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en Intended use

EYintended use

Read these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appliance
safely and correctly. Retain the instruction
manual and installation instructions for future
use or for subsequent owners.

This appliance is only intended to be fully fitted
in a kitchen. Observe the special installation
instructions.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance if it
has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused by
incorrect connection is not covered under
warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for the
preparation of food and drink. The appliance
must be supervised during operation. Only
use this appliance indoors.

This appliance is intended for use up to a
maximum height of 2000 metres above sea
level.

This appliance may be used by children over
the age of 8 years old and by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around the
appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 15 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old at
a safe distance from the appliance and power
cable.

Always slide accessories into the cooking
compartment the right way round.
— "Accessories" on page 13

ENimportant safety
information

General information

/\ Warning - Risk of fire!

» The appliance becomes very hot. If the
appliance is installed in a fitted unit with a
decorative door, heat will accumulate when
the decorative door is closed. Only operate
the appliance when the decorative door is
open.

s Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance
door if there is smoke inside. Switch off the
appliance and unplug it from the mains or
switch off the circuit breaker in the fuse box.

s Loose food remnants, fat and meat juices
may catch fire. Before using the appliance,
remove the worst of the food remnants from
the cooking compartment, heating elements
and accessories.

» A draught is created when the appliance
door is opened. Greaseproof paper may
come into contact with the heating element
and catch fire. Do not place greaseproof
paper loosely over accessories during
preheating. Always weight down the
greaseproof paper with a dish or a baking
tin. Only cover the surface required with
greaseproof paper. Greaseproof paper
must not protrude over the accessories.

/\ Warning — Risk of burns!

s The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

s Accessories and ovenware become very
hot. Always use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cooking
compartment.

= Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with care.



/\ Warning - Risk of scalding!

m [he accessible parts become hot during
operation. Never touch the hot parts. Keep
children at a safe distance.

s When you open the appliance door, hot
steam can escape. Steam may not be
visible, depending on its temperature. When
opening, do not stand too close to the
appliance. Open the appliance door
carefully. Keep children away.

s Water in a hot cooking compartment may
create hot steam. Never pour water into the
cooking compartment when the cooking
compartment is hot.

/\ Warning - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may
develop into a crack. Do not use a glass
scraper, sharp or abrasive cleaning aids or
detergents.

/\ Warning - Risk of electric shock!

m Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out and damaged
power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the appliance
from the mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact the after-
sales service.

s [he cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact with
hot parts of the appliance.

s Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

» Penetrating moisture may cause electric
shock. Never subject the appliance to
intense heat or humidity. Only use this
appliance indoors.

s A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.

/\ Warning — Hazard due to magnetism!
Permanent magnets are used in the control
panel or in the control elements. They may
affect electronic implants, e.g. heart
pacemakers or insulin pumps. Wearers of
electronic implants must stay at least 10 cm
away from the control panel.

Important safety information en

Microwave

/\ Warning — Risk of burns!

s Using the appliance for anything other than
its intended purpose is dangerous.
You are not permitted to use it to dry food
or clothing or to warm slippers, grain or
cereal pillows, sponges, damp cleaning
cloths or the like.
This is because, for instance, overheated
slippers, grain or cereal pillows, sponges
and damp cleaning cloths, etc., may cause
burns to the skin.

m Food may catch fire. Never heat food in
heat-retaining packages.
Do not leave food heating unattended in
containers made of plastic, paper or other
combustible materials.
Do not select a microwave power or time
setting that is higher than necessary. Follow
the information provided in this instruction
manual.
Never use the microwave to dry food.
Never defrost or heat food with a low water
content, e.g. bread, at too high a microwave
power or for too long.

s Cooking oil may catch fire. Never use the
microwave to heat cooking oil on its own.

/\ Warning - Risk of explosion!

Liquids and other food may explode when in
containers that have been tightly sealed.
Never heat liquids or other food in containers
that have been tightly sealed.

/\ Warning - Risk of burns!

s Foods with peel or skin may burst or
explode during, or even after, heating.
Never cook eggs in their shells or reheat
hard-boiled eggs. Never cook shellfish or
crustaceans. Always prick the yolk when
baking or poaching eggs. The skin of foods
that have a peel or skin, such as apples,
tomatoes, potatoes and sausages, may
burst. Before heating, prick the peel or skin.

m Heat is not distributed evenly through baby
food. Never heat baby food in closed
containers. Always remove the lid or teat.
Stir or shake well after the food has been
heated. Check the temperature of the food
before it is given to the child.

»m Heated food gives off heat. The ovenware
may become hot. Always use oven gloves
to remove ovenware or accessories from
the cooking compartment.
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= Airtight packaging may burst when food is
heated. Always observe the instructions on
the packaging. Always use oven gloves to
remove dishes from the cooking
compartment.

s [he accessible parts become very hot when
in operation. Never touch hot parts. Keep
children at a safe distance.

s Using the appliance for anything other than
its intended purpose is dangerous.

You are not permitted to use it to dry food
or clothing or to warm slippers, grain or
cereal pillows, sponges, damp cleaning
cloths or the like.

This is because, for instance, overheated
slippers, grain or cereal pillows, sponges
and damp cleaning cloths, etc., may cause
burns to the skin.

/\ Warning - Risk of scalding!

m There is a possibility of delayed boiling
when a liquid is heated. This means that the
liquid reaches boiling temperature without
the usual steam bubbles rising to the
surface. Even if the container only vibrates a
little, the hot liquid may suddenly boil over
and spatter. When heating, always place a
spoon in the container. This will prevent
delayed boiling.

/\ Warning - Risk of injury!

= Unsuitable ovenware may crack. Porcelain
or ceramic ovenware can have small
perforations in the handles or lids. These
perforations conceal a cavity below. Any
moisture that penetrates this cavity could
cause the ovenware to crack. Only use
microwave-safe ovenware.

s [If using the appliance in microwave mode
only, placing cookware and containers
made of metal or featuring metal detailing
inside the appliance may cause sparks
when the appliance is operating. This may
damage the appliance. Never use metal
containers when using the appliance in
microwave mode only.

/\ Warning — Risk of electric shock!
The appliance is a high-voltage appliance.
Never remove the casing.

/\ Warning — Risk of serious damage to

health!

s [he surface of the appliance may become
damaged if it is not cleaned properly.
Microwave energy may escape. Clean the
appliance on a regular basis, and remove
any food residue immediately. Always keep
the cooking compartment, door seal, door
and door stop clean. — "Cleaning"
on page 28

s Microwave energy may escape if the
cooking compartment door or the door seal
is damaged. Never use the appliance if the
cooking compartment door, the door seal
or the plastic door frame is damaged. Call
the after-sales service.

= Microwave energy will escape from
appliances that do not have any casing.
Never remove the casing. For any
maintenance or repair work, contact the
after-sales service.

Steam

/\ Warning - Risk of scalding!

= The water in the water tank may become
very hot if you continue to operate the
appliance. Empty the water tank after every
operation with steam.

s Hot steam is generated in the cooking
compartment. Do not reach into the
cooking compartment during any operation
with steam.

s Hot liquid may spill over the sides of the
accessory when it is removed from the
cooking compartment. Remove hot
accessories with care and always wear
oven gloves.

AWarning — Risk of injury and risk of fire!
Flammable liquids can catch fire in the
cooking compartment when it is hot
(explosion). Do not fill the water tank with any
flammable fluids (e.g. alcoholic drinks). Only
fill the water tank with water or with the
descaling solution that is recommended by us.



B Causes of damage

General information

Caution!

Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on
the cooking compartment floor: do not place
accessories on the cooking compartment floor. Do
not cover the cooking compartment floor with any
sort of foil or greaseproof paper. Do not place
ovenware on the cooking compartment floor if a
temperature of over 50 °C has been set. This will
cause heat to accumulate. The baking and roasting
times will no longer be correct and the enamel will
be damaged.

Aluminium foil: Aluminium foil in the cooking
compartment must not come into contact with the
door glass. This could cause permanent
discolouration of the door glass.

Water in a hot cooking compartment: do not pour
water into the cooking compartment when it is hot.
This will cause steam. The temperature change can
cause damage to the enamel.

Moisture in the cooking compartment: Over an
extended period of time, moisture in the cooking
compartment may lead to corrosion. Allow the
cooking compartment to dry after use. Do not keep
moist food in the closed cooking compartment for
extended periods of time. Do not store food in the
cooking compartment.

Cooling with the appliance door open: Following
operation at high temperatures, only allow the
cooking compartment to cool down with the door
closed. Do not trap anything in the appliance door.
Even if the door is only left open a crack, the front of
nearby furniture may become damaged over time.
Only leave the cooking compartment to dry with the
door open if a lot of moisture was produced whilst
the oven was operating.

Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies,
do not pack the baking tray too generously. Fruit
juice dripping from the baking tray leaves stains that
cannot be removed. If possible, use the deeper
universal pan.

Extremely dirty seal: If the seal is very dirty, the
appliance door will no longer close properly during
operation. The fronts of adjacent units could be
damaged. Always keep the seal clean. Never
operate the appliance if the seal is damaged or
missing. — "Cleaning" on page 28

Appliance door as a seat, shelf or worktop: Do not
sit on the appliance door, or place or hang anything
on it. Do not place any cookware or accessories on
the appliance door.

Inserting accessories: depending on the appliance
model, accessories can scratch the door panel
when closing the appliance door. Always insert the
accessories into the cooking compartment as far as
they will go.

Carrying the appliance: do not carry or hold the
appliance by the door handle. The door handle
cannot support the weight of the appliance and
could break.

Causes of damage en

Microwave

Caution!

Creation of sparks: Metal — e.g. a spoon in a glass —
must be kept at least 2 cm from the cooking
compartment walls and the inside of the door.
Sparks can irreparably damage the glass on the
inside of the door.

Combining accessories: Do not combine the wire
rack with the universal pan. Sparks may be created if
they are inserted directly on top of one another. Only
insert them into their own shelf level.

Microwave only: The universal pan and baking tray
are unsuitable when using the microwave only. If you
use either of these, this may create sparks, which
may damage the cooking compartment. Place
cookware on the wire rack provided, or place it in
the microwave and set a type of heating.

Foil containers: Do not use foil containers in the
appliance. They damage the appliance by producing
sparks.

Operating the microwave without food: Operating the
appliance without food in the cooking compartment
may lead to overloading. Never switch on the
microwave unless there is food inside. The short
crockery test is the exception to this rule.

— "Microwave" on page 16
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Microwave popcorn: Never set the microwave output
too high. Use a maximum microwave output of 600
watts. Always place the popcorn bag on a glass
plate. The door panels may crack if overloaded.

This appliance corresponds to the standards EN 55011
and CISPR 11. It is a Group 2, Class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the
purpose of heating food. Class B states that the
appliance is suitable for private households.
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Steam

Caution!

m Baking tins: Ovenware must be heat and steam
resistant. Silicone baking tins are not suitable for
combined operation with steam.

m Ovenware with areas of rust: Do not use any
ovenware which displays areas of rust. Even the
smallest spots of rust can lead to corrosion in the
cooking compartment.

m Dripping liquids: When steaming with a perforated
cooking container, always insert the baking tray, the
universal pan or the solid cooking container
underneath. Dripping liquid is caught.

m Hot water in the water tank: Hot water may damage
the steam system. Only fill the water tank with cold
water.

m Enamel damage: Do not start any operations when
there is water on the cooking compartment floor.
Before operation, wipe away the water from the
cooking compartment floor.

m Descaling solution: Do not allow any descaling
solution to come into contact with the control panel
or other surfaces on the appliance. This damages
the surfaces. If this does happen, remove the
descaling solution immediately with water.

m Cleaning the water tank: Do not clean the water tank
in the dishwasher. Otherwise, the water tank will be
damaged. Clean the water tank with a soft cloth and
standard washing-up liquid.

EJEnvironmental protection

Your new appliance is particularly energy-efficient.
Here you can find tips on how to save even more
energy when using the appliance, and how to dispose
of your appliance properly.

Saving energy

m  Only preheat the appliance if this is specified in the
recipe or in the tables in the operating instructions.

m Use dark, black lacquered or enamelled baking tins
for baking. These absorb the heat particularly well.

m Remove all unnecessary accessory and tableware
out of the cooking compartment.

m Do not open the appliance door during operation.

m It is best to bake several cakes one after the other.
The cooking compartment is still warm. This reduces
the baking time for the second cake. You can place
two cake tins next to each other in the cooking
compartment.

m For longer cooking times, you can switch the
appliance off 10 minutes before the end of the
cooking time and use the residual heat to finish
cooking.

Environmentally-friendly disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with
E European Directive 2012/19/EU concerning

used electrical and electronic appliances
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -
WEEE). The guideline determines the
framework for the return and recycling of used
appliances as applicable throughout the EU.



S Getting to know your
appliance
In this section, we explain the display and controls.

You will also find out about the various functions of your
appliance.

Note: Depending on the appliance model, individual
details and colours may differ.

Getting to know your appliance en

Control panel

Use the function and rotary selector, as well as the
touch fields, to set the various functions for your
appliance via the control unit. The current settings are
shown in the display.

The overview shows the control panel when the
appliance is switched on with a selected operating
mode.

| =
low Q1O

R = ===

O %

Function selector
Use the function selector to set the type of
heating or other functions.
You can turn the function selector clockwise or
anti-clockwise from the "Off" position.
Touch fields
There are sensors behind the touch fields.
Simply touch a symbol to select the function.
Display
The display shows symbols for active functions
and the time-setting options.
Rotary selector
Use the rotary selector to set the temperature for
the heating type or select the setting for other
functions.
You can turn the rotary selector clockwise and
anti-clockwise.

Notes

m  On some appliances, the function or rotary selector
can be retracted. To pop the function or rotary
selector in or out, push it in in the "Off" position.

m If the function selector is in the "Off" position (energy-
saving mode) and a function is selected, it will take a
few seconds before the function becomes available
(e.g. the microwave).

Function selector

Use the function selector to set the operating modes
and other functions.

To make sure you always use the right operating mode
to cook your food, we have explained the differences
and applications below.

In this position, the appliance is
switched off and is in energy-saving
mode.

Select microwave mode.

o} "Off" position

W Microwave

»

Steam Hot steam is fed into the cooking
compartment.

The fan distributes the heat from the
ring heating element in the back
panel evenly around the cooking com-
partment.

Grill The whole area below the grill ele-
ments becomes hot.

The fan circulates the hot air from the
grill elements around the food.

Used to descale the evaporator and
keep it operational.

& Convection

& Hot air grill

> Descaling

© Rinse This function rinses the pipes in the
steam unit with water. It is recom-
mended to carry out the rinse function
after each steam operation.

P Programmes This gives you access to prepro-

grammed settings for many dishes.

Touch fields and display

You can use the touch fields to set various additional
functions for your appliance. You can see the values for
these in the display.

Touch fields

Here you can find a short explanation of the various
buttons and touch fields.

I Microwave Select the microwave power levels or
switch on the microwave function for
atype of heating.

AN Steam Select a steam level or switch on the

steam function for a type of heating.
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P Programmes Call up the programme selection, use
the rotary selector to select the pro-
gramme number.

®© Time-setting Select the "Time-setting options" sym-

options bol and use the rotary selector to set
the time-setting options you require.

A Rapid preheating  Activates/deactivates rapid preheat-
ing

°C/kg Temperature/ Select and set the temperature/

weight weight using the rotary selector.

DI Start/stop Starts or pauses the operation
Note: Pressing and holding ends the
current operation and the settings for
the operating mode selected are reset
to the default values.

Display

The display is structured so that the information can be
read at a glance in any situation.

The value that you can currently set is highlighted. It is
highlighted by a red bar displayed under the set value.

The value that is highlighted can be changed directly
using the rotary selector.

Water tank status display

Symbol lights up,

Water tank is in the tank recess and

arrow flashes needs filling.
& Symbol without ~ Water tank is not in the tank recess
arrow flashes and needs fitting in place.

Symbol without
arrow lights up

Drip tray status display

Symbol lights up,
arrow flashes

Symbol without

Water tank is in the tank recess. No
further action necessary.

Drip tray is in the tank recess and
needs emptying.

Drip tray is not in the tank recess.

Display elements

Here you can find a short explanation of the various
display elements.

() Timer If the symbol is highlighted, the timer
will appear on the display.

|2 Cooking time If the symbol is highlighted, the cook-
ing time will appear on the display.

® Clock If the symbol is highlighted, the clock
will appear on the display.

h:min Hours/minutes Cooking time in hours and minutes

min:s Minutes/seconds Cooking time in minutes and seconds

0y Drip tray Drip tray status display

o Water tank Water tank status display

4z Rapid heating If this symbol lights up, rapid heating
is activated.

5% Descaling If the symbol lights up, the appliance
must be descaled.

Drip tray and water tank status display

The status display only lights up when the rip tray or
water tank is required for the selected operating mode.
It can display various statuses and informs the user
when action is required.

10

LoJ arrow flashes Insert the drip tray into the tank

[ECess.

Drip tray is in the tank recess. No fur-
ther action necessary.

Symbol without
arrow lights up

Temperature indicator

The red thermometer at the top right of the display
indicates that the appliance is heating up.

If a heating function is in use, the bars turn red from
bottom to top as the cooking compartment heats up.

If you are using the grill or steam mode, all the bars will
be lit at the beginning.

The bars do not light up when the microwave function is
in use.

When you are preheating the appliance, the optimal
time to place your food in the cooking compartment is
as soon as all five bars have turned red.

Note: Due to thermal inertia, the actual temperature
inside the cooking compartment may be slightly
different to the temperature that is displayed.

Night mode

To save energy, the display brightness is automatically
reduced to a lower level between 10 p.m. and 5.59 a.m.

Rotary selector

Use the rotary selector to change the adjustment values
that are shown in the display and highlighted.

In most selection lists, e.g. programmes, the first
selection follows the last.

For values, e.g. weight, you have to turn the rotary
selector back the other way when you reach the
minimum or maximum value.



Operating modes

Your appliance has various operating modes which
make your appliance easier to use.

You can find more precise descriptions of these in the
corresponding sections.

Types of heating There are various finely tuned heating
—> "Operating the appliance" types for the optimal preparation of
onpage 15 your food.

Microwave You can use the microwave to cook,

—> "Microwave" on page 16 heat up or defrost your dishes more
quickly.

Steam There are various finely tuned steam

—> "Steam" on page 19 levels for the optimal preparation of
your food.

Microwave combined opera-  In addition to a type of heating, you

tion can switch the microwave on for this.

—> "Setting the microwave to

combined operation”

onpage 18

Steam combination In addition to a type of heating, you
— "Setting the steam can switch the steam function on for

combination" on page 20 this.
Cleaning Different cleaning functions are avail-
—> "Cleaning function" able: Descaling and rinsing.

on page 30
Basic settings You can change your appliance's
—> 'Basic settings" basic settings to suit your needs.
on page 27

Types of heating

To make sure you always use the right type of heating
to cook your food, we have explained the differences
and applications below.

The symbols for each type of heating help you to
remember them.

A, Hotair 40°C Let yeast dough rise, defrost

cream cakes.
100-230 °C  For baking and roasting on one

level.
- Grill Grill settings:  For grilling flat items, such as
1=low steaks or sausages, for making
o - medium  t0ast, and for au gratin dishes.
3 = high
by Hotair gril-  100-190 °C  For roasting poultry, whole fish
ing and larger pieces of meat.

Default values

For each type of heating, the appliance specifies a
default temperature or level. You can accept this value
or change it in the appropriate area.

Getting to know your appliance en

Steam

You can use the steam function on its own or in
combination with all types of heating and the microwave
function.

To ensure optimum use of the steam function, remove
the wire rack. Insert the glass tray at shelf position 3
and insert the steam container into the glass tray.

Steam levels

Different intensity levels are available when using the
steam function. The steam levels can be selected by
touching . The selected steam level is shown in the
display.

1 low For defrosting vegeta-
bles, meat, fish and fruit. [P
R | low
2 medium  For preparing desserts,
fish and sausages.
med
3 high For cooking vegetables,
fish, side dishes, for -~ .
extracting juice from ~ h l g h
fruit and for blanching.
Microwave

A variety of microwave power settings that are suitable
for different types of food and food preparation are
available. The microwave settings do not always
correspond exactly to the wattage used by the
appliance.

The following microwave settings are available.

90 1 hour 30 mins
180 1 hour 30 mins
360 1 hour 30 mins
600 1 hour 30 mins
1000 30 minutes

You can use the microwave function on its own or in
combination with all types of heating and the steam
function.

Exceptions:
w¥ Microwave setting, 1000 watts

11
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& Hot air 40 °C

Find out how to combine the microwave function with all
types of heating and the steam function here:

— "Setting the microwave to combined operation"
on page 18

Cooking compartment

Various functions in the cooking compartment make
your appliance easier to use. For example, the cooking
compartment is well lit and a cooling fan prevents the
appliance from overheating.

Opening the appliance door

If you open the appliance door during an operation, the
operation is paused. Close the door and touch the
Pl| field to continue the operation.

Interior lighting

The interior lighting lights up while the appliance is
operating. Once the oven has finished cooking the
food, the lighting goes out.

The interior lighting switches on when the appliance
door is opened. This makes it easier to clean your
appliance, for example. After approximately 15 minutes,
the interior lighting automatically switches itself off.

Cooling fan

Your appliance has a cooling fan. The cooling fan
switches on during operation. The hot air escapes
above the door.

The cooling fan continues to run for a certain time after
operation.

Caution!
Do not cover the ventilation slots. Otherwise, the
appliance may overheat.

Notes

m The appliance remains cool during microwave
operation. Despite this, the cooling fan will still
switch on. The fan may run on even when microwave
operation has ended.

m Condensation may form on the door window, interior
walls and floor. This is normal and does not
adversely affect appliance operation. Wipe away the
condensation after cooking.

Tank cover

The tank cover is located below the appliance door and
allows for access to the drip tray and water tank. Both
of these are located behind the tank cover. Proceed as
follows to open and close the tank cover:

Briefly press on the centre of the tank cover to open it.
The tank cover folds upwards.
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To close the tank cover, fold it downwards and briefly
press the centre of the tank cover. The tank cover is
locked.

Water tank

The appliance is equipped with a water tank. The water
tank is located to the right behind the tank cover. Fill the
water tank with water to operate the appliance using
steam modes. — "Filling the water tank" on page 20

If the arrow of the water tank symbol (&) flashes on the
display, the water in the water tank needs replacing.

=
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Handle for removing and inserting the water tank
Opening for filling
Tank cover

Drip tray

The appliance is equipped with a drip tray. The drip tray
is located to the left behind the tank cover. Empty the
drip tray before and after carrying out the cleaning
functions— "Cleaning function" on page 30

If the arrow of the drip tray symbol {sj flashes on the
display, the drip tray needs emptying.

‘\
T

Handle for removing and inserting the water tank
Collection opening
Tank cover



Bl Accessories

Your appliance is accompanied by a range of
accessories. Here, you can find an overview of the
accessories included and information on how to use
them correcily.

Accessories included

Your appliance is equipped with the following
accessories:

Wire rack

Use as a surface for setting
down baking tins or for grilling
and browning.

Use the wire rack for grilling at
shelf positions 3 and 4.

The wire rack is not suitable for
use when the appliance is
operating either in microwave
only mode or in steam only
mode.

Make sure that you insert the
wire rack in direction a.

Glass tray
\/ The glass tray can be used for
cooking in all operating modes,

including combination mode. In
addition, it acts as a splash
guard if you are grilling food
directly on the wire rack.

Allow the glass tray to cool
before you clean it or place it in
cold water as this may damage
the glass.

Steam container

The steam container is placed
into the glass tray in order to
cook with the "Steam" or "Steam
with microwave" operating
modes. The glass tray must be
inserted in shelf position 3 for
this. The food can be placed
directly onto the steam
container.

The steam container is
dishwasher-safe.

Do not use the steam container
in standard microwave
operation or during "Grill", "Hot
air" or "Hot air grill" heating
modes.

Only use original accessories provided by your
appliance manufacturer. They are specially adapted for
your appliance.

You can buy accessories from our customer service,
from specialist retailers or online.

Accessories en

Additional accessories

Additional accessories may be enclosed depending on
the appliance model.

= - Wire insert

——>, For frying. Insert the wire insert
into the glass tray with its feet to
the bottom. This ensures that
dripping grease and meat juices
can be collected. The wire insert
is not suitable for use in
microwave operation or steam
mode.

Special accessories

You can obtain further accessories from the after-sales
service or from specialist retailers.

Glass roasting dish
For pot roasts and bakes that you prepare in the oven.

Inserting accessories

The cooking compartment has four shelf positions. The
shelf positions are counted from the bottom up.

4

0

Insert the accessory into the guide and slide it in fully.

Note: The cooking compartment (position 0) is
particularly suitable for microwave operation, as this is
where the microwave power is optimum. Only use
cookware that is suitable for use in microwaves.

13



en Before using for the first time

[ Before using for the first
time

Before you can use your new appliance, you must
make some settings. You must also clean the cooking
compartment and accessories.

The appliance must be fully installed and connected to
the mains.

Initial use

After connecting the electricity supply or after a power
cut, the display prompts you to set the time. It may take
a few seconds for the instruction to appear.

Setting the time

During initial use, the time display is highlighted.
The !2:00 value flashes in the display and the ®
symbol lights up. Set the time.

1. Use the rotary selector to set the time.
2. Touch (®.
The time has now been set.

Changing the time on the clock

Note: To change the time on the clock, you will need to
switch off the appliance.

1. Touch the ® button twice.
The ® symbol and the clock time will appear on the
display.
Set the clock using the rotary selector.
3. Touch the ® button.
The time has now been set.

N

Notes

m If you do not touch the ® button after setting the
time, the set value is automatically adopted after a
few seconds.

m If the function selector has been moved to configure
the settings, it must be returned to the "Off" position
once you have finished. Only then can the appliance
be used.

m In order to reduce the energy consumption of your
appliance in standby, you can hide the clock.

Set the water hardness range.

So that the appliance can reliably remind you to
descale it when required, you must set your water
hardness range correctly.

The water hardness range is set to 4 (very hard) ex
works.

Caution!

The appliance may become damaged due to the use of
unsuitable liquids.

Do not use distilled water, highly chlorinated tap water
(>40 mg/l) or other liquids.

Only use fresh, cold, non-carbonated tap water or
softened water.
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Notes

m If your water is very hard, we recommend that you
use softened water.

m If you only use softened water, you can set the water
hardness range to "softened" in this case.

m If you use mineral water, set the water hardness
range to "4 very hard".

m If you use mineral water, you must only use non-
carbonated mineral water.

0 0 softened
1 (up to 1.3 mmol/I) 1 soft

2 (1.3-2.5 mmol/l) 2 medium

3(2.5-3.8 mmol/l) 3 hard

4 (above 3.8 mmol/l) 4 very hard

You can change the water hardness in the basic
settings.— "Basic settings" on page 27

Cleaning the cooking compartment and
accessories

Before using the appliance to prepare food for the first
time, you must clean the cooking compartment and
accessories.

Cleaning the cooking compartment

To eliminate the new-appliance smell, heat up the
cooking compartment when it is empty and with the
oven door closed. One hour with Hot air & at 180 °C
is ideal for this. Ensure that no packaging remnants
have been left in the cooking compartment.

1. Use the function selector to set Hot air .
2. Use the rotary selector to set to 180 °C.
3. Touch DII.
The appliance begins to heat up.
Switch off the appliance after one hour. To do so, touch
DIl and then turn the function selector to the off position.

Cleaning the accessories

Before you use the accessories for the first time, clean
them thoroughly with hot soapy water and a soft dish
cloth.



E¥ Operating the appliance

You have already learnt about the controls and how
they work. Now we will explain how to set your
appliance. You will learn about what happens when you
switch the appliance on and off, and how to select the
operating mode.

Switching the appliance on and off

Before you can configure the settings on the appliance,
you must switch it on.

Switch off your appliance when it is not being used. If
no settings are applied for an extended period, the
appliance will switch itself off automatically.

Switching on the appliance
Turn the function selector to switch on the appliance.

A standard value is highlighted in the display. The
appliance is ready to use.

You can find out how to select the operating modes in
the individual chapters.

Switching off the appliance

Turn the function selector to the off position.

Any functions that may be running are cancelled.
The time appears in the display.

Note: You can set whether the clock should be
displayed when the device is switched off in the basic
settings.

Selecting an operating mode

After selecting an operating mode, default values are
shown in the display. You can start this setting
immediately.

The following always applies:

1. Use the function selector to select the operating
mode.

2. If necessary, apply other settings.
To do this, touch the appropriate field and use the
rotary selector to change the value.

3. Touch DII.
The appliance starts the operation. The DIl LED lights

up.

Operating the appliance en

Setting the heating function and temperature
Example: Hot air & at 200 °C

1. Use the function selector to set the Hot air &
heating function.
A default temperature of 160 °C will appear on the
display.

2. Use the rotary selector to set the temperature to
200 °C.
3. Touch the DI button.

The appliance will start heating. The D|| LED will be lit.
The length of the bar on the temperature indicator
gradually increases.

You can change the temperature at any time when the
appliance is heating using the rotary selector.

Notes

m Once the appliance has heated up, slight
fluctuations in temperature are normal, depending
on the heating function.

m  When the appliance is heating, the temperature
cannot be set to 40 °C.

Setting the cooking time

1. Set the type of heating and temperature.

Touch ® until the |2 symbol is highlighted.

3. Use the rotary selector to set the required cooking
time.

Touch DII.

The appliance begins to heat up. The DIl LED lights
up. The cooking time starts counting down.

N

&

Pausing the operation

1. Touch the D|| field or open the appliance door.

The operation is suspended and the D|| LED flashes.
2. Close the appliance door.
3. Touch the Dl field.

The operation is continued and the DI LED lights up.
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Stopping the appliance from heating
Turn the function selector to the "Off" position.

The appliance will stop heating and all the settings will
be cleared.

Note: The fan may continue to run after the appliance
has been paused or stopped.

Rapid heating

With rapid heating, your appliance reaches the set
temperature particularly quickly.

Only use rapid heating when a temperature of over
100 °C has been selected. Rapid heating is available
for the following types of heating:

m & Hot air (Exception: Hot air 40 °C)
m & Hot air grill

To ensure an even cooking result, do not place your
food in the cooking compartment until rapid heating is
complete.

1. Set the type of heating and temperature.
2. Touch 2.
The 82 symbol lights up on the display.
3. Touch DII.
The appliance begins to heat up. The DI| LED lights

up.

Rapid heating has finished

An audible signal sounds. The 82 symbol disappears
from the display. Your appliance continues to run with
the set type of heating and temperature. Place your
food in the cooking compartment.

Cancelling rapid heating

i
3

Touch %. The 82 symbol disappears from the display.
Your appliance continues to run with the set type of
heating and temperature.

Note: Rapid heating is automatically deactivated within
15 minutes maximum.

Automatic safety switch-off function

The automatic safety switch-off function is activated if
your appliance is operating for a long time with no
cooking time having been set.

The appliance automatically switches off after nine
hours.
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Microwave

You can use the microwave to cook, heat up or defrost
food quickly. You can use the microwave on its own or
in combination with other types of heating.

To ensure optimum use of the microwave, please
observe the notes on cookware and familiarise yourself
with the data in the application tables at the end of the
instruction manual.

To ensure optimum use of the microwave, place your
cookware on the cooking compartment floor. Remove
the wire rack. Observe the instructions on the
cookware.

Cookware

Not all cookware is microwavable. So that your food is
heated and the appliance is not damaged, only use
microwavable cookware.

Suitable cookware

Heat-resistant cookware made of glass, glass ceramic,
porcelain, ceramic or heat-resistant plastic are suitable.
These materials allow microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you having
to transfer food from one dish to another. You should
only use cookware with decorative gold or silver trim if
the manufacturer guarantees that they are suitable for
use in microwaves.

Unsuitable cookware

Metal cookware is unsuitable. Metal does not allow
microwaves to pass through. Food in covered metal
containers will remain cold.

Caution!

Creation of sparks: Metal - e.g. a spoon in a glass -
must be kept at least 2 cm from the cooking
compartment walls and the inside of the door. Sparks
can irreparably damage the glass on the inside of the
door.

Cookware test

Never switch on the microwave unless there is food
inside. The short cookware test is the only exception to
this rule.

Perform the following test if you are unsure whether
your cookware is suitable for use in the microwave.

1. Heat the empty cookware at maximum power for 72
to 1 minute.

2. Check the temperature of the cookware during this
time.

The cookware should remain cold or warm to the touch.

The cookware is unsuitable if it becomes hot or sparks
are generated.
In this case, stop the test.

AWarning — Risk of burns!

The accessible parts become very hot when in
operation. Never touch hot parts. Keep children at a
safe distance.



Microwave power settings

The microwave power settings are levels and do not
always correspond to the exact wattage that the
appliance uses.

The following microwave power settings are available.

Microwave en

2. Touch the microwave setting field to select the
power setting you require.

90 1 hour 30 mins For defrosting food that deterio-
rates easily in terms of quality.

180 1 hour 30 mins For defrosting and continued
cooking.

360 1 hour 30 mins For cooking meat and for heat-
ing food that deteriorates easily
in terms of quality.

600 1 hour 30 mins For heating and cooking food.

1000 30 minutes For heating liquids.

Default settings:

The appliance suggests a cooking time for each
microwave level. You can accept this value or change it
in the relevant area.

The maximum setting is designed for heating liquids
only; it is not designed for heating food. After a certain
period, the microwave's maximum power is gradually
reduced to 600 W to protect the appliance. Full power
is made available again after a cooling period.

Time setting intervals

The interval for setting the cooking time changes with
the length of the cooking time.

0-1 minute 5 seconds
1-3 minutes 10 seconds
3- 15 minutes 30 seconds
15 minutes - 1 hour 1 minute

1 hour - 1 hour 30 minutes 5 minutes

Setting the microwave

Example: Microwave setting 600 W, cooking time
5 minutes.

1. Use the function selector to select the microwave
function ¥¥.
The appliance is now ready to use. The maximum
microwave power output ¥ will be displayed as the
default value on the display. You can change this at
any time.

The microwave setting will be highlighted and a
default cooking time will be shown on the display.
3. Use the rotary selector to set the required cooking
time.
Note: You can also set the cooking time first and
then the microwave setting.
4. Touch the DIl button.

(el

wUF55

The time remaining will count down on the display.
The DIl LED will be lit.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or
touch any field.

Changing the cooking time

Use the rotary selector to change the cooking time.
After a few seconds, the change is applied.

Changing the microwave power output

Touch ¥ until the required level is selected in the
display.

Notes

m Touching it several times switches the power levels
from the highest to the lowest level.

m |f the microwave function is only added after the
start, the appliance pauses. Press D|| to start
operation

17
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Pausing the operation

1. Touch the D|| field or open the appliance door.

The operation is suspended and the D|| LED flashes.

2. Close the appliance door.
3. Touch the DIl field.

The operation is continued and the D|| LED lights up.

Stopping the appliance from heating
Turn the function selector to the "Off" position.

The appliance will stop heating and all the settings will
be cleared.

Note: The fan may continue to run after the appliance
has been paused or stopped.

Setting the microwave to combined
operation

You can combine the microwave function with all types
of heating and the steam function. The appliance heats
up and the microwave is switched on at the same time.
As a result, the food is ready in a much shorter time.

Combination options
2 Steam

& Hot air

T Grill

& Hot air grill

Exceptions:
wr Microwave setting, 1000 watts
& Hot air 40 °C

Setting combined operation

Example: Hot air & 190 °C with microwave at 360 W,
17 minutes.

1. Use the function selector to set the Hot air J&
function.
A default value for the temperature is displayed.

2. Turn the rotary selector to set the desired
temperature.

3. Touch the microwave power output field ¥ until the

required level is selected in the display.

A default cooking time appears.

Set the cooking time using the rotary selector.

5. Touch DII.
The operation starts and the P|| LED lights up. The
cooking time starts counting down.

»

The cooking time has elapsed

A signal sounds and the DIl symbol stops lighting up.
Combination mode has finished. Touch any field to end
the acoustic signal.

Changing the microwave power output

Touch %% until the required level is selected in the
display.

Notes

m Touching it several times switches the power levels
from the highest to the lowest level.

m [f the microwave function is only added after the
start, the appliance pauses. Press DI to start
operation
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Pausing the operation

1. Touch the D|| field or open the appliance door.

The operation is suspended and the D|| LED flashes.
2. Close the appliance door.
3. Touch the Dl field.

The operation is continued and the D|| LED lights up.

Stopping the appliance from heating
Turn the function selector to the "Off" position.

The appliance will stop heating and all the settings will
be cleared.

Note: The fan may continue to run after the appliance
has been paused or stopped.

Drying the cooking compartment

Dry the cooking compartment after operation to ensure
that no moisture remains.

Heating up the cooking compartment

To dry, heat up the cooking compartment so that the
moisture in the cooking compartment evaporates. Then
open the appliance door to allow the steam to escape
from the cooking compartment.

1. Allow the appliance to cool down.

2. Remove the worst dirt from the cooking
compartment immediately and wipe away moisture
from the cooking compartment floor.

3. Use the function selector to select Hot air grill X

4, Touch ® twice.

The cooking time symbol |5l is highlighted in the
display.

5. Use the rotary selector to set a cooking time of 15
minutes.

6. Press D|| to start the operation.

The drying function starts and ends automatically
after 15 minutes.

7. Open the appliance door and leave it open for 1 to 2
minutes so that the moisture in the cooking
compartment can escape.

Drying the cooking compartment by hand

-—h

Allow the appliance to cool down.

2. Remove any food remnants from the walls of the
cooking compartment.

3. Dry the cooking compartment with a sponge.

4. Leave the appliance door open for 1 hour so that the

cooking compartment dries completely.



B Steam

You can use the steam function on its own or in
combination with all types of heating and the microwave
function.

To ensure optimum use of the steam function, remove
the wire rack. Insert the glass tray at shelf position 3
and insert the steam container into the glass tray.

AWarning — Risk of scalding!

When you open the appliance door, hot steam can
escape. Steam may not be visible, depending on its
temperature. When opening, do not stand too close to
the appliance. Open the appliance door carefully. Keep
children away.

Noise

Pump

You will hear a humming noise during operation. This
noise is caused by the pump. It is a normal operating
noise.

Cooking with steam

Steam levels

Different intensity levels are available when using the
steam function. The steam levels can be selected by
touching =, The selected steam level is shown in the
display.

1 low For defrosting vegeta-
bles, meat, fish and fruit.
low
2 medium  For preparing desserts,
fish and sausages.
med
3 high For cooking vegetables,

fish, side dishes, for
extracting juice from
fruit and for blanching.

Steam en

Setting the steam

Note: If the appliance has not been used for an
extended period, start by running a rinse cycle @.
— "Cleaning function" on page 30

Example: Steam setting 2: Medium, cooking time
10 minutes.

1. Use the function selector to select the steam
function =.

low )
med i

% 2000

»H W

The appliance is ready to use. The maximum steam
setting and a cooking time of 20 minutes are set as
the default values. The arrow of the water tank
symbol (] flashes.

2. Remove the water tank, fill with fresh water up to the
"max." mark and insert fully in the tank
recess.— "Filling the water tank" on page 20

3. Touch and hold the = button until you reach the
required setting.

low [~

med

high h3M.MM
min l_l.l_"_l

B

The selected steam setting will be shown on the
display.

4. Use the rotary selector to set the required cooking
time.
Note: You can also adjust the cooking time first and
then the steam setting.

»HW

5. Touch the DIl button.

MWW
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The arrow of the water tank symbol (&) will go out
and the water tank symbol w4 will be lit. The
appliance will start. The D|| LED will be lit. The
cooking time will count down on the display. The
amount of time a tankful of water will last varies
depending on the steam setting. If the water tank
runs out of water while the appliance is in operation,
the appliance is paused and the arrow of the water
tank symbol (&) flashes. Fill the water tank with fresh
water up to the "max." mark and touch the D|| button
to resume operation.

Notes

m The steam setting can be changed at any time when
the appliance is in operation by pressing the
2 button.

m After cooking with steam, wipe out the drip channel
and the cooking compartment. — "After every
steam operation" on page 21

Setting the steam combination
With some types of heating, you can switch on the
steam function.

When you cook with steam assistance, steam is
introduced into the cooking compartment at various
intervals and with varying degrees of intensity. This
gives you a better cooking result.

Your food

m Becomes crispy on the outside

Achieves a glossy surface

Is succulent and tender on the inside

Only undergoes a minimum reduction in volume

Combination options
w¥ Microwave

2 Hot air

T Grill

X Hot air grill

Exceptions:
“~ Microwave setting, 1000 watts
& Hot air 40 °C

Setting combination mode
Example: Hot air & 190 °C with steam setting 2.

1. Use the function selector to set the Hot air J&
heating function.

A default value for the temperature will be displayed.

2. Turn the rotary selector to set the desired
temperature.

3. Touch the Steam button Z= until the required setting
has been selected on the display.

The water tank symbol (&) will appear on the display.

Refill water tank.

5. Touch the DIl button.

The appliance will start and the DIl LED will be lit.The
cooking time will start counting down.

=
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Notes

m If the water tank runs out of water during cooking,
the appliance will continue cooking, but without
steam assistance. No indicator will appear on the
display.

m Opening the appliance door affects the cooking
result. Always keep the appliance door closed when
cooking.

The cooking time has elapsed

A signal sounds and the DIl symbol stops lighting up.
Combination mode has finished. Touch any field to end
the acoustic signal.

Changing the steam level

Touch the 2 field until the required level is selected in
the display.

Note: Touch the field multiple times switches through
the levels from the highest to the lowest level. After the
lowest level, the steam function is deactivated.
Touching again activates the steam function, starting
with the highest level.

Pausing the operation

1. Touch the DIl field or open the appliance door.

The operation is suspended and the D|| LED flashes.
2. Close the appliance door.
3. Touch the DIl field.

The operation is continued and the DI LED lights up.

Stopping the appliance from heating

Turn the function selector to the "Off" position.

The appliance will stop heating and all the settings will
be cleared.

Note: The fan may continue to run after the appliance
has been paused or stopped.

Filling the water tank

The water tank is located to the right behind the tank
cover, below the appliance door. Before starting an
operation with steam, open the tank cover and fill the
water tank with water.

Ensure that the water hardness range has been set
correctly. — "Basic settings" on page 27

AWarning — Risk of injury and fire!

Only fill the water tank with water. Do not pour any
flammable liquids (e.g. alcoholic drinks) into the water
tank. Due to hot surfaces, vapours from flammable
liguids may catch fire in the cooking compartment
(explosion). The appliance door may spring open. Hot
steam and jets of flame may escape.

Caution!

The appliance may become damaged due to the use of
unsuitable liquids.

Do not use distilled water, highly chlorinated tap water
(>40 mg/l) or other liquids.

Only use fresh, cold, non-carbonated tap water or
softened water.



Notes

m If your water is very hard; we recommend that you
use softened water.

m If you use only softened water, you can set your
appliance to the "softened" water hardness range.

1. Briefly press on the centre of the tank cover.
The tank cover will open. The drip tray (left) and
water tank (right) can now be accessed.

2. Remove the water tank from the tank recess.

3. Fill the water tank with cold water up to the "max."
mark.

oY

4. Place the water tank back into the tank recess and
slide it in fully.
5. Close the tank cover.

The steam function is ready to use.

Steam en

Refilling the water tank

The way the appliance responds if the water tank runs
dry when the appliance is in operation depends on what
operating mode it is in:

m Steam-assistance mode: The appliance is stopped
and a message appears on the display.At the
highest steam setting, a tankful of water will last
approx. 30-40 minutes; at the lower steam settings,
it will last much longer.

m Steam-assistance with microwave: The appliance is
stopped. A tankful of water will last approx.

50 minutes.

m Steam-assisted hot-air or grill mode: The appliance
continues to run in hot-air or grill mode; no message
appears on the display. At the highest steam setting,
a tankful of water will last approx. 3 hours; at the
lower steam settings, it will last much longer.

m Steam-assisted air recirculation grill mode: The
appliance continues to run in air recirculation grill
mode; N0 message appears on the display. A tankful
of water will last approx. 9 hours.

Note: Actual times may vary from those specified.
Refill the water tank up to the "MAX" mark.

1. Open the control panel.

2. Remove and refill the water tank.

3. Insert the filled water tank and close the control
panel.

After every steam operation

Moisture remains in the cooking compartment. Carefully
wipe out the drip channel and the cooking
compartment. Each time you cook using steam, we
recommend that you run the Rinse cleaning function @&
afterwards. Then empty and dry the water tank and drip
tray.

Note: Remove limescale marks with a cloth soaked in
vinegar, then wipe with clean water and dry with a soft
cloth.

Rinsing
To ensure that your appliance stays clean, you can

pump water through the pipe system. The water is then
drained to the drip tray.

Note: After rinsing, there can be dissolved lime
particles in the drip tray. This is normal and does not
affect operation.

Starting

1. Use the function selector to select the rinse cycle ©.
The duration of the programme will be displayed.lt
cannot be changed.

Open the tank cover.

Remove and empty the drip tray.

Slide the empty drip tray in fully.

Remove water tank and drain any residual water.
Rinse out water tank thoroughly and fill with fresh
water.

aRo0N
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Slide the water tank in fully.

Close the tank cover.

Touch the DIl button.

Water is pumped through the pipes.The time
remaining will count down on the display. An audible
signal will sound once this time has elapsed. Empty
the drip tray.

o N

Emptying the water tank

1. Briefly press on the centre of the tank cover.
The tank cover folds upwards.

Remove the water tank.

Carefully remove the lid for the water tank.
Empty the water tank, clean it with detergent and
then rinse it thoroughly with clean water.

Dry all parts with a soft cloth.

Rub the seal on the lid until dry.

Allow the water tank to dry with the lid open.

pODb

Slide the water tank in fully.

0. Close the tank cover and briefly press on the centre
of it.

The tank cover is locked.

PP No O

Caution!

m Do not dry the water tank in the hot cooking
compartment. This will damage the water tank.

m Do not clean the water tank in the dishwasher. This
will damage the water tank.

Cleaning the drip trough

Allow the appliance to cool down.

Open the tank cover.

Remove the water tank and drip tray.

Wipe around the drip trough a underneath the
cooking compartment with a sponge cloth (fig. H).

PON

Place the lid on the water tank and push down on it.

~__ “

Drying the cooking compartment

Dry the cooking compartment after operation to ensure
that no moisture remains.

Heating up the cooking compartment

To dry, heat up the cooking compartment so that the
moisture in the cooking compartment evaporates. Then
open the appliance door to allow the steam to escape
from the cooking compartment.

1. Allow the appliance to cool down.

2. Remove the worst dirt from the cooking
compartment immediately and wipe away moisture
from the cooking compartment floor.

3. Use the function selector to select Hot air grill &

22

4. Touch (® twice.
The cooking time symbol |2 is highlighted in the
display.

5. Use the rotary selector to set a cooking time of 15
minutes.

6. Press Dl to start the operation.
The drying function starts and ends automatically
after 15 minutes.

7. Open the appliance door and leave it open for 1 to 2
minutes so that the moisture in the cooking
compartment can escape.

Drying the cooking compartment by hand

-

Allow the appliance to cool down.

2. Remove any food remnants from the walls of the
cooking compartment.

3. Dry the cooking compartment with a sponge.

4. Leave the appliance door open for 1 hour so that the

cooking compartment dries completely.



Ed Automatic programmes

You can prepare food really easily using the automatic
programmes. You select the programme and enter the
weight of your food. The automatic programme then
applies the most suitable settings. You can select from
30 programmes.

Notes

m Take the food out of its packaging and weigh it. If it
is not possible to enter the exact weight, you should
round it up or down.

m Place the food in the cold cooking compartment.

m For the programmes, always use microwaveable,
heat-resistant cookware, for example made of glass
or ceramic. Observe the accessories tips in the
programme table.

m For an optimal cooking result, use food that is in
good condition and chilled meat only. For frozen
food, use food straight out of the freezer only.

Setting a programme

Example in diagram: Programme 3 with a weight of 1
kg.

1. Set the function selector to P automatic

programmes.
The first programme number and weight suggestion
are shown in the display.

3

3. Touch kg.
The weight setting is highlighted in the display.

4. Use the rotary selector to set the weight to 1 kg.

Automatic programmes en

The appliance automatically sets the right cooking
time for that weight.

5. Touch DII.

The programme will start. The cooking time visibly
counts down and the temperature bar and the || LED
light up.

Notes

m Before starting you can use P and °C/kg to switch
between programmes and weight.

m Once you have started the programme, the
programme number and weight cannot be changed.
You can check the set weight by touching °C/kg.

The programme has ended

An audible signal sounds. The programme has finished;
the appliance stops heating.
Turn the function selector to the off position.

Changing the programme

1. Touch the DIl field for approx. four seconds.
The programme is reset.
2. Select a new programme.

Pausing the operation

1. Touch the D|| field or open the appliance door.

The operation is suspended and the P|| LED flashes.
2. Close the appliance door.
3. Touch the Dl field.

The operation is continued and the DI LED lights up.

Stopping the appliance from heating

Turn the function selector to the "Off" position.

The appliance will stop heating and all the settings will
be cleared.

Note: The fan may continue to run after the appliance
has been paused or stopped.
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Programme table

Automatic programmes

Defrosting
PO

P02

P03

P04

Minced meat*

Fish fillet™

Chicken pieces on

the bone*

Bread slices*

Poultry, Meat, Fish

P05

P06

P07

P08

P09

P10

P11

P12

P13

P14

Chicken pieces,
fresh*

Sirloin, rare

Roast beef, medium
Sirloin, well done
Leg of lamb on the

bone, medium rare

Leg of lamb on the
bone, well done

Fish, whole, fresh

Fish fillet, fresh

Fish fillet, frozen

Casserole, made
with fresh ingredi-
ents**

Vegetables and side dishes

P15

P16

P17

P18
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Broccoli, fresh

Peas, frozen

Sliced carrots, fresh

Green asparagus,
fresh

0.10-

0.10-

0.15-

0.10-

0.15-

0.50-

0.50-

0.50-

1.00-

1.00-

0.20-

0.20-

0.20-

0.50-

0.10-

0.10-

0.10-

0.10-

1.20

1.00

1.20

0.50

1.00

2.00

2.00

2.00

2.00

2.00

1.20

0.50

0.50

2.00

1.00

1.00

0.75

0.70

Flat, shallow cookware without
lid

Cooking compartment floor
Flat, shallow cookware without
lid

Cooking compartment floor
Flat, shallow cookware without
lid

Cooking compartment floor
Flat, shallow cookware without
lid

Cooking compartment floor

Wire rack + glass tray
Positions 3 + 2

Glass tray
Position 1
Glass tray
Position 1
Glass tray
Position 1
Glass tray
Position 1
Glass tray
Position 1
Steaming tray + glass tray
Position 3
Steaming tray + glass tray
Position 3
Steaming tray + glass tray
Position 3

Cookware with lid
Cooking compartment floor

Steaming tray + glass tray
Position 3
Steaming tray + glass tray
Position 3
Steaming tray + glass tray
Position 3

Steaming tray + glass tray
Position 3

Use microwave-safe
cookware only.

Use microwave-safe
cookware only.

Use microwave-safe
cookware only.

Use microwave-safe
cookware only.

Use microwave-safe
cookware only.

Fill the water tank.

Fill the water tank.

Use fish fillets of
equal thickness. Fill
the water tank.

Use microwave-safe
cookware only.

Fill the water tank.

Fill the water tank.

Fill the water tank.

Fill the water tank.

Minced beef, lamb, pork; after turning,
remove any minced meat that has
already defrosted

Fillet of pike, cod, ocean perch, pollock,
pike-perch

Skin side down

Wheat bread, wheat-rye bread, whole-
meal bread; bread should only be
defrosted in the required amounts, as it
quickly becomes stale. If possible, sepa-
rate the slices.

Chicken thigh, half chicken, skin side
down

Drizzle the inside with lemon juice.

Use equal quantities of meat, vegetables
and stock and enter the total weight.

The thicker the slices, the firmer the
result. If you would like it more well done,
enter a higher weight into the automatic
program. This extends the program dura-
tion.

Spread out flat
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P19

P20

P21

P22

P23

Eggs, soft-boiled

Rice*”

Baked potatoes

Boiled potatoes

Fruit compote™*

Convenience

P24

P25

P26

P27

P28

P29

P30

Chips, frozen*
Croquettes, frozen

Pizza, pre-baked,
chilled

Pizza, pre-baked,
frozen

Pasta bake, pre-
cooked and chilled

Reheat plated meal,
chilled

Reheat plated meal,
frozen

X2-

0.10-

0.20-

0.20-

0.30-

0.20-

0.25-

0.10-

0.10-

0.30-

0.20-

0.20-

0.50

1.50

0.50

0.80

0.80

0.80

0.60

0.50

1.00

0.50

0.50

Steaming tray + glass tray
Position 3

Deep cookware with lid
Cooking compartment floor

Wire rack
Position 2

Steaming tray + glass tray
Position 3

Shallow cookware on glass tray
Position 3

Glass tray

Position 2

Glass tray

Position 2

Wire rack

Position 2

Wire rack

Position 1

Cookware on glass tray
Position 2

Shallow cookware on glass tray
Position 3

Shallow cookware on glass tray
Position 3

Fill the water tank.

Use microwave-safe
cookware only.

Fill the water tank.

Use microwave-safe
cookware only. Fill
the water tank.

Use microwave-safe
cookware only.

Use microwave-safe
cookware only. Fill
the water tank.

Use microwave-safe
cookware only. Fill
the water tank.

Hen's eggs, chilled

Long-grain rice; do not use boil-in-the-
bag rice. Add two-three parts water to
one part rice. After the programme has
ended, leave to stand for 5-10 minutes.

Medium-sized potatoes, approx. 250 g,
wash, dry and pierce the skins several
times with a fork.

Potatoes, peeled and diced. The larger
the items, the firmer the result.

Add some sugar and cinnamon to the
fruit. For berry compotes, do not add
raspberries and strawberries until you
are prompted to stir the fruit.

Spread out flat
Spread out flat
Thin-crust pizza
Thin-crust pizza, pizza baguette

LLasagne, cannelloni or pasta bakes
using precooked pasta
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[€) Setting the time-setting
options

Your appliance has various time-setting options. You
can use the (® touch field to call up the menu and
switch between the individual functions. The symbols for
the available functions light up in the display and the
function that you just selected is highlighted.

£ Timer The timer functions like an egg timer. It runs
independently of the appliance when it is
heating and of other time-setting options and

does not affect the appliance.

Once the set cooking time has elapsed, the
appliance automatically stops heating.

When no other function is running in the fore-
ground, the appliance shows you the time of
day in the display.

Il Cooking time

® Time

You can only call up the cooking time using the ® field
after setting a type of heating. The timer can be set at
any time.

An audible signal sounds once the cooking time or
timer duration has elapsed. You can cancel the signal
early by touching the © field.

Note: You can change how long the audible signal
sounds for in the basic settings. — "Basic settings”
on page 27

Checking the time settings

If several time-setting options are set, the
corresponding symbols light up in the display. The
cooking time starts counting down.

To check the timer &, cooking time |2l or time (®, touch
(® repeatedly until the relevant symbol is highlighted.
During operation, only the timer and cooking time are
available. In standby, only the timer and time are
available. The value for this appears in the display for a
few seconds.

Setting the timer

You can use the timer as a kitchen timer. It runs
independently of the appliance. The timer has its own
audible signal. In this way, you can tell whether it is the
timer or a cooking time which has elapsed.

1. Touch the @ field.

The £ symbol and the time symbols light up again.
2. Use the rotary selector to set the timer duration.
After a few seconds, the time setting is adopted. The
timer starts. The £ symbol lights up in the display and
the timer counts down. The other time symbols go out.

The timer duration has elapsed

An audible signal sounds. - - : - - is shown in the
display. Touch any field to switch off the timer.
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Changing the timer duration

Use the rotary selector to change the timer duration.
The change is applied after a few seconds.

Cancelling the timer duration

Use the rotary selector to reset the timer duration to
--:--.The change is applied after a few seconds. The
timer is now switched off.

Setting a cooking time

You can set the cooking time for your food on the
appliance. Once the cooking time has elapsed, the
appliance will automatically switch itself off. The
cooking time cannot be accidentally exceeded.

Example in the picture: Hot air heating function, cooking

time of 45 minutes.

1. Use the function selector to set the heating function.
A default value for the temperature is shown on the
display.

2. Use the rotary selector to adjust the temperature if
necessary.

3. Touch the ® button twice.

- - --will be shown on the display and the time
symbols will be lit.

4. Use the rotary selector to set a cooking time of 45
minutes.

I
rnin|_| :D D

C)

5. Touch the DIl button.

The oven will start. The cooking time will count down on
the display and the D|| LED will be lit. The other time
symbols will go out.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. The appliance stops heating.
--:-- is shown in the display.

1. Touch the ® field.

The audible signal stops.
2. Turn the function selector to the off position.
The appliance is switched off.

Changing the cooking time

Use the rotary selector to change the cooking time.
After a few seconds, the change is applied.



Cancelling the cooking time

If the timer function has been set, first touch the
® button. You will now be able to adjust the cooking
time.

Use the rotary selector to reset the cooking time to - - : -
-.After a few seconds, the change will be applied.

Initial use

After connecting the electricity supply or after a power
cut, the display prompts you to set the time. It may take
a few seconds for the instruction to appear.

Setting the time

During initial use, the time display is highlighted.
The {2:00 value flashes in the display and the ®©
symbol lights up. Set the time.

1. Use the rotary selector to set the time.
2. Touch (®.
The time has now been set.

Changing the time on the clock

Note: To change the time on the clock, you will need to
switch off the appliance.

1. Touch the (® button twice.
The ® symbol and the clock time will appear on the
display.

2. Set the clock using the rotary selector.

3. Touch the ® button.
The time has now been set.

Notes

= If you do not touch the (® button after setting the
time, the set value is automatically adopted after a
few seconds.

m |If the function selector has been moved to configure
the settings, it must be returned to the "Off" position
once you have finished. Only then can the appliance
be used.

m In order to reduce the energy consumption of your
appliance in standby, you can hide the clock.

Basic settings en

Basic settings

There are various settings available to you in order to
help use your appliance effectively and simply. You can
change these settings as required.

Changing the basic settings
The appliance must be switched off.

1. Touch the ® button for a few seconds.
The first basic setting will appear on the display.
2. Use the rotary selector to change the basic setting.
3. Touch the ® button.
The next basic setting will appear on the display.You
can go through all of the basic settings using the
(® button and make changes using the rotary
selector.
4. Touch the ® button for a few seconds.
This applies all the settings.
If the appliance is in standby mode, you can change the
settings at any time.

Cancelling

If you do not want to save the changes, turn the function
selector. The basic settings are ended without being
saved.
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Cleaning

List of basic settings

m
£
ng

"~
£
(K}

nc
o

(o]

Audible signal
duration

2 = medium = 30
seconds

Button tone*
{=0n

Display bright-

ness*

£ = medium

Time display
i=0n

Interior lighting
{=0n

Water hardness
Y = very hard

Factory setting
4 = 0ff

Demo mode
O = off

{ =short=10
seconds
3 =long = 2 min-
utes

g = Off

i =low
3 = high

4 = Off

g = Off

= softened
soft
= medium
hard

L

1

RO L P i

*The change is applied immediately.
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Audible signal
sounds after a set
cooking time or dura-
tion elapses or when
the timer reaches
Z6ro

Tone when touching
touch fields

Allows you to set the
display brightness

Allows you to display
the clock time

Allows you to switch
the interior lighting
on or off

The water hardness
affects the appli-
ance's cleaning
cycles

Allows you to reset
appliance factory set-
tings

Allows you to switch
demo mode on and
off

Note: Demo mode is
only visible in the first
5 minutes after con-
necting the appliance
to the mains.

[ Cleaning

With good care and cleaning, your appliance will retain
its appearance and remain fully functioning for a long
time to come. We will explain here how you should
correctly care for and clean your appliance.

AWarning — Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Never touch the
interior surfaces of the cooking compartment or the
heating elements. Always allow the appliance to cool
down. Keep children at a safe distance.

AWarning — Risk of electric shock!
Do not use any high-pressure cleaners or steam
cleaners, which can result in an electric shock.

AWarning — Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop into
a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive
cleaning aids or detergents.

Note: Unpleasant odours, for example after fish has
been prepared, can be removed very easily. Add a few
drops of lemon juice to a cup of water. Always place a
spoon in the container to prevent delayed boiling. Heat
the water for 1 to 2 minutes at maximum microwave
output.

Suitable cleaning agents

To ensure that the different surfaces are not damaged
by using the wrong cleaning agent, observe the
information in the table. Depending on the appliance
model, not all of the areas listed may be on/in your
appliance.

You can buy other accessories for your appliance from
our customer service. Please specify the relevant
product number.

New sponge cloths may contain salts. Salts can cause
rust film on stainless steel, so cloths must always be
washed out thoroughly before use.

Microfibre cloth

The microfibre cloth is especially suitable for cleaning
easily damaged surfaces, such as glass, glass ceramic,
stainless steel or aluminium. It removes liquid and
greasy deposits in one go.

Order no. 00466148
Conditioning cloth for stainless steel surfaces

You can treat surfaces with a tested, recommended oil-
impregnated conditioning cloth (available from us),
which will make the surface more resistant to
fingerprints and scratches.

Order no. 00311134
Conditioning oil for modern stainless steel surfaces

This is the same conditioning oil that is used in the
cloths, and can be ordered from us in a bottle.

Order no. 00311567



Degreaser

For intensive removal of stubborn grease deposits from
surfaces.

Order no. 00311781
Descaling agent

To ensure that your appliance continues to operate
correctly, it must be descaled regularly. Only use a
recommended descaling agent to do this. Other
descaling agents may damage the appliance.

Liquid descaling agent: Order no. 00311680
Descaling tablets: Order no. 00311864

Caution!

Surface damage

Do not use any

m harsh or abrasive cleaning agents,

cleaning agents with a high alcohol content,

hard scouring pads or cleaning sponges,
high-pressure cleaners or steam cleaners,

special cleaners for cleaning the appliance while it is
hot.

Appliance exterior

Stainless steel Hot soapy water:
front Clean with a dish cloth and then dry with a soft
cloth.

Remove flecks of limescale, grease, starch and
albumin (e.g. egg white) immediately. Corrosion
can form under such flecks.

Special stainless steel cleaning products suitable
for hot surfaces are available from our after-sales
service or from specialist retailers. Apply a very

thin layer of the cleaning product with a soft cloth.

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft
cloth.

Do not use glass cleaner or a glass scraper.

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft
cloth.

Do not use a glass scraper or a stainless steel
scouring pad.

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft
cloth.

If descaler comes into contact with the door han-
dle, wipe it off immediately. Otherwise, any stains
will not be able to be removed.

Control panel

Door panels

Door handle

Appliance interior
Self-cleaning sur-  Observe the instructions for the surfaces of the

faces cooking compartment that follow the table.
Inside of the door  Hot soapy water:
and door seal Clean with a dishcloth.

Do not remove the door seal.
Do not scour.

Check the position of the door seal after cleaning
it.

Cleaning en

Stainless-steel Hot soapy water:
surfaces Clean with a dishcloth.

Do not scour.

Check the position of the door seal after cleaning
it.

Hot soapy water:

Soak and clean with a dish clath or brush.

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and rinse thoroughly with
clean water to remove residual detergent.

Dry with a soft cloth. Leave to dry with the lid
open. Rub the seal on the lid until dry.

Do not clean in the dishwasher.

Tank recess Rub dry after every use.

Steam outlet in Hot, soapy water: Use a cleaning sponge or a soft
cooking compart- - washing-up brush.
ment

Accessories

Drip tray and
water tank

Notes

m Slight differences in colour on the front of the
appliance are caused by the use of different
materials, such as glass, plastic and metal.

m Shadows on the door panels, which look like
streaks, are caused by reflections made by the
interior lighting.

Cleaning self-cleaning surfaces

The rear panel of the cooking compartment has a self-
cleaning, catalytic coating. This coating absorbs and
dispels splashes from baking and roasting while the
appliance is in operation. It is therefore not necessary to
clean this area.

Caution!

Do not use oven cleaner on the self-cleaning surfaces.
This damages the surfaces. If oven cleaner does get
onto these surfaces, dab it off immediately using water
and a sponge cloth. Do not rub the surface and do not
use abrasive cleaning aids.

When the cooking compartment has cooled down,
remove the brown or white residue with water and a soft
sponge.

Note: During operation, reddish spots form on the
surfaces. This is not rust, but residue from food. These
spots are not harmful and do not restrict the cleaning
ability of the self-cleaning surfaces.

Keeping the appliance clean

Always keep the appliance clean and remove dirt
immediately so that stubborn deposits of dirt do not
build up.

Tips

m Clean the cooking compartment after each use. This
ensures that dirt cannot be baked on.

m Always remove flecks of limescale, grease, starch
and albumin (e.g. egg white) immediately.

m Use the glass tray for baking very moist cakes.

m Use suitable ovenware for roasting, e.g. a roasting
dish.

m Where possible, use hot air. This type of heating
creates less dirt.
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I} Cleaning function

Descaling

To ensure that your appliance continues to operate
correctly, it must be descaled regularly.

Caution!

m Risk of damage to the appliance: Only use the
descaler recommended by us for descaling, either in
liquid or tablet form.The time the descaler needs to
be left to work depends on the product used.Other
descalers may damage the appliance. You can
order descaler from our after-sales service.

Liquid descaler: Order no. 00311680 Descaling
tablets: Order no. 00311864

m Descaling solution: Do not allow any descaling
solution or descaler to come into contact with the
control panel or other surfaces on the appliance.
This may damage the surfaces. If this does happen,
remove the descaling solution immediately with
water.

Descaling consists of two automated steps. For hygiene
reasons, the descaling program must be run through
completely before the appliance is ready for operation
again. Descaling will take around 32 minutes in total.

m Descale the appliance (approx. 31 minutes), then
empty the drip tray and fill the water tank with fresh
water.

m Run a rinse cycle after descaling the appliance
(approx. 1 minute), then empty the drip tray.

If descaling is interrupted (e.g. due to a power failure,
because the appliance is switched off or because the
descaling process is cancelled), you will be prompted
to run a rinse cycle once the appliance is switched back
on.The appliance cannot be used until the rinse cycle
comes to an end.

The frequency with which the appliance must be
descaled depends on the hardness of the water used.
When only five more steam-assisted operations are
possible (or fewer), the <~ symbol appears on the
appliance display, reminding you to descale it. You can
therefore prepare for the descaling in good time.

The steam mode is then only possible after the
descaling process has been completed.

Starting

1. Use the function selector to select Descale <.
The duration of the descaling process will be
displayed.lt cannot be changed.

Open the tank cover.

Remove and empty the drip tray.

Slide the empty drip tray in fully.

Remove the water tank.

Mix water and descaler to create a descaling
solution.

Note: Observe the mixing ratio of the descaling
agent.

Descaling liquid (Order no. 00311680): Mixing ratio
1:5, mix 50ml descaling liquid with 250ml water.
Descaling tablets (Order no. 00311864): Add one
descaling tablet (18g) to 250ml water and let
dissolve for five minutes.

ourON
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7. Pour the descaling solution into the water tank and
slide the water tank in fully.

8. Close the tank cover.

9. Touch the DIl button.
The appliance will now be descaled. The remaining
time counts down on the display. An audible signal
will sound once descaling has finished.The
appliance pauses.

10. Open the tank cover.

11. Remove the drip tray, empty it and slide it back in.

12. Remove the water tank, rinse it thoroughly, fill it with
fresh water and slide it back in.

13. Close the tank cover.

14.Touch the DIl button.
The appliance will now be rinsed twice automatically.
An audible signal will sound once the rinse cycles
have finished. Empty the drip tray.

Rinsing

To ensure that your appliance stays clean, you can
pump water through the pipe system. The water is then
drained to the drip tray.

Note: After rinsing, there can be dissolved lime
particles in the drip tray. This is normal and does not
affect operation.

Starting

1. Use the function selector to select the rinse cycle @.
The duration of the programme will be displayed.It
cannot be changed.

2. Open the tank cover.

3. Remove and empty the drip tray.

4. Slide the empty drip tray in fully.

5. Remove water tank and drain any residual water.
Rinse out water tank thoroughly and fill with fresh
water.

6. Slide the water tank in fully.

7. Close the tank cover.

8. Touch the DIl button.

Water is pumped through the pipes.The time
remaining will count down on the display. An audible
signal will sound once this time has elapsed. Empty
the drip tray.

Subsequent cleaning

Carry out the following steps after every descaling
programme or rinse cycle:

1. Open the tank cover.
2. Empty, clean and dry the drip tray and water tank.
3. Turn the function selector to the off position.
The process is complete and the appliance is ready
for use again.
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Emptying the drip tray 5. Insert the drip tray back into the tank recess and
slide it in fully.

With the cleaning functions, the residual water is 6. Close the tari/k cover.

collected in the drip tray. Then empty and dry the drip

tray.

Caution!

m Do not dry the drip tray in the hot cooking
compartment. This will damage the drip tray.
m Do not clean the drip tray in the dishwasher. This will

damage the drip tray.

1. Briefly press on the centre of the tank cover.
The tank cover opens. The drip tray and water tank

can now be accessed.

2. Remove the drip tray from the tank recess. The appliance is ready to use.

—

EJ Trouble shooting

If a fault occurs, there is often a simple explanation.
Before calling the after-sales service, please refer to the
fault table and attempt to correct the fault yourself.

3. Open the lid for the drip tray.

4. Empty the drip tray.

AWarning — Risk of electric shock!
Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out and damaged power cables replaced by

one of our trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.
Contact the after-sales service.

You can take remedial action yourself for some error

Troubleshooting

The appliance does not work

Although the appliance is switched on, it
cannot be operated; the =—o symbol is in

the display
The interior lighting has failed.

130707

il flashes in the display and the

® symbol lights up.

The appliance is not operating. A cooking

time is shown in the display.
The microwave is not working.

messages.

The plug is not plugged into the mains Plug the plug in

Power failure Check whether the kitchen light works

The fuse is faulty Check in the fuse box to make sure that the fuse for
the appliance is OK

Faulty operation Switch off the fuse in the fuse box. Switch it back on
after approx. 10 seconds

The childproof lock is activated Press and hold =—o until the =—o symbol goes out

The LED bulb is defective Call our customer service

Power failure Reset the clock

|l was not touched after the setting was made. ~ Touch D|| or delete the setting by using the function
selector to select another function.

The door has not been properly closed. Check whether food residue or debris is trapped in
the door
DIl was not touched. Touch D]
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It is taking longer than usual for food to
heat up

Microwave operation has been cancelled
for no apparent reason.

The appliance can be set, but does not
heat up. The colon flashes.

The water tank and drip tray symbols are
flashing continuously.

The warm air / steam escapes above the
appliance door.

The cooling fan continues to run after
operation ends.

The cooling fan continues to run when the
appliance door is opened.

Steam is not visible in the hot air / grill
combination mode.

Collecting tank is empty after operation.

White lime scale particles are in the col-
lecting tank.

Low water consumption in combination
mode. Especially in combination mode
with 3 functions.
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The microwave power output has been set too
low.

Alarger amount of food than usual has been
placed in the appliance.

The food was colder than usual.
The microwave has a fault.

The appliance is in demo mode.

Technical problem.

The cooling fan is running

The appliance needs to be cooled after operation.

The appliance needs to be cooled during and
after operation.

Steam is not visible in every temperature range.
The hotter the steam, the less visible it is.

In steam / steam combination mode, the conden-
sation is collected by the glass plate on the cook-

ing compartment floor and the grey drip tray in
the bottom plate. The condensation does not
reach the collecting tank.

During rinsing or descaling, fine particles of lime
dissolve out of the boiler.

In steam combination mode, especially with 3
functions, it may be that only small amounts of

steam are used. Therefore, only little water is con-

sumed from the fresh water tank.

Dirt on the control panel is creating a touch field
that is permanently active.

The steam function has been activated multiple
times with an empty water tank.

Select a higher microwave power output
Double the amount - double the time

Stir or turn the food during cooking
If this fault recurs, call our customer service.

Deactivate demo mode in the basic settings.

Note: Demo mode is only visible in the first 5 minutes
after connecting the appliance to the mains.

Make sure that the water tank and drip tray are fully
inserted in the relevant tank recess.

If the symbols continug to flash, call our customer ser-
vice.

You may continue to use the appliance, except for the
steam function.

No malfunction. The cooling fan continues running for
a short time after operation ends. The cooling fan pro-
tects the appliance from overheating.

No malfunction.

No malfunction. All cooking functions (microwave,
etc.) are stopped when the door is opened.

No malfunction.

The collecting tank serves only the rinsing and descal-
ing process, not the normal steam / steam combina-
tion mode. See also chapter "Steam".

During rinsing and descaling, stuck lime particles may
come loose. Check the water hardness setting. Per-
form the descaling process at the recommended
intervals.

No malfunction.

Switch off the appliance and clean the control panel.
Switch the appliance on again.

If this fault recurs immediately after switching back
on, call our customer service.

Before next use, make sure that the water tank is filled
with cold water and fully inserted in the tank recess.
If this fault recurs, call our customer service.



Fa Customer service

Our after-sales service is there for you if your appliance
needs to be repaired. We will always find an
appropriate solution, also in order to avoid after-sales
personnel having to make unnecessary visits.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E
no.) and the production number (FD no.) so that we can
provide you with the correct advice. The rating plate
bearing these numbers can be found on the right-hand
side when you open the appliance door. To save time,
you can make a note of the number of your appliance
and the telephone number of the after-sales service in
the space below, should it be required.

E no. FD no.

After-sales service ©

Please note that there will be a fee for a visit by a
service technician in the event of a malfunction, even
during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the
enclosed customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0344 892 8989
Calls charged at local or mobile rate.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 €
per minute.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You
can therefore be sure that the repair is carried out by
trained service technicians who carry original spare
parts for your appliances.

This appliance corresponds to the standards EN 55011
and CISPR 11. It is a Group 2, Class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the
purpose of heating food. Class B states that the
appliance is suitable for private households.

Customer service en

Bl Tested for you in our
cooking studio

Here, you can find a selection of dishes and the ideal
settings for them. We will show you which type of
heating and temperature are best suited to your dish.
You will get information on suitable cooking
accessories and the height at which they should be
placed in the oven. You will also get tips about
cookware and preparation methods.

Note: A Iot of steam can build up in the cooking
compartment when cooking food.

Your appliance is very energy-efficient and radiates very
little heat to its surroundings during operation. Due to
the high difference in temperature between the
appliance interior and the external parts of the
appliance, condensation may build up on the door,
control panel or adjacent kitchen cabinet panels. This is
a normal physical phenomenon. Condensation can be
reduced by preheating the oven or opening the door
carefully.

When steaming or during operation with steam
assistance, it is desirable that there is a significant
build-up of steam in the cooking compartment. Wipe the
cooking compartment clean after cooking, once it has
cooled off.

General information

Recommended setting values

The table lists the optimum function for various types of
food. The temperature/settings and duration depend on
the cookware used and the quantity, quality,
temperature and consistency of the food. Settings
ranges are indicated for this reason. Try using the lower
values to start with. You can use a higher setting next
time if necessary.

When using the microwave, always set the longest
specified time but check your meal after the shortest
specified time.

Before cooking with steam, ensure that the water tank is
full.

It may be that you have different quantities from those
specified in the tables. There is a rule of thumb for
operating the microwave on its own: Double the amount
= almost double the time, half the amount = half the
time.

The setting values apply to food that is placed into a
cold cooking compartment.

Preheating is necessary for selected food, and this is
indicated in the table. Do not place your food and
accessory into the cooking compartment until it has
finished preheating.

Some dishes turn out best if they are cooked in multiple
stages. These are indicated in the table.

If you wish to follow one of your own recipes, you
should use the settings listed in the table for similar
food as reference. Additional information can be found
in the baking tips listed after the settings tables.
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Remove any accessories that are not being used from
the cooking compartment.

Accessories

Only use genuine accessories for your appliance.
These have been tailored to the cooking compartment
and the operating modes of your appliance.

Ensure that you always use suitable cookware and
accessories, and that they are placed in the oven the
right way around.

Also observe the notes on using cookware suitable for
microwave cooking and cooking with steam in the
relevant sections.— "Microwave"

on page 16— "Steam" on page 19

Always use an oven cloth or oven gloves when taking
hot accessories or cookware out of the cooking
compartment.

Bakeware and cookware

For best results, we recommend using dark-coloured
metal bakeware.

Tinplate baking tins, ceramic dishes and glass dishes
extend the baking time and prevent the bake from
browning evenly.

If you would like to use silicone moulds, check the
manufacturer's instructions to see whether they are
suitable for use with microwaves or steam-assisted
cooking. Use the manufacturer's instructions and
recipes as a guide.

Silicone moulds are often smaller than normal baking
tins. The given quantities and recipes may vary.

As a general rule:

m Bake on the glass tray with hot air, shelf position 2

m Bake in a tin on the wire rack with hot air, shelf
position 1

m Roasts on the wire rack or the glass tray, shelf
position 2. If you use the wire rack, place the glass
tray underneath.

m Grill on the wire rack on shelf position 3 or 4. Place
the glass tray underneath.

1000 ¢

1500 g

Whole pieces of beef, ~ Cookware, 0 w 800 g
pork or veal (on the uncovered

bone or boned)

Meat in pieces or slices  Cookware, 0 we 200¢
of beef, veal or pork uncovered

500¢

800 ¢
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m  Microwave-only operation: Cookware on the bottom
of the cooking compartment, shelf position 0.

m Steam-only operation: Glass tray with steamer
basket on shelf position 3.

Greaseproof paper

Only use greaseproof paper that is suitable for the
selected temperature. Always cut greaseproof paper to
size.

Do not line accessories with greaseproof paper until
after they have been preheated.

Defrosting

Place the frozen food in an uncovered container on the
bottom of the cooking compartment.

Delicate parts such as the drumsticks and wings of
chicken or fatty outer layers of roasts can be covered
with small pieces of aluminium foil. The foil must not
touch the walls of the appliance. You can remove the
foil half way through the defrosting time.

Liquid will be produced when defrosting meat or
poultry. Drain off this liquid when turning meat and
poultry and under no circumstances use it for other
purposes or allow it to come into contact with other
foods.

Turn or stir the food once or twice during the process.
Large pieces of food should be turned several times.

Leave defrosted items to stand at room temperature for
a further 10 to 60 minutes so that the temperature can
stabilise. You can remove the giblets from poultry at this
point.

The meat can also be processed further when a small
part of the core is frozen.

Notes

m Use an uncovered item of cookware and place it on
the bottom of the cooking compartment.

m Please note that a setting can comprise several
steps.

m Always set the maximum specified time but check
your meal after the minimum specified time.

1 180 15 Turn frequently.

2 90 15-25

1 180 15

2 90 25-35

1 180 20

2 90 25-35

1 180 8 Turn during cooking. Sepa-
) 90 4-6 rate any defrosted parts.
1 180 10

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10-15



Tested for you in our cooking studio en

Minced meat, mixed Cookware, 0 we 200¢ 1 90 15 Freeze food flat if possible.
uncovered 500 1 180 5 Turn frequently during
defrosting and remove any
2 90 10-15 minced meat that has
800¢ 1 180 10 already defrosted.
2 90 15-20
Poultry or poultry pieces Cookware, 0 we 600 g 1 180 5
uncovered 2 90 10-15
1200 1 180 10 Turn during cooking.
2 90 20-25
Duck Cookware, 0 w 2000¢g 1 180 20 Turn several times.
uncovered 2 90 30-40
Goose Cookware, 0 we 4500 g 1 180 30 Turn every 20 minutes.
uncovered 2 90 60-80  Remove any liquid that
results from defrosting.
Fish fillet, fish steak or ~ Cookware, 0 w 400 g 1 180 5 Turn during cooking. Sepa-
slices uncovered 2 90 10-15  rateany defrosted parts.
Whole fish Cookware, 0 we 300¢g 1 180 3 Turn several times.
uncovered 2 90 10-15
600¢g 1 180 8
2 90 15-25
Vegetables, e.g. peas  Cookware, 0 we 300¢ 1 180 10-15 Stir during cooking.
uncovered 600 1 180 10
2 90 9-15
Fruit, e.g. raspberries ~ Cookware, 0 we 3004 1 180 7-10 Stir several times. Seper-
uncovered 500 1 180 8 ate any defrosted parts.
2 90 5-10
Butter, defrosting Cookware, 0 w 125¢ 1 90 6-8 Remove all packaging.
uncovered 2504 1 180 P
2 90 3-5
Bread, loaf Cookware, 0 we 500 ¢ 1 180 3 Turn during cooking.
uncovered ) 90 10-15
1000 g 1 180 5
2 90 15-25
Cakes, plain, e.g. Cookware, 0 we 500¢ 1 90 10-15 Only for cakes without
sponge cake uncovered 7504 1 180 3 icing, whipped cream or
creme patissiére, seperate
2 90 10-15 the pieces of cake.
Cakes, moist, e.g. fruit ~ Cookware, 0 w 50049 1 180 5 Only for cakes without
flan, cheesecake uncovered 2 90 15-25 icing, whipped cream or
gelatine.
750 g 1 180 7
2 90 15-25
Heating frozen food Food should not be placed in layers on top of one
another.
Take ready meals out of the packaging. They will heat . . .
up more quickly and evenly in microwaveabie Stir or turn the food 2 or 3 times during the process.
cookware. The speed at which different components of After heating, leave the food to stand for a further 2 to
the meal heat up may vary. 5 minutes to allow the temperature to stabilise.
Food which lies flat will cook more quickly than food Always wear oven gloves or use a pot holder when
which is piled high. You should therefore distribute the removing cookware from the appliance.

food so that it is as flat as possible in the cookware.
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Notes
m Place the cookware on the bottom of the cooking
compartment.

Soup, frozen Cookware, cov- 0 w
ered

Stew, frozen Cookware, Cov- 0 w
ered

Menu, plated meal, ready Cookware, cov- 0 w

meal (2-3 components), fro-  ered

zen

Slices or pieces of meat in Cookware, cov- 0 w

sauce, e.g. goulash, frozen ered

Bakes, e.g. lasagne, cannel-  Cookware, cov- 0 w

loni, frozen ered

Side dishes, e.g. rice, pasta, ~ Cookware, cov- 0 w

frozen ered

Vegetables, e.g. peas, broc-  Cookware, cov- 0 w

coli, carrots, frozen ered

Creamed spinach, frozen Cookware, cov- 0 w
ered

Warming

AWarning

Risk of scalding!

m There is a possibility of delayed boiling when a liquid
is heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising
to the surface. Even if the container only vibrates a
little, the hot liquid may suddenly boil over and
spatter. When heating, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.

Baby food, e.g. baby bot-  Cookware, 0 w 150 ml
tles uncovered
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m Always cover the food. If you do not have a

dedicated lid for your cookware, use a plate or
special microwave film.

m Always set the maximum specified time but check
your meal after the minimum specified time.
400¢g 600 8-15
500 g 600 8-13
1000 g 600 20-25
300-400g 600 11-15
500¢ 600 12-17  Separate the pieces of
1000 g 600 25-3() meat when stirring.
450 g 600 10-15
250 g 600 2-5 Add liquid
500 g 600 8-10
300¢g 600 8-10 Add enough water to cover
600 g 600 14-17  thebase
50049 600 11-16  Cook without adding water,
stir occasionally
Caution!

Metal, e.g. a spoon in a glass, must be kept at least
2 cm from the oven walls and the inside of the door.
Sparks could irreparably damage the glass on the
inside of the door.

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will
heat up more quickly and evenly in microwaveable
cookware. The speed at which different components
of the meal heat up may vary.

Stir or turn the food frequently during the process.
Check the temperature.

After heating, leave the food to stand for a further 2
to 5 minutes to allow the temperature to stabilise.
Always wear oven gloves or use a pot holder when
removing cookware from the appliance.

Cover the food if this is specified in the table. Place
the cookware on the bottom of the cooking
compartment. If you would like to activate the steam
function, place your cookware on the glass tray in
shelf position 3. Fill the water tank.

360 - 0.5-15 No teats or lids. Always
shake well after heating.
Always check the temper-
ature.
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Beverages Cookware, 0 w
uncovered

Soup, 2 cups, 175 g Cookware, 0 w

gach uncovered

Soup, 4 cups, 175 g Cookware, 0 w

gach uncovered

Meat or pieces of meatin  Cookware, cov- 0 w

sauce ered

Menu, plated meal, ready Cookware, 3 WA

meal (2-3 components)  uncovered

Stew Cookware, cov- 0 v
ered

Vegetables Cookware, 3 APAN
uncovered
Cookware, 3 L
uncovered

Microwave tips

200 ml
500 ml

350¢
700¢
5004
400 g

400 g
800 g
150 ¢

300 ¢
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1000 1-2 Place a spoon in the
y glass; do not overheat

1000 o alcoholic drinks; check
occasionally

600 3-4

600 6-8

600 7-10 Separate the slices of
meat

360 HIGH 9-14

600 6-8

600 8-11

360 HIGH 35

360 HIGH 4-7

You cannot find any information about the settings for the quan- Lengthen or shorten the cooking time according to the following rule of
thumb: Double the amount = double the time, half the amount = half the time

Next time set a shorter cooking time or select a lower microwave power set-
ting. Cover the food and add more liquid.

Set alonger time. Large quantities and food which is piled high require longer

tity of food you have prepared.
The food has become too dry.

The time has elapsed but the food is not defrosted, not hot or
not cooked.

Time has elapsed and the food is overheated at the edge but not
done in the middle.

After defrosting, the poultry or meat is cooked on the outside
but not defrosted in the middle.

Cakes, small baked items and bread

The settings tables list the optimum settings for many
bakes.

To prove dough, place the dough in a bowl and cover it
with film or a tea towel. Place this on the bottom of the
cooking compartment and then set 40 °C hot air.

Baking in combination with a microwave

Baking in combination with a microwave considerably
reduces the cooking time.

Always use heat-resistant cookware that is suitable for
microwave use. Observe the notes on cookware
suitable for microwaves.— "Microwave" on page 16

In combined operation, you can use conventional metal
baking tins. If sparks are produced between the baking
tin and the wire rack, check whether the tin is clean on
the outside. Change the position of the tin on the wire
rack. If this does not help, continue baking without the
microwave. The baking time will be longer. If you use
baking tins made of plastic, ceramic or glass, the
baking time indicated in the settings tables will be
shorter.

times.

Stir it occasionally and next time select a lower microwave power setting and
a longer cooking time.

Next time select a lower microwave power setting. If you are defrosting a large
quantity of food, turn it frequently.

Steam-assisted baking

Using steam-assisted baking gives certain baked items
(e.g. yeast-risen pastries) a crispier crust and glossier
surface. The baked item does not dry out as much.

Fill the water tank up to the "max." mark. If the
appliance runs out of water, it will continue to cook your
meal with the selected heating function but without
adding steam.

Frozen Iproducts

Carefully take the food out of the packaging. Do not use
frozen products that are covered with a thick layer of
ice. Remove any ice on the food.

Some frozen products may be unevenly pre-baked.
Uneven browning may remain even after baking.

Bread and rolls

Never pour water into the hot cooking compartment or
place cookware containing water onto the bottom of the
cooking compartment. The change in temperature

could damage the bottom of the cooking compartment.

Switch on the steam function for hot air. The settings for
bread dough apply to both dough placed on a baking
tray and dough placed in a loaf tin.
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Cakes in tins

Cookware Shelf posi- Heating  Temperature Microwave  Cooking time
tion function jh°C setting in min
Sponge cake, simple* Ring-shaped cake tin/ 1 P'S 160-170 - 60-80
Vienna ring tin/loaf tin
Sponge cake, delicate (e.g.  Ring-shaped cake tin/ 1 B'S 150-160 - 60-70
sand cake)* Vienna ring tin/loaf tin
Nut cake Springform tin, @ 26 cm 1 St 170-180 90 30-35
Sponge flan base Flan tin 1 B'S 160-170 - 3545
3-egg fatless sponge cake  Springform tin, @ 26 cm 1 P'S 160-170 - 40-50
Fruit tart or cheesecake with ~ Springform tin, @ 26 cm 2 StV 150-160 360 4050
shortcrust pastry*
Fruit cake, delicate, made of  Ring-shaped cake tin/ 1 I+ 170-190 90 30-45
sponge springform tin
Savoury bakes (e.g. quiche/  Springform tin 2 St 160-180 90 50-70
onion tart)

*Allow cakes to cool in the oven for approx. 20 minutes

Cakes on baking trays

Cookware Shelf posi- Heating Temperature ~ Microwave Steam  Cookingtime
tion function in°C setting setting  in min

Sponge cake with dry topping Glass tray 2 P'S 160-170 - - 30-40
Yeast cake with moist topping, e.g. Glass tray 1 'S 160-170 - - 30-45
yeast dough with apple crumble*

Plaited loaf with 500 g flour™ Glass tray 1 PISEA 170-180 - HIGH 3545
Strudel filled with fruit, pre-baked, fro-  Glass tray 1 L+ 180-200 - MEDIUM 40-50
zen

Pizza Glass tray 2 'S 210-230 - - 25-35
Pizza, pre-baked, frozen Wire rack 2 L+ 180-190 180 - 815
Pizza baguette, pre-baked, frozen Wire rack 2 T+ 190210 180 - 12-15

Small baked products and biscuits

Cookware Shelf position  Heating Temperature in °C Duration in min.
function
Biscuits Glass tray 2 P'S 150-170 20-35
Meringue Glass tray 2 P 100 90-120
Macaroons Glass tray 2 P'S 110 35-45
Puff pastry Glass tray 2 P 170-180 35-45

Bread and rolls

Cookware Shelf po- Heating Steps  Temperature Grill Steam Duration

sition function in °C setting level in min.

Bread, 1 kg* Glass tray 1 IS 1 230 - HIGH 10-15  Never pour hot
2 190-200 : : 3045  waterdirectlyintoa
- o~ hot oven.
Bread 1.5 kg* Cake tin 0 AR 1 230 - HIGH 10-15
2 200-210 - - 40-50
Bread rolls, e.g. wheat  Glass tray 1 PISEA 1 200-220 - HIGH 25-35
rolls*
Bread for toasting, 12 Wire rack 3 - 1 - 3 - 36
slices

38



Bread for toasting, 4 Wire rack
slices
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3 ™ 1 - 3 - 36 Place the slices of
bread next to each
other in the centre
of the wire rack.

Toast with topping, 2-4  Wire rack + 3+1 o 1 - 3 - 810
slices glass tray
Baking tips

Sparks are generated between the tin - Check that the tin is clean on the outside. Change the position of the tin in the oven. If this does not help, con-

and the wire rack.

You want to find out whether the
baked item is completely cooked in
the middle.

The baked item collapses.

The baked item has risen in the mid-
dle but is lower around the edges.

Small baked items stick to one
another during baking.

The baked item is too dry.

The baked item is too light in colour
overall.

The back of an item baked in a tin or
loaf tin is too dark.

The baked item is too dark in colour
overall.

The cake is unevenly browned.

The baked item looks good but it is
not cooked properly in the middle.

The baked item will not come out of
the tin when turned upside down.

Bakes and gratins

You can use your appliance to cook bakes and gratins.
The settings tables list the optimum settings for certain

meals.

How well cooked a bake is will depend on the size of
the cookware and the depth of the bake. Use wide,
shallow cookware for bakes and gratins. Food takes

Bakes, sweet, e.g. quark and fruit
soufflé, 1.5 kg

tinue baking without microwaves or place the tin on the glass tray. The baking time will then be longer.

Push a cocktail stick into the highest part of the baked item. If the cocktail stick comes out clean with no
dough residue, the baked item is ready.

Next time use less liquid. Alternatively, set the temperature to be 10 °C lower and extend the baking time. Use
the ingredients and preparation instructions given in the recipe.

Only grease the base of the springform cake tin. After baking, loosen the baked item carefully with a knife.

There should be a gap of approx. 2 cm around each item. This gives enough space for the baked items to
expand well and brown on all sides.

Set the temperature 10 °C higher and shorten the baking time.

If the shelf position and the cookware are correct, then you should increase the temperature if necessary or
extend the baking time.

Place the baking tray in the middle of the accessory, not directly against the back wall of the oven.

Select a lower temperature next time and extend the baking time if necessary.

Select a slightly lower temperature.

Protruding greaseproof paper can affect the air circulation. Always cut greaseproof paper to size.

Ensure that the baking tin does not stand directly in front of the openings in the cooking compartment back
wall.

When baking small items, you should use similar sizes and thicknesses wherever possible.

Bake for longer at a lower temperature and add less liquid if necessary. For baked items with a moist topping,
bake the base first. Sprinkle it with almonds or breadcrumbs and then place the topping on top.

Allow the baked item to cool down for 5 to 10 minutes after baking. If it still sticks, carefully loosen the cake
around the edges again using a knife. Turn the baked item upside down again and cover the tin several times
with a cold, wet cloth. Next time grease the tin and sprinkle with breadcrumbs.

longer to cook in deep, narrow cookware and it browns
more on top. Always use the indicated shelf positions.

Observe the notes on cookware suitable for
microwaves.— "Microwave" on page 16

Use a shallow ovenproof dish that is 4-5 cm deep.
Bakes and gratins should be left to cook in the oven for
a further 5 minutes after the oven has been switched
off.

Ovenproof dish 0 L+ 130-150 180 25-35
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Savoury bakes made from cooked  Ovenproof dish 0
ingredients, e.g. pasta bake, 1 kg

Savoury bakes made from raw
ingredients, e.g. potato gratin, 1.1
kg

Ovenproof dish 0

Poultry, meat and fish

Your appliance offers different methods of cooking
poultry, meat and fish. The settings tables list the
optimum settings for numerous meals. Some dishes
turn out best if they are cooked in multiple stages.
These are indicated in the table.

Cooking with cookware

AWarning — Risk of injury from shattering glass!
Place hot glass cookware on a dry mat after cooking.
The glass may crack if placed on a cold or wet surface.

Only use cookware that is suitable for what you intend
to use it for. Glass cookware is best. Check whether the
cookware fits in the cooking compartment.

Stainless steel and aluminium roasting trays that have a
shiny surface are not suitable for microwave use.
During conventional cooking, shiny roasting trays reflect
heat like a mirror, meaning that they are not entirely
suitable. The poultry, meat and fish cooks slower and
does not brown so well. Use a higher temperature and/
or a longer cooking time for conventional cooking.

Observe the manufacturer's instructions for your
roasting trays.

Uncovered cookware

To cook poultry, meat and fish, it is best to use a deep
roasting tin. Place the tin on the bottom of the cooking
compartment. If you would like to use steam-assisted
cooking, use an uncovered item of cookware. If you do
not have any suitable cookware, use the glass tray.

Covered cookware
Ensure that the lid fits well and closes properly. Place
the cookware onto the wire rack.

AWarning — Risk of scalding!

Very hot steam may escape when opening the lid after
cooking. Lift the lid at the rear so that the hot steam can
escape away from you.

Cooking in combination with a microwave

This considerably reduces the cooking time. Unlike in
conventional operation, when roasting in combination
with a microwave the cooking time is based on the total
weight.

Note: If you have different quantities to those indicated
in the settings tables, the following basic rule applies:
double the quantity equates to roughly double the
cooking time. Always use heat-resistant cookware that
is suitable for microwave use. Metal roasting dishes or
earthenware pots are only suitable for roasting without
using the microwave. Observe the notes on cookware
suitable for microwaves.— "Microwave" on page 16
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Loy 180-190 600 12-17

AU 170-180 600 20-30

Steam-assisted cooking

Certain foodstuffs will become crispier during steam-
assisted cooking.Their surface becomes glossier and
they dry out less.

Use cookware without a lid. Cookware must be heat-
and steam-resistant. Use steam-assisted cooking if it is
indicated in the settings table. Fill the water tank up to
"max." mark. If the appliance runs out of water, it will
continue to cook your meal with the selected heating
function but without adding steam.

Steaming using the steaming tray

In contrast to steam-assisted cooking, the steaming
function cooks the meat particularly gently but it does
not become crispy on the outside. It remains very
succulent.

You can also sear pieces of meat before steaming,
which will reduce their cooking time and give them a
slightly different flavour. Larger pieces require a longer
cooking time. Pieces of meat do not need to be turned.

To steam poultry, meat or fish, place the item to be
cooked in the steaming tray in the glass tray and then
place this in the cooking compartment at shelf position
3. Fill the water tank up to "max." mark. If the water tank
runs out of water while the appliance is in operation, the
appliance is paused. You will be alerted to this by a
message on the display.

Grilling

Keep the appliance door closed when using the grill.
Never grill with the appliance door open.

Place the food to be grilled on the wire rack. Place the
glass tray underneath the wire rack to collect any
dripping fat.

Try to use pieces of food of a similar thickness and
weight. This will allow them to brown evenly and remain
succulent and juicy. Place the food to be grilled directly
onto the wire rack.

Use tongs to turn the pieces of food you are grilling. If
you pierce the meat with a fork, the juices will run out
and it will become dry.

Do not add salt to the meat until it has been grilled. Salt
draws water from the meat.

Notes

m The grill elements continuously switch on and off;
this is normal. The grill setting determines how
frequently this occurs.

m Smoke may be produced when grilling.



Recommended settings

The settings are based on the assumption that
unstuffed, chilled, ready-to-roast poultry, meat or fish is
placed into a cold cooking compartment.

The table lists specifications for poultry, meat and fish
with default values for the weight. If you wish to prepare
heavier poultry, meat or fish, always use the lower
temperature. If cooking more than one piece, use the
weight of the heaviest piece as a basis for determining
the cooking time. The individual pieces should be
approximately the same size.

The larger the poultry, meat or fish, the lower the
cooking temperature and the longer the cooking time.

Turn poultry, meat and fish if specified in the settings
table.

Poultry

When cooking duck or goose, pierce the skin on the
underside of the wings. This allows the fat to run out.

If using duck breast, score the skin. Do not turn duck
breasts.

When you turn poultry, ensure that the breast side or
the skin side is underneath at first.
Meat

Baste lean meat with fat as required or cover it with
strips of bacon.

When roasting, add a little liquid if the meat is lean. This
liguid should just about cover the bottom of the glass
cookware.

Score the rind crosswise.

Poultry

Chicken, whole, Cookware, 0 w
1.3 kg (boil) covered
Chicken, whole, Cookware, 0 L+ 190
1.3 kg (roast) uncovered
Chicken portions,  Cookware, 0 L 190
e.g. chicken quar-  uncovered
ters, 800 g
Duck breast, 500 g Wire rack + 3+2 TR
glass tray
Goose breast, Cookware, 0 T
goose legs, 700-  uncovered

900 g

Tested for you in our cooking studio en

When the joint is ready, turn off the oven and allow it to
rest for a further 10 minutes in the cooking
compartment, keeping the door closed. This helps
distribute the meat juices more evenly. Wrap the joint in
aluminium foil if necessary. The recommended resting
time is not included in the indicated cooking time.

It is more convenient to roast and braise meat in
cookware. You can take the joint out of the cooking
compartment more easily in the cookware, and prepare
the sauce in the cookware itself.

The quantity of liquid depends on the type of meat, the
material the cookware is made from and on whether or
not a lid is used. If preparing meat in an enamelled or

dark metal roasting dish, it will need a little more liquid
than if cooked in glass cookware.

The liquid in the cookware evaporates when roasting.
Carefully pour in more liquid if required.

The distance between the meat and the lid should be at
least 3 cm. The meat may rise.

If necessary, braise the meat first by searing it. Add
water, wine, vinegar or a similar liquid to the braising
liquid. Cover the bottom of the cookware with approx. 1-
2 cm of liquid.

Fish
Whole fish does not need to be turned. You can tell

when the fish is cooked because the dorsal fin can be
removed easily.

If you would like to cook fish on the wire rack, coat the
wire rack with a little oil beforehand as this will make it
easier to remove the fish later.

600 - 25-35  Turn halfway

through.

Place with the
breast side up. Do
not turn. Leave to
stand for

5 minutes.

Pierce the skin.
Place with the skin
side up. Do not
turn.

Place with the skin
side up. Do not
turn.

Deep cookware
without a lid.Do not
turn.

360 HIGH 40-45

180 - 20-35

3 180 HIGH 10-12

2 180 - 3040
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Meat

Cookware

Shelf posi- Heating
tion function

Steps

Tempera-
ture

Grill
set-
ting

Microwave
setting

Steam

setting time

Pot-roasted beef, Cookware, 0 L+

1kg covered

Sirloin, rare, Cookware, 0 P

1.5kg uncovered

Beef steaks x 2-  Wire rack + 3+1 -

32-3 cm thick, glass tray

200 g each

Pork withoutrind, Cookware, 0 &R

750 g, e.g.neck uncovered

Pork withrind, ~ Cookware, 0 LR+

1kg, e.g. shoul-  uncovered

der

Pork loin Cookware, 0 Ly

500-600 g uncovered

Pork neck steaks Wire rack + 3+1 o

X 2-3,2-3cm glass tray

thick, 120 g each

Grilling sausages  Wire rack + 3+1 -

x 4-6, 150 g each glass tray

Meat loaf, 750 g Cookware, 0 LR+
uncovered

Fish

1

Heating
function

160-170

180-190

170-180

170-180

180-190

190

Tempera-
ture

in°C

180

180

360

180

180

360

Grill set- Microwave
ting

HIGH

HIGH

HIGH

setting

Cooking Notes
in min

80-90

30-40  Turn halfway
through.Leave to
stand for 10 min-
utes afterwards.

10-15

5-10

25-35  Leave to stand
for 10 minutes
afterwards.

60-80  Score the rind.
| eave to stand
for 10 minutes
afterwards. Do
not turn.

35-40  Leave to stand
for 10 minutes
afterwards.

15-20

10-15

10-15

5-10
1520 Leave to stand

for 10 minutes
afterwards.

Fish fillet, fresh, 400 g

Fish fillet pieces, frozen,
400¢

Fish fillet pieces, frozen,
800 g

Fish fillet, au gratin, 500 g

Fish steaks x 2-3, 150 ¢
each

Fish, whole, e.g. trout, x 2-
3,300 g each
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Cookware Shelf posi-
tion

Glass tray + steaming 3

tray

Cookware, covered 3

Glass tray + steaming 3

tray

Cookware, uncovered 0

Wire rack + glass tray S

Glass tray + steaming 3

tray

600

Steam  Cooking

setting time
in min

HIGH 1517

HIGH 18-20

HIGH 23-25

10-15

812

HIGH 1822



Tips for roasting and braising

The roast is too dark and the crack-
ling is burned in places, and/or the
roast is too dry.

The crackling is too thin.

The roast looks good but the juices
have caught.

The roast looks good but the juices
are too clear and watery.

The meat catches during braising.

time if necessary.

Tested for you in our cooking studio en

Check the shelf position and temperature. Select a lower temperature the next time and reduce the roasting
Increase the temperature or switch the grill on briefly at the end of the roasting time.

Next time use a smaller roasting dish and add more liquid if necessary.

Next time use a larger roasting dish and add less liquid if necessary.

The roasting dish and lid must fit together well and close properly.

Reduce the temperature and add more liquid when braising if necessary.

Vegetables and side dishes

Here you can find information about how best to cook
different types of vegetables, rice, potatoes and frozen
potato products quickly.

Microwave

Always cook vegetables in a suitable item of cookware
and keep them covered. Cook rice in a deep pot with a
lid and add the quantity of liquid indicated in the table.

Steaming
Use the glass tray and the steaming tray to steam food.

Use the portion sizes listed in the settings table. Larger
pieces will take longer to cook and smaller ones will
cook more quickly. The cooking time also depends on

Artichokes, whole, fresh

Spinach leaves, fresh,
250¢

Cauliflower, whole, fresh

Broccoli, whole, fresh,
500¢

Broccoli florets, frozen,
500¢g

Vegetables, fresh, 250 g*
Vegetables, fresh, 500 g*
Corn on the cob, fresh, x 2

Mixed vegetables, frozen,
250¢

Steaming sliced carrots,
500¢g

Sliced leeks, fresh, 500 g

Green beans, fresh, 500 g

Glass tray + steaming
tray

Glass tray + steaming
tray

Glass tray + steaming
tray

Glass tray + steaming
tray

Glass tray + steaming
tray

Cookware, covered
Cookware, covered

Glass tray + steaming
tray

Glass tray + steaming
tray

Glass tray + steaming
tray

Glass tray + steaming
tray

Glass tray + steaming
tray

» R » »

»oooMEE W

»

»

the quality and the ripeness of the food. The settings
indicated are therefore intended as a guide only.

Always distribute the food evenly in the cookware. It will
not cook evenly if the food is piled up to varying
heights.Do not stack pressure-sensitive food too high in
the steaming tray.

Fill the water tank up to the "max." mark. If the water
tank runs out of water while the appliance is in
operation, the appliance is paused. You will be alerted
to this by a message on the display.

Couscous

Add water or liquid in the indicated ratio. For example,
with a ratio of 1:2, use 200 ml of liquid for every 100 ml
of liquid.

1 : : HIGH 3540
1 : : HIGH 57

1 . . HIGH 2835
1 . . HIGH — 20-23
1 : : HIGH — 14-16
1 . 600 . 6-10
1 : 600 : 1015
1 . . HIGH 2535
1 . . HIGH 1215
1 : : HIGH 1820
1 . . HIGH — 10-12
1 . . HIGH 1820
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Cookware Shelf posi- Heating Steps Tempera- Microwave  Steam  Cooking
tion function ture setting setting time
in min
Beetroot, whole, 500 g Glass tray + steaming 3 = 1 - - HIGH 50-60
tray
Asparagus, green, 250 g Glass tray + steaming 3 = 1 HIGH 10-15
tray
Steaming sliced cour- Glass tray + steaming 3 = 1 HIGH 12-14
gettes, 500 g tray
Potatoes, quartered, 250 g Glass tray + steaming 3 = 1 HIGH 28-30
tray
Potatoes, quartered, 500 g Glass tray + steaming 3 = 1 HIGH 30-32
tray
Potatoes, quartered, Glass tray + steaming 3 = 1 HIGH 32-35
750 g™ tray
Chips, frozen Glass tray 2 'S 1 190210 - - 3040
Rosti, frozen Glass tray 2 B'S 1 190-210 - - 25-35
Croquettes, frozen Glass tray 2 'S 1 190-210 - - 25-35
125 grice + 300 ml water ~ Cookware, covered 0 w 1 - 600 - 4-6
2 - 180 - 12-15
250 grice + 500 ml water ~ Cookware, covered 0 w 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18
Couscous, 1:2 Glass tray 3 = 1 HIGH 310

*Stir occasionally

**Water tank may need to be refilled during cooking

Desserts Rice pudding

Add milk in the indicated ratio. For example, with a ratio
of 1:2.5, use 250 ml of milk for every 100 ml of
pudding rice.

You can use your appliance to quickly prepare
delicious desserts.

Observe the notes in the settings table.

Cookware Shelf position Heating Microwave Steam setting Cooking time
function setting in min
Créme caramel Glass tray + Soufflé 3 = HIGH 40-50
dishes
Yeast dumplings Glass tray 3 = MEDIUM 20-25
Rice pudding 1:2.5 Glass tray 3 EA HIGH 30-40
Fruit, compote, 500 g Glass tray 3 = HIGH 9-12
Microwave popcorn, 1x 100 g Cookware, covered 0 w 600 - 35
bag
Desserts, e.g. blancmange Cookware, covered 0 we 600 - 6-8
(instant) 500 ml*

*Stir occasionally

44



Tested for you in our cooking studio en

Acrylamide in foodstuffs products that are heated to high temperatures, such as
. crisps, chips, toast, bread rolls, bread, fine baked
Which foods are affected?

i \ _ , goods (biscuits, gingerbread, cookies).
Acrylamide is mainly produced in grain and potato

Tips for keeping acrylamide to a minimum when preparing food

General Keep cooking times as short as possible. Cook food until it is golden brown, but not too dark. Large, thick pieces of food
contain less acrylamide.
Baking Use hot air at no higher than 180 °C; egg or egg yolk reduces the production of acrylamide.
Biscuits Use hot air at no higher than 180 °C; egg or egg yolk reduces the production of acrylamide.
Oven chips Spread out a single layer evenly on the accessory. Cook at least 400 g each time so that the chips do not dry out.
Test dishes m Observe the notes about preheating in the tables.

The settings apply without rapid heating.

These tables have been produced for test institutes to = When baking, use the lower of the listed

facilitate inspection of the appliance. temperatures to begin with.

In accordance with IEC 60350-1 and IEC 60705. = The values in the table apply to food placed in a cold
oven.

Baking m Place baking tins on the wire rack.

Notes

m The settings apply to food that is placed into a cold
cooking compartment.

Cookware Shelf position Heating Temperature  Cooking time
function in °C in min
Viennese whirls Glass tray 2 B 160-170 30-35
Small cakes™ Glass tray 2 P 160-170 20-25
Hot water sponge cake 26 cm springform cake tin 1 B 160-170 40-50
Double-crusted apple pie 20 cm springform cake tin 2 P 170-190 80-100
Preparing food with a microwave Observe the notes on cookware suitable for
When preparing food in a microwave, always use heat- microwaves.— "Microwave" on page 16

resistant cookware that is suitable for microwave use.

Microwave defrosting

Cookware Shelf po- Heating Weight Steps Microwave set-  Cooking time
sition function ting in min
Defrosting meat Cookware, uncovered 0 w 5009 1 180 7
2 90 8-12
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Microwave cooking

Cookware Shelf position Heating Weight Steps Microwave set-  Cooking time
function ting in min
Custard Cookware, uncov- 0 we 1000 g 1 360 18-20
ered 2 180 1822
Sponge cake Cookware, uncov- 0 w 4759 1 600 8-10
ered
Meatballs Cookware, uncov- 0 w 900 ¢ 1 600 20-25
ered

Combined microwave cooking
Cookware Shelf posi- Heating Tempera- Grill set- Microwave Cooking

tion function ture ting setting time
in°C in min
Potato gratin ~~ Cookware, 0 Ty - 1 360 25-32
uncovered
Cake, 700 g Cookware, 1 L+ 190-200 - 180 2027
uncovered
Chicken Cookware, 0 L 190 - 360 30-45  Breast side down.Deep cook-
uncovered ware without a lid. Turn half-
way through the cooking time.
Steaming
Place the glass tray with steamer basket on shelf
position 3.
Cookware Shelf posi- Heat-  Steamset- Cooking Notes
tion ing ting time
func- in min
tion
Peas, frozen, 1000 g Glass tray + steaming 3 = HIGH - The test is complete once the coldest
tray area has reached 85 °C.
Broccaoli, fresh, 300 g Glass tray + steaming 3 = HIGH 10-12
tray
Broccoli, fresh, one con-  Glass tray + steaming 3 = HIGH 16-18
tainer tray
Grilling The values in the table apply to food placed in a cold
oven.

Place the glass tray underneath the wire rack to catch
the liquid and keep the cooking compartment cleaner.

Cookware Shelf posi- Heating Grill setting Cooking time Notes
tion function in min
Toasting bread Wire rack 3 - 3 45
Beefburgers, x 12 Wire rack + glass tray 3+1 - 3 35-45 Turn halfway through
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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast 6rizze meg a késdébbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készilt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készllt. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A készuléket izemelés kdzben
soha ne hagyja felugyelet nélkil. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy feligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
feligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sutétérbe. — "Tartozékok"
a(z) 58. Oldalon
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Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

n A készulék forrd. Ha a késziléket ajtoval
rendelkezd beépitett butorban helyezi el,
zart butorajtonal hétorlasz keletkezik. A
készlléket csak nyitott butorajtoval
Uzemeltesse.

s A sut6térben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha ne
nyissa ki a készulék ajtajat, ha a készllék
flstol. Kapcsolja ki a késziléket és huzza Ki
a halodzati csatlakozddugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

» Az oldott ételmaradek, zsir és sult zsir
langra lobbanhat. Uzembe helyezés elbtt
tavolitsa el a sutétérbdl, a flitéelemekrdl és
a tartozékokrdl a nagyobb
szennyezddéseket.

m A készulékajto nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sut6papir hozzaérhet a
flit6elemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkll sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sutépapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szukséges fellletet bélelje ki sttépapirral. A
sutépapir nem loghat tul a tartozékon.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

m A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
flitéelemeket. Mindig hagyja lehdini a
késziléket. Ne engedjen gyerekeket a
készilék kozelébe.

s A tartozék vagy az edény nagyon forro. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

s Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forro
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készllék ajtajat.



/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

m A hozzaférhetd részek mikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

s A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a készulékbdl. A gbz a
hémérséklettdl figgden nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kozel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

s A forrd sutétérben [évé vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet. Soha ne dntsdn vizet
kozvetlenll a forrd sutbtérbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak dsszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Gvegkaparot,
éles vagy surol6 hatasu tisztitoeszkdzoket.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

s A szakszerl(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérult
csatlakozovezetékeket. Ha a készllék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
veviszolgalatot.

m A forrd készllékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készilékek csatlakozd kabele forrd
készulékrészekkel.

s A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gb6zsugaras tisztitogépet.

s A bedramld nedvesség aramutést okozhat.
A készuléket ne tegye ki nagy hdnek és
nedvességnek. A készuléket csak zart
helyiségben hasznalja.

s A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev(@szolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A kezel6felllet vagy a kezelbelemek allandd
magneseket tartalmaznak. A magnesek az
elektronikus implantatumok, pl. szivritmus-
szabalyozo vagy inzulinpumpa mikodését
befolyasolhatjak. Az elektronikus
implantatumot visel6 személyeknek legalabb
10 cm-es tavolsagot kell tartani a
kezelbfelllettdl.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

Mikrohullamu siito

/\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

n A készulék nem rendeltetésszer(
hasznalata veszélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanemuk
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltott parna, szivacs, nedves torléruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal
vagy gabonaval toltétt parna, szivacs,
nedves torléruha stb. égési sérllésekhez
vezethet.

m Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigeteld
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlenul a
mUianyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd élelmiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu id6tartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati
utmutatdban feltlintetett utasitasokat.
Soha ne szaritson élelmiszert a
mikrohullamu sutében.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

m Az étolaj meggyulladhat. Soha ne
melegitsen tiszta étolajat a mikrohullamu
sutében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

m A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerlien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zzon tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne f6zzon héjas allatokat és
rakot. Tukortojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bbrds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a
bdrt.
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s A hd nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenérizze a h6mérsékletet, mielbtt a
gyermeknek adna az ételt.

n A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

m Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tgyeljen
a csomagolason talalhatd gyartoi
utasitasokra. Az ételt mindig edényfogdval
vegye ki a sutétérbdl.

n A hozzaférhetd részek miikodés kbzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

» A készllék nem rendeltetésszer(
hasznalata veszélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanemuk
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltott parna, szivacs, nedves torléruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal
vagy gabonaval t6ltétt parna, szivacs,
nedves torléruha stb. égési sérllésekhez
vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

n Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gbzbuborékok
megjelenése nélkul éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkodasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrocskdlhet a forro folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkertlhetd a késedelmes forras.
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/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

s A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken apro lyukak talalhatok. A lyukak
mogo6tt Greg van. Az Uregbe bejutott
nedvesseég szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohullamu sttéh6z megfelel§ edényt
hasznaljon.

s Fémbdl készilt edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkezd edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmod esetén szikra képz&dhet. A
készllék megsérul. A csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készulék magasfeszultséggel mikodik.
Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/\ Figyelmeztetés — Sulyos

egészségkarosodas veszélye!

» Nem megfelel§ tisztitas esetén a készllék
felllete karosodhat. A sitébdl mikrohullamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a késziléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sutbteret, az ajtotdmitést, az ajtot és az
ajtoutkdzét mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas" a(z) 73. Oldalon

n A sérilt sutétérajtd vagy ajtoétémités miatt
mikrohullamu energia tavozhat. Soha ne
hasznalja a készlléket, ha a sutbtér
ajtajanak tomitése vagy mdanyag kerete
sérult. Hivja a vev@szolgalatot.

» Boritas nélkuli készulékeknél mikrohullamu
energia tavozik. Soha ne vegye le a
készllék boritasat. Karbantartasi vagy
javitasi munkakhoz hivja az
ugyfélszolgalatot.



Goz

/\ Figyelmeztetés — Leforrazas veszélye!

s A viztartalyban a viz a készUlék tovabbi
Uzemeltetése soran felforrosodhat. A
viztartalyt minden, g6zo6lés funkcidoban vald
hasznalat utan Uritse ki.

s A sut6térben forrd gz keletkezik. G6zdlés
funkcid hasznalata kdzben ne nyuljon a
sutétérbe.

s A tartozék kivételekor a forrd folyadék
tulcsordulhat. A forr6 tartozékot csak
sutékesztylivel, dvatosan vegye Ki.

/\ Figyelmeztetés — Sériilés- és tiizveszély!
Gyulékony folyadékok a forrd sttétérben
meggyulladhatnak (robbanas). Gyulékony
folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat) ne
toltson a viztartalyba. A viztartalyba kizarolag
vizet vagy altalunk javasolt vizk6oldd oldatot
toltson.

A sérilések okai hu

B A sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

Tartozék, fdlia, stitépapir vagy edény a sitétér aljan:
Ne tegyen tartozékot a sit6tér aljara. A sitétér aljat
ne bélelje ki semmilyen fajtaju foliaval vagy
sutépapirral. Ne tegyen edényt a sutétér aljara, ha
50 °C feletti h6mérsékletet allitott be. Hétorlasz
alakul ki. A sttési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérul.

Alufélia: Az alufélia a sitétérben nem érintkezhet az
ajtdlappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtdlapon.

Viz a forrd sitétérben: Soha ne dntson vizet
kozvetlenll a forro sutétérbe. Vizgdz keletkezik. A
hémérsékletvaltozas miatt megsériilhet a zomanc.
Nedvesség a sutétérben: a hosszabb idén keresztil
a sutétérben marado nedvesség korrdziot
eredményez. Hasznalat utan szaritsa meg a
sutbteret. Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. Ne taroljon ételt a
sutétérben.

Lehdlés nyitott készllékajtd mellett: Magas
hémeérsekleten valo mikodtetés utan a shtSteret
csak zart ajténal hagyja lehdini. Ugyeljen arra, hogy
semmi ne csipddjon be a készllék ajtajaba. Még ha
csak résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id&vel sérilhetnek.

Kizarolag magas paratartalommal vald mikddtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtdé mellett
megszaradni.

GyUmolcslé: A lédus gylmolcsos siteményekbdl ne
tegyen tul sokat a sUt6tepsibe. A gyimolcslé
kifrocskol a sut6tepsibdl és eltavolithatatlan foltokat
hagy. Ha lehetséges, haszndlja a mélyebb
univerzalis serpeny6t.

Er6sen szennyezett témités: ha a tomités erdsen
szennyezett, a készllék ajtaja Uzem kdzben nem zar
megfelelen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a tomitést.
Soha ne Uzemeltesse a készlléket sérdlt tomitéssel
vagy toémités nélkal. — "Tisztitas" a(z) 73. Oldalon
Készllék ajtaja mint U16- vagy rakodofellilet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakodofelliletként a készllék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a
készllék ajtajan.

Tartozékok betolasa: késziléktipustdl fliggben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtdlapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sutbtérbe.

A készllék szallitasa: A készlléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartja meg a késztilék sulyat, és letérhet.
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Mikrohullamu siito

Figyelem!

Szikraképzédés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak —
pl. a poharban levé kanal - legalabb 2 cm-re
legyenek a sitétér falatol és az ajtd belsd oldalatol.
A szikrak tonkretehetik az ajtd belsd Uveglapjat.
Tartozékok kombinaldsa: a rostélyt ne hasznalja
egyltt az univerzalis serpenyével. Ezeket kdzvetlendl
egymas fllé betolva szikra képz6&dhet. Mindig csak a
sajat magassagukra tolja be ezeket.

Csak mikrohullamu Gzemmad: ha csak
mikrohullammal Uzemelteti a sitét, az univerzalis
serpenyd és a sut6tepsi nem hasznalhatd. Szikra
képzddhet, és a sitétér karosodhat. Hasznalja a
csomagban talalhatod rostélyt, vagy kombinalja a
mikrohullamot egy fitési méddal.

Aluminiumtalak: Ne hasznaljon aluminiumtalat a
készilékben. A készilék karosodhat a |étrejové
szikraképz8dés miatt.

Mikrohullam Gzemmad étel nélkil: A készlilék étel
nélkll t6rténd lUzemeltetése tllterheléshez vezethet.
Soha ne inditsa el a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellenbrzés lehet kivétel. — "A mikrohullamu
siité" a(z) 62. Oldalon
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Mikrohullammal készitheté popcorn: Soha ne allitson
be tul nagy mikrohullam-teljesitményt. Maximum
600 wattot hasznaljon. A popcornos zacskot
helyezze mindig egy Uvegtanyérra. Az ajtdliveg
tulterhelés hatasara megrepedhet.

a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR
szabvanyoknak. 2. csoport B osztalyba sorolt

termék.

A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohullamok keltése
élelmiszer felmelegitése céljabdl térténik. A B osztaly
azt jelenti, hogy a készllék maganhaztartasok szamara
készult.
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Figyelem!

Sutéformak: az edénynek hé- és gézalldnak kell
lennie. A szilikon sutéformak nem alkalmasak a
g6zzel kombinalt Gzemmaddhoz.

Rozsdafoltos edény: Ne hasznaljon rozsdafoltos
edényt. A legkisebb rozsdafolt is a stt6tér
korrézidjahoz vezethet.

Lecsepegd folyadékok: A lyukacsos paroldedényben
torténd gbzoléshez mindig helyezze az edény ala a
sut6tepsit, az univerzalis serpenybt vagy a
nemlyukacsos paroldedényt. Az felfogja a lecsepegd
folyadékot.

Forrd viz a viztartalyban: A forré viz karosithatja a
g6zrendszert. Kizardlag hideg vizet téltsén a
viztartalyba.

Zomanc sériilései: ne inditson el semmilyen
Uzemmaodot, ha viz van a sitétér aljan. Az elinditas
el6tt t6rélje fel a vizet a sutétér aljarol.

Vizk&oldd oldat: A vizk6oldd oldatot ne hasznalja a
kezel&fellileten vagy a készllék mas fellletein. A
fellletek megsérilnek. Ha ez esetleg mégis
megtdrténik, azonnal mossa le a vizk8oldo oldatot
vizzel.

A viztartaly tisztitdsa: A viztartalyt ne tisztitsa
mosogatdgépben. Ellenkezé esetben a viztartaly
megsérdl. A viztartalyt egy puha téri6ruhaval és
szokvanyos tisztitoszerrel tisztitsa.



Kornyezetvédelem

Uj késziiléke kulonosen hatékony energiafogyasztasu.
Itt Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
slités kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készulékét megfelelben.

Energiamegtakaritas

Csak akkor melegitse el6 a készlléket, ha azt a
recept vagy a hasznalati utasitas tablazata el&irja.
Sitéskor hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sttéformakat. Ezek kilédndsen jol
veszik fel a hét.

Vegyen ki a sitétérbdl minden olyan tartozékot és
edényt, amelyre nincs szikség.

Az GUzemelés id6tartama alatt ne nyissa ki a készulék
ajtajat.

Ha tébbféle siteményt készit, azokat legjobb
egymas utan sutni. A sitétér még meleg. Igy a
masodik sitemény sitési ideje rovidebb lesz. A
sutétérbe 2 szogletes sutéformat is behelyezhet
egymas mellé.

Hosszabb f6zési id6k esetén a készilék mintegy 10
perccel a f6zési id6 lejarta el6tt kikapcsolhato, a
maradékhdt hasznalva a készre parolashoz.

Kérnyezetbarat artalmatlanitas

A csomagolast kornyezetbarat moédon artalmatlanitsa.

Ez a készllék az elektromos és elektronikus
E készllékek hulladékaira vonatkozo 2012/19/
]

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
electronic equipment — WEEE) megfeleld
jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készilékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes maodon.

Kdérnyezetvédelem

hu

53



hu A készllék megismerése

S A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben ismertetjlk a kijelzéseket és
kezel6elemeket. Ezenkivil megismerkedhet a készllék
kilénb6z8 funkcidival.

Utasitas: Készuléktipustdl figgden a szinekben és a
részletekben eléfordulhatnak eltérések.

Kezelofeliilet

A kezel&fellileten talalhatd funkcio- és forgatévalasztok,
illetve érintémezbk segitségével allithatja be a késziilék
kalonféle funkcioit. A kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitadsokat.

Az attekint6 abra a bekapcsolt készilék kezelbfellletét
mutatja egy kivalasztott Gzemmaodban.

=T =re ]

Funkciovalaszto
A funkcidvalasztéval allithatd be az Gzemmaod,
illetve a tovabbi funkciok.
A funkcidvalasztd a nulla allasbdl jobbra vagy
balra forgathato.

Erint6panelek
Az érint6panelek mogott érzékel6k vannak. A
funkcid kivalasztasahoz koppintson a
szimbodlumra.

Kijelzo
A kijelz6 megijeleniti az aktiv funkciok
szimbolumait, valamint az id6funkcidkat.

Forgatovalaszto
A forgatévalasztoval allitsa be a f(itési mod
hémérsékletét, vagy valassza a tovabbi funkciok
beallitasat.
A forgatdvalaszto jobbra vagy balra forgathatd.
Utasitasok

m Egyes készilékeknél a funkcio- és forgatdvalasztok
sullyeszthetdk. A be- és kikattintashoz nyomja meg a
funkcio- vagy forgatovalasztot nulla allasban.

m Ha a funkcidvalasztd nulla allasban
(energiatakarékos lzemmaod) van, és kivalaszt egy
funkcidt, akkor eltart néhany masodpercig, amig az
adott funkcio megjelenik (pl. mikrohullamu sitd).

Funkcidvalaszto

A funkcidvalasztdoval allithatja be az izemmaddokat,
illetve a tovabbi funkciokat.

Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek
megfelel§ Uzemmaodot, az alabbiakban bemutatjuk a
kulénbségeket és a felhasznalasi tertleteket.

o Nulla allas A készillék ki van kapcsolva, €s ener-

giatakarékos tizemmadba lépett.
Mikrohullam Mikrohulldamu tizemmaod kivalasztésa.
GOz A slit6térben forrd goz képzadik.

w88

A ventildtor egyenletesen elosztja a
hdtfalban 1évo korflitétest héjét a
s(it6térben.

Grill A grillfitétestek alatt 1év teljes fellet
felforrdsodik.

& Légkeverds grillezés A ventildtor a grillflitétestekbol szar-
mazo forro levegGt kevergeti az étel
Korl.

A g6z0106 vizkémentesitésére szolgdl,
és gondoskodik annak mikédeésérdl.
Vizzel dtobliti a g6zoloegység csoveit.
Javasolt az oblités funkcio végrehaj-
tasa minden g6z616s lizem utdn.

Itt szamos ételhez taldlhat eldre prog-
ramozott bedllitdsokat.

& Forrolevegd

2~ Vizkémentesités

@  Oblités

P Programok

Erintémezék és kijelzé

Az érintémezd&kkel beallithatja késziléke kulonféle
kiegészitd funkcioit. A kijelzén latja a hozza tartozo
értékeket.

Erintépanelek

Az aldbbiakban a kilonféle érintémez6k jelentésének
rovid leirasa olvashato.

v Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu sit6 telje-
sitményfokozatait, ill. kapcsolja be
kiegészitésképpen a mikrohullam

funkciot.

GOz Valasszon gdzfokozatot, ill. kapcsol-
jon be g6z6l6s funkcict valamelyik
flitési modhoz.

Jelenitse meg a programok valaszté-
kat, a forgatdvalasztoval &llitsa be a
program szamat.

Valassza ki az id6funkciokat, és allitsa
be a forgatovalasztoval.

»

P Programok

C ldGfunkciok
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Gyors elémelegi-  Gyors elémelegités bekapcsoldsa/
tés kikapcsolasa

°C/kg Hémérséklet/stly Valassza ki a hémérsékletet/stlyt, és
allitsa be a forgatdvalasztdval.

DI Start/stop Uzemmad elinditasa vagy ledllitdsa
Utasitas: A hosszu nyomas ledllitja a
folyamatban lévo dzemmadot, a kiva-
lasztott izemmad bedllitasai visszadll-
nak az alapértékekre.

Kijelz6

A kijelz6 kialakitasanak koszonhet6en az dsszes adatot
egyszerre leolvashatja réla, minden helyzetben.

Az éppen beallithatd érték kerll a kdzéppontba. A
kiemelést a beallitasi érték alatti piros sav mutatja.

A kiemelt érték kdzvetlenll a forgatdvalasztéval
maodosithato.

Kijelz6elemek

Az alabbiakban a kilonféle kijelz6elemek jelentésének
rovid leirasa olvashato.

o JelzOora Ha a szimbdlum meg van jelolve, a
kijelzon megjelenik a jelz6oran bealli-
tottidé.

= |dGtartam Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik az idotartam.

®© 1d6 Ha a szimbdlum meg van jelélve, a
kijelzdn megjelenik a pontos idd.

h:min Ora/perc |d6tartam draban és percben

min:s Perc/ora |d6tartam perchben és draban

7y Felfogotartaly Felfogotartaly allapotkijelzoje

o) Viztartaly Viztartaly allapotkijelzéje

Az Gyors felf(ités Ha a szimbdlum vildgit, a gyors felf(-

tés be van kapcsolva.

% Vizkémentesités  Ha a szimbolum vildgit, sziikségessé
valt a készllék vizkdmentesitése.

Felfogotartaly és viztartaly allapotkijelzéje

Az allapotkijelzé csak akkor vilagit, ha a felfogotartaly
vagy a viztartaly sziikséges a kivalasztott izemmaddhoz.
Kilénbdzd allapotok megjelenitésére alkalmas, és
informaciot nyljt a kezeléshez szikséges lépésekrdl.

A késziilék megismerése hu

Viztartaly allapotkijelzéje

A szimbolum vild- A viztartély a tartély rekeszében
git, a nyil villog helyezkedik el, és feltoltést igenyel.

Aszimbolumvil-  Aviztartaly nem a tartaly rekeszében
— log, a nyil nem lat- helyezkedik el, és a helyére kell tolni.
hato

A szimbolum vila- A viztartaly a tartaly rekeszében
git, anyil nem lat-  helyezkedik el. Nincs tovabbi tenni-
hat valo.

Felfogotartaly allapotkijelzéje

A szimbdlum vila- A felfogotartaly a tartaly rekeszében
git, a nyil villog helyezkedik el, és kilritést igényel.

A szimbdlum vil- A felfogotartaly nem a tartaly reke-
— log, a nyil nem lat- szében helyezkedik el. Tolja be a fel-
hato fogotartalyt a helyére.

A szimbdlum vila- A felfogotartaly a tartaly rekeszében
git, anyil nem lat-  helyezkedik el. Nincs tovéabbi tenni-
hatd valo.

Homeérsékletkijelz6

A kijelzé jobb fels6 részén talalhatd piros h6mérd jelzi,
hogy a készilék felf(it.

Ha be van allitva f(itési mod, akkor a savok lentrél
felfelé kipirosodnak, minél er6sebben felf(it a sut6tér.

Grill és g6z hasznalata esetén azonnal vilagit az 6sszes
Sav.
Mikrohullam funkciénal a savok nem vilagitanak.

Amikor mind az 6t sav pirosan vilagit, az elémelegités
soran a készlilék elérte az étel betolasahoz sziikséges
optimalis id6t.

Utasitas: A hétehetetlenség miatt a megjelenitett
hémérséklet a stitétérben 1évé tényleges hémérséklettd|
Kicsit eltérhet.

Ejszakai (izemmod

Energiatakarékossag céljabdl a kijelzé fényereje 22 éra
és 5:59 kozott automatikusan alacsonyabb értékre
csOkken.
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hu A készllék megismerése

Forgatoévalaszté

A forgatdvalasztdval mddosithatja a kijelzén kiemelve
megjelend beallitott értékeket.

A listak, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utan ismét az els6re ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatévalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.

Uzemmodok

Késziléke kulonféle Gzemmaddokkal rendelkezik,
amelyek megkdnnyitik a készllék hasznalatat.

Ennek pontos leirasat a megfeleld fejezetekben talalja.

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
killonféle finomhangolt flitési modok
allnak rendelkezésre.

Fitési modok

—> "A készlilék kezelése"
a(z) 60. Oldalon
Mikrohullam

—> "A mikrohulldmu siit6"
a(z) 62. Oldalon

G6z Fteleinek optimdlis elkészitéséhez
—s "G6z"a(z) 64. Oldalon  Kulonféle finomhangolt gozfokozatok
allnak rendelkezésre.

Ekkor egy fiitési mod mellé kiegészi-

Mikrohullammal az ételeket kiilono-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni
és felolvasztani.

Mikrohullammal kombinalt

uzemmod tésképpen bekapcsolhatja a mikro-
— "Mikrohulldmmal hulldmot.
kombindlt Gizemmod

bedllitdsa" a(z) 63. Oldalon

(G6z0l6s kombinalt tzemmod — Ekkor egy flitési mod mellé kiegészi-
— "Gézzel kombindlt tésképpen bekapcsolhatja a gézfunk-

lizemmad bedllitasa” ciot.

a(z) 65. Oldalon

Tisztitas A tisztitashoz kilonféle funkciok all-
— "Tisztitasi funkcic" nak rendelkezesere: Vizkomentesités
a(z) 75. Oldalon és Oblités.

Alapbedllitasok

—> "Alapbedllitasok”
a(z) 72. Oldalon

Készlilékének alapbedllitasait sajat
elképzeléseihez igazithatja.

Flitési modok
Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek

megfelel§ flitési modot, az alabbiakban bemutatjuk a
kilonbségeket és a felhasznalasi terlleteket.

Az egyes f(itési mdédok szimbdlumai segitik azok
felismeréseét.

Kelt tészta kelesztése, tejszines
tortak felolvasztasa.

100-230°C  Egy szinten valo siitéshez.

A, Forralevegd 40°C
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- Grill Grillfokoza-  Lapos grilleznivalok, példaul steak,
tok: virsli vagy piritos grillezéséhez és
1=gyenge CsOben slteshez.

2 = kozepes
3 =erbs

X Légkevere-  100-190°C  Szdrnyas, egesz hal és nagyobb

ses grillezés husdarabok sutéséhez.

Ajanlott értékek

A készllék minden f(itési médhoz megad egy javasolt
hémérsékletet vagy fokozatot. Ezeket atveheti, vagy a
mindenkori tartomanyban maddosithatja.

Goz

A gb6z618s funkcidé onalldan vagy barmely mas flitési
moddal, illetve mikrohullammal kombinalva is
hasznalhato.

A g8z6l8s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az lGveg serpenyét a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a gézparoldéedényt az liveg
serpenydbe.

Goézfokozatok

A gb6z618s funkciohoz kulonféle erésségek allnak
rendelkezésére. A gézfokozatokat a = érintémezével
valaszthatja ki. A kivalasztott gézfokozat megjelenik a
kijelzén.

1 alacsony  Zoldség, hus, hal és gy(-
molcs kiolvasztasahoz.

2 kozepes  Desszert, hal és virsli
készitéséhez.
3 eros Z6ldség, hal, kéretek

készitésehez, gyimol-
csaszaldshoz és blansi-
rozashoz.




Mikrohullam

Kilonféle mikrohullam-teljesitmények fokozatokban
allnak rendelkezésére a kiilonféle ételeknek és
elkészitési mddoknak megfeleléen. A mikrohullam-
fokozatok nem mindig felelnek meg a pontos, wattban
kifejezett szamnak, amelyet a készllék hasznal.

A kdvetkez6 mikrohullam-fokozatok allnak
rendelkezésre.

90 1 ¢0ra 30 perc
180 1 6ra 30 perc
360 1 ¢0ra 30 perc
600 1 6ra 30 perc
1000 30 perc

A mikrohullam funkcié dénalléan vagy barmely mas
fdtési moddal, illetve gbzfunkcidval kombinalva is
hasznalhato.

Kivétel:
¥ 1000 W mikrohullam-fokozat
& Forro levegd, 40°C

A mikrohullam és a fltési mdédok vagy a gézfunkcio
kombinacidjardl tobbet tudhat meg itt:

— "Mikrohulldmmal kombinalt lizemmadd bedllitdsa”
a(z) 63. Oldalon

Sutéteér
A sitétér kilonféle funkcidi leegyszerUsitik késziléke

kezelését. gy pl. a siitétér nagy felllet( kivilagitast kap,
és a késziiléket hitbventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban |év§ Uzem kozben kinyitja a készulék

ajtajat, az tzemmad szinetel. Csukja be az ajtdkat, és
koppintson a Pl mezdére az lizem folytatasahoz.

Sutétér-vilagitas

A sUt6tér-vilagitas mindig bekapcsol Uzem kozben.
Amikor az Gizem véget ér, a vilagitas kikapcsol.
Amikor kinyitja a készllék ajtajat, a sitétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a

készllék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sutbtér-
vilagitas automatikusan kikapcsol.

Hitéventilator

A készlléke rendelkezik egy hitéventilatorral is. A
hitéventilator sziikség esetén lizem kdzben bekapcsol.
A meleg levegd az ajto felett tavozik.

Uzemelés utan a hitéventilator még egy ideig tovabb
mikodik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetdnyilast. Kilonben a készllék
tulmelegszik.

A késziilék megismerése hu

Utasitasok

m  Mikrohullam Gzemmaddban a készilék hideg marad.
Ennek ellenére a h(itéventilator bekapcsol. A
hitéventilator a mikrohullam Gzemmad befejezése
utan is tovabb mikodhet.

m Az ajtdlvegen, a belsé falakon és a sit§ aljan
kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez normalis jelenség, a
készilék mikddését nem befolyasolja. F6zés utan
torolje le a kondenzvizet.

Tartaly kezel6fellilete

A tartaly kezel6felllete a készllék ajtaja alatt talalhato,
és hozzaférést biztosit a felfogdtartalyhoz és a
viztartalyhoz. Mindketté a tartaly kezel&felllete mogott
helyezkedik el. A tartaly kezel&fellletének nyitasahoz és
zarasahoz tegye a kovetkez6ket:

Nyitashoz nyomja meg réviden a tartaly
kezelbfellletének kdzepét. A tartaly kezel&felllete
felemelkedik.

Zarashoz hajtsa lefelé a tartaly kezel6felliletét, és
nyomja meg roviden a kdzepét. A tartaly kezelfelllete
zarva van.

Viztartaly

A készllék viztartallyal van felszerelve. A viztartaly a
tartaly kezel&felllete mdgott jobbra talalhatd. Gézzel
mikodd Gzemmaodok haszndlatdhoz toltse fel vizzel a
viztartalyt. — "Viztartaly feltéltése" a(z) 66. Oldalon

Ha a viztartdly szimbdlum (&) nyila villog, akkor fel kell
tolteni a tartalyt friss vizzel.

A viztartaly kivételére és betolasara szolgald
fogantyu

Betoltényilas

Tanksapka
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Felfogotartaly

A készulék felfogdtartallyal van felszerelve. A
felfogdtartaly a tartaly kezel6felllete mogott balra
talalhatd. A tisztitasi funkciok végrehajtasa elétt és utan
Uritse ki a felfogotartalyt—  "Tisztitdsi funkcid”

a(z) 75. Oldalon

Ha a felfogotartdly szimbdlumanak o nyila villog a
kijelz6n, akkor ki kell Uriteni a felfogotartalyt.

A viztartaly kivételére és betolasara szolgald
fogantyu

Felfogonyilasok

Tanksapka
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B Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit6 tartozik. A
kovetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok

Készilléke a kovetkez6 tartozékokkal van felszerelve:

Rostély

> Hasznalhatd edényalatétként
sutéformakhoz, vagy
grillezéshez és atsutéshez.

a A rostélyt grillezéshez a 3. és 4.
betolasi magassagon hasznalja.
A rostély nem alkalmas csak
mikrohullamu vagy csak
g6z0616s lzemmodra.
Betolaskor vegye figyelembe az
,,.a” betolasi iranyt.

Uvegserpenyé
\/ Az Uveg serpeny6t minden
tzemmodban és kombinalt

Uzemmaodban hasznalhatja
sUtés céljara. Ezenkivdl
kifrocskolés elleni
véddbeszkozként is szolgal,
amikor kozvetlenll a rostélyon
grillezi az ételt.

Hagyja leh(lini az lveg
serpeny6t, miel6tt megtisztitja
vagy hideg vizbe helyezi,
masként az Gveg megsérulhet.

Gdézparoloedény

A gb6zparoldedényt helyezze az
Uveg serpeny6be, ha g6zo6lés
vagy mikrohullamu
Uzemmaoddal kivan sitni. Ehhez
a 3. betolasi magassagra tolja
be az lGveg serpenybt. Az
élelmiszereket kdzvetlenil a
gb6zparoldedénybe helyezheti.
A gB6zparoldedény
mosogatdgépben tisztithato.
Ne hasznalja a gézparoldedényt
csak mikrohullamu
Uzemmaddal, illetve grill, forrd
levegd vagy légkeverds grill
flitési mdddal.

Kizarolag a készilék gyartéjanak eredeti tartozékait
hasznalja. Azok specidlisan a készllékhez készlltek.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat.



Kiegészité tartozékok

A készllék tipusatdl fliggben kildnféle tartozékok
lehetnek a csomagban.

Betétrostély

> Sitéshez. A betétrostélyt

" labaival lefelé éllitsa az tveg
serpeny6be. Ez biztositja a
lecsepegl zsir és huslé
felfogasat. A betétrostély nem
alkalmas mikrohullamu vagy
g8z0616s lizemmaodra.

Kiegészit6 tartozékok

Tovabbi tartozékok a vev@szolgalatnal vagy
szakkereskedésekben kaphatok.

Uveg siitétal
Parolt ételekhez és felfljtakhoz, melyek siitében keésziilnek.

Tartozék behelyezése

A sutétérben 4 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrdl felfelé szamoztuk.

4

1
0

|
|
2—
|
|

Helyezze a tartozékot a vezetdsinbe, és tolja be
teljesen.

Utasitas: A sitétér alja (0. szint) kiléndsen
mikrohullamu dzemmaddhoz alkalmas, mivel itt a legjobb
a mikrohullam-teljesitmény. Ehhez kizardlag
mikrohullamhoz alkalmas edényt hasznaljon.

Az els@ hasznalat el6tt elvégzendd tennivalok hu

MY Az els6 hasznalat el6tt
elvégzendoé tennivaldk

Miel&tt hasznalatba vehetné U készilékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
sUt&teret és a tartozékokat.

A készlléket teljesen dssze kell szerelni, és
csatlakoztatni kell az elektromos halézathoz.

Az els6 Gizembe helyezés

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utan a a kijelzén megjelenik egy felszélitas
a pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg
kiemelve. A {2:00 érték villog a kijelzén, és a ®©

szimbdélum vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatdvalasztdval éllitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a G mezére.
Az id6t a készulék beadllitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készlléknek kikapcsolt allapotban kell
lennie ahhoz, hogy a pontos id6 beallithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a © mezére.
A kijelz6n megijelenik a ® szimbdlum és a pontos
idé.

2. A forgatdvalasztoval éllitsa be az id6t.

3. Koppintson a ® mezdre.
Az id6t a készilék beallitotta.

Utasitasok

m Ha a pontos id§ beallitdsa utan nem koppint a ©
mezdére, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

m Ha a bedllitas id6tartama alatt mozgatta a
funkcidvalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznélhatja a készlléket.

m A készilék Standby allapotban torténé
fogyasztasanak csokkentéséhez eltlintetheti az id6t.

Vizkeménységi tartomany beallitasa.

Ahhoz, hogy a készllék megbizhatoan emlékeztessen
a kiiszoébon allo vizk6mentesitésre, helyesen kell
beallitania a vizkeménységi tartomanyt.

Gyarilag a 4-es vizkeménységi tartomany (nagyon
kemény) van beallitva.

Figyelem!

Készllék karosodasa nem megfeleld folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas klortartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.
Kizarolag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet hasznaljon.
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Utasitasok

m Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

m Ha kizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beallithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

m Ha asvanyvizet hasznal, allitsa be a ,,4 nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt.

m Kizardlag szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/I értékig) 1 1agy

2 (1,3-2,5 mmol/I értékig) 2 kozepes

3 (2,5-3,8 mmol/I értékig) 3 kemény

4 (3,8 mmol/I érték felett) 4 nagyon kemény

A vizkeménységi tartomany az Alapbeallitasok
menliben moédosithatd.— "Alapbeallitdsok”
a(z) 72. Oldalon

Sltoteér és tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sutbteret és a tartozékokat.

A siitoter tisztitasa

Az Uj szag megsziintetéséhez melegitse fel az Ures, zart
sutéteret. Ehhez legjobb egy o¢ra felf(ités forrd
levegbvel & 180 °C-on. Ugyeljen ra, hogy ne
maradjanak a sttétérben csomagoldanyag-darabok.

1. A funkcidvalasztéval éllitsa be a forrd levegét .
2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a 180 °C értéket.
3. Koppintson a D|| mezére.

A készllék elkezd flteni.
Egy dra elteltével kapcsolja ki a késziléket. Ehhez
koppintson a Pl mezdére, majd forgassa a
funkcidvalasztot a nulla-allasba.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan
tisztitsa meg azokat forré mosogatdszeres vizzel és egy
puha torléruhaval.
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A kezel6elemeket és azok mikddését korabban mar
megismerhette. Az alabbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a készlléket. Elolvashatja, mi térténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan éllithatja be az egyes
Uzemmaodokat.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Miel6tt beallithatna valamit a készllékén, be kell
kapcsolnia azt.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készilék
automatikusan kikapcsol.

Késziilék bekapcsolasa

Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék
bekapcsolasahoz.

A kijelz6n megjelenik egy kiemelt standard érték. A
készilék Gzemkész.

Az Uzemmodok beallitdsanak modjat az egyes
fejezetekben ismertetjik.

A késziilék kikapcsolasa
Forgassa a funkcidvalasztot nullara.

Az esetlegesen folyamatban levé funkciot a késziilék
megszakitja.

Az id6 megijelenik a kijelzén.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
kikapcsolt késziiléken megjelenjen-e a pontos idé.

Uzemmod beallitasa

Egy Uzemmadd kivalasztasa utan javasolt értékek
jelennek meg a kijelzén. Ezt a beallitast azonnal
elindithatja.

Altalanosan érvényesek az aldbbiak:

1. A funkciovalasztdval valassza ki az tzemmadot.

2. Szikség esetén végezze el a tovabbi beallitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel§ mezére, majd a
forgatovalasztdval modositsa az értéket.

3. Koppintson a D|| mezére.

A készllék elinditja az Gzemmaddot. A DI| LED vilagit.



Fltési mod és homérséklet beallitasa
Példa: forro levegs &200°C

1. A funkcidvélasztéval éllitsa be a forrd levegs &
flitési maodot.
A Kkijelz6n megjelenik a kdvetkez§ ajanlott
hémérséklet: 160 °C.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd
hémérsékletet: 200 °C.
3. Koppintson a DIl mezére.

A készilék elkezd fiiteni. A DIl LED vilagit. A
hémérséklet-kijelz§ savja végigeér.

A forgatovalasztod segitségével lizem kdzben barmikor
modosithatja a hémérsékletet.

Utasitasok

m A felf(ités utan a fltési modtdl fliggden eléforduld
csekély hémérseéklet-ingadozasok normalisak.

m Uzem kdzben a hédmérséklet nem allithatd 40°C-ra.

Id6tartam beallitasa

. Fltési mod és hémérséklet bedllitasa.

. Koppintson a ® mezbre, amig a |2l szimbdlum nem
jelenik meg kijeldlve.

3. A forgatdvalasztéval allitsa be a kivant idétartamot.

4. Koppintson a Pl mezére.

A készilék elkezd fliteni. A DIl LED vilagit. Az

id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

N =

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a DIl mezére, vagy nyissa ki a késziilék
ajtajat.
A készilék mikodése megall, a DIl LED villog.

2. Csukja be a készilék ajtajat.

3. Koppintson a DIl mezére.
A készulék miikodése folytatddik, a P|| LED vilagit.

Uzemmod megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

Az Uzemmodd megszakad, és az 6sszes beallitas
torlédik.

Utasitas: Az lzemmod megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

A készillék kezelése hu

Gyors felfiités

A gyors felf(téssel a késziilék rendkivil gyorsan eléri a
beallitott hémérsékletet.

A gyors felf(itést 100 °C beallitott h6mérséklet felett
hasznalja. A gyors felf(ités a kdvetkez6 flitési mdédoknal
all rendelkezésre:

m & Forrd levegé (Kivéve: Forrd levegd, 40 °C)
m X LégkeverGs grillezés

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a sit6térbe, amikor a gyorsfelf(ités
befejez6dott.

1. Fd{tési mod és hémérséklet bedllitasa.
2. Koppintson a % mezére.
A Kijelz6n a 82 szimbdlum vilagit.
3. Koppintson a Pl mezére.
A késziilék elkezd f(iteni. A DIl LED vildgit.

A gyors felfiités befejez6dott

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelzén kialszik a 32
szimbolum. A készlilék a beallitott flitési moéddal és
hémérséklettel m(ikddik tovabb. Ekkor tegye be az ételt
a sitétérbe.

A gyors felfiités megszakitasa

i1
>

Koppintson a % mez&re. A kijelzén kialszik a 82
szimbdlum. A készilék a beallitott flitési moddal és
hémeérséklettel mikodik tovabb.

Utasitas: A gyors felf(ités legkésébb 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor
aktivalédik, ha a késziléket beallitott id6tartam nélkdl
hosszabb ideig Uzemelteti.

9 dra elteltével a készllék automatikusan kikapcsol.
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hu A mikrohullamu siité

[E] A mikrohullamu siit6

A mikrohullammal az ételeket kildndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
lUzemmad 6nalldan vagy pedig mas flitési méddal
kombinalva is hasznalhato.

A mikrohullam optimalis hasznalatahoz vegye
figyelembe az edényekre vonatkozé utasitasokat, és
tartsa be a hasznalati itmutatd végén talalhato
alkalmazasi tablazatokban szerepl§ adatokat.

A mikrohullam optimalis hasznalatahoz az edényt
helyezze a sit6tér aljara. Tavolitsa el a rostélyt. Tartsa
be az edényre vonatkozd utasitasokat.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohullamu siitében
vald hasznalatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sérlljdon meg,
kizarélag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohullamu sitében vald hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az Uvegbdl, Uvegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héallé mianyagbdl késziilt héallo
edények. Ezek az anyagok atengedik a
mikrohullamokat.

Talaldedényeket is hasznalhat. igy nem kell atraknia az
ételt. Arany vagy ezUst diszités(i edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu sitében, ha az edény
gyartéja garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképzédés: Ugyelien arra, hogy a fémtargyak — pl.
a poharban levé kanal - legalabb 2 cm-re legyenek a
sttétér falatdl és az ajtd belsé oldalatdl. A szikrak
tonkretehetik az ajté bels6 Uveglapjat.

Edényellendrzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu siitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a rovid
ideig tarto edényellendrzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohullamu sitében vald hasznalatra, akkor végezze
el az alabbi tesztet.

1. Tegye az lres edényt ¥2-1 percre maximalis
teljesitmény mellett a sttétérbe.

2. Ellendrizze kdzben az edény hémérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képz8dik, akkor
nem alkalmas a mikrohullamu sutében vald
hasznalatra.

Szakitsa meg a tesztet.
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A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A hozzaférhetd részek mikoddés kozben felforrésodnak.
Soha ne érintse meg a forrd részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Mikrohullam-fokozatok

A mikrohullam-teljesitmények fokozatok, és nem mindig
felelnek meg a pontos, wattban kifejezett szamnak,
amelyet a készllék hasznal.

A kovetkez6 mikrohullam-fokozatok allnak
rendelkezésre.

90 1 ¢ra 30 perc Kényes ételek felolvasztasahoz.

180 1 6ra 30 perc Felolvasztashoz és tovabbpdro-
lashoz.

360 1 ¢ra 30 perc Hus pdrolasahoz és kényes éte-
lek melegitéséhez.

600 1 ¢ra 30 perc Etelek felmelegitéséhez és f6zé-

sehez.

1000 30 perc Folyadékok felforraldsahoz.

Ajanlott értékek:

A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez ajanl
egy id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az adott
tartomanyban modosithatja.

A maximum beallitas csak folyadékok felmelegitésére
szolgal, ételek felmelegitésére nem. A készllék
védelme érdekében egy id8 utan a mikrohullam
maximalis teljesitménye lecsdkken Iépésrdl [épésre a
600 W-os fokozatig. A leh(lési id6t kdvetben a teljes
teljesitmény rendelkezésre all.

Az id6beallitas intervallumai

Az id8tartam beallitasanal hasznalt intervallum az
id6tartam fliggvényében valtozik.

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 6ra 1 perc

1 ¢0ra -1 6ra 30 perc 5 perc



Mikrohullam Gizemmod beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-fokozat, 5 perces
id&tartam.

1. A funkcidvalasztdval valassza ki a Mikrohullam %%
fdtési modot.
A készilék tzemkész. A kijelz6n megjelenik
javaslatként a maximalis mikrohullam-teljesitmény
Wy, ez az érték barmikor médosithato.

2. A mikrohullam-fokozat érintémezével valassza a
kivant teljesitményfokozatot.

W

A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt idétartam.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.
Utasitas: El6szor beadllithatja az id6tartamot, azutan
a mikrohullam-fokozatot.

4, Koppintson a Pl mezére.

l

nCc.Mnn
min .I_Il_l

Az id6tartam letelte a kijelzén kovethets. A DIl LED
vilagit.
A beallitott id6tartam letelt
Egy hangjelzés hallhatd. Koppintson egy tetszéleges
mezQ8re, vagy nyissa ki a készulék ajtajat.
Idétartam modositasa

A forgatdvalasztoval modositsa az idétartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa

Koppintson a % mez&re, amig a kijelzén ki nem
valasztja a kivant fokozatot.

A mikrohullamu sité hu

Utasitasok

m TObbszori koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

m Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlinetelteti a miikddést. Inditsa el
az Uzemet a D|| mezével

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a DIl mezére, vagy nyissa ki a készulék
ajtajat.
A készilék miikddése megall, a DIl LED villog.
Csukja be a készllék ajtajat.
3. Koppintson a DIl mezére.

A készllék miikodése folytatddik, a DIl LED vilagit.

N

Uzemméd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az lzemmod megszakad, és az 0sszes beallitas
torlédik.

Utasitas: Az lzemmadd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.

Mikrohullammal kombinalt izemmod
beallitasa

A mikrohullam funkcid barmely mas f(itési moéddal és
g6z418s funkcidval kombinalva is hasznalhaté. A
készllék flit, és ezzel egy id6ben bekapcsolja a
mikrohullamot. Az étel igy gyorsabban elkészUl.

Kombinacios lehetéségek
n RGOz

& Forro levegd

7 Grill

X Légkeverds grillezés

Kivétel:
% 1000 W mikrohullam-fokozat
& Forro leveg6, 40°C

Kombinalt izemmod beallitasa

Példa: forrd levegé & 190 °C és mikrohullam 360 W,
17 perc.

1. A funkcidvélasztdval éllitsa be a forrd levegd &
funkciot.
Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.
2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant
hémérsékletet.
3. Koppintson a mikrohullam-teljesitmény % mezére,
amig a kijelz6n ki nem valasztja a kivant fokozatot.
Megjelenik egy javasolt id6tartam.
A forgatdvalasztéval allitsa be az id6tartamot.
Koppintson a DIl mezére.
Az (zemmad elindul, a Pl LED vilagit. Az idétartam
leteltét mutatja a kijelz6.

ok

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a DIl szimbdlum nem vilagit
tovabb. A kombinalt izemmadd befejez6ddtt. A
hangjelzés ledllitasahoz koppintson egy tetszéleges
mezdére.
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Mikrohullam-teljesitmény modositasa

Koppintson a ¥ mez&re, amig a kijelz6n ki nem
valasztja a kivant fokozatot.

Utasitasok

m TObbszori koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

m Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készlilék sziinetelteti a miikddést. Inditsa el
az Uzemet a D|| mezével

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a DIl mezére, vagy nyissa ki a készllék
ajtajat.
A készilék miikddése megall, a DIl LED villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a D|| mezére.
A készilék mikodése folytatodik, a DIl LED vilagit.

Uzemmod megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az izemmod megszakad, és az 6sszes beallitas
torlédik.

Utasitas: Az lzemmod megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

A siitotér kiszaritasa
M(ikddés utan szaritsa ki a sttét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitétér felmelegitése

A szaritashoz melegitse fel a sut6teret, hogy a benne
lév8 nedvesség elparologjon. Végull nyissa ki a
készllék ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a
sutétérbdl.

1. Hagyja leh(ini a készlléket.

2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
siitétérbdl, és torolje fel a nedvességet a sutétér
aljaradl.

3. A funkcidvalasztéval valassza a légkeverds grill X
lehet&séget

4. Koppintson kétszer a ® mezdre.

A Kijelz6n megjeldlve 1athatd az idStartam ||
szimbdlum.

5. A forgatévalasztoval allitson be 15 perces
idétartamot.

6. A D|l szimbdlummal inditsa el az tzemmaodot.

A szaritas megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készilék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sttétérbdl.

A siitétér kiszaritasa kézzel

Hagyija leh(lni a készlléket.

Tavolitsa el a szennyez6déseket a sutétérbdl.
Szivaccsal t6rélje szarazra a sut6teret.

A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

pPoON
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A g6z816s funkcid onalldan vagy barmely mas flitési
maoddal, illetve mikrohullammal kombinalva is
hasznalhatd.

A g8z818s funkcid optimalis hasznalatdhoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az liveg serpeny6t a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a gbzparoldedényt az liveg
serpenydbe.

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készulékbdl. A g6z a hEmérséklettdl fliggben nem
lathato. Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készilékhez.
Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Zajok

Szivattyu

Uzem kézben zimmogé zajt hallhat. A zaj a szivattyu
mUikddése kdvetkeztében keletkezik. Ez normalis
Uzemzaj.

Sutés gbézzel

Goézfokozatok

A g6z618s funkciohoz kulonféle erésségek allnak
rendelkezésére. A gbézfokozatokat a 2= érintémezG6vel
valaszthatja ki. A kivalasztott gézfokozat megjelenik a
kijelzén.

1 alacsony  Z0ldség, hus, hal és gy(-
molcs kiolvasztasahoz. o~
2 | low
2 kozepes  Desszert, hal és virsli
készitésehez.
3 erds Z0ldséqg, hal, koretek

készitésehez, gyimol-
csaszalashoz és blansi-
rozashoz.




Go6z bedllitasa

Utasitas: Ha a készlléket hosszabb ideig nem
hasznalta, el6szor hajtson végre egy 6blitést ©.
— "Tisztitdsi funkcio" a(z) 75. Oldalon

Példa: 2-es g6zfokozat: kbzepes, 10 perc.

1. A funkcidvéalasztdval valassza ki a G6z 2 funkcidt.

~
=
=~
=
~
=

A készllék tzemkész. A normal bedllitott érték a
maximalis gézfokozat és a 20 perces id6tartam. A
viztartaly szimbdlum nyila (&) villog.
2. Vegye ki a viztartalyt, tdltse meg a ,MAX” jeldlésig
friss vizzel, és tolja be teljesen a
helyére.— "Viztartdly feltéltése" a(z) 66. Oldalon
3. Koppintson a =& mezdre, amig a el nem éri a kivant
teljesitményfokozatot.

low |_>|

med

high h 3M.MM
min I_I.I_Il_l

WD

A kijelzén a kivalasztott g6zfokozat lathatd.

4. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor bedllithatja az id6tartamot, azutan
a gb6zfokozatot.

»HW

5. Koppintson a Pl mezére.

low =
b

=Tl

MWW

G6z hu

A viztartaly szimbdlum nyila (g kialszik, a viztartaly
szimbolum . vilagit. Az tzemmod elindul. A D|| LED
vilagit. Az id6tartam letelte a kijelzén kovethetd. A
g6zfokozattdl fliggben a viztartaly tartalma eltéré
ideig lehet elég. Ha a viztartaly az Gzemmad kézben
kilrdl, az izemmaod megszakad, és a viztartaly
szimbdlum nyila (g villog. Toltse meg a viztartalyt a
,MAX?” jeldlésig friss vizzel, és a DIl mezd
segitségével folytassa az lzemet.

Utasitasok

m A gbézfokozat mikddés kdzben barmikor
modosithatd a = mezd segitségével.

m Gbzzel torténd sités utan tordlje ki a vizgyjtd
mélyedést és a sitbteret. — "Minden g&z618s
lizemmod utdan" a(z) 67. Oldalon

Go6zzel kombinalt izemmod beallitasa

Egyes fltési mdédoknal bekapcsolhatja a g6zfunkciot
is.
Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetében a késziilék
mUikddése alatt klildnb6z8 id6kdzonként és erésséggel
térténik a géz befuvasa a sitétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredmeényt érhet el.

A f6znivalo

ropogos kéreggel rendelkezik

csillog6 felllettel rendelkezik

belll szaftos és puha

csak minimalis mértékben veszit a tomegébdl

Kombinacidés lehetéségek

w Mikrohullam

m & Forrd levegd

m  Grill

m X LégkeverGs grillezés

Kivétel:
W 1000 W mikrohullam-fokozat
2 Forro leveg6, 40°C

Kombinalt izemmad beallitasa
Példa: forro levegé & 190 °C 2. fokozati géz.

1. A funkcidvélasztéval éllitsa be a forrd levegs &
fltési mddot.
Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant
hémérsékletet.

3. Koppintson a g6z =& mezdre, amig a kijelzén ki nem

valasztja a kivant fokozatot.

A kijelz6n megijelenik a viztartaly (&) szimbdluma.

Toltse fel a viztartalyt.

Koppintson a DIl mezére.

Az Gzemmdd elindul, a DIl LED vilagit. Az id6tartam

leteltét mutatja a kijelz6.

o~

Utasitasok

m Ha a viztartaly az lzemmaod kdzben kitirll, az
Uzemmaod g6z nélkil folytatddik. A kijelzén nem
jelenik meg kijelzés.

m A készllék ajtajanak kinyitasa befolyasolja a f6zési
eredményt. SUtés kdzben tartsa a készllék ajtajat
becsukva.
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A bedllitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a DIl szimbdélum nem vilagit
tovabb. A kombinalt lzemmodd befejez6dott. A
hangjelzés ledllitasahoz koppintson egy tetszéleges
mezére.

Gozfokozat modositasa

Koppintson a 2 mez&re, amig a kijelzén ki nem
valasztja a kivant fokozatot.

Utasitas: Tobbszo6ri koppintassal a fokozat a
legnagyobbrdl a legkisebbre ugrik. A legalacsonyabb
fokozat utan a g6zfunkcid kikapcsol. Ismételt
koppintassal bekapcsolhatja a gézfunkciot, a
legmagasabb fokozatrdl indulva.

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a P|| mezbre, vagy nyissa ki a készulék
ajtajat.
A késziilék miikddése megall, a DIl LED villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a DIl mezére.
A késziilék miikddése folytatédik, a DIl LED vilagit.

Uzemmod megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az lzemmod megszakad, és az §sszes beallitas
torlédik.

Utasitas: Az lzemmodd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.

Viztartaly feltoltése

A viztartaly a kezel&felllet mégo6tt jobbra, a készilék
ajtaja alatt talalhatd. Miel6tt elinditana egy gézzel
mkddd Uzemmaddot, nyissa ki a viztartaly
kezel&felliletét, és toltsodn vizet a viztartalyba.

Gybz6djén meg arrdl, hogy megfelel6en beallitotta a
vizkeménységi tartomanyt. — "Alapbedllitdsok”
a(z) 72. Oldalon

A Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Kizardlag vizet toltsén a viztartalyba. Gyulékony
folyadékokat (pl.alkoholtartalmu italokat) ne toltsén a
viztartalyba. A gyulékony anyagok gdzei langra
kaphatnak a sitétér forro fellleteitdl (belobbanas). A
készilék ajtaja kivagddhat. Forrd gbzok és szurélangok
csaphatnak ki.

Figyelem!

Készllék karosodasa nem megfeleld folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.
Kizarolag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet hasznaljon.

Utasitasok

m Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

m Ha kizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beadllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.
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1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel&fellletének
kdzepét.
A tartaly kezel6felllete kinyilik. A felfogotartaly
(balra) és a viztartaly (jobbra) hozzaférhetd.

2. Vegye ki a viztartalyt helyérél.

3. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX” jeldlésig.

©4

4. Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
5. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

A g6z818s funkcid lUzemkész.

Viztartaly utantoltése

Ha lGzem ko&zben Kilrll a viztartaly, a készilék az
Uzemmodtdl fliggden kildnb6zE modon reagal:

m G6z06I8s lzemmod: az (izem megszakad, Uzenet
jelenik meg a kijelzén. A legmagasabb g&zfokozaton
egy tartaly viz 30-40 percig elegendd, alacsonyabb
g6zfokozaton lényegesen hosszabb ideig.

m  G8z mikrohullammal: az Gzem megszakad. Egy
tartaly viz kb. 50 percre elegendé.

m Forro levegd vagy grill gézzel: az tzem forrd
levegBvel vagy grillel folytatédik, nem jelenik meg
Uzenet a kijelz6n. A legmagasabb gb&zfokozaton egy
tartaly viz kb. 3 drara elegendd, alacsonyabb
g6zfokozaton lényegesen hosszabb ideig.

m Légkever8s grill gézzel: az Gzem légkeverds grillel
folytatédik, nem jelenik meg Uzenet a kijelzén. Egy
tartaly viz kb. 9 drara elegendé.

Utasitas: A megadott id6tartamok eltérhetnek.



Toltse meg ismét a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig.

1. Nyissa a kezel6fellletet.

2. Vegye ki és tdltse fel a viztartalyt.

3. Helyezze be a feltdltott viztartalyt, majd zarja a
kezelbfellletet.

Minden g6z616s Gizemmaéd utan

Folyadék marad a sUt6térben. Torélje ki dvatosan a

vizgy(jté mélyedést és a sitbéteret. Javasoljuk, hogy

minden g6zzel mik6dd tzemmod utan hasznalja az
Oblités © tisztitasi funkciot. Ezt kbvetSen Uritse ki és
szaritsa meg a viztartalyt és a felfogotartalyt.

Utasitas: A vizk&foltokat egy ecetbe martott kenddvel

tavolitsa el, ezutan dblitse le a fellletet tiszta vizzel, és
szaritsa meg egy puha kenddével.

Oblités

KészUlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

csBrendszeren keresztil. A viz végil a felfogotartalyban

gyllik 6ssze.

Utasitas: El6fordulhat, hogy az 6blitést kbvetéen oldott

mészrészecskék talalhatok a felfogodtartalyban. Ez
normalis és nem befolyasolja a miikddést.

Inditas

1. A funkcidévalasztdval valassza ki az 6blitést .

Megijelenik a program id6tartama. Az id6tartam nem

maodosithato.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki a felfogotartalyt helyérdl, és Uritse ki.
Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.
Vegye ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges

O RwN

maradeék vizet. Mossa ki alaposan és tdltse fel ismét

friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly takardlemezét.

8. Koppintson a Pl mezére.
A készllék vizet pumpal a csdveken keresztiil. Az
id6tartam letelte a kijelzén kdévethetd. Ha az
id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a
felfogotartalyt.

No

Viztartaly kilritése

1. Nyomja meg rdviden a tartaly kezel&fellletének

kbzepét.

A tartaly kezel6felllete felemelkedik.

Vegye ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatdszerrel,

majd tiszta vizzel alaposan dblitse ki.

5. Puha torl6kenddével torolje szarazra az 6sszes
alkatrészt.

6. Dorzsolje szarazra a fedél tdmitését.

7. Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a
helyére.

9. Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel6fellletét, és nyomja meg
réviden a kozepét.
A tartaly kezel6felllete zarva van.

bl ol

G6z hu

Figyelem!

A viztartalyt ne szaritsa a forr¢ sut6térben. A
viztartaly megsértlhet.

Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdogépben. A viztartaly
megsértilhet.

Vizgyiijté mélyedés tisztitasa

Ealh ol

Hagyija leh(ilni a készlléket.

Nyissa ki a tartaly kezel6fellletét.

Vegye ki a felfogdtartalyt és a viztartalyt.

A sutétér alatti vizgy(ijté mélyedést a tordlje ki egy
nedvszivo kendével (E. abra).

~__

A siitotér kiszaritasa
M(kodés utan szaritsa ki a stt6ét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitétér felmelegitése

A szaritashoz melegitse fel a sut6teret, hogy a benne
l[év8 nedvesség elparologjon. Végul nyissa ki a
készllék ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a
sutétérbal.

1.
2.

Hagyja lehdlIni a készuléket.

A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
stitétérbdl, és torolje fel a nedvességet a sutétér
aljarol.

A funkciovalasztoval valassza a légkeverds grill X
lehetEséget

Koppintson kétszer a ® mezére.

A Kijelz6n megjeldlve 1athatd az idStartam )
szimbolum.

A forgatovalasztdval allitson be 15 perces
idétartamot.

A Dl szimbolummal inditsa el az Gzemmaddot.

A szaritas megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készllék

ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sttétérbdl.

A sutotér kiszaritasa kézzel

PN

Hagyija leh(lni a készlléket.

Tavolitsa el a szennyez8déseket a sitétérbdl.
Szivaccsal t6rdlje szarazra a stt6teret.

A készllék ajtajat hagyja nyitva egy dran keresztil,
hogy a sut6tér teljesen kiszaradjon.
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hu Automata programok

Egd Automata programok

Az automata programokkal egészen egyszer(ien
készithet el ételeket. Valassza ki a programot, és adja
meg az étel sulyat. Az automata program atveszi az
optimalis beallitast. 30 program kozil valaszthat.

Utasitasok

m Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni,
kerekitse a sulyt lefelé vagy felfelé.

m Az élelmiszert a hideg siUtétérbe tegye.

m A programokhoz mindig olyan héallé edényt
hasznaljon, amely alkalmas a mikrohullamu sidt6ben
vald hasznalatra, pl. Gveg- vagy keramiaedényt.
Vegye figyelembe a programtablazatban szerepld,
tartozékokra vonatkozé tudnivaldkat.

m Az optimalis f6zési eredmény érdekében csak
kifogastalan ételeket és a h(itébdl kivett hust
hasznaljon. Mélyh(itott termékek esetén csak
kodzvetlenll a mélyhiitébdl kivett ételeket hasznaljon.

Program beallitasa
Példa az dbran: 3-as program 1 kilogramm sullyal.

1. Allitsa a funkciévalasztét a P automata programra.
A kijelzén megjelenik az elsé programszam és egy
javasolt suly.

2. A forgatdvalasztoval valassza ki a 3-as
programszamot.

3. Koppintson a kg mezdre.
A kijelzén a sulybeallitas van kiemelve.

4. Allitsa be az 1 kg sulyt a forgatévélasztéval.
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A készllék automatikusan beallitja a sulyhoz
megfeleld id6tartamot.

5. Koppintson a D|| mezére.
A program elindul. A kijelzén lathatoan lefut az
id&tartam, a hémérsékletjelzé sav és a LED D|| vilagit.

Utasitasok

m Inditas el6tt a P és a °C/kg mez6 segitségével vdlthat
a programok és a suly kozott.

m Inditds utan a programszam és a suly mar nem
modosithatd. A beallitott sulyt a °C/kg mezé
segitségével jelenitheti meg.

A program befejez6dott

Egy hangjelzés hallhatd. A program befejez6détt, a
készllék mar nem f(it.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Program modositasa

1. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a D|| mezét.
A rendszer visszaallitja a programot.
2. Valassza ki az Uj programot.

Uzemmoad leallitasa

1. Koppintson a || mezbre, vagy nyissa ki a késziilék
ajtajat.
A készilék miikddése megall, a DIl LED villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a DIl mezére.
A készilék mikodése folytatodik, a DIl LED vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az izemmod megszakad, és az 0sszes beallitas
torlédik.

Utasitas: Az lzemmodd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.



Automata programok hu

Programtablazat
Felolvasztas
P01 Dardlt hus* 0,10-1,20 lapos, nyitott edény Csak mikrohulldmu  Daralt his marha-, barany- vagy sertés-
S(itstér alja s(itéhoz megfeleld  husbol. A mér felolvadt daralt hust meg-
edényt haszndljon.  forditds utan tegye kilon.
P02 Halfilg* 0,10-1,00 lapos, nyitott edény Csak mikrohullamu  Filé csukabdl, tékehalbol, véros marna-
S(itstér alja stitbhoz megfeleld  bal, tengeri lazacbdl, fogashal
edényt hasznaljon.
P03 Darabolt csontos 0,15-1,20 lapos, nyitott edény Csak mikrohullamu A bérds oldaldval lefelé tegye az
csirke* S(itstér alja st6hoz megfelel6  edénybe
edényt haszndljon.
P04 Kenyérszeletek™ 0,10-0,50 lapos, nyitott edény Csak mikrohullami  Buza-, kevert buza- és teljes kiorlgs( liszt-
S(it6tér alja stt6hoz megfelel6  bol késziilt kenyér. Csak szilkséges men-
edényt haszndljon.  nyiségu kenyeret olvasszon fel. Gyorsan
masnapossa valik. Sziikség esetén
valassza szét a szeleteket.
Szarnyas, hus, hal
P05 Darabolt csirke, 0,15-1,00 rostély + ivegserpenyd Csak mikrohullami  Csirkecomb, fél csirke, bérés oldaldval
friss™ 3. 65 2. szint s(itéhoz megfeleld  lefelé
edényt hasznaljon.
P06 Stilt hatszin, angolo-  0,50-2,00  (ivegserpenyd
san 1. szint
P07 Sult hatszin, rozsa-  0,50-2,00 (ivegserpenyo
szin 1. szint
P08 Slilt hatszin, atsiitve  0,50-2,00  (ivegserpenyd
1. szint
P09 Baranycomb csont-  1,00-2,00  (vegserpenyd
tal, enyhén siitve 1. szint
P10 Baranycomb csont-  1,00-2,00 (vegserpenyd
tal, atsitve 1. szint
P11 Hal, egész, friss 0,20-1,20 gbzpdroloedény + lvegserpenyd  Toltse fel a viztar- A belsejét locsolja meg citromlével.
3. szint talyt.
P12 Halfilg, friss 0,20-0,50 gbzpdroloedény + lvegserpenyé  Toltse fel a viztar-
3. szint talyt.
P13 Halfilé, fagyasztott 0,20-0,50 gbzparoloedeény + ivegserpenyd Egyforman lapos
3. szint halfileket hasznal-
jon. Toltse fel a viz-
tartdlyt.
P14 Egytalétel frisshoz=  0,50-2,00 edény feddvel Csak mikrohulldmi  Egyforma adag hust, zoldséget és alaplét
z&valokbol™* Siitétér alja s(itbhGz megfeleld  vegyen, és az 0sszsulyt adja meg.
edényt haszndljon.
Zoldségek és koretek
P15 Brokkoli, friss 0,10-1,00 gbzpdroloedény + lvegserpenyd  Toltse fel a viztar-
3. szint talyt.
P16 Borso, fagyasztott 0,10-1,00 gbzpdroloedény + Uvegserpenyd  Toltse fel a viztar-
3. szint talyt.
P17 Szeletelt répa, friss  0,10-0,75  gOzparoloedéeny + livegserpenyd Toltse fel aviztar-  Minél vastagabbak a szeletek, annal

3. szint

talyt.

keményebb marad. Ha inkabb teljesen
puhara szeretné, adjon meg nagyobb
sUlyt az automata programban. Ezdltal a
programidd hosszabb lesz.
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Automata programok

Kényelem

70

P18

P19

P20

P21

p22

P23

P24

P25

P26

P27

P28

P29

P30

Z6ld sparga, friss
Tojas, lagyra fozve

Rizs™*

Stitében siilt burgo-

nya

S6s burgonya

Gylmolcskompot™

Hasabburgonya,
fagyasztott™

Krokett, fagyasz-
tott*

Pizza, elés(tott,
hitott

Pizza, elés(tott,
fagyasztott

Tésztafelfujt, el6fo-
z0tt és hitott

Egytalétel melegi-
tése, hitott

Fagyasztott egytalé-

tel melegitése

0,10-

0,70

2-10 darab

0,10-

0,20-

0,20 -

0,30 -

0,20 -

0,25-

0,10-

0,10-

0,30 -

0,20 -

0,20 -

0,50

1,50

0,50

0,80

0,80

0,80

0,60

0,50

1,00

0,50

0,50

gOzpdroloedény + vegserpenyé  Toltse fel a viztar-

3. szint

gbzparoloedény + livegserpenyo

3. szint

magas edény feddvel
Sutétér alja

Rostély
2. szint

g6zpdroloedeény + lvegserpenyd

3. szint

lapos edény dvegserpenyon
3. szint

Uvegserpenyd

2. szint

Uvegserpenyo

2. szint

Rostély

2. szint

Rostély

1. szint

edény Uvegserpenyén
2. szint

lapos edény tvegserpenyon
3. szint

lapos edény dvegserpenyon
3. szint

talyt.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullamu
s(itéhdz megfeleld
edényt hasznaljon.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullamu
s(itéhoz megfeleld
edényt haszndljon.
Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullamu
s(itéhoz megfeleld
edényt haszndljon.

Csak mikrohullamu
s(itbhoz megfeleld
edényt haszndljon.
Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullamu
s(itéhoz megfeleld
edényt haszndljon.
Toltse fel a viztar-
talyt.

Ne tegye egymasra az ételeket
Tyuktojas, htott

Ne hasznaljon fozGtasakos rizst, csak
hosszuszemdi rizst. 2-3-szoros mennyi-
Ségui vizet adjon a rizshez. Hagyja a prog-
ram befejezése utdn még kb. 5-10
percig pihenni,

Kb. 250 g kizepes burgonyat mosson
meg, szaritson meg, majd a héjat villaval
szurkalja meg tobbszor.

Burgonya, hdmozott és kockazott. Minél
nagyobbak a darabok, annal keményebb
marad.

Adjon a gytimolcsokhoz egy keves cuk-
rot és fahéjat. Bogyads gyiimolcshdl
készUlt kompotnal a maindat és az epret
csak a keverési jelzésnél adja hozza.

Ne tegye egymasra az ételeket

Ne tegye egymasra az ételeket
Pizza vékony tésztaval

Vékony tésztaju pizza, pizza-hagett

Lasagne, canelloni vagy tésztafelfuijt el¢-
f6zott tésztaval



[@Id6funkciok beallitasa

A késziilék kilonbdzé id6funkciokkal rendelkezik. Az
® érintbmezb segitségével elGhivhatja a menlt, és
valtogathat az egyes funkciok kdzott. A kijelzén
vilagitanak a rendelkezésre allo funkcidk szimbdlumai,
az éppen kivalasztott funkcid kiemelve jelenik meg.

LY Jelzdora A jelz66ra ugy mikodik, mint egy tojasf6zé
ora. Az izemmadtol és a tobbi id6funkcictol
fuggetlendl mlkadik, és nincs hatassal a

készllékre.

A bedllitott idGtartam lejartaval a készilék
automatikusan befejezi a mikodest.

Amig nem fut mds funkcio az el6térben, addig
a kijelz6 a pontos id6t mutatja.

|| Id6tartam

® 1d6

Csak a fltési mod beallitasa utan jelenitheti meg az
idétartamot a ® mezbvel. A jelz66ra barmikor
beallithato.

Egy id6tartam vagy jelzési id6 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést el6zetesen ledllithatja a ®
mezdére koppintva.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal modosithatja, hogy egy
hangjelzés milyen hosszan hallatsszon.
— "Alapbedllitdsok" a(z) 72. Oldalon

Kérdezze le az idobeallitasokat

Ha tébb id6funkcidt allit be, a kijelz6n a megfeleld
szimbdlumok vilagitanak. Az idétartam leteltét mutatja a
kijelz6.

A jelz6ora ), az idGtartam 9] vagy a pontos id6 ®
lekérdezéséhez koppintson addig a ® mezére, amig a
mindenkori szimbolum kiemelve nem jelenik meg.
Uzem kbézben csak a jelz6dra és az id6tartam all
rendelkezésre, készenléti mdédban csak a jelz86ra és a
pontos id§ elérhetd. Az ehhez tartozo érték néhany
masodpercre megjelenik a kijelzén.

A jelz66ra beallitasa

A jelz6dra konyhai draként hasznalhato. Ez a
készulektdl figgetlenil mikodik. A jelz6ora sajat
hangjelzéssel rendelkezik. Igy hallja, hogy a jelz&dra
vagy egy idStartam jart-e le.

1. Koppintson a ® mezére.
A kijelzén vilagit a & szimbdlum és az
idészimbolumok.
2. A forgatovalasztoval allitsa be a jelzési idét.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beallitott
id6t. A jelz6dra elindul. A kijelz6n vilagit a £ szimbdlum
és lefut a jelzési id6. A tdbbi id8szimbdlum kialszik.

A jelz66ran beallitott id6 letelt

Egy hangijelzés hallhaté. A kijelz6n a - - : - - felirat
latszik. A jelz8dra kikapcsolasahoz koppintson egy
tetsz8leges mezébre.

[d6funkcidk beallitasa hu

A jelzéoran beallitott id6 modositasa

A forgatdvalasztéval modositsa a jelzési id6t. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast.

he A jelzéoran beallitott id6 torlése

A forgatdvalasztoval allitsa vissza a jelz6dran beallitott
id6t a kbvetkezdbre - - : - -. Néhany masodperc mulva a
készllék atveszi a mdodositast. A jelz8dra ezzel ki van
kapcsolva.

Id6tartam beallitasa

Beallithatja a késziléken az étel sitési idétartamat.
Amikor az id&tartam lejart, a készulék automatikusan
kikapcsol. A sitési id§ véletlen tullépése sem fordulhat
eld.

Példa az abran: Forrd levegd fltési maéd, 45 perces

idétartam.

1. A funkcidvalasztdval allitsa be a f(itési maodot.
A kijelz6n megjelenik javaslatként egy
hémérsékletérték.

2. Szikség esetén a forgatovalasztdval médositsa a
hémérsékletet.

3. Koppintson kétszer a ® mezbre.
A kijelz6n megjelenik a kovetkez: --:--és az
id@szimbolumok vilagitanak.

4. A forgatovalasztoval allitson be 45 perces
id6tartamot.

5. Koppintson a DIl mezére.

A sité mikodni kezd. A kijelzén lathatdan lefut az
id6tartam, és a LED DIl vilagit. A tobbi id6szimbdlum
kialszik.

Az id6tartam letelt
Egy hangijelzés hallhatd. A készilék nem f(t tovabb. A
kijelz6n a - - : - - felirat latszik.

1. Koppintson a ® mezére.

A jel kialszik.
2. Forgassa a funkciévalasztot nullara.
A készUlék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

A forgatoévalasztdval modositsa az id6tartamot. Néhany
masodperc mulva a készulék atveszi a modositast.
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Az id6tartam torlése

Ha bedllitotta a jelz66ra funkciot, utana koppintson a ®
mezd6re. Csak ezutan tudja az idétartamot modositani.

A forgatdvalasztdval allitsa vissza az id6tartamot a
kdvetkezd értékre: - - : - -. Néhany masodperc mulva a
készllék atveszi a modositast.

Az els6 Gizembe helyezés

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszlnet utan a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas
a pontos id§ beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megijelenik a felszolitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezeskor az id6kijelzés jelenik meg
kiemelve. A {Z:00 érték villog a kijelzén, és a ©
szimbolum vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatdvalasztoval allitsa be a pontos id6t.
2. Koppintson a ® mezbre.
Az id6t a késziilék beallitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készlléknek kikapcsolt allapotban kell
lennie ahhoz, hogy a pontos id6 beallithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.
A Kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos
idé.

2. A forgatovalasztoval allitsa be az id6t.

3. Koppintson a ® mezére.
Az id6t a készllék beallitotta.

Utasitasok

m Ha a pontos id§ bedllitasa utan nem koppint a ©
mez&re, akkor a készilék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

m Ha a beallitas id6tartama alatt mozgatta a
funkciovalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

m A késziilék Standby allapotban torténé
fogyasztasanak csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.
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B Alapbeallitasok

Készllékének optimalis és egyszer(i kezelése
érdekében kildnféle beallitasok allnak rendelkezésére.
Ezeket a beallitasokat szikség szerint mdodosithatja.

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A készlléknek kikapcsolva kell lennie.

1. Néhany masodpercig tartsa nyomva a ® mezét.
A kijelzén megjelenik az els§ alapbeallitas.
2. A forgatévalasztoval médositsa az alapbeallitast.
3. Koppintson a ® mezbre.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd alapbedllitas. A ©
mezével végigmehet az dsszes alapbeallitason, és a
forgatdvalasztdval modosithatja azokat.
4. Néhany masodpercig tartsa nyomva a ® mez6t.
A készlilék az 6sszes beadllitast atveszi.
Ha a készullék készenléti mdédban van, a beallitasok
barmikor mdodosithatok.

Megszakitas

Ha nem szeretné menteni a modositasokat, forgassa el
a funkcidvalasztot. Ekkor mentés nélkil kilép az
alapbeallitasokbdl.

Az alapbeallitasok listaja

cl | Hangjelzésidétar- {=rovid=10  Jelzés idtartam
tama masodperc lejarta vagy jel-
c =kozepes=30 3 =hosszli=2  z6dran beallitott idg
masodperc perc utan
cOZ Gombhangie =Kk Erintémez6kre
z6se* koppintas hangjel-
i=he 76se
cl3  KielzG fényereje* 1 = csekely Kijelz6 fényerejének
2 = normal 3 =nagy bedllitdsa
cO4  ldokijelzés o=k Pontos id6 megjeleni-
i=be tése a kijelzén
c05  Sit6térvildgitss 5 = ki Miikadeés kozbeni
i =be stt6tér-vilagitas be-
és kikapcsoldsa
cO6  Vizkeménység 4 = lagyitott A vizkeménység
Y = nagyon i = lagy befolyasolja a kész(i-
kemény 2 = normédl lék tisztitasi ciklusait
3 = kemény
cl 7 Gyaribedllitas {=be Késziilék gyari bedlli-
& = ki tésainak visszaalli
tasa
cO8  Bemutato mod {=Dbe Bemutaté mdd be- és

O =ki

A készllék kozvetlendl atveszi a modositast.

kikapcsolasa

Utasitas: A bemuta-
t6 mod csak a készu-
lek csatlakoztatasa
utani elsé 5 percben
lathato.



B} Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a késziilék sokaig
szép és mikodéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfelelen
a készlléket.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsd fellleteit vagy a flitéelemeket. Mindig hagyja
lehdini a késziléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A bedramld nedvesség aramitést okozhat. Ne
hasznaljon magasnyomasu vagy gézsugaras
tisztitdgépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt ivege megrepedhet.
Ne hasznaljon Uvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszintetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkerlilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohullam-teljesitmény mellett.

Megfelel6 tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kilonbdzé fellletek ne
sérlljenek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szerepld
adatokat. A készllék tipusa szerint nem minden terdlet
talalhaté meg az On késziilékén.

Készllékéhez az ligyfélszolgalatnal egyéb tartozékokat
vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori cikkszamot.

Uj szivacsos kenddk sokat tartalmazhatnak. A sok a
nemesacélon fellleti rozsdat (szallérozsdat)
okozhatnak, ezért a kend6ket hasznalat elétt feltétlendl
alaposan mossa Ki.

Mikroszalas kend6

A mikroszalas kendd kilonodsen alkalmas kényes
fellletek, pl. Uveg, Gvegkeramia, nemesacél vagy
aluminium tisztitasara. Egy |épésben tavolitja el a
nedves és zsirtartalmu szennyez8déseket.

Rendelési szam 00466148
Apolokendé nemesacél feliiletekhez

A fellileteket ellenérzétt és olajjal atitatott (nalunk
megrendelhetd) apoldokenddvel kezelheti, ezzel ndvelve
az ujjlenyomatokkal és karcolasokkal szembeni
ellenalld képességlket.

Rendelési szam 00311134
Apoléolaj modern nemesacél feliiletekhez

Az olaj, amely a kend6kben talalhato, Gvegben nalunk
megrendelhetd.

Rendelési szam 00311567
Zsiroldo

Tisztitas hu

Intenziv felllettisztitashoz makacs, zsiros
szennyez8dések esetén.

Rendelési szam 00311781
Vizkémentesito szer

Ahhoz, hogy a készlléke mikddbképes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell. Csak az itt ajanlott
vizkémentesité szereket hasznalja. Mas vizk6mentesits-
szerek karosithatjak a készlléket.

Folyékony vizk6mentesitd szer: rendelési szam:
00311680

Vizk6&oldo tablettak: rendelési szam: 00311864

Figyelem!

Felileti karosodasok

Ne hasznaljon

m  maro vagy surold tisztitdszert,

magas alkoholtartalmu tisztitoszert,

kemény suroléparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitét vagy géztzemd tisztitot,
specialis tisztitét a melegen tisztitashoz.

A késziilék kiilseje

Nemesacél el6lap Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szdritsa meg.
A vizké-, zsir-, keményité- €s tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korrozio
alakulhat ki.

A veviszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
specidlis nemesacél-apoloszerek kaphatok, ame-
lyekkel a meleg felliletek tisztithatok. Az &polo-
szert leheletvékonyan vigye fel egy puha
kenddvel.

Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szdritsa meg.

Ne hasznaljon livegtisztitot vagy tvegkaparot.

Forrd mosogatdszeres viz:

Mosogatoruhdval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szdritsa meg.

Ne hasznaljon Uvegkaparot, vagy nemesacelbol
készilt dorzsszivacsot.

Kilincs Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szdritsa meg.
Ha vizk6mentesitd kertl a kilincsre, azonnal
torolje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem lehet
eltavolitani.

Kezeldfelllet

Ajtolapok

A keésziilék belseje

Ontisztuld feliile-  Kovesse a programoknak a siit6tér fellileteire
tek vonatkozd utasitasait, amelyek a tablazatok utan
olvashatok.

Ajto bels@ oldala  Forrd mosogatoszeres viz:

és ajtotomités Mosogatoruhaval tisztitsa meg.
Ne vegye le az ajtotomitést.
Ne surolja.

Tisztitas utan ellendrizze az ajtotomités elhelyez-
kedését.
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hu Tisztitas

Nemesacél fellile- Forrd mosogatoszeres viz:

tek Mosogatoruhdval tisztitsa meg.
Ne surolja.
Tisztitas utén ellendrizze az ajtétomités elhelyez-
kedését.

Tartozekok Forrd mosogatoszeres viz:

Aztassa be, és mosogatoruhaval vagy kefével tisz-
titsa meg.

Felfogotartaly és  Forrd mosogatoszeres viz:

viztartaly Tisztitsa meg egy mosogatoruhaval, €s tiszta viz-
zel alaposan dblitse ki a mosogatdszer-maradeé-
kok eltdvolitasdra.
Puha torléruhdval torélje szdrazra. Nyitott fedéllel
hagyja kiszaradni. Dorzsolje szdrazra a fedél tomi-
tését.
Nem tisztithato mosogatogépben.

Tartalyrekesz Minden hasznalat utan térolje szarazra.

GAzkivezetd ny-  Forrd mosogatdszeres viz; tisztitdszivacsot vagy
las a sut6térben  puha mosogatokefét haszndljon.

Utasitasok

m A készlilék elején eléforduld enyhe szineltéréseket
kilonb6zb anyagok, pl. Gveg, manyag vagy fém
felhaszndlasa eredményezi.

m Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlékeztetd
arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

Ontisztit6 feliiletek tisztitasa

A sUtétér hatoldala dntisztitd katalizatoros réteggel van
bevonva. A sutéskor kifréccsend anyagokat ez a réteg
felszivja, és lebontja a sité mikddése kdzben. Ezért
nem szikséges a terilet tisztitasa.

Figyelem!

Ne hasznaljon sitétisztitdt az Ontisztitd fellleten. A
fellletek megsérllnek. Ha mégis sutétisztitd kerdl
ezekre a fellletekre, azonnal itassa fel vizzel és egy
nedvszivd kenddével. Kérjik, ne ddrzsélje, és ne
hasznaljon mard hatasu tisztitdszereket.

Miutan a sutétér lehlilt, vizzel és egy puha szivaccsal
tavolitsa el a barnas vagy fehéres Uledéket.

Utasitas: Uzem kdzben pirosas foltok képzddhetnek a
fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék. Ezek a
foltok nem karosak az egészségre, és nem korlatozzak
az ontisztuld fellletek tisztulasi képességét.
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Késziilék tisztantartasa

A makacs szennyez8dések képz8désének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a készliléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyez&déseket.

Javaslatok )

m A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. Igy
a szennyez8dések nem tudnak leégni.

m Mindig azonnal tavolitsa el a vizk8, zsir, keményit§
és tojasfehérje foltjait.

m Nagy nedvességtartalmu sttemények készitéséhez
hasznalja az Uveg serpenydt.

m A sitéshez alkalmas edénvyt, pl. serpeny6t
hasznaljon.

m Lehet6ség szerint hasznalja a forrd levegd funkciot.
A szennyez8dés ennél a f(itési modnal kisebb
meértékd.



[N Tisztitasi funkcié

Vizkdmentesités

Ahhoz, hogy a készlléke miikdd&képes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

Figyelem!

m A készllék karosodasa: vizk6mentesitéshez csak az
altalunk ajanlott, folyékony vagy tablettas
vizk6mentesitét hasznalja. A vizk6mentesités
behatasi ideje erre a vizk6mentesité szerre
vonatkozik. Mas vizkémentesitd szerek karosithatjak
a készlléket. VizkGolddt a vevbszolgalatnal
szerezhet be.

Folyékony vizkémentesitd szer: rendelési
szam:00311680 Vizk&oldo tablettak: rendelési
szam: 00311864

m Vizkéoldd oldat: A vizkéoldd oldatot vagy
vizkémentesitd szert ne hasznalja a kezel6fellleten
vagy a készllék mas feliiletein. A felliletek
megsérilnek. Ha ez esetleg mégis megtorténik,
azonnal mossa le a vizk6oldo oldatot vizzel.

A vizk8mentesités két automatikus lépésbdl all.

Higiénés okokbdl a vizk6mentesitést teljesen be kell

fejezni, hogy a készilék ismét zemkész legyen. A

vizk6mentesités dsszesen kb. 32 percet vesz igénybe.

m Hajtsa végre a vizk6mentesitést (kb. 31 perc), majd
Uritse ki a felfogdtartalyt, és tdltse fel a viztartalyt friss
vizzel.

m Oblités a vizkémentesités utan (kb. 1 perc), majd
Uritse ki a felfogotartalyt.

Ha a vizkémentesités megszakad (pl. aramkimaradas, a
készllék kikapcsolasa vagy a vizkémentesitési folyamat
megszakitasa miatt), akkor a késziilék
visszakapcsolasa utan felszolitast kap az 6blités
folytatasara. A készilék az dblités végeéig zarolva marad
mas Uzemmaodok eldl.

Az, hogy milyen gyakran kell vizk6mentesiteni a
késziléket, a hasznalt viz keménységétdl fiigg. Mihelyt
mar csak 5 vagy kevesebb g6z6l6s lzem lehetséges, a
készlilék a > szimbolummal emlékeztet a
vizk6mentesitésre. Igy van ideje a vizk6mentesités
el6készitésére.

Ekkor g6z6l8s lzemmod hasznalata csak a sikeres
vizkémentesités utan lehetséges.

Inditas

1. Av funkcidvalasztdval valassza ki a vizkGmentesitést
A kijelz6n megjelenik a vizk6mentesités idétartama.
Az id6tartam nem maodosithatd.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt a helyérdl, és uritse ki.
Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

Vizb6bl és vizk&olddbodl keverjen vizk6oldd oldatot.

o0k wN

Tisztitasi funkcio hu

Utasitas: Ugyeljen a vizk6oldd keverési aranyara.
Folyékony vizk6mentesitd szer (rendelési szam:
00311680): a keverési arany 1:5, 50 ml vizk6olddt
keverjen el 250 ml vizzel.
Vizk8oldd tablettak (rendelési szam: 00311864):
Oldjon fel egy vizk8oldd tablettat (18 g) 5 perc alatt
250 ml vizben.

7. Toltse fel a viztartalyt vizk6oldo oldattal, és tolja
vissza teljesen.

8. Csukja be a tartaly takardlemezét.

9. Koppintson a DIl mezére.
Megkezdddik a készilék vizkbmentesitése. A
hatralévé id6 a kijelzén kdvethetd. Ha a
vizk6mentesités lefutott, hangjelzés hallatszik. A
készllék mikddése szinetel.

10. Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

11.Vegye ki a felfogotartalyt helyérdl, dritse ki és tolja
vissza.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan &blitse at, toltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartaly takardlemezét.

14.Koppintson a DIl mezére.
A készulék automatikusan kétszer 6blit. Ha az
Oblités lefutott, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a
felfogotartalyt.

Oblités
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

cs6rendszeren keresztil. A viz végul a felfogoétartalyban
gydlik 6ssze.

Utasitas: El6fordulhat, hogy az 6blitést kdvetéen oldott
mészrészecskeék talalhatok a felfogdtartalyban. Ez
normalis és nem befolyasolja a miikddést.

Inditas

1. A funkcidvélasztoval valassza ki az dblitést @.
Megijelenik a program id6tartama. Az id6tartam nem
maodosithato.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki a felfogotartalyt helyérdl, és Uritse ki.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges
maradeék vizet. Mossa ki alaposan és tdltse fel ismét
friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly takardlemezét.

Koppintson a DIl mezére.

A készulék vizet pumpal a csdveken keresztiil. Az
idétartam letelte a kijelzén kovethetd. Ha az
id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a
felfogdtartalyt.

Lol o

o N

Utétisztitas
Minden vizk6mentesités és 6blités utan hajtsa végre a
kovetkezé lépéseket:

1. Nyissa ki a tartaly kezel&fellletét.

2. Uritse ki, tisztitsa meg és szaritsa ki a felfogotartalyt
és a viztartalyt.

3. Forgassa a funkciévalasztét nullara.
A folyamat befejez8dott, a készulék ismét Uzemkész.
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hu Uzemzavar — mi a teendé?

Felfogétartaly uritése 5. Helyezze vissza a felfogdtartalyt, és tolja be teljesen
i L e 0 a helyére.
A tisztitéfunkcidk hasznalatanal a maradék viz a 6. Csukja be a tartaly kezeléfeliiletét.

felfogdtartalyban gylik 6ssze. Uritse ki, majd szaritsa ki
a felfogotartalyt.

Figyelem!

m A felfogdtartalyt ne szaritsa a forré sutétérben. A
felfogdtartaly karosodhat.

m Ne tisztitsa a felfogdtartalyt mosogatdgépben. A
felfogotartaly karosodhat.

1. Nyomja meg rdviden a tartaly kezel6fellletének
kbzepét.
A tartaly kezel&felllete kinyilik. A viztartaly és a
felfogotartaly hozzaférhetd. A készllék lizemkész.
2. Vegye ki a felfogotartalyt helyérdl.

Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprésagrol van szé. Miel6tt hivna a vevészolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

3. Nyissa ki a felfogotartaly fedelét. A szakszer(tlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak

4. Uritse ki a felfogdtartalyt. szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérllt csatlakozdvezetékeket. Ha

ﬂ a készllék meghibasodott, hlzza ki a haldzati

csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a

biztositekszekrényben. Hivja a vevészolgalatot.

Egyes hibakijelzéseknél sajat kezlileg is elharithatja a

hibat.
Mi a teendé hiba esetén?
A készillék nem miikadik A csatlakozodugo nincs bedugva Dugja be a csatlakozodugot
Aramkimaradas Ellendrizze, hogy a konyhéban vildgit-e a ldampa
A biztositék meghibasodott Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a késziilék
biztositéka rendben van-e
Hibds kezelés Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be
A bekapcsolt késziilék nem mikodtet- A gyerekzar be van kapcsolva Tartsa nyomva a —0 mez6t, amig a =—o szimbolum ki
hetd, a kijelz6n megjelenik a =—o szimbo- nem alszik
lum.
A siitétér-vilagitas nem mukodik. A LED-dmpa hibas Hivja a vevészolgalatot
A {2:00 érték villog a kijelzén, ésa ®©  Aramkimaradas Allitsa be (jra az id6t
szimbélum vilagit.
A késziilék nincs tzemben. A kijelzén egy  Bedllitds utdn nem koppintott a || mezére. Koppintson a Pl mezére, vagy torolje a beallitést ugy,
idGtartam lathato. hogy a funkciévalasztoval kivalaszt egy masik funk-
ciot.
A mikrohullam nem mikadik. Az ajto nincs teljesen becsukva. Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradeék, vagy valami-
lyen idegen test az ajtéba
Nem koppintott a || mezére. Koppintson a P || mezére
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Az ételek lassabban melegszenek fel, mint
kordbban

A mikrohullam tzemmaod minden lathato
ok nélkil megszakad.

A készuléket be lehet allitani, de nem f(it.
Akijelzén villog a kettdspont.

A viztartély és a felfogotartaly szimboluma
folyamatosan villog.

A meleg leveg6/g0z az ajto felett tavozik.

A hit6ventildtor az Uzemet kovetden
tovabb mukodik.

A hitéventilator nyitott ajtonal makodik.

Nem lathat6 g6z forro levegd/grillel kom-
binalt izemmaodban.

A felfogotartaly g6z616s izemmaod utan
ures.

Fehér mészdarabkak vannak a felfogotar-
talyban.

Kombinalt izemmodban kisebb vizfo-
gyasztas. Kulondsen 3 funkcioval rendel-
kez6 kombindlt izemmod esetén.

U]
[}
(K]
(]
Fy

Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény lett bedllitva.

A szokasosndl nagyobb mennyiséget tett a
készilékbe.

Az ételek hidegebbek voltak a szokdsosnal.
A mikrohullamu stité meghibasodott.

A készillék bemutatd modban van.

Mszaki probléma.

A készulék hitoventilatora mukodik

A készuleket le kell hiiteni az tizemet kdvetden.

A készilléket le kell hiiteni az lizem kdzben és azt
kovetden.

A g6z nem minden hémeérséklettartomanyban
lathato. Minél forrobb a g6z, anndl kevésbeé lat-
hato.

Normal g6z0l6s/gézzel kombinalt izemmaod ese-
tén a kondenzvizet felfogja a keszlek aljdn levo

uveglap és a fenéklemezben levé cseppfogo. gy
nem Kker(il a felfogotartalyba.

Oblités vagy vizkémentesités kozben finom mész-
darabkék oldodnak ki a vizmelegitdbél.

Gozzel kombinalt tzemmod esetén, kilondsen 3
funkcioval rendelkez6 kombinalt izemmaodnal
el6fordulhat, hogy a keszlilek csak kevés gzt
hasznal. gy a frissviztartalybol csak keves viz
fogy.

A kezeldfeliilet szennyez6dései miatt az érintdfe-
|ulet folyamatosan aktivalodhat.

A g06z0106s funkciot tobbszor bekapcsolta lires viz-
tartaly esetén.

Uzemzavar — mi a teendé? hu

Vélasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt
Kétszeres mennyiség - kétszeres id6

Az ételeket idokozben keverje meg vagy forditsa meg
Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a veviszolgalatot.

Kapcsolja ki a bemutato izemmaodot az alapbeallita-
soknal.

Utasitas: A bemutato mdd csak a késziilék csatlakoz-
tatasa utani elsd 5 percben lathato.

Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogotartaly telje-
sen be van-e tolva a helyére.

Ha a szimbdlumok tovdbbra is folyamatosan villognak,
hivja a vevészolgalatot.

A készlléket a goz016s funkcid kivételével tovabb
hasznalhatja.

Nem hiba. A ventilator az tizemet kdvetéen rovid ideig
tovabb mUkadik. A késziiléket a ventilator védi a tul-
melegedgéstol.

Nem hiba.

Nem hiba. Az ajt6 nyitasakor minden f6zési funkcio
(mikrohulldm stb.) ledll.

Nem hiba.

A felfogotartaly csak az Gblitési/vizkémentesitési
folyamatban vesz részt, a normal g6zolés/gézzel kom-
bindlt izemmodban nem. Lasd még a ,Géz” cimi feje-
zetet.

Oblitésnél vagy vizkémentesitésnél mészdarabkék
oldddhatnak ki. Ellendrizze a vizkeménység beallitd-
sat. A megadott id6kozonként hajtson végre vizkd-
mentesitést.

Nem hiba.

Kapcsolja ki a késziiléket és tisztitsa meg a kezeldfe-
luletet. Kapcsolja be djra a késziléket.

Ha ez a hiba kdzvetlenil bekapcsolds utan djra fellép,
hivja a vevészolgdlatot.

Az Ujabb hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tartaly fel
van-e toltve hideg vizzel, illetve teljesen be van-e tolva
a helyére.

Ha a hiba tovabbra is fellép, hivja a vevoszolgalatot.
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hu Vevlszolgalat

VA Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos Ugyintézés esetén adja meg a készllék
termékszamat (E-Nr:) és gyartasi szamat (FD-Nr.), hogy
szakszer( segitséget nyudjthassunk. A szamokat
tartalmazo adattablat jobbra talalja, ha kinyitja a
készllék ajtajat. Hogy szikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készllékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

i FD-szam (gyar-
EER tasi szam)
Ugyfélszolgalat =

Tartsa szem el6tt, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.

Ez a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR
11 szabvanyoknak. 2. csoport B osztalyba sorolt
termék.

A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohullamok keltése
élelmiszer felmelegitése céljabdl torténik. A B osztaly
azt jelenti, hogy a készllék maganhaztartasok szamara
készult.
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El Kisérleti konyhankban
teszteltuk Onnek

Az aldbbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkozo¢ optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik fltési moéd és hémérséklet a
legmegfelel6bb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrdl, és arrdl, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizg6éz keletkezhet a
sitétérben.

Készlléke nagyon energiahatékony, és Uzem kozben
csak kevés meleget ad le kivil. A készllék belsé és
kiils6 részei kdzotti nagy hémérséklet-kildnbségek
miatt az ajtonal, a kezel&fellleten vagy a szomszédos
tertleten kondenzviz csapddhat ki. Ez normalis, fizikai
magyarazattal rendelkezd jelenség. Elémelegitéssel
vagy az ajté dvatos kinyitdsaval csdkkentheti a
kondenzviz mennyiségét.

GG6zolésnél vagy hozzaadott gézt hasznald megoldas
soran a cél az, hogy sok vizg6z keletkezzen a
sitétérben. Ha a sutétér lehdilt a siités utan, térolje ki
azt egy nedves kenddvel.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatdk a kildnféle ételekhez
tartozd optimalis funkciok. A hémérséklet/fokozat és az
id6tartam az élelmiszerek mennyiségétdl, mingségétdl,
hémérsékletétdl és jellemzEitdl, tovabba az edénytdl
flgg. Ezért adtunk meg beadllitasi tartomanyokat.
El&szdr prébalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha
sziikséges, legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Mikrohullam Gzemmaddban a leghosszabb megadott
idét allitsa be, de a legrévidebb megadott id8 elteltével
ellenérizze az ételt.

G6z alkalmazasa el6tt gy6z8djén meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van toltve.

Elé6fordulhat, hogy On mas mennyiségekkel dolgozik,
mint ahogyan az a tablazatban szerepel. Csak
mikrohullam Uzemmod esetén a kdvetkezd gyakorlati
szabaly érvényes: dupla mennyiséghez csaknem dupla
id8, fele mennyiséghez fele idé.

A bedllitott értékek a hideg sut6térbe vald behelyezésre
vonatkoznak.

Egyes ételekhez sziikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
elémelegités utan tegye be a sutétérbe.

Egyes ételek akkor sikerlinek a legjobban, ha tébb
I[épésben siitik meg 6ket. Ezek meg vannak jeldlve a
tablazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonld ételekhez. Kiegészit
informaciok a Tippek részben talalhatok a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sitétérbél.



Tartozékok

Kizardlag a készllék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siit6térhez és az
Uzemmaodokhoz.

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld edényt és
tartozékokat hasznaljon, amelyeket megfelel6en
helyezett a sitétérbe.

Vegye figyelembe a mikrohullamu és a g6z618s
tzemmodhoz alkalmas edényre vonatkozd tanacsokat
a megfelel§ fejezetekben.— "A mikrohulldmu siité”
a(z) 62. Oldalon — "G6z" a(z) 64. Oldalon

Mindig hasznaljon edényfogdt, amikor a forrd tartozékot
vagy edényt kiveszi a sutétérbdl.

Sitéformak és edények

Az optimalis sutési eredményhez sotét, fém
stt6formakat ajanlunk.

A fehérbadog és az lveg sutéformakban a sutési id6
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznailni, akkor ellenérizze a
gyarté adatait a gézzel és mikrohullammal valé
hasznalatra vonatkozdan, és a gyarté adataihoz és
receptjeihez igazodjon.

A szilikonformak gyakran kisebbek, mint a normal
formak. A mennyiségek és a receptben megadott
adatok eltérhetnek.

Altalanossagban a kdvetkezd érvényes:

m  SUtés forrd levegdvel lUvegserpeny8ben, 2. betolasi
magassag

m  SUtés forro levegdbvel rostélyon 1év6 formaban, 1.
betolasi magassag

m SUtés rostélyon vagy Uvegserpeny8ben, 2. betolasi
magassag. Ha rostélyt hasznal, tolja be ala az
Uvegserpenydt.

m Grillezés rostélyon, 3. vagy 4. betolasi magassag.
Tolja be ala az Uvegserpeny6t.

m  Csak mikrohullamu dzemmod: edény a sutétér aljan,
0. betolasi magassag.

1000 ¢

1500 ¢

Marha-, sertés-, borji-  Fedd nél- 0 w 800 ¢
hus egészben (csonttal  kli edény

és anélkiil)

Marha-, borju- vagy ser-  Fed6 nél- 0 w 200 ¢
téshus darabolva vagy ki edény

szeletekben

500¢

800 ¢

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

m Csak g6z6l8s tizemmadd: Gvegserpenyd
gb6zparoldedénnyel, 3. betolasi magassag.

Sutépapir
Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

kivalasztott h6meérséklethez. A sutépapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

A tartozékot csak az el6melegités utan bélelje ki
sutépapirral.

Felolvasztas

A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a
sutétér aljara.

Kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és -szarny,
vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis aluféliaval. A
folia ne érjen a készilék oldalfalaihoz. A felolvasztasi
id6 fele utan vegye le az alufdliat.

Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik.
Ezt a folyadékot megforditaskor tavolitsa el,
semmiképpen sem szabad felhasznalni, és Ggyeljen
arra, hogy ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételeket kbzben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat t6bbszdr is forditsa meg.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-60 percig
szobah&meérsékleten, hogy a hémérséklete
egyenletessé valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni
a belsbségeket.

A hussal akkor is dolgozhat, ha a kdzepe kicsit még
fagyos.

Utasitasok

m Hasznaljon nyitott edényt, és tegye az edényt a
sutétér aljara.

m Vegye figyelembe, hogy egy bedllitas tobb [épésbdl
is allhat.

m Mindig a leghosszabb megadott idét allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellenbrizze az
ételt.

1 180 15 Tobbszor megforditjuk.

2 90 15-25

1 180 15

2 90 25-35

1 180 20

2 90 25-35

1 180 5 Megforditaskor a husdarabo-
2 90 4-6  katvalassza el egymastol.
1 180 10

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10-15
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Dardlt hus, vegyes Fedd nél- 0 we 200¢ 1 90 15 Lehetdleg laposan fagyassza
kiili edény 500 g 1 180 5 le. l[d6kozben tobbszor for-
ditsa meg, és a mar felolvadt
2 90 10-15 gt tegye kilon.
800g 1 180 10
2 90 15-20
Szarnyas vagy darabolt ngc’i nél- 0 w 600¢ 1 180 5
szamnyas iy 2 90 10-15 Kgzben forditsa meg. A kiolv-
1200 g 1 180 10 ado folyadékot tavolitsa el.
2 90 20-25
Kacsa Fedd nél- 0 w 2000 g 1 180 20 Tobbszor forditsa meg. A kiol-
kili edeny 2 90 30-40 Vvado folyadekot tavolitsa el.
Liba Fedd nél- 0 we 4500 g 1 180 30 20 percenkeént forditsa meg.
kili edeny 2 90 60-80 Akiolvado folyadekot tavolitsa
el.
Halfilé, halkotlett vagy-  Fedd nél- 0 w 400 ¢ 1 180 5 A kiolvasztott darabokat
szelet kili edeny 2 90 10-15 Vvalassza el egymastol.
Egész hal Fedd nél- 0 we 300¢g 1 180 3 Kdzben forditsa meg.
kili edény 2 90 10-15
600 g 1 180 8
2 90 15-25
Z0ldség, pl. borsd Fedo nél- 0 w 300¢g 1 180 10-15  Kozben dvatosan keverje
2 90 9-15
Gylmalcs, pl. médlna Fedd nél- 0 we 300¢g 1 180 7-10  Kozben Gvatosan keverje
kiili edény 500 1 180 8 meg, és a felolvadt részeket
> 90 510 valassza el egymastol.
Vaj megolvasztasa Fedd nél- 0 we 125¢ 1 90 6-8 A csomagolast teljesen tavo-
2 90 3-5
Kenyér, egészben Fedo nél- 0 w 500¢ 1 180 3 Kozben forditsa meg.
kili edény 2 90 10-15
1000 g 1 180 5
2 90 15-25
Stitemény, szaraz, pl. ~ Fedd nél- 0 w 500¢ 1 90 10-15 A siteménydarabokat valas-
kevert tésztabol késziilt  kiili edény 7504 1 180 3 sza el egymastol. Csak méz,
stitemény tejszin vagy krém nélk(ili stite-
2 90 10-15 ményekhez.
Stitemény, lédus, pl. Fedd nél- 0 we 500¢g 1 180 5 Csak mdz, tejszin vagy zse-
gyimalcsds sitemeny,  kili edeny 9 90 15.925 latin nelkiili sitteményekhez.
turos lepény 750 : 180 Z
2 90 15-25
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Mélyhitott ételek melegitése

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
stit6hdz megfeleld edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kilonféle
Osszetevli kilonbozbképpen melegedhetnek fel.

A lapos ételek gyorsabban megmelegszenek, mint ha
pupozva vannak. Ezért az ételt lehetbleg az edény aljan
teritse el. Az élelmiszereket ne rétegezze egymasra.

Az ételeket elkészités kdzben 2-3-szor keverje meg,
illetve forditsa meg.

Leves, fagyasztott Fedett edény 0 e
Egytalétel, fagyasztott Fedett edény 0 wy
Menil, egytélétel, készétel (2-3 Fedett edény 0 wy
0sszetevivel), fagyasztott

Husszeletek vagy -darabok Fedett edény 0 o
martasban, pl. porkolt,

fagyasztott

Felfujtak, pl. lasagne, cannel-  Fedett edény 0 oy
loni, fagyasztott

Koretek, pl. rizs, tészta, Fedett edény 0 A
fagyasztott

Z0ldség, pl. borso, brokkoli,  Fedett edény 0 oy
sargaréepa, fagyasztott

Tejfolos spenot, fagyasztott ~ Fedett edény 0 o

Melegités

A Figyelmeztetés

Forrazasveszély!

m Folyadékok felforralasakor eléfordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
gBzbuborékok megjelenése nélkil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismérték( razkddasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrécskolhet a forrd
folyadeék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerlilhet6 a késedelmes forras.

Figyelem!
A fémeknek, pl. egy kanalnak az Gvegedényben
legalabb 2 cm tavolsagra kell lennie a siit6 falatdl és az

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Melegités utdn még 2-5 percig pihentesse az ételeket a
hémérséklet kiegyenlitbdése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy edényfogot,
ha kiveszi az edényt.

Utasitasok

m Tegye az edényt a stétér aljara.

m  Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs az edénynek
megfelel§ méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu sutéhoz vald foliaval.

m Mindig a leghosszabb megadott idét allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellenbrizze az
ételt.

400 g 600 8-15
500g 600 8-13
1000 g 600 20-25

300-400g 600 11-15
5004 600 12-17  Keveréskor a husszelete-
1000 g 600 2530 ket vdlassza el egymastol.
450 g 600 10-15
250 g 600 2-5 Folyadék hozzaadasa
500g 600 8-10
300¢g 600 8-10 adjon hozza annyi vizet,
600 g 600 14-17  hogy ellepje az edény aljat
5009 600 11-16  Viz hozzaadasa nélkil

készitse, kozben keverje
meg

ajtd belsd fellletétdl. A szikrak tdnkretehetik az ajtd
belsé lGveglapjat.

Utasitasok

m Vegye ki a készételt a csomagolasbol. A
mikrohullamu sitéh6z megfeleld edényben az étel
gyorsabban és egyenletesebben melegszik fel. Az
étel kuldnféle 6sszetevdi kildnbdzEképpen
melegedhetnek fel.

m Az ételeket elkészités kdzben tdbbszor keverje meg,
illetve forditsa meg. Ellenérizze a h6mérsékletet.

m Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a hémérséklet kiegyenlit6édése érdekében.

m Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it, illetve
edényfogdt, amikor kiveszi az edényt.

m Fedje le az ételeket, ha a tablazatban ez szerepel.
Tegye az edényt a sitétér aljara. Ha be akarja
kapcsolni a g6zdlés funkcidt is, akkor helyezze az
edényt az lvegserpenydre a 3. betolasi
magassagra. Toltse fel a viztartalyt.
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Bébiételek, pl. cumisti-  Fedd nélkili 0 w
Veg edény
ltalok Fedd nélkilli 0 oy
edény
Leves, 2 csésze, egyen-  Fedd nélkiili 0 w
ként 175 g edény
Leves, 4 csésze, egyen-  Fedd nélkili 0 we
ként175g edény
Hus vagy husdarabok Fedett edény 0 we
martasban
Menii, egytalétel, készé-  Fedd nélkilli 3 YRR
tel (2-3 0sszetevével) edény
Egytélétel Fedett edény 0 w
Z6ldségek Fedd nélkilli 3 TR
edény
Fedd nélkili 3 TR
edeny

Tippek mikrohullamhoz
Az el6készitett ételmennyiséghez nem talal beallitasi adatokat.

Az étel tul szaraz lett.

Az étel az id6 leteltekor még nem olvadt fel, nem forré vagy nem
puhult meg.

A fozési id letelte utan az étel a széleken tilmelegedett, a
kozepe azonban még nincs kész.

Felolvasztas utan a szarnyas vagy hus kiilsé része elkezdett
féni, a kozepe azonban még nem olvadt fel.

Sitemények aprosiitemények és kenyér

A beallitasi tablazatokban optimalis beallitasokat talal
szamos suteményhez.

A tészta kelesztéséhez takarja le a talat egy foliaval
vagy kenddvel, helyezze a talat a sttétér aljara, és
allitsa be a Forro levegd 40 °C lehetéséget.

Sités mikrohullammal kombinalva

Ha mikrohullammal kombinalva sit, jelent6sen
lerdviditheti a sttési id6t.

Mindig mikrohullamhoz alkalmas héallé edényt
hasznaljon. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz
alkalmas edényekre vonatkozé tanacsokat.— "A
mikrohulldmu stit8" a(z) 62. Oldalon

Kombi izemmaddban hasznalhat hagyomanyos, fémbdél
készllt sUt6formakat is. Ha a stUtéforma és a rostély
kozott szikrak képzddnek, ellendrizze, hogy a forma
kilseje tiszta-e. Valtoztassa meg a forma helyzetét a
rostélyon. Ha ez nem segit, mikrohullam nélkul stisson
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150 ml

200 ml
500 ml

350¢
7004¢
500¢
400¢

400¢
800 g
150 ¢

300¢

360 0,5-1,5  Cumivagy fedd nélkil. Fel-
melegités utan mindig jol
razza 0ssze. Feltétlendl elle-
norizze a hémérsékletet.

1000 12 Tegyen kanalat az tivegbe,

) az alkoholtartalmu italokat

1000 5 ne hevitse tul, kdzben elle-
norizze

600 3-4

600 6-8

600 7-10 Vélassza el egymastol a his-
szeleteket

360 HIGH 9-14

600 6-8

600 - 8-11

360 HIGH 35

360 HIGH 4-7

Novelje vagy csokkentse a fozési id6t a kovetkezd gyakorlati szabaly alapjan:
dupla mennyiséghez csaknem dupla idd, fele mennyiséghez fele idd

Allitson be legkdzelebb révidebb fézési idét, vagy valasszon kisebb mikrohul-
lam-teljesitményt. Fedje le az ételt, és adjon hozza tobb folyadékot.

Allitson be hosszabb idgtartamot. A nagyobb mennyiségekhez és magasabb
ételekhez hosszabb idd szikséges.

Keverje meg kozben az ételt, valamint valasszon legkézelebb kisebb teljesit-
ményt és hosszabb idétartamot.

Vélasszon legkdzelebb kisebb mikrohullam-teljesitményt. A felolvasztandd
glelmiszert nagy mennyiség esetén tobbszor forditsa meg.

tovabb. A siitési id6 hosszabb lesz. Ha mianyaghbdl,
keramiabdl vagy lvegbdl késziilt formakat hasznal,
akkor lerdvidil a beallitasi tablazatokban megadott
sttési idé.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes stteményeken (pl. kelt tésztak) hozzaadott g6z
hasznalata esetén ropogdsabb kéreg és csillogdbb
felllet keletkezik. A siitemény kevésbé szarad ki.

Toéltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig. Ha
elhasznalta a vizet, a készllék a beallitott flitési mdéddal,
g6z hozzaadasa nélkll siti tovabb az ételt.

Mélyhlitott termékek

Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbodl. Ne
hasznaljon er6sen jeges mélyh(itott terméket. Tavolitsa
el a jeget az ételrdl.

A mélyh(tott termékek részben egyenlétlentl vannak
elésltve. A nem egyenletes pirulas sités utan is
megmarad.
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Kenyér- és zsemlefélék A forré leveg6h6z kapcsolja be a g6zolés funkcidt is. A

Soha ne 6ntson vizet a forrd sitétérbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sUt6tér aljara. A h6mérséklet-

kenyértésztara vonatkozd bedllitasi értékek sttétepsin
és négyszogletes sltéformaban siitétt kenyértésztara is

véltozés miatt sériilések keletkezhetnek a siitétér aljan. ervényesek.
Siitemények formaban
Betolasi ma- Fiitési Hémérséklet Mikrohullam- Idétartam
gassag mod °C-ban fokozat perchen
Kevert tésztabol készUlt site-  Kuglof-/ koszoru-/ szogletes 1 P'S 160-170 - 60-80
mény, egyszerd* stiteményforma
Kevert tészta, finom (pl. Kuglof-/ koszoru-/ szogletes 1 P'S 150-160 - 60-70
omlos stitemeény)* stiteményforma
Di6s siitemény Kerek siitéforma, @ 26 cm 1 P 170-180 90 30-35
Tortalap kevert tésztabol Tortalapforma 1 P'S 160-170 - 3545
Piskotatorta, 3 tojasos Kerek siitéforma, @ 26 cm 1 B'S 160-170 - 40-50
Gyiimélcs- vagy tdrétorta Kerek stt6forma, @ 26 cm 2 T 150-160 360 40-50

omlos tésztabol*

Gyumoalcstorta, finom kevert — Kuglofforma/kerek stité- 1 P 170-190 90 3045
tésztabol forma
Pikans siitemény (pl. lepény/ Kerek sttéforma 2 L+ 160-180 90 50-70

hagymas lepény)
*A stiteményt kb. 20 percig hagyja hiilni a stitében

Siltemény siitétepsin

Betolasi  Fiitésimod Homérséklet Mikrohul- Gozfoko- Idétartam
EGECEED] °C-ban lam-fokozat zat percben
Kevert tésztabl késziilt siitemény sza&-  Uvegserpeny6 2 P'S 160-170 - - 30-40
raz toltelékkel
Kelt tésztabol késziilt sitemény lédus ~ Uvegserpeny6 1 P 160-170 - - 30-45

toltelékkel, pl. kelt tésztabol készUlt
almas morzsa*

Kelesztett fonott kalacs 500 g lisztbél*  Uvegserpenyé 1 AR 170-180 - HIGH 3545
Gylimélcesel toltott rétes, eldsiitot, Uvegserpeny6 1 TR 180-200 - MEDIUM 40-50
fagyasztott

Pizza Uvegserpenyé 2 P 210230 - - 25-35
Pizza, elds(itott, fagyasztott Rostély 2 Ly 180-190 180 - 815
Pizza-bagett, elGs(itott, fagyasztott Rostély 2 L+ 190-210 180 - 12-15

Edes és sos aprosiitemények

* elémelegités

BetoI,éSi ma-  Fiitésiméd Homérséklet °C-ban Iddtartam percben
gassag
Aprasttemény Uvegserpeny6 2 & 150-170 20-35
Habcsok Uvegserpeny6 2 B'S 100 90-120
Mandulas habcsok Uvegserpeny6 2 P'S 110 35-45
Leveles tésztabdl késziilt siitemény  Uvegserpeny6 2 P'S 170-180 3545
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Kenyér- és zsemlefélék

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek

Kenyér, 1 kg* Uvegserpeny 1 L+ 1 230 HIGH 10-15  Soha ne dntson
2 190-200 ) 30-45 forro vizet kozvetle-
Ul a forro sutébe.
Kenyér, 1,5 kg* Négyszogle- 0 AR 1 230 HIGH 1045 "o arormosuione
tes stit6forma 2 200-210 ) 40-50
Zsemle, pl. buzaliszthdl ~ Uvegserpenyé 1 R 1 200-220 HIGH 25-35
kész(lt zsemle*
Toastkenyér, 12 szelet  Rostély 3 o 3 36
Toastkenyér, 4 szelet Rostély 3 ] 1 3 3-6 Atoastkenyeérsze-
leteket tegye egy-
mas mellg arostély
kozepére.
Piritds készitése, 2-4 sze- Rostély + 3+1 o 1 3 810
let Uvegserpeny6

Sitési otletek

A stt6forma és a rostély kozott szik-
rak keletkeznek.

Meg szeretné allapitani, hogy a stite-
mény atsilt-e.

A siitemény 0sszeesik.

A siitemény kozépen szépen felemel-

kedett, de a szélén alacsony maradt.

Az aprdsiitemeény sités kozben egy-
mashoz ragad.

A siitemény tul szaraz.

A siitemény dsszességeében tul vila-
gos.

Az 6zgerinc- vagy hosszu formdban
sUt6tt siitemény hatul tul sotét.

A siitemény 0sszesseégeben tul sotét.,

A stitemény egyenetlendl pirult meg.

A stitemény jol néz ki, de beliil nincs
atstlve.

A siiteményt nem lehet kiboritani.
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Ellendrizze, hogy a stitéforma kiilseje tiszta-e. Valtoztassa meg a forma helyzetét a siitében. Ha ez nem segt,
mikrohullam nélkil siissén tovabb, vagy haszndlja aldtétként az livegserpeny6t. Ebben az esetben a siitésiidé
hosszabb.

A siitemény legmagasabb részébe szurjon egy fogpiszkaldt. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkalora, akkor
a sutemeény kész.

A kovetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot. Vagy allitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a hémérsékle-
tet, és hosszabbitsa meg a sttési idét. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzavalokat €s elkészitési
javaslatokat.

Csak a kerek stit6forma aljat kenje ki. Stités utan ovatosan, késsel lazitsa fel a stitemeényt.

Minden stiteménydarab koriil hagyjon kb. 2 cm tavolsdgot. gy van elég hely, hogy a siitemények szépen fele-
melkedjenek, és kéros-koril megpiruljanak.

Allitsa 10 °Ckal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a siitési idét.

Ha a betoldsi magassag és a tartozék megfeleld, sziikség esetén hosszabbitsa meg a sutési idét, vagy pedig
novelie meg a hémérsekletet.

A siitéformdt ne dllitsa kdzvetleniil a hatfalhoz, hanem a tartozék kozepére tegye.

A kovetkez6 alkalommal valasszon alacsonyabb hémérsékletet, €s szilkség esetén hosszabbitsa meg a sutési
id6t.

A kovetkez alkalommal valasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet.

A kidllo sttépapir is befolyasolhatja a légkeringetést. A stitpapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

Ugyeljen arra, hogy a siitéforma ne dlljon kdzvetlenil a sit6tér hatso nyilasai elétt.

Aprosutemeény siitésénél a darabok lehetdleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.

Stisse alacsonyabb hdmeérsékleten valamivel hosszabb ideig, és szilkség esetén hasznaljon kevesebb folya-

dékot. A ledus toltelékkel készUld stiteményhez stisse meg elére az alapot. Szorja meg manduldval vagy
panirmorzsaval, és azutdn tegye ra a tolteléket.

S(ités utdn hagyja a siteményt 5-10 percig hdlni. Ha még mindig nem jon ki a formabdl, lazitsa fel a szélét dva-
tosan egy késsel. Boritsa ki a stiteményt, és a stitdforma aljat tobbszér tordlje 4t hideg, nedves torldruhaval.
Legkozelebb kenje ki a formdt, és szorja be panirmorzsaval.



Felfujtak és csébensiiltek

Készllékével készithet felflijtakat és csbbensllieket is.
A beadllitasi tablazatokban szamos ételhez megtaldlhatja
az optimalis beallitasokat.

A felfujt f6zési allapota fllgg az edény nagysagatdl és a
felfujt magassagatdl. A felfujtakhoz és csében siltekhez
hasznaljon széles, lapos edényt. Keskeny, magas
edényekben az ételek elkészitéséhez tobb id6

Edes felfdjt, pl. turofelfdjt gyimdlc-  Felfujtforma 0
csel, 1,5kg

Pikans felfujt, f6z6tt hozzavalokbol,  Felfdjtforma 0
pl. tésztafelfujt, 1 kg

Pikans felfuijt, nyers hozzavalokbol,  Felfujtforma 0

pl. burgonyafelfujt, 1,1 kg

Szarnyas, hus és hal

A késziilék kulonféle lehet6ségekkel rendelkezik
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A bedllitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitdsokat. Egyes ételek akkor sikerllnek a
legjobban, ha tdbb |épésben f6zik meg 6ket. Ezek meg
vannak jeldlve a tablazatban.

Siités edényben

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély a megrepedd
liveg miatt!

A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az tveg megrepedhet.

Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas az
adott felhasznalasi médra. A legmegfelel6bb az
Uvegedény. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a siit6be.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készilt edények
nem alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.
Hagyomanyos hasznalati médnal a csillogd edények
tlikor mddjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak. A szarnyas, hus és hal
lassabban 6 és kevésbé pirul meg. Hagyomanyos
sutéshez magasabb hémérsékletet és/vagy hosszabb
sttési id6t hasznaljon.

Vegye figyelembe a siit6edényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal sitéséhez lehetfleg magas
sttéformat hasznaljon. Tegye a format a sutétér aljara.
Ha g8z hozzaadasaval kivan parolni, hasznaljon nyitott
edényt. Ha nincs megfelel§ edénye, hasznalja az
Uvegserpenyét.

Zart edény

Ugyeljen arra, hogy a sitéedény fedele illeszkedjen és
jol zarodjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré g6z
csaphat ki. A fedd hatsd szélét emelje meg, hogy a
forré g6z a testétdl tavol csapjon Ki.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

sziikséges, és az ételek felsd része sotétebb lesz.
Mindig a megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas
edényekre vonatkozo tanacsokat.— "A mikrohulldmu
sité" a(z) 62. Oldalon

Hasznaljon lapos, 4-5 cm magas felfdjtformat. A
felfujtakat és csBbenstilteket még 5 percig hagyja
parolédni a kikapcsolt sttében.

L+ 130-150 180 25-35
L+ 180-190 600 12-17
Ly 170-180 600 20-30

Sités mikrohullammal kombinalva

Ez jelentésen csdkkenti a sutési idét. A hagyomanyos
Uzemmodoktol eltéréen a sités id6tartama a
mikrohullammal kombinalt stitésnél a teljes sulytdl fligg.

Utasitas: Ha a beallitasi tablazatban megadottaktol
eltéré mennyiségekkel dolgozik, a kdvetkez8
alapszabalyt vegye figyelembe: a kétszeres mennyiség
korllbelul kétszeres idétartamnak felel meg. Mindig
mikrohullamhoz alkalmas héallé edényt hasznaljon. A
fémbdl készilt sutéformak vagy a romai tal csak
mikrohullam nélkili sttéshez alkalmasak. Vegye
figyelembe a mikrohulldmhoz alkalmas edényekre
vonatkozd tanacsokat.— "A mikrohullamu sté"

a(z) 62. Oldalon

Parolas hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott g8zzel ropogdsabbak lesznek.
A fellletik csillogébb lesz, és kevésbé szaradnak ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és
g6zallonak kell lennie. A beallitasi tablazatban
megadottak szerint kapcsolja be a hozzaadott gézt.
Toéltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig. Ha
elhasznalta a vizet, a készllék a beallitott flitési mdéddal,
g6z hozzaadasa nélkill siti tovabb az ételt.

Gozolés a gozparoloedénnyel

A hozzaadott g&zzel ellentétben a G6zdlés funkcidval a
hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de nem
képzddik rajta kéreg. Igy kildondsen szaftos marad.

Mas izvariacio létrehozasahoz a g6zo6lés elbtt eldsitheti
a husszeleteket, igy a parolasi idd lerdvidil. Nagyobb
szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi idével kell
szamolnia. A husdarabokat nem kell megforditani.

Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a
parolnivalot az Uvegserpenydvel egyilitt a
g6zparoldedénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi
magassagon. Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig.
Ha a viztartaly az Gzemmadd kozben kilrdl, az Gzemmod
megszakad. Erre a kijelz6n megjelend Uzenet
figyelmeztet.
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Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készlilék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivaldt helyezze a rostélyra. Emellett tolja be az
Uvegserpenyét a rostély ala. Felfogja a kicsepegd zsirt.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von el
a hustal.

Utasitasok

m A grillfitszalak mindig Ujra be- és kikapcsolnak, ez
a normal mikodés része. A be-/kikapcsolas
gyakorisaga a beallitott grillfokozattol figg.

m Grillezés kdzben flst keletkezhet.

Javasolt beallitasi értékek

A beallitasi értékek toltetlen, sitésre kész szarnyasok,
husok vagy halak betolasara vonatkoznak, amelyet
h{t6bdl helyeznek a hideg sutétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozd
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyu szarnyast,
hust vagy halat szeretne megsiitni. Tébb darab esetén a
siitési id6tartam megallapitasanal a legnehezebb darab
sulyabol induljon ki. Az egyes darabok kdzel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb
a sutési idé.

Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha ez
szerepel a beallitasi tablazatban.

Szarnyasok

Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala.
Igy a zsir ki tud folyni.

Szarnyasok

Csirke, egész, 1,3 Fedett

kg (f6zés) edeny
Csirke, egész, 1,3 Fedd 0 AR 190
kg (stités) nélkili

edény
Darabolt csirke, pl.  Fedd 0 Xy 190
negyed csirke, 800 nélkilli
g edeény
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Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Amikor megforditja a szarnyast, tigyeljen arra, hogy
el@szdér a mellrész, ill. a bdrds rész legyen alul.

Hus
A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.

A sertés bdrét keresztiranyban vagdalja be.

Amikor a sllt elkészilt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart stt6térben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Sziikség esetén csavarja alufdliaba a sultet.
A megadott f8zési id6k az ajanlott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

Az edényben torténd siités és parolas kényelmesebb. A
siiltet edénnyel egyitt kdnnyebben kiveheti a sttétérbdl,
és a martast kdzvetlenil az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatol és az
edény anyagatol, illetve attél, hogy hasznal-e fedét. Ha
zomancozott, vagy sétét fembdl készilt sttGedényben
készit hust, valamivel tdbb folyadékra van sziikség, mint
az Uvegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szikség esetén dvatosan 6ntsén még hozza
folyadékot.

A hus és a fed6 kdzotti tavolsag legalabb 3 cm legyen.
A hus megemelkedhet.

Parolashoz szikség szerint stsse elé a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Ha a hal
megsllt, a hatuszonya kdnnyedén elvalik a testétdl.

Ha roston silt halat szeretne késziteni, el6tte kenje meg
olajjal a rostélyt, igy kés6bb kdnnyebben leveheti réla a
halat.

600 - 25-35 Félidében forditsa

meg.

Tegye az edénybe
amellsd oldaldval
felfelé. Ne forditsa
meg. 5 percig
hagyja hdilni.

A bérét szurkdlja
meg. A boros felé-
vel felfelé helyezze
az edénybe. Ne for-
ditsa meg.

360 HIGH 40-45

180 - 20-35



Flitési méd Homérsék-
let

Edény Betolasi

magassag

Grillfo-
kozat
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Idétartam
perchen

hu

Megjegyzések

Kacsamell, 500 g

Libamell, libacomb,
700-900 g

Huas

3+2

Rostély TR
+ (veg-
Ser-

peny6
Fedd

nélkili
edény

Homérsék-

let

Mikrohul- Gozfoko-
lam-fokozat zat
180 HIGH
180

Grill- Mikrohul-
foko- lam-fokozat
zat

10-12

3040

Goézfo- Idatar-

kozat

Abdros felével fel-
felé helyezze az
edénybe. Ne for-
ditsa meg.

Magas, nyitott
edény. Ne forditsa
meg.

Parolt marhastilt, 1
kg

Siilt hatszin, angolo-
san, 1,5 kg

Marhasteak, 2-3 cm
vastag, 2-3 db,
egyenkent 200 g

Sertéshus bor nél-
kil, 750 g, pl. tarja

Sertéshus borével,
1 kg, pl. lapocka

Szlizérmék
500-600 g

Sertéstarja-steak, 2-
3 cmyvastag, 2-3 db,
egyenként 120 g

Grillkolbasz, 4-6 db,
egyenként 150 g

Vagdalt hus, 750 g

Hal

Edény Betolasi  Fiitési Lépe-
magassag mod sek

Fedett 0 L 1

edény

Fedd nélkilli 0 L+ 1

edény

Rostgly + 3+1 o 1

Uvegser- 2

penyo

Fedd nélkdli 0 L+ 1

edény

Fed6 nélkili 0 &L+ 1

edény

Fedd nélkilli 0 X+ 1

edény

Rostély + 3+1 - 1

Uvegser- 2

penyo

Rostély + 3+1 - 1

tvegser- 2

penyo

Fedd nélkdli 0 L+ 1

edény

160-170

180-190

170-180

170-180

180-190

190

Homérsék-

180
180
3
3
360
180
180
2
2
3
3
360

Grillfo-
kozat

°C-ban

HIGH

HIGH

HIGH

Mikrohullam-
fokozat

Megjegyzések
tam
percben

8090

30-40  Félid6ben for-
ditsa meg.
Végil 10 per-
cig pihentesse.

10-15

510

25-35  Végil 10 per-
cig pihentesse.

60-80 Vagdalja be a
boreét. Végul 10
percig pihen-
tesse. Ne for-
ditsa meg.

3540  Végil 10 per-
cig pihentesse.

15-20

10-15

10-15

510

1520  Végll 10 per-

cig pihentesse.

Halfilg, friss, 400 g

Halfilédarabok, fagyasz-

tott, 400 g

Halfilédarabok, fagyasz-
tott, 800 g

Halfilg, atstitve, 500 g

Halkotlett, 2-3 db, egyen-
ként 150 g

Hal, egészben, pl. piszt-

rang, 2-3 db, egyenkeént
3004¢

Betolasi ma- Fiitési
gassag méd let
Uvegserpeny6 + goz- 3 =
paroloedény
Fedett edény 3 EA
Uvegserpeny6 + goz- 3 EAY
paroloedeény
Fedd nélkiili edény 0 e
Rostély + livegser- 3+1 -
penyd
Uvegserpeny6 + goz- 3 73
paroloedény

600

Gozfo-  Id6tartam
kozat  perchen
HIGH 1517
HIGH 18-20
HIGH 23-25
10-15
8-12
HIGH 18-22
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Tippek siitéshez és parolashoz
Assillt tul sotét, és a bér helyenként  Ellendrizze a betolasi magassagot és a homeérsekletet. A kovetkezo alkalommal valasszon valamivel alacso-
megeégett, és/vagy a silt tll szdraz.  nyabb hémérsékletet, és adott esetben roviditse le a siitési id6tartamot.
A bdr tul vékony. Novelje a hdmeérsékletet, vagy a sttési idd végen rovid idore kapcsolja be a grillfunkciot.

Asiilt jol néz ki, de a mdrtds megé-  Legkdzelebb kisebb siitéedényt valasszon, s sziikség esetén adjon hozza tobb folyadékot.
gett.

Assilt jol néz ki, de a martas tul vila-  Valasszon a kovetkez6 alkalommal nagyobb sitéedényt, és szlikség esetén kevesebb folyadékot adjon hozza.
gos €s viziz(.
Parolds sordn odaég a hus. A siitbedénynek illeszkednie kell a fed6hoz, és szilkséges, hogy jol zarjanak.

Csokkentse a hémérsekletet, és szilkség esetén adjon hozza még folyadékot a pérolds sorén.

Koretek és zoldségek az érettségi fok szintén befolyasolja a paroldsi idét.
L L Ezért a megadott bedllitasi értékek csak
Itt megtalalja bizonyos z6ldségfélék, rizs és burgonya, iranymutatasként szolgalnak.

valamint mélyh(itott burgonyatermékek gyors és

kiméletes elkészitéséhez sziikséges adatokat. Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyezze

az edénybe. A kilénbdz6 vastagsagu rétegek
Mikrohullam egyenetlendl fének. A nyomaseérzékeny élelmiszert ne

s . . rétegezze tul magasan a gézparoldedényben.
A zbldséget mindig zart, mikrohulldmhoz alkalmas d g 902p y

hasznéljon fedével, és a tdblazatban szerepl§ az Uzemmaod kozben kiurdl, az uzemmod megszakad.
vizmennyiséget adja hozza. Erre a kijelz6n megjelené lzenet figyelmeztet.
Gézolés Kuszkusz

{ivegserpenyét. Pl. 1:2 aranynal minden 100 g kuszkuszhoz adjon

Tartsa be a beallitasi tablazatokban megadott 200 m folyadékot.

darabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi
id6 rovidebb, nagyobbaknal hosszabb. A mindség és

Articsoka, egészben, friss  Uvegserpeny6 + gzpé- 3 e 1 HIGH 3540
roloedény

Leveles spendt, friss, 250 g Uvegserpeny6 + gozpé- 3 = 1 HIGH 57
roloedény

Karfiol, egészben, friss Uvegserpenyd + gozpé- 2 = 1 HIGH 28-35
roloedény

Brokkoli, egészben, friss, Uvegserpenyd + gozpa- 2 e 1 HIGH 20-23

500¢ roloedény

Brokkolirdzsak, fagyasztott, Uvegserpeny6 + gozpa- 3 = 1 HIGH 14-16

500¢ roloedény

Z6ldség, friss, 250 g* Fedett edény 0 w 1 - 600 - 6-10

Z0ldség, friss, 500 g* Fedett edény w 1 - 600 - 10-15

Cstves kukarica, friss, 2 db  Uvegserpeny6 + g6zpé- 3 = 1 - - HIGH 25-35
roloedény

Vegyes zoldség, fagyasztott, Uvegserpeny6 + gzpé- 3 = 1 HIGH 12-15

250 ¢ roloedény

Szeletelt sérgarépa gézo-  Uvegserpeny6 + g6zpa- 3 = 1 HIGH 18-20

lése, 500 g roloedény

Poréhagymakarika, friss,  Uvegserpenyd + gozpa- 3 = 1 : . HIGH 10-12

500¢g roldedény

Zoldbab, friss, 500 g Uvegserpenyd + gozpa- 3 e 1 HIGH 18-20
roloedény
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Betolasi  Fiitési  Lépések Homérséklet Mikrohullam- Goézfo- Iddtartam

magassag mod fokozat kozat percben
Cékla, egészben, 500 g Uvegserpenyd + gozpa- 3 = 1 - - HIGH 50-60
roléedény
Sparga, z6ld, 250 g Uvegserpenyd + gozpé- 3 =N 1 - - HIGH 10-15
roloedény
Szeletelt cukkini g6zolése,  Uvegserpenyd + g6zpé- 3 = 1 HIGH 12-14
500 ¢ roloedény
Burgonya, negyedelt, 250 g Uvegserpenyd + gozpa- 3 £ 1 HIGH 28-30
roléedény
Burgonya, negyedelt, 500 g Uvegserpeny6 + gozpé- 3 =N 1 HIGH 30-32
roloedény
Burgonya, negyedelt, 750  Uvegserpeny6 + gézpé- 3 = 1 HIGH 32-35
g roloedény
Hasébburgonya, fagyasztott Uvegserpenyd P'S 1 190-210 - - 30-40
Piritott burgonya, fagyasz-  Uvegserpeny6 2 P 1 190-210 - - 25-35
tott
Krokett, fagyasztott Uvegserpenyé 2 P'S 1 190-210 - - 25-35
Rizs, 125 g + 300 ml viz Fedett edény 0 w 1 600 - 4-6
2 180 - 12-15
Rizs, 250 g + 500 ml viz Fedett edény 0 w 1 600 - 6-8
2 180 - 1518
Kuszkusz, 1:2 Uvegserpenyd 3 = 1 HIGH 310

*kozben keverje meg

n esetleg fel kell tolteni a viztartalyt

Desszertek Tejberizs

Késziilékével készithet gyors és finom desszerteket is. Adjon hozza tejet a megadott aranyban. PI. 1:2,5

i L, ) B aranynal minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml tejet.
Vegye figyelembe a beadllitasi tablazatban megjelend
Utmutatasokat is.

Betolasi magas-  Fiitésimoéd Mikrohullam-  Gézfokozat Id6tartam

sag fokozat percben
Flan Caramel Uvegserpeny6 + Szuflé- 3 = HIGH 40-50
formak

Gézgomboc Uvegserpenyd 3 = MEDIUM 20-25
Tejberizs 1:2,5 Uvegserpenyd 3 = HIGH 30-40
Gylméles, kompat, 500 g Uvegserpenyd 3 = HIGH 912
Mikrohulldmmal készithet6 ~ Fedett edény 0 e 600 - 35
popcorn, 1 zacsko, 100 g

Edességek, pl. puding (por- Fedett edény 0 w 600 - 6-8

bal), 500 ml*

*kozben keverje meg
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Akrilamid az élelmiszerekben burgonyasziromnal, hasdabburgonyanal, piritésnal,
L - zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
Melyik ételre vonatkozik? o mézeskaldcs, spekulatius — adventi mézes sitemény)

Az akrilamid elsGsorban a magas hémérsékleten keletkezik.

elkészitett gabona és burgonyatermékeknél mint pl. a

Tippek az ételek akrilamidban szegény elkészitéséhez

Altaldnos Af6zésiidok lehetbleg legyenek rovidek. Az ételeket aranysargdra piritsa, ne tul sotétre. A nagy, vastag foznivalo keve-
sebb akrilamidot tartalmaz.

Slités Max. 180 °C-os forrd levegdn a tojas, illetve a tojassargdja csokkenti az akrilamid kialakulasat.

Aprositemény Max. 180 °C-os forro levegén a tojas, illetve a tojassargaja csokkenti az akrilamid kialakuldsdt.

Stit6ben készilt hasabbur-  Egyenletesen és egy rétegben o0ssza el az ételt a tartozékon. Legalabb 400 g-ot stisson siitésenként, hogy a hasdbbur-
gonya gonya ne szaradjon ki.

Probaételek m Vegye figyelembe a tablazatok el6melegitésre
s o L, L, vonatkozd utmutatasait. A beallitott értékek
Ezek._a tablazgtpk rplnosegeullenorzo intézetek szamara gyorsfelf(ités nélkil értendsk.
készliltek a kilonbozo keszilekek ellendrzéseének m A sitéshez el6szér a megadott hémérsékletek kozill
megkonnyitése érdekeben. az alacsonyabbat alkalmazza.
IEC 60350-1 ill. IEC 60705 szabvany szerint. m A tablazatban megadott értékek a hideg sitétérbe
val6 behelyezésre vonatkoznak.
Siités m Helyezze a sit6formakat a rostélyra.
Utasitasok

m A bedllitott értékek a hideg sitétérbe vald
behelyezésre vonatkoznak.

Betolasima- Fiitésimod Homérséklet Idotartam

gassag °C-ban perchen
Kinyomos siitemény Uvegserpeny6 2 P'S 160-170 30-35
Aprosiitemények™ Uvegserpeny6 2 p'S 160-170 20-25
Vizes piskota Kapcsos kerek sttéforma, 1 P'S 160-170 40-50
@26cm
Almas lepény Kapcsos kerek stitoforma, 2 & 170-190 80-100
@20cm

*bpercig melegitse el6 a sutdt.

Etelek készitése mikrohullammal mikrohullamhoz alkalmas edényekre vonatkozo
Mikrohullammal valé sitéshez mindig mikrohullamhoz tanacsokat.— "A mikrohullamu st6" a(z) 62. Oldalon

alkalmas h&allé edényt hasznaljon. Vegye figyelembe a

Felolvasztas mikrohullammal

Betolasi  Fiitési méd Suly Lépések Mikrohullam-fo-  Iddtartam

magassag kozat perchen

Hus felolvasztasa Fedd nélkiili edény 0 w 500g 1 180 7
2 90 8-12

F6zés mikrohullammal

Betoldsi ma-  Fiitési  Suly Lépések  Mikrohullam-fo-  Id6tartam
gassag méd kozat percben
Tojaskrém Fedd nélkiili edény 0 w 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Piskota Fedd nélkili edény 0 w 475¢ 1 600 810
Hisgombdc Fedd nélkiili edény 0 w 900 g 1 600 20-25
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F6zés mikrohullammal kombinalva

Edény Betolasi  Fiitési  HOomérsék- Grillfoko- Mikrohullam- Iddtartam Megjegyzések
magassdg mod let zat fokozat percben
°C-ban
Burgonyafelfujt ~ Fedd nélkiili 0 ey - 1 360 2532
edény
Stitemény, 700  Fedd nélkdili 1 v 190-200 - 180 20-27
g edény
Csirke Fedd nélkiili 0 Ly 190 - 360 30-45  Amellrész nézzen lefelg.
edeny Magas edény fedd nélkil.
Félidonél forditsa meg.
Goézolés

A g6zparoldedényt és az lUvegserpeny6t helyezze a 3.
betoldasi magassagra.

Betolasi  Fiitési Gozfokozat Idotartam Megjegyzések

magassag mod perchen
Borso, fagyasztott, 1000 g Uvegserpenyd + gozpé- 3 = HIGH - Az ellendrzés befejezddik, amint a leghi-
roloedény degebb pont eléria 85 °C+.
Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpeny6 + gézps- 3 ~ HIGH 10-12
roloedény
Brokkoli, friss, egy edény  Uvegserpenyé + gézps- 3 EAS HIGH 16-18
roloedény
Roston siités A tablazatban megadott ériékek a hideg sutétérbe valod

behelyezésre vonatkoznak.

Emellett tolja be az (ivegserpenyét a rostély ald. gy
felfogja a folyadékot, és a sitétér tisztabb marad.

Betolasi  Fiitési  Grillfokozat Iddtartam Megjegyzések
magassag mod perchen
Pirits készitése Rostély 3 - 3 45
Marhahus hamburger, 12 Rostély + (ivegser- 3+1 o 3 3545 Félidében forditsa meg
darab penyod
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benrineHreH Typae
KonaaHy

Byn HycKaynbIKTbl MyKUAT OKbIHbI3. TEK COCbIH
KyPbINFbIHbI3Abl CEHIMAI )XaHe aypbic backapy
MYMKiH. [arganaHy meH opHaty
HyCKaynbIKTapblH MYMKIH Keneci nanganany
HemMece Meci YLUiH cakTan KOMbIHbI3.

Byn KypbInfbl TEK iWiHe eHAipyre apHanfaH.
MoHTaxgay Typarnbl apHaunbl Hyckaynapabl
OpblHAAHbI3.

AcnanTtbl opamagaH alwyaaH CoH TeKcepiHia.
TacbiMangaynarbl 3aKkbIM XarFganblHaa
KOCNaHbI3.

KypbInfbiHbl XXeninik awacki3 Tek 6inikTi mamaH
Koca anagpl. [lypbiC eMec Kocy TyAblpFaH
3aKkbIMaap Keningikke Kipmenai.

Byn KypbInfFbl ynae xaHe yu XargannapbiHaa
navganaHyra apHanfaH. KypblifbliHbl TEK
TamakTbl XXaHe cycblHAapAbl a3ipney yLiH
nanganaHbiHbl3. [NManganaHy kesiHaoe
KypbInFbiHbl 6akbinan Typy kepek. KypbinfbiHbI
Tek »abblk 6envenepae nanganaHbiHbI3.

Byn KypbinfFbl TEHI3 AeHreriHeH Makcumanapl
2000 meTpre gewniH 6onFaH OMIKTIKTe
navganaHyra apHanfaH.

Byn KypbInfFbIHbI Xackl 8-geri xxaHe oAaH YrKeH
GananapablH, COHbIMEH KaTap Kosfany, cesy
XOHe onrnaHy MyMKIHAIKTepI LWeKTernreH xaHe/
Hemece XeTKinikTi 6inimi ok Tynranapabiy
nanganaHyblHa TeK onapapbl Kayincisgikrepi
YLLiH >Xayankep agam KagaranaraH xarganga
HemMece OCbl KypblIfiFbIHbI Kayincia nanganany
HyCKaynapblMeH TaHbIC 6onca XaHe aypbIC
nanganaHbay cangapblHaH kaHgaun Kayintepain
OpbIH anaTtblHbIH TYCIHETIH Bonca faHa
navganaHynapbiHa 6onagpl.

Bananapra ocbl KypbIfiFbIMEH OMHayFa pykcat
eTneHi3. Tasanay MeH TeXHUKanbIK Kbl3MeT
kepceTyre 15 xacTtaH ackaH 6ananapra
epeceKkTepaiH KagaranayblMeH pykcart eTineg,i.

XKacbl 8-aeH kem 6ananapabl KypbififFbl KaHe
TOK CbIMbIHAH anbIC YCTaHbI3.

XKanbbIkTbl opaaribiM Aypbic Kyinge nicipy
KamepacbliHa canbiHbl3. — ")Xab0simap" 103-
oeTiHaeri

93



kk layincisgik TexHukachl Typans! Hiclaynap

Kayincizaik TexHukachbl
Typanbl Hyckaynap
Xannbi

AEcuepTy HoHe ecKepTynep — OpT Kayini!

» Acnan kpi3bIn keTedi. Erep acnan
KipiciTpinreH xxuhasga aLwweken ecikneH
XababikTanfaH 6ornca aweken ecik xabblk
BGonfaHaa Xblnbl XXMHanagbl. AcnanTbl TEK
albIK oLLeKeun eciriMeH nanganaHbiHbI3.

» KyMbIC KamepacbiHa opHanacTblpblfiFaH
TYTaHFbILW 3aTTap TyTaHybl MyMKiH. ELuKawaH
XXYMbIC KamepacblHOa TyTaHfbILW 3aTTapabl
caktamaHpI3. lwinge TyTiH narga donca,
ellKallaH ecikTi awnaHbl3. KypbInfFbiHbI
OLUipiHi3, alaHbl po3eTKkagaH CyblpblHbI3
Hemece cakTaHAbIpFbIlWTap 6rorbiHaaFbI
CaKTaHAbIPFbIWThI OLUIPIHi3.

m YHTaK asblK-TyMiK KangblKTapbl, Maun XoHe eT
WbIpbIHAAP »KaHybl MYMKiH. KypbInFbIHbI
navpganaHb6ac 6ypblH, KamepacblHaa,
KbI3ObIPY SNEMEHTTEpPIHIH, MEH Kepek-
XapakrapgaH asblK-TyniK kKanablKTapbiH
TasanaHbl3.

» KypbliFbl €CiriH awkaHga aya afbiHbl nanga
6onaabl. [NeprameHT KafFasbl Kbl3ablpy
3ANeMeHTIHe Tuin, XaHybl MyMKiH. ElukawaH
KbI3ablpy KesiHae Kypangapga 6ekiTinmereH
Karasabl kanablpMaHbl3. DpKallaH Karas
YCTiHE blObICTblI HEMECE MiCipy KanblObIH
KOMbIHbI3. TeK KaXXeT enwemaeri karasgbl
ToeceHi3. KaFa3s KypangapAblH XXUeKTepiHeH
WbIKNaybl KEPEK.

AEcuepTy HoaHe ecKkepTynep — Kymik any

Kayni 6ap!

n  Kypbinifbl KaTThl Kbi3aabl. ELlkaliaH xxymeic
KamepacblblHH iLKi NaHenbaepiHe HeMece
KbI3AbIpY 9NeMeHTTepiHe TUMEH3. DpKallaH
KYPBUTFbIHbIH, CankbiH4AaYbIHA MYMKIHAIK
Oepini3. bananapabl aynak yctaHbis.

s Kypangap meH bigbicTap Kbi3agbl. XKymbic
KamepacblHaH blAbICTbl XX8He Kypangapabl
apKallaH yCTaFbll KOMEriMeH LUbIFapblHbI3.

s Cnnpt Bynapsbl bICTbIK yXOBKaga TyTaHybl
MYMKiH. KypamblHOa cnvpT XofFapbl
cycblHAap 6ap TamakTapabl elwkaluaH
asipnemeHi3. KypambiHga cnvpT Xofapbl
CyCblHOapAbIH TEK asFaHTan MerLepiH
naviganaHblHbIi3. Kypbinfbl eciriH xannan
aLbIHbI3.
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AEcuepTy HoHe ecKepTynep — Kymik any

Kayni 6ap!

n  KypbUfbIHbIH, KOS XeTiMAi an1eMeHTTepi
(6enwwexTepi) )KyMbIC Ke3iHAE KbI3ybl MYMKIH.
Kypbinfbl anemeHTTepiHe (GenwekTepiHe)
TUMeHi3. bananapabl aynak yctaHbl3.

= Acnan eciriH alwkaH Kke3fge bICTbIK Oy LWbIFybI
MYMKiH. By TemnepaTtypara 6annaHbICThbl
peTTe KepiHbeyi MyMKiH. ALLKaH Ke3ne
acnanka >akblH TypMaHblI3. KypbInfbl eciriH
abannan awbiHbI3. Bananapgb!
XakplHOacnacbIH.

= blCTbIK XXyMbIC KamepacblHAa cyaaH 0y
nanga 6onybl MyMKiH. bICTbIK XXyMbIC
KamepacblHa Cy KyiMaHbI3.

/\ EcKepTy waHe eckepTynep — XKapakat
any kayni 6ap!

KypbinfFbl €CiriHiH Cbi3aT TYCKEH LUbIHBICHI CbIHYbI
MYMKIH. LWbIHbIFA apHanfFaH KblpFbIWTbI, KYLUTI
Hemece abpasuBTi XyFbll 3aTTapabl
nanganaHb6aHbI3.

/\ EcKepTy waHe eckepTynep — Tok cory

Kayni 6ap!

» BinikTi emec mamaHHbIH XeHaeyi KayinTi.
XKeHpeyni xxeHe 3akbpiMaarnraH Kocy
CbiMAapbIH aybICTbIPYAbl TeK 6i3ain,
KNUeHTTepre KbiaMeT KepceTeTiH Taxipmbeni
TeXHUKTepAiH Bipeyi FaHa opbliH4aM anagbl.
KypbinfFbl akaynel 6onca, awaHbl po3eTkagaH
CYbIPbIHbI3 HEMECe CaKTaHAbIpFbILTap
GnorbiHOaFbl CakTaHAbIPFbILLTBLI OLUIPIHi3.
CepBUCTIK KbI3MeTKe KOHbIpay LuarnblHbI3.

» blCcTbIK KypbInFbl 6enwekrepiHae kabenb
oKLayraybl 9NneKTp KypblfiFbinapaa epyi
MYMKiH. ELUKaLlaH anekTp KypbiiFbinapabiy
TOK KabeniH bICTbIK KypbliFbl 6enwekTepiHe
TUris6eHis.

» |WiHe KipreH binfFangblKk TOK COFybIHA anbin
Kenyi MyMmkiH. >KofFapbl KbICbIMObIK
Ta3apTKbIWTbl HEMece By TasapTKbIWTbI
nanganaHbaHpbI3.

m EHEeTiH binFan Tok CoFyblHa aKkenyi MyMKiH.
EwkalwaH KypblinfbiFa xofapbl
TemnepaTypanapablH XoaHe binFanablH acep
eTyiHe xon 6epmeHi3. KypbinfFbiHbl TEK XKa0blK
Genmvenepae navganaHbiHbI3.

m  AKaynbl KypblSiFbl TOK COFybIHa aKernyi MyMKIH.
Akayrbl KypbInfFbliHbl eLlKaLlaH KocrnaHbl3.
AlwaHbl po3eTkaaH CybIpblHbI3 HEMece
cakTaHablpfbiwTap 6norobiHAarb!
cakTaHAbIpFbIWThI ewWwipiHi3. CepBUCTIK
KbI3METKe KOHbIpay LuarnblHbI3.



/\ EcxepTy aHe eckepTynep — MarHuTTik
TapTy apKbinbl Kayin!

PeTTey naHeniHgoe Hemece peTTey
aNeMeHTTepiHAe TypaKTbl MarHUTTep
opHaTtbinFaH. Onap anekTpoHab!
UMMAaHTaHTTapfa, Mblcarbl KAPANOCTUMYNSATOP
HemMece MHCYNWH COpFbILLTapbl, 8cep Tyi MYMKIH.
ONEeKPOH MMMMAHTaHT TacyLbICbl peTiHae
peTTey naHeniHeH 10 cM MUHUManNgblK
apanbIKTbl CaKTaHbI3.

KbiCKa TONKbIH

AEcuepTy oHe ecKepTynep — Kynin kany

Kayni!

» KypbinfFbiHbl TUICTi BonmaraH peTTe
navganany Kayinri.
Taram Hemece knimaepai KypraTy,
LapKenepai, A9HAIK XaHe TyKbiIMAacTblK
XacTblKTapabl, rybkanapabl, binfFangbl
WwybepekTepai xxaHe yKcacTapabl XblbITyFa
pyKcaT XOK.
Mbicanbl, Kbi3bIn KETKEH LLUBPKenep, AoHAIK
XeHe TYKbIMAACTbIK XXacTblKTap, rybkanap,
binFangpl Wybepek xxaHe yKcachl Kymin
Kanyfa anbin Kenyi MyMmkiH

s OHiMaep TyTaHybl MyMKiH. EllkaluaH
XbINyObl cakTay YLUiH eHiMaepai opamanapga
Kbl3AblpMaHbI3.
MNnacTukTeH, karasgaH Hemece Gacka
TYTaHFbIW MaTepuangapaaH xacarnfaH
blAbICTapAarbl eHiMaepai elwkatuaH
Kapaycbl3 Kbl34blpMaHbI3.
EwkaluaH TbiM XOoFapbl KyaTTbl HEMECe y3aK
yakbITTbl OpHaTnaHpbl3. OCbl HyCcKaynblKTafbl
aknapartka CyWeHiHi3.
Mwukpo TONKbIHABI NewTe eHiMaepai
eLlKallaH KypFaTnaHbi3s.
KypambiHOa biniFan a3 eHimaepai Tbim
XKOFapbl KyaTneH HeMece TbiM y3aK yaKbIT
O1obl ellKkallaH epiTneHi3 XxXoHe
KbI3AblpMaHbI3.

s OcimMaiK Maribl TyTaHybl MyMKIH. ELlkaluaH
Tamak MarblH MUKPO TONKbIHAbI NeLL
KemeriMmeH Kbi3ablpMaHbI3.

AEcuepTy ¥oHe ecKepTynep — Xapbiny
Kayni 6ap!

Aya eTki36enTiH biabiCTapaarbl CyMbIKTbIKTap
XoHe Backa TamakTaHy eHimaepi )apbinybl
MYMKIH. Aya eTKi36enTiH biabicTapaarbl
CYMbIKTbIKTapAbl XaHe backa TamakTaHy
eHiMAEpiH elKallaH Kbi3ablpMaHbl3.

layinciznik TexHukacsl Typans! Hiclaynap kk

/\ EckepTy maHe ecKeptynep — Kymik any

Kayni 6ap!

n Kabblifbl KanblH eHiMAEp Kbi3ablpy KesiHae,
OflaH KeniH ae Xapbinybl MyMKiH. ElukawaH
XYMbIPTKaHbl KaObIFbIMEH 83ipNeMeH,i3
HemMece KanHaTbIN 83ipfeHreH XXyMbIPTKaHbI
Kbl3AblpMaHbI3. ¥nynapabl aHe LwasH
Topi3ginepai asipnemeHis. KybipraH
XYMbIPTKaHbl HEMeCe CTakaHOaFbl
XyMbIpTKanapapb! asipney angsiHga capbl
ybI3abl TECIHI3. Anmanap, KbldaHakrap,
KapTon Hemece cocuckanap CuUsikTbl Kabblifbl
KaTTbl eHiMaepae KabblK xapbliybl MyMKIH.
Kbi3gblpMan Typbin KabbIKTbl TECIHi3.

» bananap TamarbiHOaFbl Xblny OipKenki
Tapanvaungbl. bananap TamafbliH eLlKallaH
XabblK blAbICTa Kbl34blpMaHbI3. DpKallaH
KaKMakTbl allblHbI3 HEMeCce eMi3iKTi anblHbI3.
KbI3gblpyaaH KeniH apanacTblpblHbI3 HEMece
WwarikaHpi3. banara Tamak 6epmen Typbin
TemnepaTypaHbl TEKCEPIHI3.

n KbI3ablpbiniFaH eHimaep xoinyasl 6eneai.
TamakTtap bICTbIK 60ybl MyMKiH. 2KyMbIC
KamepacblHaH blObICTbI XXaHe Kypangapab!
apKaLlaH KeCTpen yCTarbllblHbIH, KOMEriMeH
LWblFapbIHbI3.

» OHimaepaiH aya eTki3benTiH opamacsl
Xapblnybl MyYMKIH. DpKallaH opamMmagarbl
aknapaTka Hasap ayaapblHbl3. XKyMmbIC
KamepacblHaH TamakTapAbl apKallaH
KoCTper YCTarbllbIHbIH KeMeriMeH
LWblFapbIHbI3.

n  KomxeTimai 6enwekrep xXymbIC icTereHae
KbI3bIN KeTeqi. blcTbik GenwekTepre
ellkallaH TumeHi3. bananapgpl
XakplHOacnacblIH.

n  KypbinifbiHbl TUICTI 6onMmaraH peTTte
navganady Kayinri.

Taram Hemece kMiMaepai Kyprarty,
LapKenepai, 4oHAIK XKaHe TYKbIMOACTbIK
XacTblkTapabl, rybkanapabl, binfFangbl
wybepeKkTepai xxaHe yKkcacTapAbl XblfbITyFa
pyKcaT >OK.

Mblicanbl, KbI3bIN KETKEH LUBpKenep, ASHAIK
XoHe TYKbIMAACTbIK XacTblKTap, rybkanap,
biNFanabl Wybepek xxaHe yKcachl Kywin
Kanyfa anbin Kenyi MyMkiH
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AEcuepTy HoaHe ecKkepTynep — Kymik any

Kayni 6ap!

s CynbIKTbIKTapAbl Kbi3Oblpy KarHayFa aKenyi
MYMKiH. AfHW, KbI3Oblpy TemnepaTtypachbl
aaeTTeri kenipwikTepaiH kebetoiHCI3 xaHe
OycbI3 Kon xeTteqi. TinTi bigbIc BUOpaumnAChI
TeMeH bornca [a, bICTbIK CYyMbIKTbIK KEHET
KanHan, wallblpaybl MyMKiH. KplsabipraHga
apKallaH biabICKa KacbIKTbl cany kepek. byn
CYMbIKTBIKTbIH, KbI3bIN KETYiH 6ongbipmayfa
MYMKiHAIK 6epegi.

/\ EcKepTy #aHe eckepTynep — Xapakat

any kayni 6ap!

» Kapamchbl3 bigbIC Xapblnybl MyMKiH. apdgop
MEH KepaMmnKagaH >kacarnfaH blabICTbIH,
TyTKanapblHAa XXaHe KaknarbiHaa manga
TecikTep 6onybl MyMKiH. Byn TeciktepaiH
apTblHAa KybliC 6onagbl. Kybicka binFan
KipreHae blabIC Xapblnybl MyMKiH. Tek MUKPO
TOMKbIHAbI MELLKe apHarfaH biabICTbI
nanganaHblHbI3.

= blabicTap MeH meTan KoOHTeNHepnep Hemece
MeTan WeTTIK bigblcTap Tasa
MUKPOTOSKbIHAbI )KYMbICTA YLIKbIH
XacanyblHa anbln Kenyi MyMmkiH. Kypbinfbl
3akbiMaganagbl. Tasza MUPOTONKbIHAbI
XYMbICTa eLlKallaH MeTan KoHTenHepai
nanganaHb6aHbI3.

/\ EcxepTy waHe eckepTynep — Tok cory
kayni 6ap!

KypbInfbl XXOFapbl KEPHEYMEH XXYMbIC icTeni.
EwkawaH kopnycTbl anMaHbi3.

/\ EcKepTy woHe ecKkepTynep — AybIp

AeHcaynbIK 3usiHaap Kayni!

= Tasanay xetepnik 6ornmaca Kypblifbl 6eTi
3aKkbiMaanybl MyMKiH. LLlaFblH TONKbIH
SHEPrusichbl WbIFybl MYMKiH. KypbIfFbIHbI
XYMenik TypAi TasanaHbl3 xXeHe Tamak
KangblKkTapblH 6ipaeH »xorbiHbI3. [licipy
KamepachblH, eCiK Tbifbl3gayblLLblH, €CIK NeH
€CiK TipeyiliH sapaanbiM Tasa yCTaHbI3.
— "masanalbiz" 118-6eTiHaeri
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» [licipy KamepacbIHbIH eciri Hemece ecik
ThIfbl34aybllWbl 3aKkbiMaanfaH 6onca
MUKPOTOSKbIH SHEPTUSACHI LUbIFYbl MYMKIH.
[Micipy kKamepachblIHbIH, eciri, eCiK
Thifbl34ayblllbl HEMECe nnacTMmaccarnbik
pama 3akbiMaanFaH 6onca, KypbliiFbiHbI
nanganaHbaHpbi3. KplameT kepceTy
opTanbifbiHa xabapnaHpls.

= KopnycTblH KOpfFaFbIL XabblHbI )KOK
KypbUFblnapaaH MUKPO TOMKbIHAAPAbIH,
9HEpPrusChbl CbIpTKa LUbIFYbl MYMKIH.
KopnycCTblH, KOpFaFblLL XabblHbIH eLlKallaH
anMaHbl3. XKeHaey xaHe TEXHUKanbIK KXyMbIC
KbI3METIH LLaKbIPbIHbI3.

By

/\ EcKepTy woHe eckepTynep — Kyitin kany

Kayioi!

n Cy Garingeri cy Kypbifbl NaanaHyblHaa
KaTTbl Kbl3bIN KeTyi MymkiH. Cy 6ariH ap
nanganaHygaH coH 6yMmeH TasanaHbl3.

» [licipy kamepacbiHAa bICTbIK Oy nanga
6onagpbl. bymeH nariganaHy kesiHge nicpy
KamepacblHa TUMEHi3.

» KababIKTbl WblFapFaH ke3ne bICTbIK
CYMbIKTBIK LWanmnbifigaybl MyMKiH. blCTbIK
XababIKTbl TEK NeL KonFabbiMeH abannan
LWbIFapbIHbI3.

/\ EcKepTy HaHe ecKepTynep —
XapakattaHy meH epT Kayni!

KaHaTblH CyMbIKTLIKTap bICTbIK NiCipy
KamepacbiHAa oTanybl MyMKiH (TyTaHy). Cy
GariHe ewwkaHaanm XxaHaTblH CYNbIKTbIKTapAbl
(MbIcanbl ankoronbaik cycbiHaap) KyrmaHbi3. Cy
BarnHe Tek cyapl xaHe 6i3 yCbIHFaH KanbLuui
YOI epITIHAIHI KYyWbIHbI3.



B 3akbimaapabiH cebenTepi

Xannbl

CaKTaHAbIpy }aHe caKTaHablpynap!

YKymbic kamepachblHbIH, TYGiHAeri kypangap, donera,
neprameHT Karasbl: Kypangapabl XYMbIC KaMepachIHbIH,
TybiHe KoriMaHbI3. YKyMbIC kamepachliHbIH, TyBiHe Ke3
KenreH Typre XataTtblH ofbraHbl Hemece neprameHT
karasblH TecemeHi3. 50 °C acaTblH Temnepartypa
OpHaTbINFaH 6ornca, XXyMbIC KamepacbiHbIH TyOiHe biabIC
KoriMaHbI3. Byn XbinyabiH, TbiM Ken XuHanyblHa aKenegi.
MMicipy Hemece Kyblpy yakbITbl 6y3binbin, 3mManbabiH,
3aKbiMAaHyblHa akenesi.

donbra: nicipy kamepacblHAarbl ponbra ecik snHeriHe
TUMYi THiC. DTNEce ecik ariHeriHae y3akK yakTbl KanaTblH
Aakrap nariga 6onybl MyMKiH.

blcTbIK XXyMbIC KamepacbliHAaFbl CY: bICTbIK XXYMbIC
KamepacblHa eLlKallaH cy kyimaHbl3. by nariga 6onagpl.
TemnepatypanapAblH e3repyi amanbablH 3aKbiMaanyblHa
aKenyi MyMKiH.

MMicipy kamepacblHaarbl binFangblk: Nicipy kamepacsiHaa
y3aK yakbIT biiFangblk Typca OHbl TOT 6acybl MyMKiH.
MaripanaHFaHHaH COH Nicipy KamepacblH KypFaTblHbI3.
blnFangbl asbIK-TyniKTi )xabblK New owarbiHa y3aK
yakbITKa cakTamaHbl3. [icipy kamepachblHbIH iWwiHae
TaFamaapabl CakTamaHbl3.

KypbinfFbl eCiriH alwbIn CybITy: XOFapbl TeMnepaTtypagarbl
XKYMbICTaH COH, Nicipy KamepacblH TeK XabblK Kynae
CYbITbIHbI3. Kypblnfbl eciriHe eLuHapce KbiCbisbin
kanwvaybl Tvic. Erep ecik TonblK xabblnman, kuanan
awwbIbIN Kanca, XakblH TypFaH xuhasabl 3aksimaanab.
Tek Ken binFangblKTbl XXYMbICTaH COH, Nicipy KamepacbIH
alwbIK Kyiae KypraTbiHbI3.

YKeMic WbIpbIHbI: XeMic NMporbl eTe WhbIpbIHAbLI 6onca,
Tabara OHLUa Ken canbiHAbl canMaHpI3. 2KeMic WbIpbIHbI
Tabara aFbin, KETipYy MyMKIH eMecC fakTapabl Kanasipaabl.
MymkiHAiriHwe TepeHipek ambeban TabaHbl
narganaHbiHbI3.

KaTTbl nacTaHfaH ThiFbI3Aayblll: erep ToiFbi3gaybiLl
KaTTbl NacTaHraH 6onca KypbiiFbl XKYMbIC Ke3iHae eciri
aypbic xabbinmarabl. KacbiHaarbl xxuhasgapabiH anabliH
3akpiMaay MyMKiH. ThiFbi3gaybllWThl 9pgansbiM Tasa
yCTaHpbI3. ThiFbi3aarbiw GyniHreH 6onca Hemece mynge
6onmaca, KypbinfFbiHbl NarganaHyra onmangpl.

— "masanalbiz" 118-6eTiHaeri

[dyxoBka WwkadblHbIH, ECIriH OpbIHABIK HEMECe cepe
peTiHOe narganaHy: ecikke OTbipMaHbI3, eLTeHe
KOVIMaHbI3 aHe inMeHi3. [lyxoska LwKadbIHbIH, eciriHe
bIAbICTbI HEMECe Kypanaapabl KoMMaHbI3.

Kypangapabl opHaTy: KypbInFblHbIH TypiHe GannaHbICThbI
Kypangap ecikTi »xankaHaa ecikTiH naHeniHe cbi3aT Tycipy
MYMKiH. ©pKaluaH KypangapAabl XyMbIC KaMepacbiHa
COHbIHa AeWiH OpHaTbIHbI3.

KypbinfbiHbl TacbiManaay: KypblFbiHbl €CiriHiH
TYTKaCblHaH anbin Xypyre Hemece ycrayfa 6onmangsbi.
Ecik TyTKacbl KypblisiFbl canMarbiH ycTaMmangbl KaHe
CbIHYbl MYMKIH.

3albimagapabll cebentepi kk

Kbicka TOnKbIH

CaKTaHAbIpy }oHe caKTaHablpynap!

YUIKbIH )Xacanybl: MeTan, MbIC.: LblHblAafbl KACbIK, MiCipy
KamepacbliHbIH, kabblpFanapblHaH XeHe eCiKTiH iLUKi
XaFblHaH Kem gereHge 2 CM. anLuak Typybl TUicC.
YWKpIHAAP €CiK iWKi avHeriH Oy3ybl MyMKiH.
Kepek-xapakrapgbl KomOuHaumsanay: Topasl ambeban
TabameH KombuHaumanamaHpl3. bip GipiHiH ycTiHe
canblHFaHAa yLWKbIHAAPp nanga 6onybl MyMKiH. Bp GipiH
63 [eHreniHe canblHbI3.

Tek MUKPOTONKLIHABI NananaHy: Tek MMKPOTONKbIHADI
nanganaHyna ambeban Taba Hemece nicipy Tabacol
Xapampbl emec. ¥YLWKbIHAAP Xacanbin nicipy kamepachl
3akpiMaanagbl. Kot anmarbl peTiHge XUHaKTaFbl TOp
HemMece MUKPOTOMKbIHABI XKbIMbITY TYpiMEH
KoMBUHauMaga naganaHbiHbI3.

AntoMmuHuiA TabakTap: antoMuHUA TabakTapabl
nanganaH6aHbi3. Acnan nanga 6onatbiH YLWKbIHAAP
apKbinbl 3aKkbiMaanagpl.

LLaFblH TONKbIHABI TAFAMCbI3 NanganaHy: KypbiiFbiHb
nicipy kamepacbliHga Taram 6onman nanganaHy apTbik
XykTeyre anbin kenegi. LafblH TONKbIHAbI NiCipy
KamepacblHAa TaFamcbI3 eLlkallaH KocnaHbl3. blabicTbl
KblCka CblHaKTay epekwienik 6onagbl. — "Mukpo mosilsiHObI
new" 107-6eTiHgeri

N\
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LaFblH TONKbIHABI NOMKOPH: allKallaH XOoFapbl LWaFbiH
TONKbIHABI KyaTTbl peTTemeHi3. Makcumangel 600 BatT
nanganaHbliHpI3. [TONKOPH NakeTiH apAalbiM LWbIHbI
Topernkere KonbiHbI3. ECik aiHeri apTbIK XXyKTenyaeH
Xapblnybl MyMKIH.
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kk lopwalaH opTaHbl loplay

by

CaKTaHAablpy aHe caKTaHAabipynap!

m [licipy KanbinTapbl: bIAbIC KbI3ObIpYFa XaHe byFa
Wwbliaamabl 6onybl kepek. CUNUKOHABIK Micipy niwiHaepi
GynaymeH OGipiKTipinreH XXyMbIC YLUiH XXapambl eMec.

m Tot 6ackaH xannapbl 6ap bigbic: TOT 6ackaH >xannapbl
6ap blabICTbl NarganaHbarpl3. EH kiwi gaktap ga nicipy
KamepacblH TOT 6acybiHa anbIn Kenyi MyMKiH.

m  TambI3biN TYpFaH CYMbIKTbIKTaP: TECINreH TepMUSAIbIK
eHAey biabicbiH Bynayaa spaaribiM acTbiHa nicipy
TabackliH ambeban TabaHbl Hemece TecinmereH
TEPMUANbIK 6HAeY biAbICbIH CanbiHbI3. TamaTbIH
CYMBIKTbIK yCTanagb!.

m Cy pe3epByapblHaaFbl bICTbIK CY: bICTbIK Cy Oy XyNeciH
3akpiMaaybl MymkiH. Cy pesepByapblHa TeK carnkpliH Cy
KYMbIHbI3.

m  Omanb 3uangapsl: Nicipy kamepachbliHbiH TyOiHAE cy
6onca, xxyMbICTbl 6acTamaHpI3. ManganarHygaH angbiH
cyabl Micipy kamepacblHbIH, TYGiHEH CypTin TacTaHbI3.

m Kak Tasanay epiTiHgici: 6ackapy naHeniHe Hemece
KypbinFblgarbl 6acka beTTepre Kak ot epiTiHAICiH
KoMmaHbI3. beTTep 3akbiMaanagbl. Erep opbiH anca, kak
YO0 epiTiHAICIH Aepey CyMeH TasanaHpl3.

m Cy 6arid Tazanay: cy 6ariH bigbIC XyFfblll MaMHaga
TasanamaHpl3. OnTnece cy 6ari 3akeiMganagbl. Cy 6arin
Xymcak Wybepek xxoHe CTaHAapTThl XYFblL KypanMeH
TasanaHpbI3.
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KopLuaraH OpPTaHbl KOpfay

CiagiH »XaHa KypblfFbiHbl3 3HEPIrUsiHbI apHalbl YHEMAENII.
Ocbl Xepae KypbInFbiHbI3 MEHEH XYMbIC iCTereHae KocbiMLa
3HEPTrUsiHBbI YHEMEY XXoHe KypbInfbIHbI AYPbIC Kaaere
Xapaty Typarbl KEHecTep anachbi3.

OHeprusiHbl yHemagey

m AcnanTbl TEK peLenTTe Hemece nanganasy
HyCKaynbIFbIHbIH KecTenepiHae XxasbiiFaH 6onca angpiH
ana Kbl3ablpblHbI3.

m  KoHbIp, Kapa Hemece amanbganfaH nicipy niwiHaepiH
newTe nicipyae nangananbiHbi3. Onap bICTbIKTbI 6TE
Xakcbl kabbingangbl.

m KongaHap angbiHOa Kepek eMec Kepek-xapakrap MeH
biAbICTapAbl MeLl olaFbiHaH anbin TacTaHbl3.

m |CKe KOCbINbIN TYPFaH KypbInfFbiHbIH €CiriH alunaHpI3.

m  Ken GaniwTepgai GipiHiH apTbiHaH OipiH nicipiHi3. lMicipy
Kamepacbl ani Xbinbl. OCbl XKONMMEH ekKiHLLi 6anil nicy
yaKbITbl KbiCKapaabl. 2 kKopanTblK NilWiHAi Aa nicipy
KamepacbiHa Gip-6ipiHiH KacbliHa canbiHbI3.

m  ¥3aK nicipy yakblTTapbliHA4a KYPbUIFbIHbI MiCipY YaKbITbl
askTanfaHbiHaH 10 MUHYT GypbIH CeHAIpYiHi3re xaHe
nicipyabl asikray YLiH KanablK Xblryabl
nariganaHyblHpbi3fFa 6onagpl.

AKONOrMANbIK TYPFblAaH Kayinci3 xonmeH
yTunusaumsanay

OpamaHbl 3Konoruanblk TyprblaaH Kayincis xxonmeH
yTURNU3aLUsNaHbI3.

Byn kypbinFeiga 2012/19/EO anekTp xoHe
E ANEKTPOHABIK XababIKTbl (KOKbIC 3NEKTP XaHe
anekTpoHabIK xabablk - WEEE) ytunusaunsnay
mmmmm TYPanbl eyponanbik AvpekTusara cai 6enrici 6ap.
Byn anpektuBa Eyponansik Ogak weHbepiHae ecki
KypbIFblnapabl KanTapy xaHe yTunusaumsnay
TopTiOiH KamTamacbI3 eTef,.



KypbInfbIMeH TaHbICY

Bbyn Tapayga gucnnen MeH peTTey afeMeHTTEpIH
TyciHaipemis. ByaaH 6acka KypbInfFblHbIH, Typh
YHKUUANbIPaMEH TaHbICaChI3.

EcKepTy: Kypbinfbl TypiHe 6annaHbICTbl TYCTEP MEH Kelbip
NyHKTTapga aribipMalubinbikTap 60mnybl MyMKIH.

pbinlbiMeH TaHbICy kk

Backapy naHeni

PeTTey epici apkbinbl yHKUUA, alHanMa peTTeril XoHe
CEHCOoPbIK epiC apKblnbl KYPbIUIFLIHBIH, TYPAi (YHKUUSNapbIH
peTtTeyre 6onagel. Qucnnenge arbiMablk napameTpnep
KepceTineai.

>Kannbl wony Kocynbl KypblFbiga peTTey epici MeH
TaHaanfaH XXyMblIC TYpiMeH kepceTeai.

Kbi3meT TaHAaybILLbI
®yHKUMA TaHAaYLUbIChl apKbifbl XXYMbIC TYPiH HEMece
Backa pyHKkumanapgpl TaH4aHbI3.
PyHKLUMA TaHAayLWbICLIH HOMb KYWiHE comnFa Hemece
OHfa Gypayra 6onagbl.

CeHcopnblK epicTep
CeHcopnbl epicTep acTblHA4a ceHcopnap XatbIp.
DyHKUMAHBI TaH4ay YLWiH TuicTi 6enrire 6acbiHbI3.

Aucnnei
Oucnnen 6encexai pyHKUMANAP MEH yakbITTbIK
dyHKUMsAnapabl kepceTeai.

AiiHanma peTTeriw
AHanmMa peTTeriw apkpinbl Kbl3ObIpy TYPiHiH,
TemnepaTypacblH peTTeHi3 Hemece Hacka
dyHKUMSNap yLWiH NapaMeTpai TaH4aHbI3.
AliHanwva peTTerilTi ConFa Hemece OHfa bypay
MYMKiH.

Hyckaynap

m  Kenbip Kypbinfbinapga oyHKUMa Hemece ariHanva
peTTeriwep 6atagbl. KynnbiH xabbin awwy yLiH QyHKUUS
Hemece anHanma peTTerilTe Hen KyniHe 6acbIHbI3.

m  Erep pyHKUmMANbIK peTTeriw Hen kyriHae Typbin (aHeprus
cakray pexumi) PyHKUNs TaHaanca, kepekTi pyHKums
KorkeTimai bonfaHwa (Mbicanbl, MUKPOTOSKbIHABIK)
OipHelwe cekyHa eTef.

KbiameT TaHAaybILWbI

PyHKLUMA TaHOayLWbIChl apKbIfbl XXYMbIC TYPiH XaHe backa
dyHKUnanapabl TaHAaHbI3.

TarFaMbIHbI3 YLUiH dpAanbiM AyPbIC KYMbIC TYPiH Taby yLiH
i3 cisre ocbl xxepae apanbiKkTap MeH nanganaHy
ariMakTapblH TyCiHAIpeMmis.

Kypbinfbl eLwUin a3HeprusiHbl
TEXeY pexuMmiHae Typ.

o Hen kywi

R Kbicka TOMKbBIH Kpicka TonKbIHAAP XYMbICbIH
TaHgay.

blcTeik By micipy kamepacbiHa
Oepineai.

EAY By

&  blctbik aya

MewTiH apTKbI
kabblpracblHAarbl BEHTUNSATOP
O6Hrenek Kbi3ablpy SreMeHTiHIH,
bICTbIFbIH MiCipy KamepacbiHaa
Oip KanbinTa Tapatagbl.

"punb ByTiH anmak rpunb Kbl3gblpy
3MNeMeHTTepi acTbliHAA Kbl3aabl.
BeHTnnaTop rpunbaey Kbl3gbipy

3NIEMEHTTEPIHIH bICTbIK ayacblH
ariHangplpagbl.

& punbaey
KOHBEKLMACHI

> Kak Taszanay Bynarbil KaFblH Tazanayra
KbI3MET ETiMN OHbl KyMbIC icTeyre

narblK eTin cakTangbl.

Bynay 6norbiHbIH KyGbipnapbIiH
cymeH wasasbl. LWato
YHKUUSACHIH ap bynay
XKYMbICbIHaH COH OpblHOAay
YCbIHbINaAkI.

O] LWato

Ken Taramaap yLiH
Oargapnamananbin 6onfaH
napametprepai Tabachbi3.

P Bargapnamanap

Oucnnnenge ceHcopnbIK epictep

CeHcopnapMeH Typni KypbUFbIHbI3AbIH KOCbIMLUA
dyHKUMAnapbiH peTTeyre 6onaabl. ucnnenge maHaepiH
Kepecis.

CeHcopnbIk epicTep

Typni ceHcoprbl 6piCTEP MaFblHACLI OCbI XXepae
TyciHgipineai.

v Kbicka TonKblH  MUKPOTONKbIH KyaT 6acKblLLbIH
TaHAdaHpI3, Hemece
MUWKPOTOSKbIH (PYHKLUMSACHIH
KbI3ObIpy TYPiHE KOCbIHbI3.

By Bynay 6ackpllbIH TaH4aHbI3,
Hemece Gynay pyHKUMUACHIH
KbI3AbIpY TYPiHE KOCBIHbI3.

»
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kk DpbinlbiMEH TaHbICY

P Barpapnamana barpapnama taHgaybliH
p wakpblpy, 6argapnama HemipiH
ariHanma peTTeriluneH peTTeH;s.
C) YaKpITTbIK YakpITTbIK (OyHKUMSnapab!
dyHKUManap TaH4dan anHanva peTTerilneH
peTTeHi3.
4z Xbingam Xbingam angeiH ana
angpiH ana Kbl3ablpyabl 6enceHaipy / ewwipy
Kbl3abIpy
°C/kg Temnepatypa/ Temnepatypa/ canvak TaHgan
canmak ariHanma peTTerilneH peTTeH;s.
DI Icke Kocy/ XKymbicTbl 6acTay Hemece
Tokraty TOKTaTy
Eckepty: ¥3aK 6acbl arbiMAblK
XKYMbICTbI TOKTaTaabl,
TaHganFaH  KyMbIC  TYPiHiH
napameTprepi CTaHAapTThl
MaHAepre KanuTapbinagsbl.
Oucnnen

Oucnnen pgepektepai 6ip kapayaa OKUTbIH eTin KypblSiFaH,
Oyn op araalira Konawnsl.

Cis peTTen anatblH MaH kepceTineai. Pokyc napameTp
acTbIHAAFbI KbI3bIN CbI3bIKLLIA apKblfbl KepCeTinei.

dokycTarbl MaHAI alHanma peTTerilneH e3reptyre 6onagbl.

Oucnnen anemeHTTEpI

Typni aucnnen anemMeHTTepPiHIH MaFbliHaCbl OCbl XXepae
TyciHgipineai.

A OATKbILW Erep 6enri 6enrineHreH 6onca,
Avicnnenge osTKbIW YaKbITbl
KepceTineni.
R Bpems Erep Genri 6enrineHreH 6onca,
MPUrOTOBNEHN AMCMnenae y3akTblK
A KepceTineai.
® Time (yakbiT)  Erep Genri 6enrineHreH Gonca,

aucnnenge carat kepceTtineg,.
h:min Carat/MuHyT  Y3aKTbIK CaFaT XoHe MUHyTTa

min:s MuHyT/CekyHA ¥Y3aKTblKk MUHYT XeHe cekyHaTa

1] YcTay blgbicbl  ¥CTay blAbIChl KYWi KEpCeTKiLLi

0y Cy 6ari Cy barbl kyii kepceTkKiLi

A YKbingam Erep 6enri xxaHca xbingam
angpiH ana Kbl3ablpy 6enceHaipines,.
Kbl3abIpy

5% Kak Tazanay Erep 6enri )kaHca KypbiiFbIHbI

KaKTaH Tasanay kepek bonagpl.
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Kyn kepceTkiwi ¥cTay biabICbl Xare cy 6arbl

Ky kepceTkilli Tek ycTay biabiCbl Hemece cy 6arbl
TaH4anfFaH XyMbIC Typi YLiH kepek 6onFaHaa FaHa xaHabl.
On Typni Xafgannapabl KOpceTyi MyMKiH XX9He KepekTi
apekeTTep Typansl ManimeT 6epeai.

Cy 6arbl Kymi kepceTKilui

BenrixaHagbl, Cy 6arbl 6ak KybiCbiHAA

KepceTKi OpHanachIn oHbl TONTLIPY

XbIMbIMbIKTaNg Kepek.

bl

KepceTkicia Cy 6arbl 6ak KybiCbiHAA eMec
LoJ Genri OHbI cany Kepek.

XbINbINbIKTanA

bl

KepcerTkicia Cy 6arbl 6ak KybicbiHAA

Genri xxaHagbl opHanackaH. baka apeket
KEepEri XOK.

¥cTay biAbICbl KYWi KOpceTKiLli

BenrixaHagbl, ¥YcTay bigbicbl 6aK KybicbiHAA

KepceTki OopHanachIn oHbl 6ocaTy Kepek.
XbIMbINbIKTaNg
bl
. KepceTkicia ¥YcTay blabicbl 6akK KybICbIHAA
LoJ Genri OopHanackaHbl XoK. ¥cray
XbIMbIMbIKTana  bIAbICbIH 6aK KybICbIHA
bl canblHbI3.
KepceTkicia ¥Ycray blgbiCbl 6aK KybICblHAA

Genri>xaHagbel  OpHanackaHbl oK. baka
9peKeT Keperi XOkK.

TemnepaTypa KepceTKilli

KbI3bln TepMOMETP AUChNenaeri XorapFbl OH XafFblHaa
KYPbINFbl Kbl3blFaHbIH KepceTesi.

Erep kbl3ablpy Typi peTTenreH 6onca, oHAa cbisblKwanapap
TEOMEHHEH >XOoFapblFa Kbl3bl TYCMEH nicipy kamepachl
Kbl3blFaHbIMEH TOMagabl.

punbaey xxaHe Gynayaa cbi3blKllanap TONbIFbIMEH XaHaab!.
MWKpPOTONKbIH (DYHKUNACBIMEH Chi3blKLLIanap >xaHbanapi.

Erep angpbiH ana Kpl3ablpcaHbl3, Taramapl canyra
onTUMangpbl YakbIT Cbi3blKTbIH 6EC Cbi3blKLIA TONMbIFbIMEH
Kbl3bin 6onFaHaa 6onaasbl.

EcKepTy: Tepmuk cepniH cebebiHeH kepceTinreH
Temneparypa nicipy kKamepacblHAaFbl HaKTbl
TemnepaTtypacbiHaH a3 ablpMaLlbinblFbl 60Mybl MYMKIH.



TYH pexumi

OHeprusiHbl yHempaey YLiH caFat 22-aeH 5.59 -re geliiH
Oucnnen XapbIKTbiFbl aBTOMaTTbl TOMEH MOHre anapbiniags!.

AnHanma petTeriw

AVHanMa peTTerilwneH gucnnenae KepceTineTiH XaHe
dokycTa TypFaH peTTey MaHAEepPiH e3repTyre 6onagpl.

Tangay Tisimgepinge, mbicanel, 6aFgapnamanapga, CoHfbl
NYHKTTaH KeriH BipiHLWici WeiFagbl.

Kenbip moHaepae, Mbicarnbl, canMak, anHanma peTTeriwTi
MUHVMMangblKk HeMece MakcMmManblk MaH XeTinreHae Kepi

pbinlbiMeH TaHbICy kk

Kbi3abipy Typnepi

TaFamblIHbI3 YLUIH 8pAanbiM AypbIC Kbi3AbIpy TYPiH Taby yLliH
6i3 cisre ocbl XXepae apanblKkTap MeH nanganaHy
ariMakTapblH TyCiHAIpeMi3.

Benek Kpi3gblpy TypnepiHiH, 6enrinepi kanta TaHyga
KemekTeceq,.

&, blcteikaya 40 °C ALLBITKbI KAMbIPbIH KETEPri3y,

KyMMaKTbl TOPTThI EPITY.

100-230 °C

Bip oeHrenge nicipy meH

Oypay kepek.

ManpanaHy Typnepi

KypbinfFblga Typii )KyMbic icTey pexxumaepi 6ap 6onbin, onap

KYPbINFbIHbI NanganaHyra KeMeKkTeces,.

Hen cunattamanapgpl TWiCcTi Tapaynapaa Tabacois.

Kbi3gbipy Typnepi
—> "Kip Xylbiw MaWUHaHbI
icmemy" 105-6eTiHgeri

Kbicka TONKpbIH
—> "Mukpo monibiHbI new"
107-6eTingeri

By
—> "by" 109-6eTiHgeri

MwukpoTonkbiHAbI KOMOU
XKYMBICbIH PETTEH3

—> "WalbH monibHObI
Kombu ximbicmbl pemmey”
108-6eTiHperi

Bynay -
KoMbuHauuanaHraH
KYMbIC

— "bynay
KombuHayusinaHlaH XIMbIChIH
pemmey" 110-6eTiHgeri
Tasanay

—> "Tasanay ¢yHKkyuscel"
120-6eTiHperi

Herisri opHaty Xyneci
—> "Hezisei opHamy xdec"
117-6eTinperi

Taramgapgpbl ontumangbl
a3iprey YyLWiH Typri, conkec
KbI3gblpy Typnepi 6ap.

MuvkpoTonkbiHAap apKpinbl
Taramaapapl >blngaMbipak
nicipy bICbITY HEMece epiTy
MYMKIiH.

Tarampgapgbl onTumangbl
a3ipney yLWiH Typni, conkec
Oynay 6ackpiuTapbl 6ap.
Ocbinan xymbIC TypiHE
KOCbIMLLA MUKPOTONKbIHADI
YHKUUSHBI KOCyFa bonagbl.

Ocblnar XXyMmbiC TYpiHe

KocbIMLLIa Bynay yHKLMSACHIH

KocyrFa bonagbl.

Tasanay ywiH Typni Tazanay

dyHKUMsnapbl 6ap: kak Tazanay

X8He Lalo.

KypbInfFbIHbI3abIH HETiari

napaMTeTpnepiH arnaraHblfbl3fa

CoMKeCTEHAIPY MYMKIH.

KYbIPY YLLUIiH.

-~ [punb Fpunbaey  Crelik, WYXbIK HEMECe
OeHreli: TOCTTap CUSKTbI Xannak
1 = xaii eHiMaepai rpunbaey xoeHe
2= KbI34bIPbIN NiCipy YLUiH.
opTtaLla
3 = KkaTThbl
< 100-190 °C TayblK, 6yTiH BanbIK xxaHe eT
AnHanaTbl ©enikTepiH KybIpy YLLUIH.
H ayameH
rpunbgey

¥CbIHbINFaH MaHAep

Op KbI3ablpy TYpPi YLWiH KypbINFbl4a YCbiHbIFaH TemnepaTtypa
Hemece Gackbiw 6ap. Onapabl Kabbingay MyMKiH HeMece
aniMarbIH e3repTy MYMKIH.

by

Bynay dyHKuMsACLIH 83iH Hemece BaprbIK Kbi3abipy
TYprepiMeH oHe MUKPOTONKbIHALI PYHKUMAMEH Bipre
narpganaHyra 6onagbl.

Bynay dyHKUMACLIH onTUManabl Narkganany yLwid Topabl
anbin TactaHpbi3. WeiHbl TabaHbl 3-cany AeHreniHe canbin
Oynan nicipy blAbICbIH LWbIHbI Tabara KOMbIHbI3.

Bynay 6ackbiwiTapbl
Bynay dyHKUMACHI YLUiH TYpni KAPKbIHABIBbIKTAP KOIMKETIMAi
Gonbin Typ. bynay GackbllTapbiH 7% CEHCOPSIbIK Opic

apkbinbl TaHgayra 6onagel. TaHganFaH 6ynay 6ackbliLLbl
avcnnenge kepceTinegi.
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kk DpbinlbiMEH TaHbICY

1 Kem KekeHic, eT, 6anblk
YKOHE XeMiCTi epiTy

YLLiH.

2 opTawa [ecepT, 6anblkxoHe
LU\>KbIKTapAbI
asipney yLuiH.

3 strong KekeHic, 6anbik,
(awpbl)  rapHupnepgi nicipy
YLLiH, >XeMICTiH, CybIH
LbIFAPY XaHe
OnaHwmpney yLiH.

Kbicka TOnKbIH

Ci3 ywiH Typni MMKpOTOnKbIHAAP 6acKpilTapMeH KyaTTapbl
korkeTimai 6onbin Typ, onap GipHelwe TaFamgap TypfepiHe
XoHe a3ipney TypnepiHe can. MnkpoTonkeliHA4ap
GackblLLTapbl KypbInFbl NanganaHatbiH gan Batt meHaepiHe
cari 6onmaybl MyMKiH.

TemeHaeri MMKPOTONKbIH BacKplLITapbl KOMMKETIMA,.

90 1 carat 30 MUHyT
180 1 carat 30 MUHYT
360 1 carat 30 MuHyT
600 1 carat 30 MUHYT
1000 30 MUHYT

MwukpoTonkbiHAAp PYHKUMACHIH 63iH HeMece GapnbIK
Kbl3abIpy TypnepiMeH xaHe bynay dyHkunsmeH bipre
nanganaHyra 6onagbl.

EpekwenikTep:

¥ MukpoTonksiHaap 6ackpiwsl 1000 Bt

& blcTbik aya 40°C

MUKPOTONKbIHABI KbI3AbIPY TYpNepi xaHe bynay

PYHKUUACBIMEH KOMBUHaLManay XornbIH OCbl xepAi 6inin
anachbl3: — "lalbiH monlbiHdbi komMbu ximbicmbi pemmey" 108-

oeTiHaeri

Micipy kamepacsbl

Typni nicipy kamepacbiHAaFbl (PYHKUUANAP KypbISiFbiHbI
nanganaHygbl oHTannangeipagbl. Ocbinan Mbicanbl, nicipy
Kamepachbl YrKeH ariMakTa >xapblk 60nbin CybITY XenaeTkilli
KYPbINFbIHbI KbI3bIN KeTyAeH cakTangpi.

Acnan eciriH awy

Erep KypbInfbl €CiriH >XyMbIC iCTen TypraHAa awcaHbi3,
XYMbIC TOKTaTbiNaabl. Ecikrepai )abbin >xyMbICThbI
xanfactbipy yiiH D|| TypTinis.
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Micipy KamepachIH XXapbIKTaHAbIPY

MMicipy kamepacs! Wambl XyMbIC Ke3iHAe XaHbIn Typaabl.
Erep XymMmbIC afkranca, on ewiegi.

MMicipy kamepacbIHbIH, LWaMbl KyPbIfFbl €CiriH alcaHpbI3,
Kocbinaabl. byn cisre KypbinfFbiHbI Tazanayaa kKemekreceai.
LWam. 15 MMHYTTaH COH, Nicipy KamepachblHbIH, LLaMbl
aBToMaTThl KarTa eLwegi.

CankbIH aya xengeTKilli

CisgiH KypbInFbiHbI34a CankbiH aya »engeTKilli opHaTbIfFaH.
CankplH aya xxengeTkilli aBToMaTThl TYpAe Kocbinaabl.
Kbinbl aya ecik akTaH LWwbiFa 6actangbl.

KocbinFaH CoH, cankbiH aya xenaeTkiwi 6enrini 6ip yakbIT
iliHae >kymbIC icTen Typagbl.

CaKTaHAblpy MaHe caKTaHAabipynap!
>KengeTty TeciriH KanTamaHpl3. DUTnece acnan Kbi3bin
KeTteqi.

Hyckaynap

m LUaFbIH TONKbIHABI XXYMbICTa acnan cyblk 6onaabl. Conar
bonca-ga cankblH aya xengeTkiwi Typae kocbinagbl. On
LIaFbIH TOMKbIHABIK XXYMbIC aga 6onca aa XyMbICbIH
XanfacTblpybl MYMKIH.

m EcikTiH TepeseciHge, iwki kabaTtTa xxaHe TybiHOe
KoHAeHcaumAnbIkK cy 60nybl MyMKiH. Byn KansinTbl
Xaraamn, 6yaaH KypbINFbIHbIH KbI3METI 3UsIH Lueknena;.
KoHpecauusnblk cyabl AaribiH 6OnFaH CoH, CypTin
anbiHbI3.

Bak naHeni

Bak naHeni KypbInFbl €CiriHiH, acTelHAa TypbIn ycTay
blAbICbIHA X8He cy barbiHa KkaTbiHacka MyMKiHigk 6epegi.
Ekeyi ge 6ak apkacblHga opHanackaH. bak naHeniH awy
XoHe xaby yLiH TeMeHaerinepai opbiHAaHbI3:

Awly ywiH 6aK naHeniHiH, opTacbiHa Kbicka bacy kepek. Bak
naHeni XXofapblFa Kanblpbinagbl.

>Kaby ywiH 6ak naHeniH TeMeHre kavblpbin 6ak naHerniHiH
opTacblHa Kpicka 6acbiHbI3. bak naHeni KynbinTaHFaH.




Cy b6aki

Kypbinfbl cy 6arimeH »xabgpiktanFaH. Cy 6arbl oHga 6ak
naHeniHiH, apkacbliHaa Typ. bynel pexxumaepge cy 6ariu
CyMeH TonTbIpbIHpI3. —> "Cy 6aein monmeipy" 111-6eTiHaeri

Erep cy 6arbiHblH 6enrici (&) Aucnnenge xbinbiibikraca, cy
BarblH XaHa CyMeH TONTbIPY Kepex.

Cy 6ariH any xeHe caryra apHarnFaH TyTka
TonTblpy Teciri
Bak kaknarbl

¥cTay biabICbl

Kypbinfbl ycTay biAbICbIMEH XabablKTanFaH. ¥cray biabIChl
conpa 6ak naHeniHiH apkacbliHAa Typ. ¥CTay biAbICbIH
Tasanay dyHKUMsnapblH opblHAayAaH angblH XoHe KeniH
bocatbiHbl3 — "Tasanay ¢yHkyuscel" 120-6eTiHgeri

Erep ycTay bigbichl 6enriciHin 6arbiTTamacs! (o) aucnneige
XbIMbIbIKTAca, ycTay blablCblH 60caTy kepek 6onagbl.

Cy 6ariH any »xaHe casyra apHasFaH TyTka
¥YcTay TecikTepi
Bak Kaknarbl

>Kabablltap kk

Bl Ka6abikTap

AcnabbiHbizga Typni xabgpiktap 6ap. XXuHakrafbl
xabablKTap MeH onapApl AypbIC NakaanaHy xanmnbl WonybiH
anachbis.

XuHakTtarbl xabablKkTap

AcnabblHbI3 TOMeHAEri Kepek-KapakTapMeH xabablKTansaH:

Top

MMicipy kanbIObl KOATBLIH Xep

peTiHAe HeMece rpunbaey MeH

Kpl3ablpbin Micipy.

punbae Tamak nicipy yLwiH, Topabl

3 xaHe 4 cany geHrennepiHe

KOWMbIHbI3.

Top Tasa MUKPOTONKbIHABI HEMece

Oynay >KyMbICbl YLUiH call eMec.

CanraH ke3ge «a» cany 6arbiTbIH

€CKepiH,i3.

LbiHbI Taba

\/ WbiHbl Tabackl GapnblK XKyMbIC
TyprepiHae xaHe KoMbuHauuanay
XyMbICbIHAA MICipy YLUiH
navganaHagbl. bynaH 6acka, on
as3blK-TYNIKTi Tikenew Topfa
KOMFaHbIHbI34a WallbipayaaH
KopFangbl.
TasanaygaH angblH WbIHbI
TabacblH CybITbIHbI3 HEMeCe
CarnkblH CyFa canblHbI3, anTnece
LWbIHbI 3aKbIMAAHYbl MYMKIH.

Bynay KoHTelHepi

Bynan nicipy blabiCbl WbIHbI Tabara
Konblnbin 6y Hemece Oy waFbiH
TOJKbIH >XYMbIC TYPIMEH MiCipiHi3.
On ywiH welHbl TabaHbl 3 nicipy
OeHrewiHe canHblFaH 6onybl THiC.
AsbIk-TynikTepai 6ynay nicipy
blAbICbIHAA canyFa 6onaabl.
Bynay KoHTelHepi biabIC Xyy
MalLWHaga XyyFa apHarfaH.
Bynan nicipy blAbICbIH Ta3a LWaFbIH
XYMbICbIHAA HEMece rpunbaey,
bICTbIK aya Hemece arHanaTbIH
aya rpvniHge nanganaHtaHbi3.

Tek KypblFbl @HAIPYLUICIHEH TYMHYCKANbIK XababikTrapapl
nanganadbid. On Ci3giH, KypbInFblHbI3Fa apHasfFaH.

Kepek-xapakrapabl CEPBUCTK KbI3MET OpTarbifbiHaH,
MaMaH[aHFaH AykeHae, HeMece MHTPeHeTTe caTbin any
MYMKIH.
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kk BipiHwi nanganaHynaH anabiH

KocbiMLua Kepek-XapaKTrap

KypbinFbl MogeniHe 6aiinaHbICTbl KOCbIMLLA Kepek-KapakTap
XnHakTa 60nybl MYMKiH.

CanblHaTbIH TOp

y Kybipy ywiH. Cany TopbIH asfbIMeH
TOMeHre LWbIHbl TabaFa canbiHbI3.
Byn TambIn TypFaH main MeH eT Cybl
yCTanyblH KaMTamMacbI3 eTefi.
CanblHaTblH TOP MUKPOTOSKbIHAbI
Hemece 6ynay XyMbICbl YLUiH can
emec.

ApHaibl xabablikTap

Backa »abaplkTbl Ci3 apHaibl AyKeHOEPAEH HEMECE KbI3MeT
KepceTy opTarbifblHaH ana anachbi3.

OiHeKTi Taba

[NewTe a3ipneHeTiH gemaeneTiH TamakTap XeHe
KemeLluTepre apHasfaH.

Xababikrapabl cany

MMicipy kamepacbiHaa 4 cany buikTiktepi 6ap. Cany
OMiKTIKTEpi TOMEHHEH XOFapbl kapan caHanagbl.

4

0

Kepek-xapakrapgbl 6aFbiTTayblLLKa OPHATBIN TOMbIK casnbin
KOMbIHbI3.

EcKepTy: lNicipy kamepacbiHblH, TY6i (0 AeHreni) apHalibl
peTTe MUKPOTOMKbIHAbI XXYMbIC YLUiH cali, cebebi

MMWKPOTOMKbIHABI KyaT eH xakcbl 6onagbl. On ywiH can Tek
LaFblH TOMKbIHOAPFA Cal blAbICTbI NanAanaHbiHbI3.
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®Y BipiHwi nanaanaHyaax
anabiH

XaHa KypbinfblHbI NanganaHygaH angpiH GipHelle
napameTprepai pettey kepek. byaan 6acka nicipy
Kamepachl MeH abaplKTapabl Ta3anaHbl3.

KypbinFbl falibiH OpaHTbINFaH XaHe KOCbINFaH Gonybl Kepek.

Anfalwkbl peT icke Kocy

Tokka KockaHHaH COH HeMece TOK eLLKEHHEH COH, aucnnenge
cafFaTTbl peTTey YLWiH gucnnenge tTanan naviga
6onagbl.Tanan nanga 6onFaxbiwa GipHeLle cekyHa yakblT
OTYi MYMKIH.

YakbITbIH peTTey

Icke Kocyaa yakpIT kepceTkili pokycta 6onagel. Qucnnenge
{12:00 wmeHi xbinbinbiktan (O Genrici xaHaabl. Carar
YaKbITbIH OPHAThIMN KOWbIHBI3.

1. AliHanmarnbl KOCKbILUMEH YaKbITTbl OPHATbIHbI3.
2. (© epiciHe 6GacblHbI3.
YakpIT peTTengi.

YakbITbIH @3repTy

EcKepTy: Kypbinfbl caraTTbl ©3repTy YLiH ewwipinreH 6onybl
THiC.

1. Eki pet © epiciH TypTiHi3.

Oucnnenne O Genrici MeH carat naiga 6onagbl.
2. AnHanmarnbl KOCKbILUMEH YaKbITTbl OPHATbLIHbI3.
3. (O epiciHe 6acbIHpI3.

YakpIT peTTengi.

Hyckaynap

m Erep caratt petrereHHeH coH (O epici TypTinmece, oHaa
peTTenreH MaH GipHelle CekyHATaH COH aBTOMaTThl
kabblngaHagbl.

m  Erep dyHKUMs peTTeriwi peTTereH kesae XblmKblTbifca,
OHbI KeWiH Hen KyniHe kanTapy kepek. CocbIH FaHa
KypbINFbIHBI NaganaHyra bonagpl.

m Acnan KyTy KyaTblH CakTay MakcaTblHAa, YaKbIT
GenriciHaeri »xapbIKTbl a3aliTa anacbis.

Cy KepMeKTiri anmarbIH peTTey.
KypbinFbl CeHiMAi peTTe Kak Tasanay Typanbl ecke canybl
YLUiH CYy KEPMEKTIriH YpbIC peTTey Kepek.

3aybITTa cy kepMeKTiri ariMarbl 4 (TbIM KaTThl) €Tin
peTTenreH.

CaKTaHAbIpy WoHe caKTaHAbIpynap!

Colikec bonmaraH CyMbIKTbIKTapAbl NarganaHy apkpinbl
acnan 3akpiMganybl.

Ewkangan auctungeHreH cyapl, Ken xnop KaMmTUTbIH
cyTapTKbIW cybiH (> 40 Mr/n) Hemece 6acka CymbIKTbIKTapabl
nanganaHbaHbI3.

Tek KkaHa Ta3a cankblH rascbl3 iLeTiH cyabl Hemece
XKyMcapTbifFaH cyabl nanaanaHblHbI3.



Hycxaynap

m  CypablH Kafbl ken 6onca, )XymcapTbinFaH cyapl
nariganaHyabl yCbiHaMbI3.

m  Erep Tek Kak TazanaHraH cygbl nanganaHcaHbi3, 6yn
Xarganga “kymcapTbliFaH® cy KepMeKTiri anmarblH
peTTeyiHi3 MyMKiH.

m Erep muHepan cyabl nanganaHcaHbl3, Cy KepMeKTiri
ariMarbliH "4 TbIM KaTTbl" eTin peTTeH;s.

m Erep muHepan cyabl nanganaHcaHbl3, oHaa
rasganmMaraH MyHeparn CyblH anblHbI3.

0 0 xymcapTbinFaH
1 (1,3 mmonb/n aeiH) 1 xymcak
2 (1,3 - 2,5 mmonb/n) 2 oprawa

3 (2,5 - 3,8 mmonb/n) 3 KaTThl
4 (3,8 Mmmonb/n XoFapbl) 4 TbIC KATThI

Cy KepMekTiri aiMarblH Heri3ri napameTpnepae e3repty
MYMKIH.— "Hezizai opHamy xilec" 117-6eTiHgeri

Micipy kamepacbl MeH XabablKkTapAabl
TaszanaHbl3.

AnFaw peT KypblUIFbIMEH TaFam a3ipney angbiHaa nicipy
Kamepacbl MeH xabablkTapabl Ta3anaHpi3.

Micipy kamepacbIH Tazanay

KaHa KypbInFbIHbIH MiCiH XOH0 YLWLiH, 60C, xabblK nicipy
KamepachblH Kbi3ablpbiHbl3. EH aypbickl, 180 °C bICTbIK aya
BapbicbiHaa & 6ip caraTTaii 6onFaHbl xeH. MNeww iwiHae
ellkaHgan kopan KangblFbl KanMaraHbiHa Ke3 XEeTKI3iHi3.

1. KpblameT TaHgaybiHAarb! bICTbIK ayaHbl, J& NepHECI

apKbInbl opHaTa anachbi3.
2. Annanma petteriwneH 180 °C opHaTbIHbI3.

3. DIl epiciHe 6acbiHbI3.

Kypbinfbl Kpi3gblpa 6actangbl.
Bip caratTaH CoH KypbUFbIHbI eLWipiHis. On ywid P|| TypTin
COCbIH (PYHKLUS TaHOAFbILbIH HEM KyRiHe OypbIHbI3.

Kypanaapabl Tazanay

Kypangb! GipiHwi peT nanganaHb6ar Typbin bICTbIK cabbiHAbI
CYMEH >XaHe XyMcak LybepeKneH MyKUSAT TazanaHbl3.

Kip »xylblll MallnHaHbl iCTeTy kk

EJKip xyfbiw MawmHaHbI
icTeTy

PeTTey anemeHTTEpI MEH onapablH XyMbIC iCTeyiMeH
TacblkaHcbl3. EHAI KypbInFbiHbI pETTEY XOJbIH TYCIHAIpEMI3.
Kocy MeH ewwipyae He 60nybIH XaHe XXyMbIC TYpnepiH peTTey
XOnbl Typanbl ManiceT anachl3.

AcnanTtbl KOCYy MeH eLipy

KypbinFelaa GipaeHeHi petTeyaeH angbiH OHbl KOCY KEpeK.

Erep KypbinFbl kKepek 6onmaca oHbl eLwipiHi3. Erep y3ak
yaKbIT eluTeHe peTTenreH 6onmaca, KypbifiFbl aBTOMaTThbI
ewlen;.

AcnanTtbl Kocy
DyHKUUA peTTeriwiH 6ypan KypblFbIHbl KOCbIHbI3.

Ovcnnenge ctaHaapTTbl MaH dokycTa 6onagpl. Acnan
XYMBbIC icTeyre AaublH.

YKymbiC TypnepiH peTTey a4iciH TapaynapaaH oKblin any
MYMKIH.

OneKkTpbynbiMAbl ewWipiHi3

KbI3ameTTi TaHgay kepceTkiwiH Hen 6enriciHe BypaHbI3.
MyMKiH icTen TypFaH dyHKUNSA TOKTarkabl.

Ovcnnenge carFat yakpiTel Nnaga 6onagpl.

EcKepTy: CaraTTbIK yakbIT KypblnFbl oLk bonFaHaa
KepceTiNneTiHiH Hemece KepCeTINMENTIHIH Heriari
napameTpriepae 6enriney MymkiH.

XXyMbIC TypiH peTTey

YKyMbIC TYpiH TaHOaraHHaH CoH Aucnnenae yCbiHbINFaH
MaHZep narga 6onagpl. PeTTey ywWwiH gepey icke kocy
MYMKiH.

Herisinge TemeHaerinep xypeai:

1. ®OyHKUMSA TaHZaybIWbl apKbifbl NanganaHy TypiH
TaHOaHbI3.

2. Kepek 6onca 6acka napamTtepriepai peTTeHis.
On ywiH TuicTi epicke 6ackin aHanMa peTTerilimMmeH
MOHLi ©3repTiHis.

3. DIl epiciH TypTiHia.
KypbinFbl )ymblcTbl 6acTaiiabl. Pl| xapbik anoas
XaHagbl.
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kk Kip »xylbllW MalLHaHbl iCTeTy

Kbi3ablpy Typi MeH TeMmnepaTypacbiH opHaTy
Meican: blcTbik aya J& 200°C

1. ®yHKUMSA TaHOAYLWbICK! apKbifbl KbI3bITY TYPIH bICTbIK
ayara J opHaTbIHbI3.

Oucnnerige ycbiHbINFAH TeMnepaTypa narga 6onagpl
160°C.

2. TemnepaTypaHbl anHanwva petreriwneH 200°C eTin
peTTeH3.
3. DIl epiciHe 6acbIHbI3.

KypbinFbl Kei3abipa Gactaiigpl. D|| xapblk avoasl xaHagbl.
TemnepaTypa KepceTkili Tonagasbl.

Kes kenreH yakpiTTa aiHanaTblH peTTerilneH
TemnepaTypaHbl XXyMbIC iCTEN TypFaHAa ©3repTy MyMKiH.

Hyckaynap

m  KbI3gblpyaaH COH Kbl3abIpy TypiHe 6arnaHbICTbI Killi
TemnepaTypa e3repynepi KanbinTel 6onagbl.

m Kymbic icTen TypaHaa TemnepartypaHbl 40°C kyiiHe
petTen 6onmangpl.

ApanbiK yakbITbIH OpHaTy

KbI3y Typi MeH TemnepaTtypacbiH opHaTy.

(® epiciH TypTiHi3, [Pl 6enrici dpokycTa GonFaHLua.
KaxeTTi y3aKThbIKTbl aHanaTblH peTTeriluneH peTTeHis.
|| epiciHe BacbiHpI3.

KypbinFbl Kbiaabipa 6actainabl. P|| xapbIk guoasl xaHagpbi.
Y3aKTbIK Kepi caHanbIn kepceTineai.

pwN=

Xymbic TopTibiH TOKTaTy

1. DIl epiciH TypTiHi3 HemMece KypbinFbl €CiriH allbiHbI3.
YKymbIC TokTaTbinagbl, xapblk avoa Pl xeinbinbiKTaigbi.
2. Kypbinfbl €CiriH »xabblHbI3.
3. DIl epiciH TypTiHia.
XyMbic xanfacTbipbinagsl, Pl )apbik Avoas! xaHagpl.

XyMbIcTbl TOKTaTy
KbiameT TaHgayabl Hen GenriciHe bypay.
XKymbic ToKTaTbINbIN Gapnblk NapameTprep eLlesi.

EckepTty: YKymbIC y3iniciHeH Hemece ToKTayaaH COH CblybITy
XengeTKili XXYMbICbhIH >KanfFacTblpybl MYMKiH.
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Xbingam angbiH ana Kbi3abipy
XKbingam Kbisgblpy MYHKUMSACHIMEH KYPbINFbIHbI3 peTTenreH
TemnepaTypara eTe Te3 xeTefi.

Kbingam kpi3gblpyabl Tek Temnepatypanap 100 °C xxorapbl
bonbin peTTenreHae faHa narvganaHbiHbl3. TemeHaeri
KbI34bIPY TYpAepi YLWiH Xbigam Kbi3ablpy KOrmKeTiMAi:

m J blcTbik aya (Epekweniri: blcTbik aya 40 °C)
m X Mpurbaey KOHBEKUMACH

Erep Gipkenki 60onbIn NickeHiH kanacaxpl3, TaFamabl new
OlLaFblHa Te3 KbI3y MpoLeci asikTanFaH CoH canbliHbI3.

-

Kbi3y Typi MeH TemnepaTypacbiH opHaTy.
2. % epiciHe 6acblHbI3.
Ivcnnenge 42 Genrici xaHagb!.
3. DIl epiciHe BacbiHbI3.
KypbinFel Kei3gbipa 6acTaiigpl. D|| xapblk avoapl xaHagbl.

Te3 KbI3y npoueci asakrangbl
CurHan 6epinegi. 42 6enrici gucnnenae eweqi. KypbinebiHpb3

peTTenreH Kbl3ablpy TYpiMEH TeMnepaTypaga KyYMbICbIH
xanractblpagpbl. Taramapl nicipy kamepachkiHa canbiHbI3.

Te3 KbI3y nNpoueciH ToKTaTy

2 epiciHe 6ackiHbI3.42 Genrici aucnnenae eweni.
KypbInFbIHbI3 peTTenreH Koi3ablpy TypiMeH TemnepaTtypaga
YKYMbICbIH XanfFacTbipagbl.

EckepTy: XKbingam Kpi3gbipy KewliMeH 15 MUHyTTaH CoH
aBTOMaTThl eLles;.

ABTOMaTTbI Kayinci3 ewipy

Erep kypbinfblHbIH 6enrini 6ip yakbiTka AeMiHri )KyMbICbI
TancblpbliMaca, aBTOMaTTbl KAayinci3 ewwipy icke Kocbinagpl.

9 caraTTaH COH KypblIffbl aBTOMAaTThI eLuesi.



[ElMukpo TonkbiHAbI neww

LWaFbiH ToNFeIHAAP apKbinbl TaFamMaapabl eTe xbingam nicipy
bICBITY HEMeCe epiTy MyMKiH. LLlaFbiH TOMKbIH Xanfbl3 Hemece
KOMOMWHaLmsinaHFaH Kpi3gblpy TypiMmeH Bipre yibimaaca
eHepi.

WarblH TONKLIHABI TMIMAI NaidanaHy YLWiH, bigbiCcTapra
apHanfaH Hyckanyapabl €CKepiHi3 Aa nanganady
HYCKaymbIFbIHbIH, COHbIHAAFLI NakganaHy kectenepingeri
nepektepre 6eT KOMbIHbI3.

MuKpOTONKbIHALI ONTUManAbl Nanganany YWiH biAbICTbI
nicipy kamepachblHblH Ty6iHe KONbIHbI3. Topabl anbin
KOVbIHbI3. blblablCTapablH HyCKaynapblH eCKepiHi3.

blabic

LLlarblH TOMKbIHFA Ke3 KENreH blabic car bonmanabl.
TaramaapblHbI3abl XbIbITY XXKOHE KypbliFbIHbI 3aKkbiMaamay
YLWWIiH TeK LWaFblH TONKbIH YLUiH )Xapamapl bigbicTapabl
nanganaHbiHbI3.

Coai bigbIcTap

LWbIHbI, WhIHLI Kepamuka, dapdop, kepammka Hemece
XKOFapbl Temnepartypara LWblganTbIH NnacTtMaccagaH
XacanfaH bICTbIKKa LWblAAWTLIH biabICTap xapamabl 6onagpl.
Byn maTepmangap warbiH TONKbIHAAPAbI ©TKi3eqi.

CepBurpoBKa €Ty blgbICTapblH Aa nanganaHy MyMKiH.
Ocbinani TaFamapl aygapmancbl3. AnTblH HeMece KymicrneH
0e3enreH bigbiCTapabl TEK 6HAIPYLUI onap LaFbiH TOMKbIHFA
Wwhlgamabl 6onyblHa Keninaik 6epreHHeH CoH FaHa
narganaHbiHbI3.

Calikec emec bigbicTap

MeTan bigbicTap cenkec emec. MeTtan wafblH TONKbIHAbI
eTki3bengi. Taramaap »xabblK bigbICTapAbl CybIK 60nbIn
Kanagbl.

CaKTaHAblpy MaHe caKTaHabipynap!

YWKbIH Xacanybl: MeTar, MbIC.: WbIHblAafbl KacbIK, nicipy
KamepacbiHbIH KabblpranapblHaH aHe eCiKTiH, iLKi )aFblHaH
Kem gereHge 2 cM. anwak Typybl TMIC. ¥LWKbIHAAP €CiK iLLKi
SIHETIH By3ybl MYMKIH.

blabicTbl Tekcepy

LLaFblH TONKbIHABI eLkallaH TaraMcbl3 kocanaHbl3. bip faHa
epekweniri 6yn Kbicka blablCTap CblHaFbI.

Erep blabICbIHbI3 MUKPO TOSKbIHFA LWblhayblHa CeHGeceH,s,
OCbl TeKCepybl OpPbIHAaHbI3.

1. Boc biabICTbl Y2 - 1 MUHYTKE Makcumangpl KyatTa, nicipy
KamepacbiHa canblHbI3.

2. OKTbIH-OKTbIH bIAbIC TEMMepaTypachiH TEKCEPIN TYPbIHbI3.

blabic cyblk HEMece KON LWbIAanTbIH bICTbIK 60YIbI KEpeK.

Erep on bicTblk 6onca Hemece yLIKbIHOAp Narga 6ornca, on
CoWiKec emec.
CbIHaKTbl TOKTaTbIHbI3.

AEcuepTy woaHe ecKkeptynep — Kyiin kany kayni!
KomxkeTiMmai 6enwekTep KyMbiC icTereHae Kpl3bin keTeqi.
blcTbik GenwiekTepre ewkaliaH TMMeHi3. bananapapl
XakplHOaCNachbIH.

Mwukpo TonlbiHaObI NeLw kk

MukpoTonkbiHaap 6acKbilwTapbl

MukpoTonkeiHAap KyaTTapbl 6yn 6ackbiwTap 6onbin
KypbInFbl NariganaHaTeiH gan BatT maHgepiHe cai 6onmaybl
MYMKiH.

TemeHaeri MUKPOTONKbIH BacKbIWTapbl KOMMKETIMA,.

90 1 carat 30 muHyT CesimTan Taramgapabl
epiTy YLUiH.

180 1 carat 30 muHyT  EpiTy X8He api kapaMn
nicipy yLUiH.

360 1 carat 30 muHyT Ce3simTan Taramgapabl
XbINbITY MEH eTTi micipy
YLLIH.

600 1 carat 30 muHyT Taramgapabl bICbITY MEH
nicipy yLiH

1000 30 MUHYT CyMbIKTBIKTbI bICbITY YLUiH.

YCbIHbIIFAH MaHAEp:

Op WafblH TONKbIHAAP GacKpIWbIHA KYPbINFbl Y3aKTbIFbIH
ycbiHaabl. Onapabl kabbingay MyMKiH HeMece ariMarFbIH
e3repTy MYMKIiH.

EH ynkeH napameTp TaFamgapabl XbIbITY YLiH EMeC, CyMbIK
TaFamaapabl Kbi3ablpy YLUiH ke3genreH. KypbinFbiHbl acKblH
KbI3blN KeTyAEeH KOpFay YLUiH LWwamMarnbl yakblTTaH COH
MUWKPOTONKbIHAAPAbIH, €H yNKeH KyaTbl 6ipTiHaen 600 BT-a
AeniH azaagpl. CybITy yakpITbIHaH COH TONbIK KyaT KanTa
KormkeTimai 6onagbl.

YaKbITTbl peTTey UHTepBanaapbl

KyMbIC TYpiH peTTeyae XXyMbIC Y3aKTbIFbIHbIH ©3repiciMmeH
WHTEpBan ga esrepegi.

0 - 1 MuHyT 5 cekyHA
1 - 3 MuHyT 10 cekyHp,
3 - 15 MUHYT 30 cekyha
15 MuHyT - 1 carat 1 MUHYT
1 carat - 1 carat 30 MMHYT 5 MUHYT

LLlaFbiH TONKbIHALI New opHaTy

Mbican: 600 BT kbicka TonkpiHgap 6ackpiwbl, 5 MUH.
Y3aKTbIFbl.

1. OYHKUUS TAH4AFBILIBIMEH Y% MUKPOTOMKbIH (PYHKLMUSICHIH
TaH4aHbI3.
Acnan xymbiC icTeyre naﬁblm [vcnnenge ycbiHbINFaH
M8H peTiHAe MakCUManabIK 2 MUKPOTOSKbIH KyaTbl
KepceTineai, OHbl Ke3 KenreH yakplTTa e3repTy MyMKiH.
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kk Mukpo TonlbiHObI NeLu

2. CeHcopnblk epic MUKPOTONKbIHAAP 6acKbiLLbl apKbinbl
KepeKTi KyaT 6acKblLLIblH TaHAAHbI3.

Ovcnnenge MUKPOTONKbIHABIK GackbIw 6enrinexin
YCbIHbINFaH y3aKTbIK KepceTineai.

3. KaxeTTi y3aKTbIKTbl aiHanaTblH peTTeriluneH peTTeHis.
EcKepTy: AngbiMeH y3aKTbIKTbl COCbIH MUKPOTOMKbIH
GacKbILLbIH peTTeY MYMKIH.

4. D|| epiciH TypTiHia.

i

nCc.Mn
min 'I_"_I

(el

~J155

¥Y3aKTbIK Kepi caHanbin aucnneiige kepceTinedi. DIl
XapblK AMOAbI XaHagpbl.

ApanblK yakbITbl GiTTi

CwurHan 6epinegi. Kypblinfbl eciriH alwbiHbI3 Hemece Ke3
KenreH epicTi TYPTiH3.

¥3aKTbIfbIH ©3repTy

ARnHanma peTTeriluneH y3aKTbIKTbl 63repTiHi3. bipHelue
CeKyHATaH COH, e3repic kabbingaHaabl.

Kbicka TonkbIHOAp KyaTbIH ©3repTy
KepekTi 6ackblll acnneiae TaHaanFaHwa % epiciH
TYPTIHI3.

Hyckaynap

m bipHewe peT TypTi KyaT 6acKbllTapbIH €H XXOFapfFblaaH
€H TeMeHT i KyaTka eTkisefi.

m  Erep MMKpOTONKbIHABI (PYHKLUUS TEK iCKe KOCYAaH COH
KOCbIfca, KypbinFbl TokTaiabl. XXymbicTbl D || epici apksinbi
iCcke KOCbIHbI3
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XyMbic TapTibGiH TOKTaTy

1. DIl epiciH TypTiHi3 HemMece KypbinFbl €CiriH allbliHbI3.
XyMbic ToKTaTbINaabl, xapblk avog Pl xbinbinbikTangsl.
2. Kypbinfbl €CiriH »xabblHbI3.
3. DIl epicin TypTiHis.
Xymblic xanFacTeipbinaasl, P|| xapbik amoasl xxaHagpi.

XXyMbICTbI TOKTaTy
KbiameT Tangayabl Hen GenriciHe bypay.
YKyMbIC TOKTaTbINbIN Gapribik napaMeTprep ewegi.

EckepTy: >KymbIC y3iniciHeH Hemece ToKkTaygaH COH CblybITy
XengeTKili XXYMbICbIH »KanFacTblpybl MYMKIH.

LaFbIH TONKbIHAbLI KOMOMU XYMbICTbI peTTey

MuKpOTONKbIHALI PYHKUMANapabl 6apnbIK XKbibITY Typrepi
XoHe bynay yHKUuAcbIMeH kombrHaumanay. Kypbingbl
KbI3bIN Bip yakblTTa MUKPOTOSKbIHAAP Kocbinaabl. Ocbkinan
TaFaMblHbI3 XbIngam gavibiH 6onagbl.

Kom6uHaumsanay myMkiHgikTepi
m R by

m L Hot air (blcTbik aya)

m  [punb

m & [punbaey KOHBEKLMACHI

Epekwenikrep:
w¥ MukpoTonksiHaap 6acksiwsl 1000 BT
& blcTbik aya 40°C

KomBuHauusanay XyMbICbIH peTTey

Meican: bicTbik aya J& 190 °C mukpoTonksiHmeH 360 BT, 17
MUHYT.

1. OyHKUMA TaH4AyLWbICHI apPKbIbl (PYHKUMACHIH bICTbIK
ayara J& OpHaTbIHpI3.
TemnepaTypa YLWiH yCbIHbINFaH MaHi nanga 6onagel.
2. KaxeTTi TemnepaTtypaHbl aHanaTblH peTTerineH
peTTEH,3.
3. KepekTi 6ackbil gucnnerge TaHganfaHwa
MUKPOTOSKbIHABIK KyaT % epiciH TYpTiHi3.
¥YCbIHbINATBIH apanblk yakbIT KepiHea,.
AliHanmanb! KOCKbILLNEH Y3aKTbIKTbl OPHaTbIHbI3.
5. DIl epiciHe 6acbIHbIa.
XyMbic icke Kocbkinbin, xapbik avof DIl xaHaab!. ¥3aKTbIK
Kepi caHanbIn kepceTineai.

e

ApanbIK yakbITbl GiTTi

Curnan wansin P|| 6enrici xan6aii kanaabl. Kypamaoac
XyMbIC TOpTiOi askTangbl. Kes kenreH epicTi TypTin curHan
OblObICBIH asiKTaHbI3.

Kbicka TonKbIHOAP KyaTbIH ©3repTty
KepekTi Gackblll avcnneiiae TaHaanFaHwa 2y epiciH
TYPTIiHi3.

Hyckaynap

m bipHelue peT TypTi KyaT 6acKbILTapbIH €H XOFapFblaaH
€H TeMEeHT i KyaTka eTki3egi.

m  Erep MUKpOTOnKbIHALI PYHKLMSA TEK iCKe KOCYAaH COH,
KOChbINca, KypbinFbl TOKTanabl. >KymbicTe! D|| epici apkbinb
iCcke KOCbIHbI3



XyMmbic TopTibGiH TOKTaTy

1. DIl epiciH TypTiHi3 HeMece KypbinFbl €CiriH allbiHbI3.
YKymbIC ToKTaTbINambl, Xapblk avoa Pl XeinbinbiKTangbl.
2. KypbInfbl €CiriH »abblHbI3.
3. DIl epiciH TypTiHia.
XymbIc xanracTeipbinaasl, D|| xapblk anoap! xaHagsbl.

XyMbICTbI TOKTaTy
KbiameT TaHaayabl Hen GenriciHe Gypay.
XKyMbIC TOKTaTbINbIN Gapnbik napamMeTprep ewei.

EcKepTy: >KyMmbIC y3iniciHeH HEMeCe TOKTayaaH COH CblybITy
XenaeTKiwi >XYMbICbIH >KanfacTblpybl MYMKIH.

Micipy kaMmepbICbIH KENTipiHi3

MarpanaHygaH coH nicipy KamepacblH KenTipin binFangbIKTbl
KanablpMaHpI3.

Micipy kamepachbIH XbIbITY
KenTipy yLWiH nicipy kamepacbIH Kbl3ablpbIn iWiHAeri

binFanabinblk OyFa ariHanagbl. COCbIH KypbInFbl €CiriH
alblHbI3, Ocbinan cy Oybl Nicipy KamepacbiHaH LWbiFagbl.

1. AcnanTbl CybITbIHbI3.
2. Tlicipy kamepacbiHOarbl Aepeki nactapbl Aepey XKOoublr
nicipy KamepacbiHbIH TyGiHAEri bInFanabIKTbl CypTin
TacTaHbl3. -
KblameT TaHAayblWbIMEH aiHanaTbiH ayanblK rpunb &
4. Exi pet O epiciH TypTiHi3.
|-l ysakTbik Genrici aucnneiige GenrinexHre.
AnHanma TangarbiwneH 15 MUHYT y3aKTbIFbIH PETTEH;3.
6. Dll epicimeH xymbICTbI GacTaHpI3.
KenTipy 6actanbin 15 MUHyTTaH COH aBTOMaTThbI
asikTanagbl.
7. Kypbinfbl ecCirid awbin 1 - 2 MUHYT allbIK KangblpbiHbI3,
ocblnan binFangblk Nicipy kKamepacblHaH LWbIFbIN KeTedi.

Lo

o

Micipy KamepacbIH KOSIMEH KenTipiHi3

AcnanTbl CybITbIHbI3.

lMicipy kamepacblHAaFbl NacTbl XOWbIHbI3.

Micipy kamepacbIH rybkameH KenTipiHi3.

Kypbinfbl eciriH 1 caFaT alublk KangblpbiHbI3, OCbinan
nicipy kamepacsol TosnbIK KypFak 6bonagbl.

pODN=
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Bby

Bynay dyHKUMACBIH 63iH HeMece BapnblK Kbl3gblpy
TYpnepiMeH aHe MUKPOTOIKbIHABI (PYHKUMAMEH Bipre
nariganaHyfa 6onagbl.

Bynay dyHKUMACBIH onTUMangbl Narganady yLwiHd Topabl
anein Tactaxbl3. LWbiHbI TabaHbl 3-cany AeHreviHe canbin
Oynan nicipy blAbICbIH LWbIHbI Tabara KOMbIHbI3.

A EckepTy aHe ecKepTynep — Kyiin kany kayni 6ap!
Acnan eciriH alKaH Kkesge bICTbIK By LbIFybl MyMKiH. By
TemnepaTtypara 6alinaHbICTbl peTTe kepiHbeyi MyMKiH.
ALwkaH ke3ge acnanka xakblH TypMaHbl3. Kypblinfbl eciriH
abarinan awbliHbI3. Bananapabl xakbiHAacnackIH.

Wybinagap

Copfbiuw

YKyMbIC kesiHAe bi3blnganTbIH WybNabl ecTecis. On wybin
COpFbILW PYHKUMSICbIHAH nanga 6onagpl. byn kanbinTbl
XKYMbIC LUYbISbI.

BywmeH nicipy

Bynay 6ackbiwTapbl

Bynay dyHKUMACHI YLUiH TYpni KAPKbIHABIBIKTAP KOIMKETIMAi
Gonbin Typ. bynay GackbilTapbiH 72 CEHCOPSIbIK OpiC
apkbinbl TaHgayra 6onagpl. TaHganFaH 6ynay 6ackbiLbl
aucnnerge kepceTineai.

1 Kem KekeHic, eT, 6anblk
YKOHe XeMiCTi epiTy

YLLIH.

2 opTawa [ecepT, 6anbIkxoHe
LU\PKbIKTAPAbI
asipney YLUiH.

3 strong  KekeHic, 6anblk,
(awpl)  rapHupnepai nicipy
YLUiH, >X€MICTiH, CybIH
LUbIFAPY >XaHe
GnaHwmpney yLuiH.

high

ByAabl peTTey

EcKepTy: Erep Kypbinfbl y3aK yakbIT naganaHbinmaca,
anapiveH ) Wato afjiciH opblHaaHbI3. — "Tasanay (yHKyusch!"
120-6eTiHperi
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Mbican: 6ynay 6ackbiwbl 2: opTawa, y3akTblk 10 MUHYT.

1. OyHKUUA TaHZarbIWbIMEH 22 Gynay (yHKLUMACHIH
TaH4aHbl3.

low =
med i

high » 3M.MM
n LU

»HW

Acnan XyMbic icTeyre aaribiH. Makcumangblk 6ynay
6ackbllbl MeH 20 MUHYTTbI3 Y3aKTbIK CTAHAAPTTbl MaH
petinae pettenreH. Cy 6arbl 6enriciHi, kepceTkici (o]
XbIMbINbIKTaN XatbIp.

2. Cy GarblH anbin KonbIHbI3, XaHa cymeH MAX 6enriciHe
OeWiH TONTbIpbIN TonbiFbiIMeH 6ak GeniMmiieciHe
canblHbi3.— "Cy 6aeiH monmeipy" 111-6eTiHgeri

3. X epiCiH TYpTIiHi3, KepeKTi KyaT GacKbiLLbl KeTinreHLwe.

low [~

med

high h3M.MM
min I_I.I_"_I

WM

Oucnnenpge TaHaanfaH 6ynay 6ackpllbl kepceTinea.

4. KaeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTbIH PETTENILUNEH PeTTEHI3.
EcKepTy: AngbiMeH y3aKTbIKTbl COCbIH Bynay 6acKblLLbIH
peTTey MyMKiH.

5. Dl epiciHe 6achiHbI3.

low =
med | U

.. 959

N

Cy 6Garbl GenriciHiH kepceTkici (&) ewwTi, cy 6arbiHblH L)
6enrici xaHaapl. XXymbic 6actangbl. Dl xapbik avoas
XaHagbl. Mepsim kepi caHanbIn gncnnenge Kkepcetineai.
Bynay 6ackplwbiHa 6arnaHbICTbl Cy 6arbiH TOATLIPY Aa
TYpni co3binybl MyMKiH. Erep cy 6arbl nanganaHyga
Bocan KeTce, XyMbIC TOKTan KepceTKi cy 6arbiHbIH
GenriciHae (&) xbinbinbikTanabl. Cy 6arbiH )xaHa cymeH
MAX 6enriciHe geiiH TonTbIpbIn XyMbICTh || epici
apKbInbl XanFacTbIpbIHbI3.
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Hyckaynap

m Bynay 6ackbllbIH XXyMbIC iCTEn TypraHaa X epici
apkblnbl e3repyTre 6onagbl.

m BymeH nicipyaeH CoH TecikTi Haya MeH nicipy kamepachbIH
CYpTiHi3. — "Op Oy pexmmiHeH coH" 111-6eTiHaeri

Bynay KOMGMHaLWISlnaHFaH XYMbICbIH peTTey
Kelibip Kkbi3gblpy TypnepiHae 6ynay yHKUUACHIH KOCYbIHbI3
MYMKiH.

bi kemerimeH nicipyga KypbnFbl XXyMbIC icTereHge 6y nicipy
KamepacblHa Typni apanblKTapabl XXeHe UHTEHCUBTIKTE
6epineai. Ocbinaw xakcblpak nicipy HaTUXECIHE XKEeTCi3.

MicipineTiH Tamak

KplTblpnak 6onagbl

6eTi XbINTblpak 6onagbl

iwinae cynbl xeHe Ha3ik 6onaapl
KenemiH a3 FaHa kemeunTteqi

KombuHaumsanay mymkiHaikrepi
% KblCKa TOMKbIH

& Hot air (blcTblk aya)

" Fpunb

X Mpunbaey KOHBEKUMACHI

EpekwenikTep:
¥ MukpoTonksiHaap 6acksiwsl 1000 BT
2 blctbik aya 40°C

Komb6uHaumsanaHfaH TopTinTeme hyHKLMUACBIH peTTey
Mbican: bicTbiK aya 190 °C 2uwi geHrenni GymeH.

1. OyHKUUA TaHaay TeTir apKbinbl bICTbIK ayaHbld, Kbi3ablpy
TYPIH PETTEHi3.
TemnepaTypa YLWiH yCbIHbINFaH MaHI nanga 6onagel.

2. KaxeTTi TemnepaTtypaHbl aiHanmarnbl peTTeriwneH
peTTEH,3.

3. KaxeTTi geHren TaHganraHwa X 6ynay anMarbiH
TYPTiHi3.
Oucnneiige cy )uHay biabICbIHbIH Genricieinariaa
oonagapl.

4. Cy GarblH TONTHIPY.

5. DllepiciHe 6acbiHpI3.
XyMbic icke Kocbinbin, xapblk avog Dl xaHaabl. ¥3aKTbIK
Kepi caHanbIn kepceTineai.

Hyckaynap

m Erep cy b6arbl xyMmbIC icTereHae 6ocan Kanca, XymbIC
OynaychbI3 xxanfacagbl. [lucnnerige kepceTki
KepceTinmenai.

m  KypbInfblHbIH €CIriH alikaHaa, acTblH, NiCipiny HOTUXECI
e3repefi. Kypbinfbl eciriH nicipy kesiHae abblk yCTaHbI3.

ApanblK yakbITbl GiTTi

Curnan wansin P|| 6enrici xan6ai kanaabl. Kypamaoac
XyMbIC TopTiOi askTanabl. Kes kenreH epicTi TypTin curHan
OblObICBIH asiKTaHbI3.

Bynay 6ackbilbIH 63repTy

KepexTi 6ackbIl Aucnnenae TaHaanFaHLla = epicid
TYPTiHi3.

EckepTy: BipHelwue peT TypTin GackbiwWTapabl eH

YKOFapFblOaH eH TOMeHri 6ackblllka eTkizeni. EH TemeHri
GackbllTaH coH, bynay dyHkumsacel eweni. Kanta TypTi



Oynay cdyHkuusacblH benceHaipeai, eH XorFapfbl 6ackpiTaH
bacran.

Xymbic TOpTiGiH TOKTaTy

1. DIl epiciH TypTiHi3 HeMece KypbinFbl €CiriH albiHbI3.
YKymbIC ToKTaTbINagbl, Xapblk avog Pl xeinbinbikTangbl.
2. KypbInfbl ecCiriH >xabbIHbI3.
3. DIl epiciH TypTiHj3.
Xymbic xanracTeipbinaasbl, D|| xapblk anoapl xaHagsbl.

XyMbICTbI TOKTaTy

KbiameT TaHaayabl Hen GenriciHe Gypay.
Xymbic ToKTaTbINbLIN Gapnblk NapameTprep eLleai.

EcKepTy: >KyMmbIC y3iniciHeH HEMeCe TOKTayaaH COH CblybITy
XenaeTKili >XYMbICbIH >KanfacTblpybl MYMKIH.

Cy G6ariH TonTbIpy

Cy 6arbl oHaa 6ak naHeniHiH, apkacbiHA4a Kypbinfbl €CiriHiH
acTbliHaa Typ. Bynbl pexxumai icke kocyaaH anabiH 6ak
naHeniH awein cy 6arbiHa cy KyblHbI3.

Cy KepMekTiri anmMarbIH SypbIC pETTEreHiHi3re Ke3 *eTKi3iHi3.
—> "Heeisei opHamy xidec" 117-6eTiHaeri

A EcKepTy aHe ecKepTynep — XapakaTtraHy MeH epT
Kayni!

Cy b6arblHa Tek cyabl KylbiHbI3. Cy 6ariHe elukaHaan
XaHaTbIH CyMbIKTbIKTapAbl (MbiCanbl ankoronbaik cycbiHaap)
KyiMaHbI3. XKaHaTblH CyMbIKTbIKTapAblH 6ynapbl nicipy
KamepacbiHAa bICTbIK 6eTTep apKblbl XKaHbIN KETYi MyMKiH
(otany).Kypbinfbl eciri aTbinbin KeTyi MyMKiH. blcTbl 6ynap
MEH anaynap LUbIFbIN KETYi MYMKIH.

CaKTaHAblpy ¥aHe caKTaHAablpynap!

Calikec 6onmaraH CyMbIKTbIKTapAbl NanganaHy apkbinbl
acnan 3akpiMaanybl.

EwkaHgan guctungeHreH cyabl, Ken Xnop KaMTUTbIH
CyTapTKbIW cyblH (> 40 mMr/n) Hemece 6acka CyMbIKTbIKTapabl
nariganaHbaHbI3.

Tek KaHa Tasa carnkplH rascbi3 iLeTiH cyabl Hemece
XyMcapTbIfFaH cyabl naviganaHblHbI3.

Hycxaynap

m  CypablH Kafbl ken 6onca, )XymcapTbinFaH cyapl
nariganaHyabl yCbiHaMbI3.

m  Erep Tek kaK TazanaHfaH cyabl narganaHcaHpls, 6yn
Xarganga ““KymcapTbliFaH” cy KepMeKTiri anmarbiH
peTTeyiHi3 MyMKiH.

1. Bak naHeniHiH opTanblifbiHa 6acbiHbI3.
Bak naHeni awbinbin xaTbip. ¥cTay bigbicbl (Conga) MeH
cy 6arbl (OHAA) KOMKeTIMA,.

2. Cy 6arbiH 6ak KybICbIHaH arnblin KOMbIHbI3 .

N

By  kk

3. Cy 6arbiH "MAX" 6enriciHe gewiH cankblH CymeH
TONTbIPbIHbI3.

U

4. Cy 6arblH 6ak KyblCblHa canbin OHbl TOSbIFbIMEH
XKbIDKbITBIHbI3.
5. Bak naHeniH >xabbiHpbI3.

Bynay dyHKUMSCH JanbIH.

Cy 6ariH TonTbIpy

Erep cy 6arbl icten TypraH xxymbicTa 6ocan KeTce, Kypblisifbl
XXYMbIC TypiHe GannaHbICTbl PETTE TYPIi OPEKET XKacangbl:

m Bynay xymbicbl: XXyMbICc ToKTaTbInagsel, gucnnenge
xabap nanga 6onagpl. EH xorfapfbl 6ynay 6ackpiwbiHaa
0ak Tonysl wam. 30-40 MUHyTKa xeTegi, eH TeMeH bynay
DackpllWbIHAA y3aK yakbIT CO3binabl.

Bynay mukpoTonkbiHMeH: XKyMbic ToKTaTbinabl. bak
Tonybl Wam. 50 MUHYTKa XeTeai.

blcTbik aya Hemece rpunb 6ymeH: >KymbIC bICTbIK ayamMeH
Hemece rpunbMeH XanfacTblpblnagbl, aucnnenge ewoip
xabap nanga 6onmangpl. bak Tonybl eH, xxofapfbl Oynay
OackbllbIHAA WaM. 3 caFaT XKYMbIC YLUiH XeTepnik
©onapgebl, eH TemeH Gynay b6ackbilTapbiHAA y3aFblpak.
AVHanaTbIH ayanbl rpunb 6ymeH: XXymMbic arHanaTtbliH
ayameH Hemece rpunbMeH XarnfacTblpbinagsl,
ancnnerige ewbip xabap nariga 6onmarigbl. bak Tonybl
wam. 9 caratka xeTtegai.

EckepTy: BepinreH yakpiTTap e3repyi MyMKiH.
Cy 6arbiH MAX GenriciHe oewiH kaiTa CyMeH TONTbIPbIHbI3.

1. MaHenbai awbIHbI3.
2. Cy GariH anbin TONTbIPbIHbI3.
3. Tonblk cy 6ariH canbin naHenbgi xabblHbI3.

Op Oy peXxumiHeH coH

MMicipy kamepacbiHaa binFangblk kanagl. TecikTi Haya MeH
nicipy naHeniH abannan cypTiHi3. Op bymeH naviganaHyaaH
COH Wwato & Tazanay GyHKUMSACLIH OPbIHAAY YCbIHbINAAbI.
CocblH cy 6arbl MeH ycTay blabICbiH 60caTbin KenTipiHi3.
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EcKepTy: Kak gakrapblH cipke TaMbi3blfiFaH WwybepekneH
XKOWbIN, Ta3a CyMeH CYPTiHi3 Aa XXymcak LwybepekneH
KEeNTipiH;i3.

Wato

KypbinFbiHbI3 Ta3a Kanybl YLUiH, CyAbl KyObIp >XyNeci apKpinbl
copyfa 6onagbl. CocblH Cy ycTay biabICbiHa Terineai.

EcKeprty: LWairaHHaH KeliiH 9KTiH epiTinreH 6eniktepi yctay
blAbICbIHAA 60MYybl MyMKIH. By KypbIfiFbl XXyMbICbIHa acep
€TNENTIH KanbinTbl KyObInbIC.

Bacray

1. OyHKUMA TaH4arbIWLbIMEH LWaAb! &) TaHdaHbI3.

Bbargapnama y3akTtbifbl kepceTinegi. OHbl ©3repTy MyMKiH

emec.

Bak naHeniH alwbIHbI3.

YcTay blabICbIH anbin 60caTbiHbI3.

Boc ycTay blabICbIH TONbIFBIMEH CarbIHbI3.

Cy 6arblH anbin KOMbIHbI3 XXeHEe MYMKIH KanfaH cyabl

6ocaTblHbI3. O64eH LalibIn xaHe GanfbiH CymeH

TONTbIPbIHbI3.

Cy 6arblH TOnNbIK canbliHbI3.

Bak naHeniH xabbiHpbI3.

8. DIl epicin TypTiHis.
Cy kybbipnap apkbinbl copbinagbl. ¥3aKTblK Kepi caHanbin
aucnnerge kepceTineai. ¥3akTblk askranfaHHaH COH,
curHan wanagel. ¥cray bigbicbiH 6ocarTy.

ok wN

No

Cy 6ariH 6ocarty

1. Bak naHeniH opTacbiHAaA Kbicka 6acbiHbI3.

Bak naHeni xofapblfa Karblpblnagbl.

Cy 6ariH anbin KOMbIHpbI3.

Cy GariHiH KaknafbiH abarinan anbin KoMblHbI3.

Cy 6ariH 6ocaTbin, Wato KypanbiMeH Ta3anan Tasa CyMmeH

o0[eH wWalibin TacTaHbI3.

Bapnblk 6eniktepai )xymcak wybepekneH KenTipiHia.

KbIKknakTafrbl ThiFbi3aayblWThl CYPTiN KENTIPiHi3.

ALWbIK KaKNakneH KenTipiHi3.

Kaknaktbl cy 6ariHe Konbin 6acbin KONbIHbI3.

Cy 6arbIH TOnbIK CanbIHbI3.

0. Bak naHeniH xabbin Kbicka opTacbiHa 6acbiHbI3.
Bak naHeni kynbinTaHFaH.

PWN

oPPNoO

CaKTaHAbIpy }aHe caKTaHAbIpynap!

m Cy 6ariH bICTbIK Nicipy kamepacblHaa kentipmenis. Cy bari
3aKpiMaanagpl.

m Cy 6ariH bigbICbl XyFbill MallMHaga TazanamMmaHbi3. Cy
Gari 3akpiMaanagbl.
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TecinreH HayaHbl KenTipiHi3

AcnanTbl CybITbIHbI3.

Bak naHeniH awwbIHbI3.

Cy 6arbl MeH ycTay blAbICbIH LUeLLy.

TecinreH HayaHbl @ Nicipy kamepacbIHbIH, acTbiHAA
rybkameH cypTin TacTtaHbi3 (cypeT ).

Eall o

~__

Micipy kamepbICbIH KenTipiHi3

MaripanaHydaH CoH nicipy KamepachblH KenTipin biFangbIKTb
KangblpMaHbI3.

Micipy KaMmepacbIH XbINbITY
KenTipy yLUiH micipy kamepacbIH Kbl3AblpbIn iWiHAer

biNFanabinbIK 6yra aiHanaabl. COCbIH KYpbISiFbl €CiriH
allblHbI3, Ocbinaw cy Oybl Nicipy KaMmepacblHaH LWbiFaabl.

1. AcnanTbl CybITbIHbI3.

2. Tlicipy kamepacblHaarbl Aepeki nactapbl Aepey XOoubin
nicipy KamepachblHbIH TyBiHAETI binFangblKTbl CypTin
TacTaHbI3.

3. KblameT TaHaaybllWbIMeH aiHanaTtblH ayanbik rpunb &

4. Exi pet O epiciH TypTiHis.
|-l ysakTbIk 6enrici gucnneiae GenrineHreH.

5. AiHanma TaHgafbiwneH 15 MUHYT y3aKTbiFblH PETTEHI3.

6. DIl epicimeH xyMbICTbI BacTaHbI3.

KenTipy 6actanbin 15 MUHYyTTaH CoH aBTOMaTThl
asikTanagbl.

7. Kypbinfbl eciriv awbin 1 - 2 MAHYT allblK KangblpbiHbI3,
ocCblnan binFanablk NiCipy kKamepacblHaH LWbIFbIN KeTeai.

Micipy kamepacbIH KONMeH KenTipiHi3

AcnanTbl CybITbIHbI3.

MMicipy kamepacblHAarbl TAcTbl KOMbIHbI3.

Micipy kamepacblH rybkameH KenTipiH;is3.

Kypbinfbl €cirid 1 caFaTt awblK kanablpbiHbI3, OCbinan
nicipy Kamepachb! TonblK KypFak 6onagpl.

PODN=



BdABTOMaTThI

Garpapnamanap

ABTOMaTThl Gargapnamanap apkpinbl TaFamaapabl OHan
asipney mymMmkiH. Ci3 6argapnamaHbl TaHgan, TaFramblHbI3abIH
canmarblH eHridecis. OnTumangpl peTTeyai aBTomartThbl
bargapnama esiHe anagbl. Ci3 30 6argapnama iwiHeH
TaHOan anachbl3.

Hycxaynap

A3bIK-TYMiKTi KOpabblHaH anblin, canmarbliH enwexi3. Erep
Ci3 aHblk canmarblH Gine anmacaHbl3, onapasbl
AoManakTaHbl3.

A3BIK-TYMIKTi bIFW Aa cankblH Kyrhaeri nicipy kKamepachbiHa
canblHbI3.

Bargapnamanap yLwiH spganbiM WafblH TONKbIHAAPFa
)KOHEe bICTbIKKA LbIAANTbIH, MblCanbl 8IHEK HEMECE
KepamukagaH xacanfaH bliabictapabl naviganaHbiHpbi3. On
ywiH 6argapnama kecrecingeri xxabablkrap HyckaynapbiH
€CKEPpIHi3.

OnTnmangpl nicipy HOTUXKECH YLUIH TEK MIHCI3 a3blK-
TYNIKTEP MEH ETTi CybITKbILL Kamepa TeMmnepartypacbiHaa
nanganaHblHbl3. TOHa3bITbINFAH TaFamaapaa Tek Tikenen
My34aTKbILW KamepagaH LblKKaH a3blK-Tynikrepai
narpanaHbiHbI3.

BarpgapnamaHbl peTTtey

Meicanel, cypetTerigen: 1 kr canMakTbl, 3 6argapnava.

1.

®yHKUMs peTTeriwiH aBTomaTTel 6arqapnamanapra P
PETTEH3.

Oucnnelige anfawkbl 6argapnama Hemipnepi MeH
canmak ycbiHbICbl nanga 6onaapl.

2.

AliHanwvanbl peTTeriwneH 3 bargapnamMa HemipiH
TaH4aHbI3.

3.

kg epiciHe GacbIHbI3.
Oucnnerige canmak napameTpi oKkycTa Typaabl.

4.

AnHanmanbl peTTeriwneH 1 kunorpaMmmabl pETTEH3.

AsToMaTThl Balnapnamanap kk

KypbinFbl canmak yLiH caii y3aKTbIKTbl aBTOMAaTTbl
peTTenai.

5. DIl epiciHe 6achiHbI3.

bargapnama icke Kocbinagbl. YakbIT KepiHin eTin
Temneparypa cbidblkwanapb! MeH D|| kapbik anoabl xkaHagbl.

-

o8 9

04

il

Hyckaynap

Icke KocyaaH angbiH P men °C/kg epicTepi apkpbibl
Gargapnamanap MeH canmakTbl e3repTyre 6onagbi.
Bargapnama Hemipi 6acTanbin KETKEH COH, canmarbl
KaiiTa earepTinmeyi MyMkiH. PeTttenrer canvakrbl °C/kg
epici apKpblfbl LWakbIpyFa Gonagpi.

Barpapnama askrangbl

CwvrHan 6epineai. Acnan Kpi3biMan Korica 6argapnama
asiktanraH 6onagsl.
KbiameT TaHgayabl Hen GenriciHe Gypay.

BargapnamaHbl e3repty

1.

2.

LWam. 4 cekyHaTaH coH D|| epiciH TypTiHia.
bargapnama kantapbinagpl.
YKaHa 6argapnamMaHbl TaH4aHbI3.

XymMblic TapTiGiH TOKTaTy

1.

2.
3.

D1l epiciH TYPTIHi3 HEMECE KypbInFbl €CiriH allbiHbI3.
YXKymbIC ToKTaTbinaabl, Xapblk avoa Pl XeinbinbiKTangbl.
KypblInfbl €CiriH »kabblHbI3.

DIl epiciH TypTiHia.

XKymbic xanfFacTbipbinagsl, D xapbik Anoas! xaHaab!.

XXyMbICTbI TOKTaTy
Kbi3ameT Tangayabl Hen 6enriciHe Gypay.

YKyMbIC TOKTaTbINbIN Gaprbik napamMeTpnep ewei.

EcKepTy: >KyMbIC y3iniciHeH HemMece ToKTayaaH COH CblybITy
XengeTili >XYMbICbhIH >KanfacTblpybl MYMKIH.
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kk AsTomaTThl Hallgapnamanap

BbarpapnamanbiK KecTte

Epity
P 01

P 02

P 03

P 04

Papw*

Banbik eTi*

Tayblk 6enikTepi
cynektepimeH*

HaH
wanbanapbl®

TayblK, eT, 6anbik

P 05

P 06

P 07

P 08

P 09

P10

P 11

P12

P13

P14

TaybIk benikTepi,
My3gaTblimMaraH®

Poctound,
afbINLWbIHLLA

Poctound,
KbI3FbINT

Poct6ud, Tonbik
nicipinrex

Kot caH erTi
CYMEKCi3,
KbI3FbINT

Kot caH erTi
CYWMEKCi3, TONbIK
nicipinrex
Banbik, 6yTiH,
XaHa

BanbIk kecek eTi,
6anfbiH

Banbik eTi,
TOHAa3bITbIfFaH

BanfblH
WHIPEONEHTTIK
Kexe**

KekeHic & rapHupnep

P 15

P 16

114

Bpokkonu, xaHa

AcbypLuak,
TOHA3bITbINFaH

0,10-1,20

0,10-1,00

0,15-1,20

0,10 - 0,50

0,15-1,00

0,50 - 2,00

0,50 - 2,00

0,50 - 2,00

1,00 - 2,00

1,00 - 2,00

0,20-1,20

0,20 - 0,50

0,20 - 0,50

0,50 - 2,00

0,10-1,00

0,10-1,00

Xannak, awblK blgbIC
lMicipy kamepacblHbIH, TY6i

xannak, alblK blablC
MMicipy kamepachblHbIH, TYOi

Xannak, awblK blgblC
MMicipy kamepachblHbIH, TYOi

Xannak, awblK blgbIC
MMicipy kamepacblHbIH, TY6i

Top + wWeIHbI Taba
BuikTiri 3 + 2

LbIHbI Taba
1-neHren
LbiHbI Taba
1-OeHren
LLbIHbI Taba
1-neHren

LbiHbI TAba
1-OeHren

LbiHbI TAba
1-OeHren

Bynay KoHTenHepi + LWbIHbI
Taba

3-OeHren

Bynay KoHTelrHepi + LbIHbI
Taba

3-peHren

Bynay KoHTelrHepi + LbIHbI
Taba

3-neHren

KaknakTbl bigbiC
MMicipy kamepacblHbIH, TYOi

Bynay KoHTelnHepi + LbIHbI
Taba

3-neHren

Bynay KoHTelrHepi + LbIHbI
Taba

3-peHren

Tek
MWKPOTOMKbIHAAP
fa cali blabICTbl
navaanaHblHpbI3.

CubIp eTiHeH, KO3bl, LLIOLLKA eTiHEH
TapTbIfFaH €T, epiTinrex
TapTbIfFaH eTTi ayAapFaHHaH CoH
anbin KOnbIHbI3

Tek
MUKPOTOSKbIHAAP
fa cal blabICThbl
narganaHbiHbI3.

LLlopTaH, Hanim, TeHi3 anabyFacsl,
aKcepke, KeKkcepke

Tek
MUKPOTOSKbIHAAP
fa cali biabICTbl
nanaanaHblHpbI3.

Tepi XafbIMEeH TeMeHre

Tek
MUWKPOTOJKbIHAAP
fa cali blabICThbl
nanganaHbiHbI3.

Bugan HaHbl, Guaan apanac HaH,
TOMbIK ASHAIK HaH; HaHAbI TEK
KEPEKTI enwiemae epiTiHi3. dntnece
on xbingam katagbl. MymkiH
6onca, wanbanapabl
axblpaTblHbI3.

Tek
MUWKPOTOJKbIHAAP
fa cali blabICThbl
navganaHblHpbI3.

TaybIK caH eTi, >kapTbl TaybIK, TEPI
XaFbIMEH TOMEHre

Cy 6ariH ILLIKi XKaFbIH TMMOH CybIMEH
TONTLIPY. TaMLUbINaHbI3.

Cy bariH

TONTLIPY.

Bip kanbinTasbl
Xannak 6anbik
dunenepiH
narganaHblHbI3.
Cy bariH
TONTLIPY.

Tek ET, KekeHic xoHe copnaHbl 6ipaen
MUKpOTONKbIHAAP 6Genikrepae nanganaHbin annbl
fa ca biabICThI canMarblH EHri3iHi3.
navganaHblHpI3.

Cy bariH
TONTLIPY.

Cy bariH
TONTHIPY.



AsToMaTThl Balnapnamanap kk

P17

P18

P19

P 20

P 21

P 22

P 23

OHaWnbIK
P 24

P 25

P 26

P 27

P 28

P29

P 30

Cabi3 GenikTepi,
My3aaTbiniMaraH

>Kacbin akTbik,
OanfbliH

KymbicpTkanap,
XyMcak
nicipinrex

Rice™* (KypiLu)

Baked potatoes
(MewTe
nicipinreH
KapTon)
MicipinreH
KapTon

YKemic
KOMMOTbI**

KbiTbipnak
KapTon,
TOHa3bITbIIFaH*

Kpekepnep,
TOHa3bITbIIFaH*

Mvuya, angbiH
ana nicipinreH,
TOHa3bITblFaH

Muuya, angbiH
ana nicipinreH,
TOHa3bITblIFaH

Kecne kemel,
angplH ana
KanHaTblfFaH
XeHe
TOHa3bITbINFAH

[anblH TaFramabl
XbINbITY,
CybITbISIFaH

[anblH Taramabl
XbINbITY,
TOHa3bITbIFaH

0,10-0,75

0,10-0,70

2-10 paHa

0,10 - 0,50

0,20 - 1,50

0,20 - 0,50

0,30-0,80

0,20 - 0,80

0,25-0,80

0,10 - 0,60

0,10 - 0,50

0,30-1,00

0,20 - 0,50

0,20 - 0,50

Bynay koHTenHepi + LWbIHbI
Taba
3-neHren

Bynay KOHTenHepi + LWbIHb
Taba

3-OeHren

Bynay KOHTelnHepi + LWbIHb
Taba

3-neHren

Kaknarbl 6ap Ouik biabIC
Micipy kamepachblHbIH, TYOi

Top
2-peHren

Bynay KOHTENHepi + LbIHbI
Taba
3-neHren

)Kannak blAbICTbl LLbIHbI
Tabara canblHbI3
3-OeHren

LbiHbI Taba
2-neHren

LbiHbI Taba
2-neHren

Top
2-peHren

Top
1-OeHren

bIAbICTHI WbIHLI TabaFa
2-peHren

Xannak blabICTbl LUbIHbI
Tabara canblHbI3
3-aeHren

)annak blabICTbl LbIHbI
Tabara canbiHbI3
3-neHren

Cy 6ariH
TONTLIPY.

Cy 6ariH
TONThLIPY.

Cy 6ariH
TONThIPY.

Tek
MUWKPOTOSKbIHAAP
Fa cail blabICThbI
naviganaHbliHpi3.

Cy 6ariH
TONThLIPY.

Tek
MWKPOTOMKbIHAAP
fa cali biAbICTbl
nanganaHbiHbI3.
Cy 6ariH
TONTbLIPY.

Tek
MUKPOTOSKbIHAAP
fa cali blAbICTbl
navganaHbiHbI3.

Tek
MUWKPOTOSKbIHAAP
fa call biabICTbl
nanganaHbliHbI3.
Cy 6ariH
TONThLIPY.

Tek
MUKPOTONKbIHAAP
fa cali blabICThbl
nanganaHbiHbI3.
Cy bariH
TONTLIPY.

KecekTtep HerFypnbiM XyaH 6orfFaH
caliblH, HOTUXE COFYPMbIM KaTKbIn
6onagbl. Erep onapabiH xxymcak
BbonfaHbIH KanacaHpbl3, aBTOMaTTbl
6argapnamaga xorapbinay
canmMakTbl KepceTiHi3. byn
bargapnama XXyMbICbIHbIH,
Y3aKTbIfbIH apTTbipagbl.

Bip GipiHiH ycTiHe KoiMaHbI3

TayblK >XyMbIpTKanapbl
TOHa3bITbIFaH

¥Y3bIH ASHAIK KypiLl, Kanwagarbl
KypiLTi narpanaHbanpl3. Kypilke
2-3 ecenik kenemae cyabl
KocblHbI3. Bargapnamva
asikTanfFaHHaH CoH, KypiwTi 5-10
MWHYTKa KanablpblHbI3.

Kenewmi optawua, wamameH 250 r
KapTONTbl XYbIHbI3, KYPFaTbIHbI3
XoHe KabblfblH GipHelle TycTaH
LUAHbILLKLIMEH TECIH;3.

ApLUbINFaH aHe Tekwenen
TypanfaH kapton. Kecekwenep
HEeFypnbIM yrikeH OonFaH calibiH,
HaTWXXE COFYPJIbIM KaTKbI Gonagpl.

>Kemicke a3 wekep MeH gapLublk
KOCbIHbI3. Kugek komnoTbiHAA
TaHKypan MeH KynnblHannapabl
apanactbIpy curHanbiHaa
KOCbIHbI3.

Bip GipiHiH ycTiHe KoiMaHbI3

Bip GipiHiH ycTiHe KoiMaHbI3

XKyka Heri3gi nuyua

Muuua xxyka acTbIMeH, nuuua-
Oaret

J1azaHbs, kaHHeNnoHW Hemece
Kecne angblH ana nicipinreH
kecnemeH
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kk YalbIT DbIBMeTIH opHaty

[ YakbIT KbI3meTiH opHaTy

KypbinFbiHbI3Oa Typni yakeITTeIK doyHKkumsnap 6ap. O
CEHCOpPNbI BPIiC apKpbinbl Ma3ipAi WakbIpbin yHKLManapabl
aycTbipbIHbI3. [ucnnenge KormkeTiMai pyHKumanap
Oenrinepi xaHagpl, TaHaanfaH yHkuus dokycta bonagpl.

0 OaATtKblw OATKpIW KyMCaFaT CUSAKTbI XKYMbIC
icteriai. On »xyMmbicka »oHe backa
yaKkbITThbl OyHKUMsINapFa 6annaHbICTbI
€MEC XXoHE KypblInFblFa acep eTneng,.

|2l Bpewms PeTTenreH y3akTblK asKTanfaHHaH CoH

NPUroToBJIEH KYPbIJ1Fbl aBTOMATThI icke KOCblnaabl.
na

G Time (yakbiT) Backa dyHKUMSA TypMaca, KypbinFbl
aucnnenge carat kepceTegi.

KbI3ObIpy TYpiH peTTereHHeH coH, y3akTbikTel (O epicimeH
WwakpblpyFa 6onagbl. OATKBIWTLI KE3 KenreHae peTreyre
6onapapl.

Y3aKTblKk HEMeCe asTKbILW YaKbITbl asiKTanFfaHHaH CoH curHan
weingpipaigsl. CurHangsl O epiciHe 6ackin angpiH askray
MYMKiH.

EckepTy: CurHan kaHwia yakpIT LwanyblH Herisri
napameTpriepge e3repty MyMkiH. —> "Hezizai opHamy xiiec"
117-6eTinperi

YakbIT opHaTy XyneciHe cypay cany

Erep GipHelue yakpIT pyHKUMACHI OpHaTbINFaH 6ornca,
ancnnenge cevikec TaHbanap aHagbl. ¥3aKTblK Kepi
caHanbIn kepceTineai.

OaTKpIWTLI £, y3akTbIKThI |5 Hemece yaksiTThl (O cypay
ywiH, O epiciHe TuicTi 6enri dookycTa GonraHwa 6aca
OepiHi3. Tek kaHa OATKbIL MEH y3aKTbIK korkeTiMmai 6onkin,

KYTY PEXMMIHAOE TEK OSATKbILL MEH YaKbIT KormkeTimai 6onagebl.
KaxeTTi MaH BipHelle cekyHATaH COH ancnnenge biFagbl.

OATKbIWTLI OpHATY

OATKBIWTHLI acxaHa OSATKbILLbI peTiHae naviganaHy MyMKiH.
On kypbinFbiFa 6annaHeicTbl eMec. OATKbILW 63 curHarnel 6ap.
CenTin 0ATKbILW A Y3aKTbiFbl 6TKEHIH Binecis.

1. © epiciHe GacbIHpI3.

Oucnnerige £ 6enrici meH akbIT 6enrinepi »kaHabl.
2. AlHanwma peTTerilneH OATKbIL YaKbITbIH OPHATLIHBI3.
A3 FaHa CeKyHOTTaH COH, OpHaTbINaTbIH YaKbIT
kabbinoaHaasl. KoHpipay Kocbinasl. Aucnnenge & 6enrici
XXaHadbl )XaHe OATKbILL yaKbITbl KOpiHin, keTe 6actangsbl.
Backa yakbIT TaHOanapsbl ewwesi.

Benri 6epy yakbITbl ©TTi

Curnan 6epinegi. Oucnnenge - - : - -typ. OAKTBIWTLI OLipy
YLUiH Ke3 KenreH epicke 6acbiHpbI3.

OATKbIW YaKbITbIH ©3repTy

AWHanMa peTTeriluneH OATKbILW YaKbITbIH ©3repTiH,i3.
BipHelue cekyHATaH COH, e3repic kabbingaHagpl.
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Benri 6epy yakbITbl ewipinai

AWHanma peTTerilneH OATKbIW YaKbITbIH ©3repTiHi3 - - : - -
TapMarblH KanTapblHbI3. BipHelle cekyHATaH CoH, e3repic
kabbingaHagbl. KoHbipay ceHaipingi.

Apan blK YaKbITbIH OPHaTy

KypbinFblgarbl TaFamHbIH NiCy apanblk yakbITblH ©3iHi3
opHaTa anacbi3. ApanblK yakblT 6iTKEH COH, KypPbIFbl
aBToMaTThl Typae eweai. [icy yakbITbiH OpHaTyAbI
Gankaman xibepin anmaHbI3.

CypertTeri mbican: Kpi3gblpy Typi, bICTbIK aya, y3aKTbifbl 45

MUWHYT.

1. KbI3meTTi TaHaay apKpinbl, Kbi3y TypiH OpHaTY.
Jvcnneinge Temnepartypa yCbIHbIIFaH MaH peTiHae
KepceTineai.

2. Kepek 6onca, TemnepaTypaHbl aiHanMa peTTerilineH

O3repTiHis.
3. (© epiciH eki peT TypTiHi3.
Ovcnnenge - - : - - Typbin yakbIT 6enrici xxaHaabl.

4. AnHanma TaHAarbllwneH 45 MUHYT y3aKTbIFbIH PETTEHI3.

5. DIl epiciHe 6acbiHbI3.
Meww icke Kocbinabl. Oucnnenae y3akTbIK KepiHin kemeriin D
XapblK Anoabl xaHagbl. backa yakbIT TaH6anaphbl ewlesi.

ApanblK yakbIT ©TTi
CwvrHan 6epineai. Kypbinfbl Kpl3gblpyabl TOKTaTaabl.
HOwvcnnenge - - : - - Typ.

1. (© epiciHe GacbiHbI3.

[abbin TokTaTbiNgpl.
2. KpiameTTi TaHOay kepceTkiliH Hen GenriciHe GypaHbI3.
Acnan ewlipingi.

¥3aKTbIfbIH e3reprty

AWHanma peTTerilneH y3akTbIKTbl e3repTiHi3. bipHewe
CeKyHATaH COH, e3repic kabbinaaHaasl.

YakbITbIH TOKTaTy
Erep oATKbILW PyHKUMACH peTTenreH 6onca, anabimed (O
©piCiH TypTiHi3. COCbIH Y3aKTbIKTbl 63repTiHi3.

AWHanma peTTerilneH y3akTbIKTbl - - : - - AeNiH KaUTapbIHbI3.
BipHelue cekyHaATaH COH, e3repic kabblngaHagpl.



Anfauwkbl peT icke Kocy

ToKka KoCkaHHaH COH HEMeCe TOK OLLKEHHEH COH aucnnenae
carFaTTbl peTTey YLWiH gucnnenge tanan navga

Oonagbl. Tanan narga 6onfFaHbiwa GipHelle CekyHa yakbIT
OTYi MYMKIH.

YakbITbIH peTTey
Icke Kocyaa yakpIT kepceTkili chokycTa Gonagbl. ucnnenge

[ln]

i2:00 weni xbinbinbiktan O Genrici xaHagel. Carat
yaKbITbIH OpPHATbIN KOWbIHbI3.

1. AliHanMarnbl KOCKbILUMEH YaKbITTbl OPHATLIHbI3.
2. (© epiciHe GacblHpI3.
YakpIT peTTengi.

YakbITbIH ©3repTy

EcKepTy: KypbinfFbl caFatTbl ©3repTy YLUiH eLwipinreH 6onybl
Tuic.

1. Eki pet © epiciH TypTiHis.

Ovucnneinpe (® 6enrici MeH caraT nainga 6onagbl.
2. AviHanmanbl KOCKbILUNEH YaKbITTbl OPHATbLIHbI3.
3. (© epiciHe GacblHpI3.

YakpIT peTTenai.

Hycraynap

m Erep caratt petterenHeH coH (O epici TypTinvece, oHaa
peTTenreH maH BipHelle cekyHATaH COH aBTOMaTThl
kabblingaHagbl.

m  Erep dyHKUMSA peTTeriwi peTTereH Kesae XblbKbITbINCa,
OHbl KeWiH Hern KyWniHe karTapy kepek. CoCblH faHa
KypbINFbIHBI NaiganaHyrFa 6onagsbl.

m Acnan KyTy KyaTblH caKTay MakcaTblHAa, YakblT
OenriciHgeri )apbIKTbl a3aliTa anachbis.

Herisri opHaty »xiiec kk

B Herisri opnaty xynec

KypbinFbl onTUManpl XXeHe >an peTTey YLiH Typni
napameTpnep KomkeTimai 6onbin Typ. byn napameTpnepai
Kepek 6onca e3repTy MyMKiH.

Heri3ri opHaTy XyneciH e3repty
AcnanTbl eLipy Kepek.

1. BipHewe cekyHg O epiciH TypTiHi3.
Oucnnerige, anFalkbl Herisri napameTp navga 6onagbl.
2. Herisri napameTpnepai anHanaTtbIH peTTErILLNEH 63repTy.
3. (© epiciHe GacbIHbI3.
Nucnneige, Keninri Heriari napameTp naiga 6onaapl.(®
epici apKblnbl 6apnbIK HEri3ri opHaTy XyWeciH kepin
WbIFbIN alHanaTbliH peTTeril kKemerimeH e3repTe anachis.
4. BipHewe cekyHa (O epiciH TypTiHia.
Bapnblk opHaTynap kabbingaHagbl.
Erep KypbInfFbl KYTY pexuMmiHge Typca, napameTprepai kes
KenreH yakpiTTa e3repTtyre 6onagpil.

Tokraty

Erep e3repTynepai caktamakilbl 6onmacaHpl3, blyHKLKS
TaHaarblWbIH 6ypaHpbl3. Herisri napameTpnep cakraycbi3
asikTanagbl.
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kk Tasanalbi3

Herisri napameTpnep Ti3imi

cd ! [abbinabiy { = Kpicka =
\£'3aKTbIFbI 10 cekyHA
C =oprawa= I =ysaKk=2
30 cekyHA MUHYT
cdc  TMepHe O = ewik
OblObICbI*
i = Kocy
c3  [Oucnneii { = TemeH
KapbIKTbIFbl* 3 = xoFapbl
£ = opTawa
cdY  YakwiT 0 = ewik
MHOMKATOPSI
{ = Kocy
cad5  Micipy 0 = ewwik
KamepachlH
XapbIKTaHabIpY
{ = Kocy
c6  Waterhardness [ =
(cy kepMmexTiri)  skymcapTbinFa
Y = TbIM KaTTbl  H
{ = Kymcak
£ = opTawa
3 =kaTTbl
cd7  3aybITThIK { = Kocy
napameTp
O = ewik
c08  HOemo pexumi ! = Kocy
L = ewwik

*©arepic Tikenew kabbingaHagbl.
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Y 3aKTbINbifbl
Hemece OSITKbILL
asikTanraHga
[abbin WeiFagpl

CeHcopnblk
epicTtepre
6ackaHga aplobic

Oucnnen
XKapbIKTbIFbIH
pettey

YaKbITThI
ancnnenge
KepceTy

IcTen TypfaH
nicipy
KamepacblHAa
XapbIKTaHAbIPYA
bl KOCY XoHe
ewlipy

Cy KepMeKTiri
KYPbIFbIHbIH,
Taszanay
uukngepiHe acep
eTeqi

KypbInfFbIHbI
3aybITThIK
napametpnepre
KanTapy

[emo pexumiH
KOCY >aHe eLuipy

Eckepry: Oemo
pPeXUMI TEK
OipiHLWIi  KypbInFbl

KOCbIIFaHHaH 5
MWHYT COH faHa
KepiHep,i.

) rasananbis

MyKuWSAT ycTay MeH Tasanay »argarbliHaa KypblFbiHbI3 y3aK
yakbIT 84eMi xaHe icTelTiH 6onaapl. KypbinFbiHbI3abl AypbIC
ycTay XaHe Tasanay 94iCiH cisre TyciHaipemis.

A EckepTy waHe ecKepTtynep — Kynik any kayni 6ap!
KypbinFbl KaTTbl Kbi3agbl. ELLkaLlaH XyMbIC KamepachlbiHH
iLLKi NnaHenbaepiHe HEMeCE KbI3ablpy 3fIEMEHTTEPIHE
TMMEHi3. OpKallaH KypbiiFbIHbIH, CanKblH4AaYbIHA MYMKIHAIK
GepiHi3. Bananapabl aynak ycraHpl3.

A EcKepTy aHe ecKepTynep — QneKTp KyaTbiHa Tycy
Kayni!

IWwiHe KipreH binFanablk TOK COFybIHA anbin Kenyi MyMKiH.
>Kofapbl KbICbIMAbIK Ta3apTKbILLTHI HEMece Oy Ta3apTKbILIThI
nanganaHoaHbI3.

A EckepTy oHe ecKepTynep — Xapakat any kayni
6ap!

KypbInfbl €CiriHiH Cbi3aT TYCKEH LUbIHbICHI CbiHYbl MYMKIH.
WbIHbIFa apHanfaH KblpFbILWThI, KYLITi Hemece abpasumBTi
XyFblLW 3aTTapAbl narnganaHbaHbI3.

EcKepTy: XKarbiMcbI3 vicTepai, Mbicansbl, 6anbIKTbl
93iprnereHHeH CoH OHam X0 MYMKiH. Eki TamLbl TIMMOH
WbIPbIHBLIH Oip LWbIHASAK CyFa canbiHbl3. ©OpAanbiM biabicka
Temnepartypa acbin keTneyi yLWiH KacbIKTbl canbiHpl3. Cyabl
LUaFbIH TOMKbIHABIH, MakcMMangpbl KyatbiMeH 1-2 MUHYT
KbI3ObIPbIHbI3.

Coaukec Taszanay Kypangapbl

Typni 6eTTep TUICTi emec Tasanay KypanbiMeH
3aKkbiMaaHbaybl YLUiH kecTeaeri Aepekrepre Hasap
ayaapbliHpbI3. Kypbinfbl TypiHe 6annaHbICTbl KypbliFbiHbI3aa
GapnblK aimakTap 6onmanagpl.

Backa kepek-xapakrapabl CEpBUCTIK KbI3MeT opTanblfbiHAa
catbin any MmymMkiH. On ywiH ap GipiHiH apTKynaKpl HOMIpiH
OepiHia.

>KaHa rybkanbl cypTKiluTepre Ty3 »abbICbiN Kanybl MyMKiH.
Ty3 xoFapbl cananbl 6onaTTel TOTTaHABIPYbl MYMKIH,
COHAbIKTaH LWybepekTepai kongaHap angbiHaa MiHOeTTi
TYpAe Xakcbinan wavibin anbiHbI3.

MuKpoTanwbIKThl Wybepek

MuKpoTanLbIKThl LWyGepek LbIHbI, WbIHbI KepaMuka, ToT
6acnantblH 6onat Hemece antMUHUIN CUSKTBI ce3imai
6eTTepai Tasanayra apHanfaH. On 6ip 6ackbILWTa Cynbl )KaHe
cainbl nacTbl Xoa4bl.

Tanceipbic Hemipi 00466148
KyTty wy6eperi ToT 6acnaitbiH 6onaTTbiK 6eTTep yLiH

BeTTepai TekcepinreH xxaHe YCbIHbIFAH MaW CypTifreH KyTy
wybeperimeH (6i3geH caTbin anyra 6onagpl) KyTyre 6onaasi,
caycak isgepiHe XoHe cbl3aTKa KapCblfibiFblH KOTepi YLUiH.

Tanckipbic Hemipi 00311134

KyTy maibl 3amaHayu ToT GacnaiiTbiH 60onaTTbiK 6eTTep
yLliH

Ly6epekTerigen Gipaen kyTy maribiH 6eTenkeae 6isge
caTbin anyra 6bonagbl.

Tancblpbic Hemipi 00311567



Ma# epiTKiwui

BeTTepai kaTTbl NacTapgaH MHTEHCMBTI Tasanay YLUiH.
Tancblpbic Hemipi 00311781

Kak Tasanay Kypanbl

AcnabbliHbI3 y3aK )XyMbIC iCTeyi YLUiH Xyreni Typae Kak
Tasanay Kepek. Tek ocCbl XXepAe YCbIHbIFaH Kak Tasanay
KypangapblH navganaHbliHpbl3. backa kak Tazanaybli
3aTTapbl acnanTbl 3aKkbiMaaybl MYMKIH.

Kak Tasanay Kypanbl, Cyiblk: TancbipbiC Hemipi. 311 680
Kak TasapTkbiw Tabnetkanap: Tancbipbic Hemipi. 311 864

CaKTaHAabIpy }oHe caKTaHAblpynap!

BeTTeri 3akbimaap

TemeHgeri Kypangapabl nanganaHoaHbi3

m LLEeTKa HeMece OTKip KbIpFbiLl,

m  KaTTbl ANKOrosbAik Tasanay Kypanbi,

m  KaTTbl rybka Hemece Tasanay rybkanapbiH,

m KoFapbl KbICbIM TasanaybllwTapbl Hemece Oy
TasanayblLTapsl,

m XKbifbl peTTe Taszanay YLiH apHaibl Ta3apTKpblILU.

Kypbinfbl CbipTbl

Tot 6acnanTbIH
b6onatTblK anabl

blcTbIK cinTi epiTiHAICI:

XKyaTbiH LWybepekneH Tasanan xxymcak
LybepeKkneH KenTipiH,i3.

Kak, maw, kpaxman MeH XyMbIpTKa
KanabIKTapblH Aepey Ta3anaHbl3. byn
KanablKTap Koppo3susiFa akenin
COKTbIPYbl MYMKIiH.

CepBUCTIiK KbI3MET HEMece
MamaHAaHFaH caygaga bICTbIK
OeTTepre can apHaibl TOT 6acnanTbIH
bonat KyTy Kypangapsbl 6ap. Kyty
KyparnblH >XyMcak LybepeKneH xyka
XKaFblHbI3.

Bbackapy naHeni blcTbIK cinTi epiTiHaici:

XKyaTbiH LWybepekneH Tazanan xxymcak
LwybepekneH KenTipiHi3.

OWHeK Ta3apTKbILLUbIH HEMECE afHEeK
KbIpFbILWbIH NanganaH6aHbI3.

Ecik anHekTepi blcTbIK cinTi epiTiHAICI:

XKyaTbIH WybepekneH Taszanan xxymcak
wybepekneH KenTipiHi3.

OWHEK KpIPFbILLbIH HEMECe TOT
6acnaiiTblH 6onaTTbIK bickanay

LUMbIPLUILIKTAPbIH NanganaHbaHbI3.

Ecik TyTKachl blcTbIK cinTi epiTiHAici:

XKyaTbiH LWybepekneH Tazanan xxymcak
LwybepekneH KenTipiHi3.

Erep ecik TyTKacbliHa Kak Tazanay
Kypanbl Tycce, Aepey CypTin TacTaHbI3.
OnTnece ocbl gakTap 6acka
YXOrbINmanapl.

Kypbinfbl iwiHeH

O3i TazanaHaTtblH  KecTtere KocbiMLIa nicipy
anmakrap KamepacblHblH, arMakTapbl Typarbl
HyCKaynapgbl eCKepiHi3.

Tasanalbi3 kk

Ecik iLwki »afbl

XiHe ecik
TbIFbI34ayblILLbl

blcTbIK cinTi epiTiHaici:

XKyaTbIH WybepekneH TasanaHpls.
Ecik Tbifbl3gayblLblH anbin KOVMaHbI3.
blckanamaHpI3.

TasanaygaH CoH ecik
ThiFbl3AayblLUbIHbIH, KYAiH TEKCEPIH3.

Tot 6acnanTbIH blcTbIK cinTi epiTiHaici:

6onaTTblK XKyaTblH WybepekneH TasanaHpls.
aimakrap blckanamaHpi3.
TasanaygaH CoH ecik
ThIfbI34aYbILWbIHbIH, KYWiH TEKCEPIHI3.
YKababikTap blcTbIK cinTi epiTiHaici:

Cynan xXyaTblH LybepekneH Hemece
LeTKaMeH TasanaHbl3.

¥Ycray blgbiCbl MeH  blCThIK CinTi epiTiHAiCi:

cy barbl TasapTKbIL Kypan KangblTapbiH anbin
KO YLUiH LWybepekneH Tasanan Tasa
CymeH a6€eH Lianbin TacTaHbI3.

YKymcak wybepekneH KypraTbiHbI3.
ALLbIK KaKMaKneH KeNTipiHi3.
KbiKnakTafFbl TbiFbl3aaybILWThl CYPTiN
KEeNTipiHi3.

blabic )kyaTblH MalLMHaga
TasanamaHpls.

Bak waxTtacsbl ©p XKYMbICTaH COH, CYPTiMN KENTipiHi3.

Micipy blcTbIK CinTi epiTiHAICI: >XMHaKTaFbI
kamepacbliHaa Oy  Tasamay rybkacblH HeMece XXymcak
LUbIFBICHI LUt KbINLWbIFBIH NakganaHbiHbI3.

Hycraynap

m  KypbinfbiHbIH anapiHFbl 6eTiHAE WbIHBI, NacTMacca
Hemece MeTann CUAKTbl 9pTYpni maTtepuangap TyCiHiH a3
FaHa aybITKybl Manga 6onagsbi.

m Ecik aiiHeriHaeri WweIpblWKa yKkcac igep nicipy
KamepacbIHbIH, )KapbIKTbIK KeckiHaepi bonaabl.

©3i TazanaHaTbIH anmakTapAbl Tasanay

Micipy kamepacbIHblH apKa XafblHAa 63iH TasananTbIH
KaTanuTuK )amblnfbicbl 6ap. licipy aHe Kybipy
OypKiHAINepi KypbInFbl XXYMbIC iCTEN TYpFaHAa OCbl KAaTneH
CopbInbIn xonbinagel. Con ywiH 6yn aiMakTbl Tasanay
Keperi XOK.

CaKTaHAblpy MaHe caKTaHAabipynap!

©3iH TasananTblH anMakTapga elkaHaan neww
TasapTKpllWbIH NanganaHbaHpl3. beTTep 3akpimaanagpl.
Erep new TasapTKblLWbl OCbl aiMakTapra kence, gepey cy
XoHe rybkameH cypTiHi3. blckanamaHbi3 xaHe bICKbINanTbIH
TasapTKblWTapAbl nanganaH6aHbI3.

Micipy kamepachbl cankbiHaaraHHaH COH, Kbl3apFaH HeMece aK
KanablKTapabl Cy XeHe JXyMcaK rybkamMeH >KOMbIHbI3.

EckepTy: XKyMmbIC icTey kesiHae Kbi3bin gaktap 6ettepae
nariga 6onybl MyMKiH. Byn TOT emec, a3biK-TynikTepaiH
kanablkTapbl. Byn gakrap aeHcaynbikka acep eTnengi xxeHe
©3iH TazananTbIH aiMakTapablH Ta3anay kabineTtiHe acep
eTnengi.
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kk Tazanay QyHKUNACHI

KypbinfbiHbl Tasa ycray

KaTTbl nacTap naiga 6onmaybl yiiH KypbinFbiHbl 8paanbiM
Tasa ycran nacrtapabl opaanbiM anbin KorbIHbI3.

KeHecTep

m [licipy kamepacblH ap nariganaHyaaH CoH,
TasanaHpbl3.Ocbinar nacrap Kyiin katnangpl.

m OKTac, Man, Kpaxmar XaHe aKkTblH AaKTapblH Aepey
XOWMbIHBI3.

m  Orte biIFangpl 6aniwTepai nicipy yLWiH WbiHbI TabaHbI
narganaHbiHbI3.

m [licipy ywiH carkec bigbicTapapl, Mbicanbl, kasaH
nariganaHbiHbI3.

m  MyMKiHWINiK BoMbIHLIA bICTLIK ayaHbl NaganaHbiHbI3.
Byn kpI3gblpy TypiHAEe nacTaHy kemipek bonagbl.
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I[N Tazanay dyHkumsAchl

XKymcapty

AcnabblHbI3 y3aK XXYMbIC iCTeyi YLUiH Xyheni Typae kak
Tasanay Kepek.

CaKTaHAbIpy }oHe caKTaHAbIpynap!

m  Kypbinfbl 3usiHaapbl: Kak Tasanay yLiH Tek 6i3 yCbiHFaH
CYWMbIK KaK Tasanay KypangapbliH nariganaHbliHbl3, CyMblK
Hemece TabneTka niwiHiHae.Kak Tasanay kesiHgeri acep
€Ty yaKbITTapbl Kak Tasanay KypanbiHa
conkecTeHaipinreH. backa KaK Tasanarblil 3aTTapbl
acnanTbl 3aKbiMaaybl MyMKiH. Kak Tasanay KypanbiH
KbI3MET KepceTy opTarbifblHaH caTein anyFa 6onagel.
Kak Tazanay kypansbl, Cyiblk: Tancelpbic HOMipi.00311680
Kak TasapTkbil TabneTkanap: TancbipbiC HOMIpI.
00311864

m Kak Tasanay epitiHgici: 6ackapy naHeniHe Hemece
KypblnFblgarbl 6acka 6eTTepre Kak XKoo epiTiHAiCiH
Hemece Kak Tasanay KyparblH KoimMaHbl3. beTTtep
3akpiMganagbl. Erep opblH anca, Kak ot epiTiHAiCiH
Aepey CyMeH Ta3anaHpls.

KakTbl KeTipy eki caTblHbl kKamTuabl. [MrneHanbix
cebenTepaeH Kak Tasanay Tosnblk askranybl kepek, oHaa
KYPbIFbI )KYMbIC YLUIH KaiTa ganbiH 6onagbl. XXannb! kak
Tasanay wam. 32 MMHYT co3binagsbl.

m  KakTbl keTipy (31 MUHYT), COAaH COH,XMHay pe3epByapblH
BocaTy xaHe CyFa apHanfaH pesepByapFra Ta3a cy
TONTHIPY.

m Lato agiciH Kak TazanaygaH coH (wam. 1 MMHYT), COCbIH
ycTay blAbICbiH 60CaTbIHbI3.

Erep kaK Taszanay TokraTtblnica (MbiCarnbl, TOK OLLUKEHHEH,
KYPbINFbl KaK Tasanay afici ToKTaTnar eLLKEHHEH), KypblnFbl
KanTa KocbIfnFaHaa wato aAiciH opblHAay Tanan
eTineai.KypbinfFbl eKiHW Lwato aici askTanfaHbiwa 6acka
XyMbICTapAbl opbliHAaManabl.

KypbInFbIHbIH, KaK Tasanay XuiniriH nanganadraH cyabiH
KepmMekTiriHe 6arnaHbicTbl. XKeHe 5 Hemece ofaH kem Oynbl
pexumaep MyMKiH Borca, KypbiniFsl gucnneiigeri < Genrici
apKbinbl Kak Tasanayabl ecke canagbl.Ocbinan kak Tazanay
63 yaKbITTa AarbliHaanaabl.

CocblH Oy )XyMbICbl OpbIHAANFaH Kak TasanaygaH CoH MyMKiH
oonagapl.

Bacray

1. OYHKUUA TaHOAFbILWBIMEH KYMCapTY TaH4aHbl3. <>

Kak Tasanay y3akTbifbl kepceTinegi. OHbl ©3repTy MyMKiH

emec.

Bak naHeniH awwbIHbI3.

YcTay biabICbiH anbin 60caTbiHbI3.

Boc ycTay blabICbIH TOMbIFBIMEH CarblHbI3.

Cy 6arbIH anbin KonblHbI3.

Cy MeH cyliblK KaK Tasanay KypanblH KaK X0 epiTiHgiciHe

KOCbIHbI3.

EcKepTy: Kak Tazanay KypanblHblH apanactbipy apa

KaTblHACbIH €CKEPIHi3.

Kak Tasanay kypanbl, cyiblk (Tancelipbic Hem. 00311680):

1:5 apanacTblpy apa kaTblHacblHga, 50mn Kak Tazanay

Kypanbl 250mMn cymeH apanacTbIpbiHbI3.

Kak TasapTkpiw TabneTtkanap (TancbipbiC HOM.

00311864): KakTbl >xotoFa apHanfaH Oip TabneTtkaHbl (18

r) 250 mn cyga on Tonblk epireHLle KanablpbiHbI3.

7. Kak Tasanay epiTiHgiciH cy 6arbiHa TONTbIpbIN Cy 6arbiH
TONbIFBIMEH CanblHbI3.
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8. bak naHeniH xabblHbI3.

9. epiciH TypTiHi3.DI|
KypbinfFbiHbIH Kafbl TadanaHagel. Qucnnenge kanraH
yakbIT kKemegi. Kak Tazanay askranfaHHaH COH CurHan
wanagbl. Acnan XyMbICbIH TOKTaTagbl.

10. bak naHeniH aLWwbIHbI3.

11. ¥YcTay blabICbiH anbin 60caTbiHbI3 Aa KanTa canbiHbI3.

12. Cy GarblH WbiFapbin, 864eH waribin, 6anfbiH CymeH
TONTbIPbIN COCbIH KalTa casnbiHbI3.

13. bak naHeniH abblHbI3.

14.D|lepiciHe 6acbIHpI3.
Acnan eki peT aBTomMaTThbl TypAe Watogbl opblH4ANObI.
LLato agici askTanfaHHaH COH curHan wanagbl. ¥cray
blAbICbIH 6ocary.

LLlato apici xxymcapTyaaH coH

—h

Bak naHeniH aLbIHbI3.

YcTay blabICbIH anbin 60caTbiHbI3 Aa KalTa canbiHbI3.

3. Cy 6arbliH WbiFapbin, 86a4eH wawblin, 6anfbiH CyMeH
TONTbIPbIN COCbIH KalTa carnbiHbI3.

Bak naHeniH xabbIHpbI3.

5. Dl epiciHe 6achiHbI3.

Acnan waribinagpl. LWato agici askranfaHHaH CoOH curHan
wanagbl. ¥cray biabiCbliH 6ocaTy.

N

e

Eckeprty:

Kak Tazanay TabneTtkanapbiH nanganaHfaHga (Tanceipbic
Hemipi 00311864) KocbiMLUa LWato Tazanay PyHKUUACBIH eKi
peT opbiHAaHbI3.

Laro

KypbinfFbiHbI3 Tasa kanybl YLUiH, cyabl KyOblp Xyneci apkpinbl
copyra 6onagpl. CocbIH cy ycTay blablCbliHA Terineai.

EcKepTy: LanFaHHaH KeliiH aKTiH epiTinreH Geniktepi yctay
blAbICbIHAA 60MYybl MyMKIH. Byn KypbInfbl XKyMbICbIHA 8cep
€TNEWTIH KanbIiNTbl KyObInbIC.

BacTtay

1. OyHKUWA TaHAarbIWbIMEH Waoab! & TaH4aHbI3.

Bargapnama y3akTbifbl kepceTinegi. OHbl 63repTy MyMKiH

emec.

Bak naHeniH aLlbIHbI3.

YcTay blAbICbIH anbin 60caTbiHpbI3.

Boc ycTay biabICbIH TOMbIFEIMEH CanbliHbI3.

Cy 6arblH anbin KoWbIHbI3 XXeHEe MYMKIH KanfaH cyabl

6ocaTbliHbI3. ©04eH LWalnbIn xaHe b6anfbiH CyMeH

TONTbIPbIHbI3.

Cy 6arblH TOnNbIK canbIHbI3.

Bak naHeniH abbIHpbI3.

8. DIl epicin TypTiHia.
Cy kybblpnap apkbinbl copbinabl. ¥3aKkTblK Kepi caHanbin
avcnnenge kepceTineqi. ¥3aKTblK asgkranfaHHaH CoH,
curHan wanagel. ¥cray bigbicbiH 6ocary.

Ll ol o

No

KocbiMwa Tasanay

Op Kak Tasanay Hemece LalaaH CoH TeMeHaeri
BackblluTapAbl OpbIHAAHbI3:

1. Bak naHeniH aWwbIHbI3.

2. Ycray bigbicbl MeH cy 6arbliH 60caTbiHbI3, Ta3anaHbI3
XKeHe KenTipiHia3.

3. KbiameTTi TaHaay kepceTkiliH Hen GenriciHe GypaHbI3.
Baic asKTanbin KypbinFbl KarkTa KyMbiCka AanbiH Typaabl.

Tasanay QyHKUNACHI kk

¥cTay biabICbIH 60ocaTty

Tasanay yHkuMsinapbliHaa kanfaH cy ycray biabicbiHAa
XnHanagbl. CoCblH ycTay blAbICblH 60CaTbIN KENTIPiH,i3.

CaKTaHAbIpy }aHe caKTaHAblpynap!

m YcTay biAbICbIH bICTbIK NiCipy KamepacbkiHAa KenTipMeHi3.
YcTay biabiCbl 3aKkbiMaanagbl.

] ¥0Tay blAbICbIH blAbIC XYyfblll MallnHa4a Ta3ajiaMmaHbl3.
YcTay biabiCbl 3aKbiMaanagbl.

1. bak naHeniHiH opTanbifbiHa 6acbIHbI3.
Bak naHeni awbinbin xaTtbip. ¥cTay biabiCbl MEH CYy 6arbl
KOrmKeTimai.

2. Ycray bigbICblH BaK KybICbIHAH arnbin KOWbIHbI3.

3. Ycray biabICbIHbIH KaknaFblH aLlblHbI3.
4. Ycray bigbICbliH 60CaTbIHbI3.

5. ¥Ycray biabiCblH 6aK KybICblHa canbin OHbl TONbIFbIMEH
XKbIDKbITBIHbI3.
6. Bak naHeniH >xabbiHpbI3.

Acnarn xyMbIC icTeyre ganbiH.
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kk laTteniktep, He icTey Kepek?

Bl Kartenikrep, He icTey kepek?

KebiHece nanga 6onrFaH akayaplH cebebi warbiH 6onaabl.
CepBuCTiK KbI3BMET OopTasnblfbiHa KOHbIpay LWanygaH angbiH
KecTe KeMeriMeH akayrblKTbl JXEKEe PETTE XKOFa apekeT
acaHbl3.

Akay, He icTey Kepek?

KypbInfbl XXyMbIC icTemen Typ

OneKTp KyaTblHbIH, eLUyi

CakTaHabIpFblll 3aKbiMaanraH

KaTte pettey

Kocynbl KypbinFblHbI NanganaHy
MYMKiH 6onman Typ, AMcnnenae —0 KOCbIfFaH

TaHbackl KepceTinin Typ.

IMicipy kamepacblH XapblkTaHablpy  >KapbikanoaThl LWaM Oy3binFaH

coTCi3 adkTangbl.

120000 vcnneiine xoHe TaHbackl ANEKTp KyaTblHbIH OLLYi

aHagbl.

Acnan icke KocblnimaraH.

[Jucnneinne y3akTblK Typ. Dllranganmaran.

LLaFbiH TONKbIHABI NEeLww icTemen
XaTtblp.

D|bkonafbl GackinvaraH.

Taram GypblHFbIFa KaparaHaa,

y3arblpak Kbl3agpl KOWbINFaH.

OpetTe KypPblJiFblFa calibiHaTbIH

LLitencenb awacel KOCblNiMafraH

Bananapabl cakTaHabIpy Xymneci

BantayaaH KewiH TUicTi »xonak

Eciri TonblK >kabblnFaH oK.

MWKpPOTONKbIHAB! KyaT ThIM TOMEH eTiM

A EcKepTy aHe ecKepTynep — Tok cofy kayni 6ap!
BinikTi emec MamaHHbIH XeHaeyi KayinTi. XKXeHaeyai xoHe
3aKblmarfaH Kocy CbiMAapblH aybICTbIpyabl TeK 6i3aiH,
KIMUEHTTEpre Kbl3MeT KepCeTETIH Taxipnbeni TEXHUKTEPSIH,
Gipeyi FaHa opbiHaan anagbl. Kypbineel akaynel 6onca,
allaHbl po3eTkagaH CyblpblHbI3 HEMeCce cakTaHAbIpFbiTap
OGnorbiHAafFbl CakTaHAbIPFbIWTHI OLWipiHi3. CepBuUCTIK
KbI3METKE KOHbIpay LuanbiHbI3.

Akay OpbIH anfaHbl Typansl ke xabapnamanap LWhbIKkkaHaa,
OHbI ©3iHi3aiH WeLlyiHisre 6onagbl.

LLitencenb awacblH KOCbIHbI3

Ac Y1 WaMbIHbIH XXYMbIC iCTEN TypFaHblHa Ke3
XKETKI3IHi3

CakTaHObIpFbiLL XaLWiriH Kaparn, KypbinFbl

CaKTaHAbIPFbILLbIHbIH,
3aKpIMaanvaraHgblFblHA K3 XeTKi3iHi3

CakTaHablpFbiLl XaLWiriHAeri
CakTaHabIpFbILWTHI eLWipiHi3. LlamameH
10 cekyHOTaH COH KanTa KOCbIHbI3

—OCEHCOpPbIH —O TaHbachl eLlKkeHLIe baca
BepiHi3

CepBUCTiK KbIBMET KOPCETY opTarblfbiHa
xabapnacblHbl3

XKaHa yakpITTbl OpHaTy

Dl bkonarbiH TypTiHi3 HemMece yHKLUMA TaHaay
TeTirimeH 6acka yHKUMSHBI TaHaan,
6anTayabl 6ongbipMaHbI3.

Ecikke Tamak kangblfbl Hemece 6eTeH 3aTTap
KbICbINbIN KanMaraHblHa KO3 XXEeTKi3iHi3

DllceHcopnbIK xonafbiH 6achiHbI3

MWKPOTONKbIHAL! KyaTThl apTTbIPbIHbI3

Eki ece kenem - eki ece yakbIT

MerLuepaAeH kebipek canbiHFaH.

Tarampap, sgeTtrerire kaparaHaa,

cankbiHbIpak 6onagbi.

MUKPOTONKbIHABI MELL XYMbIChI
cebencis ysingi.

Kypbinfbl opHaTbinagbl, 6ipak
Kbi3bangpl. Koc HyKTe »XbInTbingan

TYP.

Cy pesepByapbl MEH >XWUHAFbILL
pes3epByap TaH6anapbl YHEMI
XbINbINbIKTaN Typagpl.

TexHuKanbIK akay.

EcikTeH xbinbl aya/by LWbIFbIN TYP.
XYMbIC icTen Typ
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MuKpOTONKbIHAbI NeLwTe akay 6ap.

KypbinFbl femo pexumae Typ.

Taramabl apanacTbipbin, ayaapbin Typy Kepek

Erep akay kanTa opblH anca, KbI3MeT KepceTy
opTanblfbliHa XxabapnacbIHbI3.

Herisri napameTtpnepgeH 4emMo pexumai
OLLIPiHi3.

Eckepty: [lemoO pexum KypbliFbl KOCbISIFAaHHaH
KeriH anfawkpl 5 MWHYT ©TKEeH COH faHa
KepiHeai.

Cy pe3epByapbl MEH >XWUHaFbILL KOHTEWHEPAIH
TUWICTi pe3epByapFra TOMbIFbIMEH
canblHFaHbIHA KO3 KEeTKi3iHi3.

Erep TaHbanap y3ak yakbIT >binblfbIKTan
TYpCa, KbI3BMET KepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHpl3.

KypbinfFbiHbl 6ynay gyHKUUSCBIHAH ThiC
naviganaHyra 6onagbl.

KypbInFblHbIH, CanKbiHAATKbIL XengeTkiwi  Byn - akay eMec. KypbinFblHbIH, XXYMbIChI

asiKTarnfaH COH XengeTkill a3 yaKkbIT XXyMbIC
icten Typaabl. >KengeTkiw KypbiiFbIHbI KbI3biM
KeTydeH cakrangpl.



KypbInFbIHbIH XXYMbICbI asikTarFaH
COH, CarnKbIHAATKbILL XXEeNaeTKiLTiH
XKYMbICbI XarnFfaca 6epegi.

CankblHOAaTKbILL XengeTKill ecik
awynbl TypFaHaa Aa XXyMbiIC icTengi.

blcTbik aya/rpunb apanac pexum
KongaHbinFaHga by 6iniHGenai.

Byaa nicipy pexxumiH KongaHraH CoH
XVHafbIW pe3epByap 6ocan

YKnHarbllw pesepByapFa ak kak
KanablKTapbl Kipin KETKEH.

Apanac pexumzae cy a3
WhIfbIHAaNaabl. Bcipece 3 pyHKUMA
KongaHblnaTbiH apanac pexuvae.

KYpbIFbIHbIH, )XYMbIChI asiKTasnFaH CoH,
OHbl CYbITY KEpEK.

KypbINFbl XKyMbIC icTen TypraHaa xeHe
XKYMbICbl asiKTanFaHga, OHbl CybITy Kepex.

By 6apnbik Temnepatypanap
AnanasoHblHaa Gipaen G6iniHe 6epmeniai.
By HeFypnbIM bICTbIK ©onca, CoFyprbIM
barkanvangbl.

©peTTeri byaa nicipy Hemece apanac
Oyaa nicipy pexxumiHae XXyMmbicC ictTey
GapbICbliHAA, KOHAEHCAT KYPbITFbIHbIH,
TOMEHTi XXafblHAaFbl LWbIHbI NacTUHaaa
XKOHe KOHAEHCaTThbl afFbl3yFa apHarnFfaH,
KypbInFbIHbIH, TYOIHAEri Cyp TYCTi Hayafa
XuHanagbl. On XXUHaFbILW pe3epByapFa
Tycnenai.

KakTbl )Xyy Hemece Tasanay 6apbicbiHAa
Manga Kak kangablKTapbl Kbl3ObIpFbILLTaH
werin kanagel.

By KongaHbINaTbiH apanac pexumae,
acipece 3 yHKUMS iCKe KOCbiNnaTbIH
apanac pexumge kevige by a3 menwepae
nanganadbinaabl. Ocbinaiiia,
pesepByapAarbl Ta3a CyablH a3 MerLiepi
faHa WbiFbiHAanagh!.

Backapy naHeniHgeri nactap CEHCOpIbIK
nepHenepaiy yHemi 6encengi kynge
TYpybIHa anbin Kenegi.

Cy pesepsyapsbl 60c 6onraHaa, bynay
dyHKUMSIChI BipHELLE peT icke KoCbInabl.

laTteniktep, He icTey Kepek? kk

Byn - akay emec.

Byn - akay emec. Ecik awblK TypFaHaa
6apnblK yHKUMsinap (MUKPOTONKbIHAGI NeL,
...) TOKTaTbinaasbl.

Byn - akay emec.

YKnHarbllw pesepByap TeK KaKTbl XKybir,
Tasanay Kbl3aMeTiH aTkapafbl, an ageTTeri
Oyna nicipy Hemece apanac byga nicipy
peXMMIHAETI )KyMbIC 6apbiCbiHAA On
ellKaHgan KkelameT atkapmangpbl. Congan-ak
«By» TapayblH KapaHbI3.

KakTbl )Xyy Hemece Tasanay 6apbicbiHAa
Manga Kak KanablKTapbl Werin Kanybl MyMKiH.
Cy KepMekTiriHiH, 6anTaynapblH TEKCEPIH;3.
KakTbl Tazanay »yMbICblH KOPCETIMreH yakbIT
aparnblkTapbliHAa OpbIHAAHbI3.

Byn - akay emec.

KypbinfFbiHbI 6Lwipin, 6ackapy naHeniH
TasanaHpl3. KypbinFbiHbl KaTa KOCbIHbI3.
Erep KypbIFbIHbI KOCKAH COH akay KanTa
nanga 6onca, KpI3MeT KepceTy opTanblfbiHa
xabapnachblHpi3.

OHbl KaliTa NariganaHap angelHga cy
pesepByapbiHa CankbiH Cy TOMTbIPbIAbIM,
pesepByap 6eniMLleciHe canbiHFaHbIHA KO3
XKETKI3iHi3.

Erep akay Tafbl Aa kantanaHatblH 6onca,
KbIBMET KepceTy opTanblfbiHa
xabapnachblHpi3.
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kk CepsucTik DbiameT klpceTl

V& CepBucTiK KbI3MET KopceTy

Erep kypanblHpI3abl xxeHaey kepek 6onca 6i3gi cepsicTik
KbI3METIMi3 kemekTeceqi. bi3 ap ganbiM KNMEHTTEpPre KblaMeT
KepCeTY KbI3METKEPIEPIH LUaKbIpTNal KepekTi weLlim Tabyra
ThlpblCaMbl3.

©HiM HeMipi aHe 3aybITTbIK HOMIp

CepBucTik KbI3MeTKe KOoHplpay LwarnfaHaa, 6i3 cisre canansl
KbIBMET KepceTe anybIMbI3 YLUIiH 6HiM HeMipiH (E-Nr.) xaHe
3aybITThIK HOMipAi (FD-Nr.) xabapnanpl3. Hemipnep 6ap
YArinik TaKkTanLwaHbl )KyMbIC KamepachblHbIH, €CiriH allcaHbI3
OH xakTa Taba anacbl3. Ken isgey kaxeTt 6onmaybl yLliH
MYHAa KypbIIFbIHbIH AEePEKTEPIH XoHEe CEPBUCTIK KbI3METTIH,
TenedoH HeMipiH a3yFa 6onagsbl.

3aybITTbIK

OHim HeMipi .
Hemip

CepBUCTIK KbI3meT

KypbinfFbiHbl AypbIC eMeC NaviganaHy xargarbiHga TinTi
Keningik mepsimMmiHae Ae CEPBUCTIK KbI3BMET TEXHUTIHIH, Kenyi
TeriH emMmec ekeHiHe Ha3ap ayAapblHbI3.

Bapnblk engep OoMbIHLLA KOHTaKT MafiMeTTepi CepBUCTIK
KbI3MET KocbIMLILacbiHAa 6epinreH.

BynbiMapbl eHAipyLUire ceHin cepBUC KbIBMET KepceTy
opTanbifbiHa KampbinbiHbI3. CepBUC KbIBMET KepceTy
opTanblifbl FaHa KypanbiHpbI3 YLLiH KEPeKTi MamaHaapabl xkeoHe
TYMHyCKaynblk 6enwiktepai Taba anagbl.

Byn kypbinFel EN 55011 xaHe CISPR 11 ctaHgapTTapbiHa
coevikec kenegi. byn 2-ton, B cbIHbIObIHbIH, BHIMI.

2-TON MUKPO TOMKbIHAAP TaMaKTaHy eHIMAEPiH KbI3abIpy
YLUiH xacanaTblHbIH 6ingipeai. B cbiHbIObI KypbIfFbl XXeke yi
KoXkanblKTapblHa XapahTbIHbIH Gingipeai.
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El6is cis ywin acxaHapa
CbIHaKTap eTKi3AaikK

MblHa >xepAeH TaFamaapablH, TYPi MEH OpHaTyablH,
OHTannbl XongapbiH Taba anacki3. bi3 CisgiH TaraMblHbI3Fa
€H KonaWnnbl KpI3y TYPiH MeH TemnepaTypachkiH AypbIC
TaHaayabl kepceTemis. Ci3 xxababikTap MeH kaHaan OuiKTikke
KOMbINaTbIHbI Xaknbl AypbIC aknapaTneH kamTaMachi3
eTinecia. Taramgapgbl nicipy XeHiHaer keHecTep
YCbIHbINaabl.

EcKepTy: A3bIK-TynikTepai a3ipnereH kesge nicipy
KamepacbiHaa ken cy Oybl nanga 60mnybl MyMKiH.
KypbInfFbIHbI3 3HEPTUsIHBI KaTThbl YHEMAEWAI )KaHe XKYMbIC
icTereHae cbipTka KeM Xbinyabl WbiFapagbl. YNKEH KypbInfbl
iLLKi kKamepackl MeH CbIpTKbI Oeniri apacbiHaaFbI
Temnepartypa avblpMallbinbiKTapbl cebebiHeH ecikTe,
b6ackapy naHeniHae Hemece kepLlinec xxuhas angbinapbiHga
KOHAEHCAaT »xaTybl MyMKiH. Byn KanbInTbl, puUankansik
LapTTapAaH LWbIKKaH XarFaan. AngblH ana Kbi3ablpy XeHe
abainan eciKTi awy apKbifbl KOHOEHCATTbl KEMENTY MYMKIH.
bynayana Hemece Gy kemerimeH nanganaHyga nicipy
KamepacbiHaa ken cy Oybl nanga 6onagpl. MMicipyaeH coH,
nicipy Kamepachb! CyblFaHHaH COH OHbl CYPTiHi3.

Xannbi Hyckaynap

¥cbIHbUIFaH peTTey MaHaepi

KecTtege Typni TaFamgap YLiH Typni ontumangsl
dyHKuuanapasl Tabackis. TemnepaTypa/6ackbiLl xaHe
Y3aKTbIK Kenewm, blabICc, cana, TemnepaTtypara XoHe asblk-
TYMiKTiH canacbiHa 6arinaHbicTbl. Con yLiH peTTey
arimakTapbl 6epinreH. AngbIMeH TeMeH MaHAepaeH
6acTaHpbI3. Kepek 6ornca, keneci peTTte )ofapblnaTbiHbI3.

MWUKPOTONKbIHAbI KYMbICTa €H y3blH YaKbITThl peTTen,
TaMaKTbl €H KbICKa YaKbITTaH COH, TEKCEPIH3.

BymeH nariganaHyna 6acbiHga cbl 6arbiH TOMFaHbIH
TEKCEpIHi3.

Kectenepgae kepceTinreHgen emec, Cisge 6acka menwepae
6onybl MyMKiH. YKeke LWaFblH TOMKbIHABIK XKYMbIC YLUiH
KapananbiM epexe 6ap: ynkeH 6onfaH calblH YaKbITbIH
y3apTaMmbl3, Killi 60nFaH calblH yaKbITbIH KbiCKApTambl3.

PeTTey nanameTpnepi cyblK Nicipy kKamepacbiHa canblHaTbIH
TaFampap katapblHa xaTagbl.

TaHpganfaH TaFamaap YLWiH angbiH ana Kbi3ablpy Kepek
6onbin 6yn kectene GepinreH. TaFam MeH Kepek-
apakTapabl angelMeH nicipy kamepachlH anaplH ana
Kbl3ablpFaHHAH COH, CanbiHbI3.

Kenbip Taramgap bipHelue 6ackpiwiTa nicipinreHge canacol
oFapbl 6bonagbl. Onap kectege 6epinreH.

Erep e3iHi3 peuenTiHi3 borbIHLWa nicipmekLui 6oncaHbi3 oHaa
KecTeAeri ykcac TaFamaapabl kapaHbi3. KocbiMia
aknapatTapibl peTTey KecTeciHae TypfFaH nicipy
KeHecTepiHae Tabachbl3.

IcTeTinreH kepek-xapakrapgpl nicipy kamepacbliHaH anbin
KOMbIHbI3.
Xa6abikrap

Tek KypbInFbl TYMHYCKasbIK Kepek-xapakTap4bl nakganaHbi3.
On nicipy kamepachbiHa aHe XyMbIC TypfiepiHe onTumangbl
CoVikecTeHipinreH.



OppaainbiM calikec bigbICTapbl NavganaHbIin Aypbic Kyrhae
canblHpI3.

KaHe TumicTi Tapaynapaa TypFaH MUKPOTOMKbIHAAP MeH By
XXYMbICTaphbl YLWiH can blgbicTap 6oibiHWAa HycKaynapabl
eckepiHiz.— "Mukpo monibiHObI new" 107-6eTiHaeri— "by"
109-6eTiHaeri

Mew owarbiHaH bICTbIK )Ka6JJ,bIKTbI HemMece blabICTbl anap
Kes3ne, Ka3aH yCTarbIlWThbl ﬂaﬁﬂaﬂaHblel&

Micipy niwiHgepi MeH biAbICTap

Ontumangbl Nicipy HOTUXKECI YLWLiH KOHbIp MeTangpl nicipy
KanbliNTapblH YCbIHAMbI3.

AK KaHbINThIp NiWiHAEpP, KeEpaMuKanbiK NiWwiHAep MEHLUbIHbI
nilwiHAep nicipy KakbITbIH y3apThin ToKaL Bip kanbinTa
KblLLlapmangpl.

Erep cunukoHabIK niwiHaepai nanganaH6akwel 6oncaHbi3,
MUWKPOTOMKbIHAAP HEMece Oy YLUiH calinbiFbl 60MbIHLLIA
OHAIPYLLI AepeKTepiH Tekcepin AepekTepi MeH peLenTTepiH
OeTTeHi3.

CunukoHAbIK kanbinTap KanbinTbl KanbinTapgaH Killipek
6onagbl. Kenemgepi MeH peuenTtTep e3repyi MyMKiH.

Kannbl xarganaa:

m blcTblk ayameH weiHbl Tabaga, 2 cany GuikTiriHae
nicipini3

m blcTbik ayameH Topaarbl kaneinTta, 1 cany 6uikTiriHae
nicipini3

m Toppaa Hemece WbiHbl Tabaga, 2 cany AeHreninge
KyblpbiHbI3. Erep Topabl nanganaHcaHbl3, WbiHbl TabaHbl
acTblHa KOWMbIHbI3.

m Topga 3 Hemece 4 cany geHreviHge rpunbgey. LWbiHbl
TabaHbl acTblHa KOMbIHbI3.

m  MuKPOTONKbIHABIK Xarfbl3 XXyMbIC : blabICTbl nicipy
KamepachbliHbIH, TyOiHe, 0 cany AeHrelii.

m Bynay xanfbl3 )XyMbICbI: WbIHbI Taba Gynan nicipy
blObICbIMEH 3 cany AeHreniHge.

CubIp, LWIOLLKA, ALbIK 0 W 800 r

Oy3ay 6yTiH eTi blObIC

(cyrekneH xaHe

CyIieKcia) 1000
1500 r

Cublp, LWOLLKa XeHe ALUbIK 0 w 200 r

6y;ay KECEKTENreH blabIC

er 500
800 r

TapTbinFaH e, ALbIK 0 w 200 r

apanac bIAbIC 500 r
800 r

bis ci3 lwiH acxaHana ceiHaltap ITKisaik kk

Micipy Karasbl

Tek TaHAanFaH Temnepartypara car 6ornFaH nicipy karasbliH
nanganaHbiHpbI3. icipy KaFasblH apAanbiM CONKeC KecCiHis.

YKababIKThl, bICbIFAH COH MiCipy KaFasbIMEH opan TacTaHbI3.

Epity

ToHasbITbINFaH a3bIK-TYNIKTi albIK bigbICTA MiCipy
KamepacblHbIH TyOiHE KOMbIHbI3.

Kyc eTi meH Oacka na eTtepain Ha3ik 6GenwekTepi MbiC.:
TayblK asfbl, KAHATbl HEMECE MaWsbl LWET XXaKTapblH, KilUKeHe
anioMVHUIA KaFasbiMEH Kaybln He opan KonbiHpbI3. [neHka
new oLarbIHbIH KabblipFacbiHa TUMEW Typybl TUiC. EpiTy
DapbICbiHAA, YaKbITTbIH XXapTbiCbl 6TKEHAE antOMUHUIA
Karasgbl anbin TacTaHbI3.

ET neH Kyc eTiH epiTkeH ke3ae cy beniHeai. Ayaapy kesiHaoe
Cyabl KypFaTbin anbiHbI3, OHbI eLKallaH api Kapan
nanganaHbaHbI3 eHe backa Taramaapra KOCbIM XXYPMEHi3.

Tarampapgbl OKTbIH-OKTbIH 1-2 peT apanacTblpblHbI3 HEMece
aynapbiHpbl3. Kenewmi ynkeH 6onca, kebipek aygapbinbin
TYpbINybl THIC.

EpiTinin, nickeH Taramgap TemnepartypacbiH Kanbinka Tycipy
ywiH 6enmve TemnepartypacbiHga 10-taH 60-MUHYTKa AeWiH
Kangblpa TypbiHbI3. KyC eTiHiH, ilueK-KapbIHbIH anbir,
TacTayblHbI3Fa 6onagpl.

ETTi Kilwi TOHa3bITbINFaH CyrekneH aa eHgipyre 6onagpl.

Hycraynap

m  AwbIK biAbICTbI Nai4anaHbIn bigbICTI NiCipy
KamepacblHbIH Ty6iHE KOMbIHbI3.

m bip napameTtpgi GipHelle GackbilWTapaaH opbliHAayFa
bonappl.

m  OpaanbiM MakcuManablk 6epinreH yakbITTbl OpHaTbIM,
TaFamapbl eH kem 6epinreH yakbIT OoMbIHLLA TEKCEPIHI3.

180 15 BipHele peT aygapy.
90 15-25

180 15

90 25-35

180 20

90 25-35

180 5 Aypapy 6apbicbiHAa
90 4-6 et GenuekTepiH Gip-
180 10 GipiHEH aXblpaTbIHbI3.
90 5-10

180 10

90 10-15

90 15 MewniHwe ycak eTin
180 5 TOHa3bITy. OKTbIH-
% 1015 ok nore |
180 10 epireH famblH eTTi

90 15-20 anblHbI3.
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kk bis ci3 lwiH acxaHana cbeiHaltap ITKisaik

Kyc eTi Hemece Kyc  AublK 0 w 600 r 1 180 5
eTi GenwiekTepi blabIC 2 90 10 - 15 OKTbIH-OKTBIH ayaapy.
EpiTy CyMbIKTbIFbIH
1200 r 1 180 10 anbin KONbIHbI3.
2 90 20 -25
Ywipek ALWbIK 0 w 2000 r 1 180 20 BipHelue peT aygapy.
blObIC 2 90 30 - 40 EpiTy CyMbIKTbIFbIH
anbin KombIHbI3.
Kas AWbIK 0 W 4500 r 1 180 30 Op 20 MUHYTTaH COH,
bIObIC 2 90 60 - 80 ayadapbiHpbl3. Epity
CYMbIKTbIFbIH anbin
KOVbIHbI3.
BanbIk kecek erTi, Aulbik 0 w 400 r 1 180 5 EpireH 6enwwexTi 6ip-
OanbIK KOTNeTi blObIC 2 90 10 - 15 OipiHEH axblparTy.
Hemece Tinimaepi
ByTiH 6anbIK ALbIK 0 w 300 r 1 180 3 OKTbIH-OKTbIH ayAapy.
blObIC 2 90 10-15
600 r 1 180 8
2 90 15-25
KekeHicTep, ALLbIK 0 w 300r 1 180 10-15 ApacblHaa abarinan
MbICanbl, blAbIC 600 r 1 180 10 apanacTtbIpy.
6
acbypLuakrap 9 90 9.15
XKewmictep, mbicanbl  ALbIK 0 w 300 r 1 180 7-10 ApacbiHga abarinan
TaHKypawn blObIC 500 r 1 180 8 apanacTblpbIn epireH
benwekTepiH bip-
2 90 5-10 OipiHEH aXbIpaTbIHbI3.
Capbimalii, epiTiHia  ALUbIK 0 w 125r 1 90 6-8 Opama KopabblH
blabIC 250 r 1 180 2 TONbIK any.
2 90 3-5
HaH, Tonbix ALbIK 0 w 500 r 1 180 3 OKTbIH-OKTbIH ayaapy.
blAbIC 2 90 10-15
1000 r 1 180 5
2 90 15-25
ToTTi 6aniLy, AwbIK 0 w 500 rp 1 90 10- 15 Baniw 6enwekTepiH
KypFaTy, Mbicarnbl, blObIC 750 1 1 180 3 Oip-6ipiHeH axbiparTy.
OUCKBUT Tek aliHekelcis,
2 90 10-15 Kineren Hemece
Kpemci3 baniwTepre
apHanfaH.
TaTTi GaniwuTep, AlLIbIK 0 w 500 rp 1 180 5 Tek aliHeKecis,
HOH, MbICarbl, >XeMIC  blAbIC 2 90 15 - 25 Kineren Hemece
ToTTi 6Ganiwi, cy3be »KenaTuHCbI3
GoniLLi 750 1 180 7 GoniluTepre
2 90 15-25 apHanfaH.
ToHasbITbIIFaH TaFraMmaapAbl bICbITY Tarampaapabl KblfbITKaHHAH COH 2 - 5 MUHYT

. . TemnepaTypaHbl TEHECTIpY YLUiH KanablpbiHbI3.
[aiibiH TaramaapAbl KopabblHaH anbin, canmarbiH esLLeH;s.

LLlaFblH TONKbIHFA apHanFaH biabICTa onap XblngamMblipak
XoHe Bip kanbinTa bicuapl. Typni TaFam KOMMNOHEHTTepiHAE

blabicTbl WhiFapraHaa apaanbiM KacTpen KonFabbliH HeMece
wy6beperiH nanganaHbiHbI3.

XbIny XblngamablFbl Typni 6onagel. Hyckaynap

>Kannak Taram 6uikTeH Tesipek bicugbl. Con yLwiH m blabicTbl nicipy kKamepachbiHbIH TYGiHE KOMbIHbI3.
Taramaapabl biAbICTa MYMKIHLUIMIK BOKMbIHLLIA Xannak m Tarampapabl apaanbiM kabblHpbI3. Erep blabIChiHbI3 YLUiH
TapaTbiHbI3.A3bIK-TynikTep Oip-BipiHiH yCTiHAE XaTybl Kepek cavi Kaknak >xok bornca Topernke HeMece LiarblH TONKbIHFa
emec. apHarFfaH nneHkaHbl anbliHbI3.

m OpaanbiM Mmakcumangblk 6epinreH yakblTTel OpHaThIMN,

Taramaapabl apacbiHga 2-3 peT apanacTblpblHbl3 HeMece ; N -
Taramfbl eH kem GepinreH yakbiT GoliblHLLIA TEKCepiHi3.

ayaapblHbI3.
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Copna, TOHa3bITbIfFaH Kabblk 0 w
blabICTap
Kexxe, TOHasbITbIFaH Kabbik 0 w
blabICTap

Mas3ip, kapanaribim Taram, >Kabbik 0 w
AanblH TaFam (2-3 blgblcTap

KOMMOHEHT),

TOHa3bITbIFaH

TyaabiKTaraH et Xabbik 0 w
KeceKkTepi Hemece bigbIcTap

Tinimaepi, Mbicanbl,

rynsiw, TOHa3bITblFaH

Kemelutep, mbicansl Kabblk 0 w
nasaHbsl, KaHHENOHU blabICTap

TOHa3bITbIIFaH

["apHup, Mbicanbl kypiw,  2Kabbik 0 w
Kecnenep, TOHa3bITbINFaH biAbICTap

KekeHicTep, Mbicarbl YKabbik 0 w
acbypluakrap, 6pokkonu, blgpicTap

cobisgep, ToHa3bITbIFaH

KyrimakTbl caymangplk, Kabblk 0 w
TOHa3bITbIFaH blabICTap
Xbinbity

A EcKepTy »aHe ecKepTynep
Kynik any kayni 6ap!
m  CylbIKTbIKTapAbl KbI3ObIpy KariHayFa akenyi MyMKiH.

AFHK, KbI3abIpy TEeMNepaTypachl 94eTTeri KenipLikTepaiH,

kebeloiHCi3 xaHe BycbI3 Kon eTegi. TinTi bigbIC
BUbpaumscebl TeMeH 6ornca Aa, biICTbIK CYMbIKTbIK KEHET
KavHan, watlblipaybl MyMKiH. Kbi3gblpFanga apkawlaH

blAbICKa KaCbIKTbl cany kepek. Byn CyibIKTbIKTbIH, Kbi3bin

KeTyiH 6bongbipmayFa MyMKiHA K 6epeg;.

CaKTaHAabIpy HaHe caKTaHAbipynap!
MeTas, MbIC.: LWblHbIAAFbI KACbIK, MELU OLUaFbIHAH XaHe

€CIKTiH iLLKi )XaFblHaH Kem gereHge 2 CM. anwak Typybl TUIC.

YWKbIHAAP ecCiK iLKi arHeriH By3ybl MYMKIH.

Hyckaynap

m [anbiH Taramgapabl KopabbiHaH anbin, canmarbiH
enweHi3. LafbiH TONKpIHFA apHanfaH bigbiCTa onap
Xblngamblpak xaHe 6ip kaneinTa bicuabl. Typni TaFam
KOMMOHEHTTEPIHAE XbIMy XbiNgaMAabiFbl Typni 6onaabl.

m Tarampapgabl GipHelle peT apanacTbipbiHbl3 HEMECE
ayfapbiHbl3. TemnepaTypaHbl 6akbinaHbI3.

bis ci3 lwiH acxaHana ceiHaltap ITKisaik kk

400 r 600 8- 15
500 r 600 8-13
1000 r 600 20 - 25
300-400 r 600 11-15
500 r 600 12 -17 ApanacTtbeipyaa et
1000 r 600 25 - 30 KeceKTepiH 6|p 6|p|HeH
aXkblpaTblHbI3.
450 r 600 10-15
2501 600 2-5 CyMbIKTbIK KOCY
500 r 600 8-10
300r 600 8-10 Ty6iH KanTaFaHLwa cy
600 r 600 14 -17 calblHbi3
500 r 600 11-16 Cy kocnai nicipins,
apacblHAa
apanacTbIpbIHbI3
m Taramgapabl Kbi3ablpFaHHaH COH 2 - 5 MUHYT
TemnepaTypaHbl TEHECTIPY YLWiH KanablpbiHbI3.
m  blabICThl WhiFapFaHaa apAanbiM KacTpen KonFabbliH
Hemece wWybeperiH nakganaHblHbI3.
m Tarampapapbl kantaHbl3, erep kecte 6epinreH 6onca.

blabicTbl nicipy kamepacbiHbIH, TyOiHE KOMbIHbI3. Erep
Oynay dyHKUMACBIH KOCCaHbI3, OHAA blAbICTbI LWbIHbI
Tabara 3 cany geHreriHae KonbiHbi3. Cy 6arbiH
TONTbIPbIHbI3.
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kk bis ci3 lwiH acxaHana cbeiHaltap ITKisaik

Emisyni 6ananapra  AwbIK bigbIC 0 o 150 mn 360 - 0,5-1,5 Ewmisik Hemece

apHarnfaH Taram, KaKnarbICblI3.

MbIC.: KiLLIKEHE KbI3ObIpFaHHaH COH,

beTenkegeri cyT. 204eH WwarikaHbI3.
TemnepatypaHbl
MiHOETTi peTTe
BaKblnaHbI3.

CycbliHaap AWbIK biOgbIC 0 w 200 mn 1000 - 1-2 KacbIKTbl LWbIHbIFA cany,

500 mn 1000 - 4-5  anworonbal

cycblHOapAbl

XbIMbITNAY, OKTbIH-
OKTbIH Bakbinan Typy

Copna, 2 welHasik ap ALbIK blgbIC 0 v 350r 600 - 3-4

Bipi 175

Copna, 4 weiHask ap ALbIK blgbIC 0 % 700r 600 - 6-8

Oipi 175

Ty3gblKTanfaH et YKabblk 0 w 500 r 600 - 7-10 ET1 GenikTepiH Gip
Hemece eT benikTepi blabicTap OipiHEH aXblpaTblHbI3
Ma3ip, kapanaibiM  ALbIK biabIC 3 W+ 400Tr 360 HIGH 9-14

TaFaMm, AalblH TaFam
(2-3 KOMMOHEHT)

Koto copna Xabbik 0 w 400 r 600 - 6-8
blAbICTap 800 r 600 - 8-11
KekeHicTep ALbIK blObIC 3 A AN 150 r 360 HIGH 3-5
ALbIK bIAbIC 3 WAR 300r 360 HIGH 4-7

LLaFbIiH TONKbIH YLWiH KeHecTep

JaibiHpanFaH Taram Kenemi yiliH peTrey ManimeTiH Tabanmait MMicipy yakbITbiH TEMEHAETI kapananbiM epexxe 6onbIHLIa

TYPChIS. y3apTbIHbI3 HEMECE KbICKaPTbIHbI3: YIIKEH BOnFaH carblH yakbITbIH
y3apTambl3, Killi 60onFaH carblH YaKbITbiH KbICKapTaMbI3

Taram Tbim KypFak 60nabl. KewiHri peTTe Kbickapak Micipy yakbITbiH HEMECE KillipeK LafblH
TOMNKbIH KyaTblH peTTeHi3. Taramapbl Kantan KOCbIMLLA CYMbIKTbIK
KOCbIHbI3.

Taram yakbIT eTyiMeH epimeqi, bICTbIK EMec Hemece aii nicnepi. ¥Y3arblpaK yakblT peTTeHi3. YIIKEH kenemaep MeH Ouik Taramaap

y3arblpak yakbIT Tanan eteai.
Micipy yaKbITbl 6TKEHHEH COH TaFaMm LUeTiHAE KbI3bIN KeTin optackl ApacHAa apanacTbipbin KEWiHri peTTe KillipeK LWaFblH TOMKbIH

ani naiibIH emec. KyaTblH >X8HE y3afblpaK YaKbITTbl PETTEH,3.
EpiTkeHHeH COH KyC Hemece eT CbipTbIHAa a3gan nickeH 60sbin KewiHri peTTe Kilwipek WwafblH TONKbIH KyaTblH PeTTEHi3. EpiTeTiH
opTacbiHfa a1i epimMereH. ©HiM Kernewmi ynkeH 6onca oHbl BipHeLle peT epiTiHi3.
BaniwTep, ne4yeHbe XXoaHe HaH KoMbuHaumanbIK XXymbICTa 94eTTeri MeTangaH xacarnraH

) ) nicipy kanblbbliH NanganaHbiHbI3. Erep nicipy kansiobl MeH
Pettey KecTenepiHae ken neveHbenep YLiH onTumanael TOpAbIH apanbiFbIHAA YILKbIHAAP naiaa Gonca Kanbin
napameTtpneppi Tabaceis. cbIpTbIHAA Tasa 6oynbiH TekcepiHis. Topaarsbl Kanbin
KamblpAabl aLbITy YLiH KAMbIP bIABICHIH NfIeHKaMeH Hemece no3nyusckiH e3repTiHi3. Erep byn kemekTecnece, apikapai
wybepeKkneH KanTaHbi3, OHbI NiCipy kamepackiHbIH Ty6iHe KbICKa TOMNKBIHCBI3 MICipiHi3. COCbIH NICipy yakbITbl y3apaabl.
konblin 40 °C bICTbIK ayaHbl PeTTeH;s. Erep nnactmaccarblk, kepammkariblk HeMece LbiHbI

KaneinTapAbl NaganaHcaHbl3, peTTey kectenepiHae

MukpoTonkbiHAap MeHeH KoOMOuHauusaa nicipy GepinreH nicipy yakbITbl KbiCKapagbl.

Erep MUKpOTONKbIHAAP MEHEH KOMBUHaLmMaOa nicipceHis, By KemerimeH nicipy
nicipy yakpblTblH KaTTbl KbICKapTy MYMKIH.

Kerbip neyeHbenepae (Mbicanbl, albITKbl KAMBIP >XacarFaH)
Oy kemeriMeH KbITbipsbl KabblK 6onbin 6eTi XbINThipak

6onagpl. NeveHbe kemMipek Kypranabl.

OpaavibiM WarblH TONKbIHAAPFA XKOHE bICTbIKKA LWblAaATbIH

blAbICTbI NaliganaHbIHbI3. MUKpoTOnKbIHAAPFa cait

bIOBICTbIPAbIH, HyCKaynapblH eckepiHid.—> "Mukpo mosilbiHOb!

new" 107-6eTiHAaeri Cy 6arbiH "MAX" 6enriciHe aeiiH CymeH TONTbIpbiHbI3. Erep
cy kanmMaraH bonca TamarblHbI3 peTTeNreH Kbi3ablpy TypiMeH
Oy Kocnaw nicipyai »kanfacTtblpagbl.
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Tofa3bITbISIFaH 6HiMAaep

Taramabl TONbIFbIMEH OpaMHaH anblHbI3.ElLkaHaan kaTTbl
My3 OackaH TOHas3bITbINFaH eHiMaepai nanganaHbiHbl3.
Taramaarbl My3abl anbin KOWbIHbI3.

ToHa3sbITbiNFaH eHiMaep xapTbinan 6ip kaneinTta angbliH ana
nicipinreH. bip kanbinTa 6onmMaraH Kbi3apy nicipyaeH CoH aa

bis ci3 lwiH acxaHana ceiHaltap ITKisaik kk

HaH meH Ganiw

EwkalaH cyabl bICTbIK MiCipy KamepachbIHbIH, TYOiHe
KyMMaHbI3 HEMECE bIAbICTbl CYMEH NiCipy KaMmepachIHbIH
TybiHe KoMbIHbI3. TemnepaTypa e3repictepi apKkpinbl nicipy
KamepachblHbIH Ty6i 3aKkbiMAaHybl MYMKiH.

Bynay (HYKUMACBIH bICTbIK ayara KoCbIMLLA KOCa KOCbIHbI3.

CaKTanagbl.

KanbinTarbl T9TTi 6aniwTep

BuckeuT Ganiwi, kegimri*  LbiHask/Tex/kobaj

NiLWiHi
Buckeut GaniLli, Ha3ik

(Mbicanbl, KyMabl TOTTI NiLLiHi
Ganiw)*

Auwbinat
@ 26 cm

>KaHfFakTbl 6aniLu

Kekcka apHanfaH
KaMblpAaH acarnraH

LWbiHask/Tax/kobai

bIH MiLliH,

TopT TYNTiK NiLLiHi

TOPT HeEri3i.

BuckeuTTi TOPT, ALbINaTbIH NiLLiH,
3 XyMbIpTKa @ 26 cm
>KemicTik Hemece AwbInatbiH NiLiH,
cy3benik TopT, yrinmeni @ 26 cm

KamblpgaH*®

Hasik xemic 6aniLui,
KeKcke apHanfaH kaMmblp  Kanbin

Tatbivabl 6aniwTep Awbimnar
(Mbicansl, KMW/Nnsasgbl

6aniw)

Micipy TabacbiHaa 6aniw nicipy

Buik / awbinaTbiH

bIH MiLliH

Kekc KypFak >kamMbl/iFbIMEH LWeiHbI Taba
Cynbl XaMbINFbINbIK albITKbI LWbiHbI Taba
Ganiw, Mbicanbl anMa KoKbIMAbIK

aLbITKbI KAMbIP™

500 r yHHaH >acanaTblH epme LWbiHbI Taba
HaH

WTpyaenk xxemic LWbiHbI Taba
canblHAbICbIMEH, angblH ana

nicipinreH, ToOHasbITbINFaH

Muuua LWbiHbI Taba
Mvuua, angeiH ana nicipinreH, Top
TOHa3bITbIFaH

Muuya, anabiH ana nicipinreH, Top

TOHa3bITblJ1FaH

HaH kamblpriapsbl yLWwiH peTTey maHaepi Tabagarbl kamblp
MeH Kopan niliHiHAeri kamblprap yLWiH opblH4anagpl.

& 160-170

& 150-160

P v 170-180

P'S 160-170

P 160-170

o+ 150-160

+V 170-190

o+ 160-180
B'S 160-170
B'S 160-170
AR 170-180
T+ 180-200
P'S 210-230
ey 180-190
L+ 190-210

90
360
90
90
- HIGH
- MEDIU
M

60-80

60-70

30-35

35-45

40-50

40-50

30-45

50-70

30-40
30-45

35-45

40-50

25-35
8-15

12-15
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kk bis ci3 lwiH acxaHana cbeiHaltap ITKisaik

MeyeHbe KaHe NeyeHbe

Typni KanbinTarbl NeYeHbe

Bese

Bapamapbl 6anil

Katnapnbl kamblp GaniLwi

HaH meH Ganiw

HaH, 1 kr*

Han, 1,5 kr*

Tokall, mbicansl,
Ovaan yHbliHaH
»XacanfaH 6aniwTep®

TocTTbIK HaH, 12

Lwarba

TocTThIK HaH, 4

Larba

Tocttap

KbI3bIPTbINFaH, 2-

4 paHa

Micipy keHecTepi

LWbiHbI Taba 2 P'S 150-170 20-35
LbIHbI Taba 2 p'S 100 90-120
LLbiHbI Taba 2 P'S 110 35-45
LWbiHbI Taba 2 P'S 170 -180 35-45
LLbiHbI Taba 1 LR 1 230 HIGH 10-15 KbI3bIFaH neLuke
2 190-200 - 30-45 IRl
: TiKEenen bICUbIK
Ko6ai 0 AR 230 HIGH 10415 ounucviivanss,
KanbIGbl 2 200-210 - 40-50
LWbIHbI Taba 1 AR 1 200-220 HIGH 25-35
Top 3 - 1 - - 3-6
Top 3 ] 1 - - 3-6 ToCTTbIK HaH
warbanapblH
6ip BipiHe
XaKblH TOp
opTacblHa
KOWbIHbI3.
Top + 3+1 - 1 - - 8-10
WbIHbI Taba

Kanbin neH Top apacbiHaH anci3  KanbinTbiH Ta3a 6onfaHbiHa ke3 XeTki3iHi3. MewTeri kanbin no3numsicbiH e3repTiHis.Erep

cayne LwbiFagpl.
Baniw nickeHiH Tekcepy »onbl.

Tokalu axblpanagpl.

ToKall opTachl XXofapbiFa
KeTepinreH, an LwerTi

TOMeHOereH.

Kiwi TokawTap nicipyaa 6ip
GipiHe xabbicagbl.

Tokall TbiM KypFak,.
Tokalu xannbl ak.

Tokal KanebinTa Hemece
XKOLLUIKTE apKacbiHAa TbIM

KOHbIP.

Tokalu xanmnbl KoFbIp.
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Kemek bonmMaca LuafblH TOMKbIHCBI3 MiCipiHi3 HeMece LblHbl TabacblH KOO XXepi peTiHae
navganaHbiHpbl3. COCbIH NiCipy yakplTbl y3apaabl.

AFalLLl iCKeKTi TOKALUTbIH, eH, Buik XepiHe TbiFbIN KepiHi3. Erep kamblp afaluka xabbicnaca,
TOKaLL AalblH JereH coes.

KeniHri peTTe kemipek CyMbIKTbIKTbI NarganaHbiHbli3. Hemece temnepatypabl 10 °C
TeMeHipek peTTen Micipy yakbITbIH y3apTbiHbI3. PeuenTtTe GepinreH kypamgactap MeH a3iprey
HyCKaynapblH €CKepiHi3.

Anmansl-canmMarnbl KanbInTblH, TYOiH MarnaHpI3. [ickeH coH, ToKawwThl abavnan nbiwakneH
anblHbI3.

Op neyeHbe anHanacelHAa Wam. 2 cMm apanblk 6onybl kepek. Ocbinain xawn xetepnik 6onbin
TOKalUTap KeTepinin ap »afblHAa Kbl3apybl MYMKIH.

TemnepatypaHbl 10 rpagyc ofapblpak peTTen nicipy yYakblTbiH KbICKAPTbIHbI3.

Erep cany geHreli MeH kepek-xapakrap gypbic 6onca, oHga TemnepaTypaHbl KOTEpiHi3
Hemece nicipy yakbITbIH Y3apTbIHbI3.

MMicipy miwiHiH apTKbl KabblipFraFa Tikenen emMmec xabablk OpTacbiHa KOMbIHbI3.

KewiHri peTTe TemnepatypaHbl TOMEHIPEK peTTen nicipy yakblTblH Y3apTbIHbI3.



lMeyeHbe 1ip KanbinTa
Kbl3amaraH.

KECiH3.

bis ci3 lwiH acxaHana ceiHaltap ITKisaik kk

TemeHpek TemnepaTtypaHbl TaH4aHbI3.
LLarbin TypraH nicipy karasbl 4a aya anHanybliHa acep eTtegi. lNicipy KkaFasbliH apganbiM Calkec

[Micipy niwiHi nicipy kamepachkl apTKbl KabblpFacbIHbIH, TIKENEW TECIKTEPIHIH angbiHaa

KaTnayblHa Ke3 XeTKi3iHi3.

Kiwi Tokawtapgpl nicipyae MyMKiHLWINik 6orvblHWa Bipaen enwemaep MeH KanblHAbIKTapabl

I'IaVI,D,aJ'IaHbIHbI&

Tokalu kepiHici xakcbl, 6ipak on  TemeHipek TemnepaTtypaga y3arbipak nicipy yakbITbiHAA MIiCipin KEMipeK CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.

nicnerex.

Cynbl XXaMbINFbINbIK TOKALWTapAa angablMeH acTbiH NicipiHi3. OHFaH 6Gagam Hemece ayHaTy

YHbIH WallbIn YCTiHeH XaMblJ1FbIHbI CalnblHbI3.

Tokal Kynay kesiHge
aXblpamangsbl.

TokawwTbl nicipyaeH coH 5-10 MUHYT cybITbiHbI3. Erep on ani e axblpanmaca, LWeTiH
nbiwakneH abarinan KarTta 6ocaTbiHbi3. TOKALTHI KanTa ayaapbin KanbinTbl GipHeLle peTt

Cynbl CybIK LWyOepekneH KanTaHbl3. KeniHri peTTe niwiHai marnan ayHaTy YHbIH LallblHbI3.

Kemeuw, rpaTeH

KypbInfFbiHbI3ga kemeLuTep MeH rpateHaepai asipneyre
bonagbl.PeTey kectenepiHae kenbip Taramgap yLiH
onTtumangpl napameTprepai Tabachls.

KemeLwu nicy Kywi nicipy blAbICbIHbIH, 6MLleMi MEeH kemelLu
OwuikTiriHe bannaHbIcTbl. Kemell neH rpateHaep YLWiH KeH,
Xannak blgblcTapabl nangananbiHbi3. Tap 6uik bigbicTa
TaFampapra kebipek yakblT kepek 60mbIn XXoFapFbl XaFblHaH

ToTTi KemeLl, mbicansbl, Kemelu niLliHi 0
cy36eni KemeLw >xemicneH

1,5 kr

TaTbiMabl KemeLl, nicipinreH
WHrpeaneHTTePAEH, Mbicanbl,
kecne kemell, 1 Kkr

KemelLu niLwiHi 0

TaTtbiMabl KEMELL, LUNKi KemeLu miLiHi 0
WHrpeaneHTTepaeH6 Mbicansl,

kapton rpateH, 1,1 kr

TayblK, eT )X9He b6anblIK

KypbInfFbiHbI3 TYPRi MYMKIHAIKTEPIH TaybIKTbI, €TTi )XoHe
OanbIKTbl 93ipney yLiH ycbiHaabl. PeTey kectenepiHae ken
Tafampap YLWiH onTuMangsl napameTpnepdi Tabacois.
Kenbip Taramaap bipHelle GackpblliTa nicipinreHae canacol
ofapbl 6onagbl. Onap kectege GepinreH.

blabicneH nicipy

A EcKepTy aHe ecKepTynep — XXapbinaTbIH aMHeK
apKblSibl XXapakaTTtaHy Kayini!

blcTbIK WbIHbI bIALICTAPbIH KypFak Tipeyillke KobIHbI3. Erep
Tipeyiwi obIMKbIN HEMece My3aan 6orca LWbIHbI XXapbinybl
MYMKiH.

Tek nanganaHfaH Kypanfa can bigbicTapabl nanganaHbiHbI3.
EH caikec 6onatbiHbl 6yN WbIHbI bigblicTap. blabICTbIH,
newuTe nicipyre narblK eKeHAIrHe Ke3 XeTKi3iHi3.

XKbinTblparaH ToT 6acnariTelH 6onaTtTaH Hemece
anioMVHUNAEH XacanFaH KasaHaap MUKPOTONKbIHAapMeH
navganaHyra apHanmaraH. Kegimri nicipyae wafbinbiCbin
TYpaTbIH KasaHdap Xblyabl ainHara yKkcan kavitapagbl con
YLWIiH TeK WapTThl XaFganga can 6onagpl. Taybiktap, eT
XoHe BanblK xanpak nicin kem kpisapagpl. Kegimri nicipy
YLUIH XOFapblpak Temneparypa xaHe/Hemece buiripek nicipy
yaKbITbIH NariganaHbiHbI3.

Micipy blACbITapbIHbIH BHAIPIC MaFnymMaTbiHa MaH OepiH;3.

KOHbIp 6onaabl. Opaaibim G6epinreH cany GuikTiKTepiH
nanganaHbiHbi3.

MukpoTOonKbIHAaPFa cai bIAbICTbIPAbIH, HYCKaynapbiH
eckepiHi3.— "Mukpo morlbiHobI new" 107-6eTiHaeri
BuikTiri 4-5 cm xxannak kemeLl KanblObiH

navganaHbliHpbl3.KemeLl neH rpateHai TaFbl 5 MUH. ewipinreH
newl iwiHae Kanabipa TYpbiHbI3.

L+ 130-150 180 25-35

L+ 180-190 600 12-17

L+ 170-180 600 20-30
ALBbIK blAbIC

TayblK, eT xaHe 6anbIKTbl 93ipney YLUiH eH aKCbICbl XXOFapbl
Kyblpy KanblOblH NnanaanaHblHbl3. KanbinTsl nicipy
KamepachblHbIH TyOiHe KOMbIHbI3. By Kocyabl nanganaHbakLwbl
oncaHbI3, awbIK biabICTapAbl NanganaHbiibi3. Erep car
bIAbICTbI TaNNacaHbI3, WbiHbl TabaHbl NanganaHbiHbI3.

HabbiK bigbIC
Kaknak cav 6onbin )akcbl xabblnyblHa Ke3 XKeTKi3iHi3.
blabICTbl TOPAbIH YCTIHE KOWbIHBI3.

A EcKepTy aHe ecKepTynep — blcTbiK cy apKbinbl
Kymik KayioGi!

KaknakTbl allkaHaa nicipyeH COH eTe bICTbIK Oy LbiFagbl.
KaknakTbl apkaaaH KeTepiHi3, ocbinan biCTbIK Oy AeHEeHi3neH
apbl WbIFbIN KeTeAi.

MukpoTonkbiHAap MeHeH KoMGuHaumsaga nicipy

Micipy yakbITbl OCbinan KaTTbl Kbickapagbl. Kegimri
XKYMbICTaH epekKLUe MiCipy YaKbITbl MMKPOTONKbIHAAPMEH
KoMOMHaumsaaa Kyblpyda xannbl canMakka Herisgeneia.

EckepTty: Erep kenewmi pettey kectenepiHge 6epinreHHeH
Oacka 6onca Heriari kaFnga kemekTecesi: Koc kenemi Koc
Mep3imre can 6onagbl. OpaanbiM WaFblH TONKbIHAAPFA XXaHe
bICTbIKKA LWbIAAWTbIH bIAbICTbI NanganaHbiHbi3. MetangaH
XacanfaH Kyblpy kanbinTapbl Hemece PuMaik kasaH, Tek kaHa
LaFblH TOMKBIHCBI3 KyblpyFa apHarfaH. MukpoTonkeiHaapra
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kk bis ci3 lwiH acxaHana cbeiHaltap ITKisaik

cali blabICTbIpAbIH, HyCKaynapblH eckepiniz.— "Mukpo
monibiHOb! new" 107-6eTiHAeri

By kemerimeH nicipy

Kenbip Tarampap 6y kemerimeH KbiTblpriak 6onagbl. betrepi
XbINTbIpak 6onbin kem kebegqi.

AWbIK bIALICTBI NAnganaHbiHbI3. blabiC Kbi3ablipyFa xaHe
Oyfa wolgamapl 6onybl kKepek. PeTTey kecTeciHae xasblaraH
bonca, by kemeriH KocbiHpI3. Cy 6arbiH "MAX" 6enriciHe
OeliH cyMeH TonTbipbiHbI3. Erep cy kanvaraH 6onca
TamafblHbI3 peTTeNnreH Kbl3ablpy TypimeH Oy kocnawn nicipyai
XanfacTblpagbl.

Bynay koHTelHepiHAe Gynay

By kemeriHe Karwbinbl 6ynay dpyHKUMACLIHAA eT GenikTepi
cakranbIn nicipinegi, 6ipak KpiTbipnak 6onvarigsl. Onap ete
cynbl 6onbIn Kanagbl.

TaTbiM BapuaHThl peTiHae eT GenikTepiH OynaygaH angbiH
KybIpYbl MYMKiH, OHAa NiCipy yakbITbl Kbickapadbl. YNKeH
OenikTepre y3ak yakbIT kepek 6onagbl. YNKeH eT TinimaepiH
ayfapy Kepek emec.

TayblK, eT Hemece DanbIkTbl 6ynay yLwiH eHimai Oynan nicipy
biAbICbIHA WbIHBI Tabaga canbiHbl3 ga 3 cany geqreniHe
canblin korblHbI3. Cy 6arbiH "MAX" 6enriciHe geniH cymeH
TONTbIpbIHbI3. Erep cy 6arbl naviganaHyaa 6ocan keTce,
XyMbIC TokTangel. Onapra gucnnerge manimet 6epinegai.

Fpunbae nicipy

Kypbinfbl €CiriH rpunbaey kesiHae »abblk yeTaHbi3. Tek
KYPbIIFbI €Ciri alwblk 6oFaHaa FaHa rpunbaeHs.

OHimai TopFa KoMbIHbI3. KocbiMwwa LWbIHbI TabaHbl TOp
acTblHa XbUTKbITbIHLI3. TamMaTblH Mai ycTan anbiHagbl.

MymKiHWInik 6orbiHWa Gipaen KanblHAbIK MEH CanMaKTbIK
Genikrepai anbiHpl3. Ockbinan 6ip KanbinTa Kel3apTbin Cyibl
oonbin kanaabl. CTenkTepai Tikener TopFa canbiHbI3.

I"pynb kecekTepiH rpunb KeceyiMmeH aygapbin TypbiHbI3. Erep
Ci3 waHbILWKbIMEH ETTi TECCEHi3, ceni Terinin keteai ae,
€TiHi3 Kyprak 6onbin kanagsbi.

punbgemec BypbiH, eTTi Ty34an anbiHpl3. byn aeTTeH cy
anbin Kosapl.

Hyckaynap

m [ punb KbI3Oblpy TagKTapbl KOCbInbIn ewebepai, Oyn
KanbInTbl XxaFgan. OpHaTbINFaH rpunb AeHreniHe
XeTkeHLwe, 6yn npouecc xui 6onbin Typagpl.

m [punbgeyne TyTiH narga 6onagbl.

¥cbIHbUIFaH peTTey MaHaepi

PeTTey napameTpnepi cyblK nicipy KamepacblHa canblHaTbIH
CYbITKbILL KaMepachl TeMnepaTypacbiHa canbiHbachIs,
KyblpyFa apHarnfaH Tayblk, eT xaHe 6anblk kaTapbiHa
Xaragbl.

KecTtege TaybiKTap, €T xaHe 6anblK YWiH gepekTepai
YCbIHbINFaH canMakTapmeH Tabacbi3. Erep aybip TaybIKThl,
eTTi HeMece 6anbIKTbl a3ipnemekLui 6oncaHbI3, TOMeH
TemnepaTypaHbl nanganaHbiHpl3. bipHewe Genik 6onca,
nicipy y3aKTbIFblH €CenTey YLiH eH, ayblp 6enikTiH,
canMarblHa KapaHbi3d.benek 6enikTep xakbliH canMakta
©onybl Kepek.

>Kannbl WwapT: Tayblk, €T Hemece banblk kaHLa ynkeH 6onca,
COHLIa TemMmnepaTypa TeMeH 6ornbIn nicipy y3akTbifbl y3ak
6onagpl.

TaybIKTbl, €TTi )aHe 6anbIKTbl peTTey KEeCTECiHAE EHri3inreH
6onca, ayaapbiHbI3.
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Kyc eri

Ylipek Hemece Ka3aa kaHaT acTblHAA TepiHi TeciHi3. Ocbinan
Man aFybl MyMKiH.

YWpek TeciHae TepiciH kecCiHi3.Ypek Tec eTiH ayaapMaHbi3.

KycTapabl ayaapraHga, angbiMeH Tec Xarbl Hemece Tepi
XaFbl ToMeHae 6osybiHa K83 XEeTKi3iHi3.

ET

Maricbl3 eTke KanaraHbIHbI3LIA MaW XaFblHbI3 HEMEeCe LMWK
Tinimaepi ycTiHe canbiHbI3.

Maricbi3 eTTi KybIpy KesiHge asgan cy canbiHbl3. WbiHbI
blAbICTa bIAbIC TYOi a3 KanTanybl Kepek.

LLIBapTaHbl KpecT Tap3iHae KeCiHi3.

Kyblpaak aarbiH 6onFaHHaH coH, on 10 MUHYT eLwipinreH
xabblK nicipy kamepacbiHaa Typybl kepek. ET cybl ocbinan
Xakcblpak Tapanagbl. KyelpaakTel, kepek 6onca, donbrara
opaHpI3. bepinreH nicipy y3akTbifblHAA YCbIHbIFAH KYTY
yaKbITbl KipiTiTMereH.

blabicTa Kyblpy MeH OyKTbIpy oHanpak. KybipoakTbl
bIAbICBIMEH OHalMpak Micipy KaMmepacbiHaH anyblHbI3 )XaHe
TY3AbIKTbI TiKENEW blabICTa 93ipneyiHi3 MyMKiH.

CyWbIKTbIK Kenemi eT TypiHe >aHe blAbIC MaTepuarnbiHa XaHe
Kaknak nanganaHyra 6amnadbicTtel. Erep eTTi amanbganfaH
Hemece KOHbIp MeTan KasaHAa a3ipneceHis, WblHb
blAbICbIHAH Kebipek CyMbIKTbIK kepek bonaapl.

Kyblpy KesiHae blgbiCTafFbl CyMbIKTbIK Bynan wheiFagbl. Kepek
6onca, abainan CyMbIKTbIKTbl KybIHbI3.

ET neH kaknak apanbifbl KemiHge 3 cm 6onybl kepek. ET
nicipy kesiHae epyi MyMKiH.

ByKThbIpy YLWiH eTTi kepek 6onFaHgar angblH ana KyblpblHbI3.
ByKTbIpy copnachbiHa cy, Wwaparn, cipke Hemece yKcacblH
KOCbIHbI3. blapic Ty6i Wwam. 1-2 cm kanTanybl Kepek.

BanblIk

ByTiH 6anbIKTbl ayaapy kepek emec.banblk nickeHiH apka
KaHaT OHaW axkblpaTblfiFaHHaH binecis.

Erep 6anbikTbl TOpAa nicipyabl kanacaxbl3, angbiMeH TopFa
a3 mali cypiHi3, coHaa 6anblk keniHipek oHarnpak anyra
oonapbl.
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Kyc eri

Tayblk, OYTiH, Kabblk 0 w - - 600 - 25-35 YKapTbl

1,3 kr (nicipy) blabiCTap yaKbITTaH COH,
aygapbiHpI3.

TayblIK, BYTiH, ALLIbIK 0 L+ 190 - 360 HIGH 40-45  Tec xaFblMeH

1,3 Kr (KybIpy) blAbIC )KOFapblIfa
KapaTbin
canbIHbI3.
AynapmaHpI3.
5 MuH
KanablpbIHbI3.

Tayblk 6eniktepi, ALUbIK 0 g 190 - 180 - 20-35 TepiciH

Mbicarnbl, TayblK  blObIC CbIMbIPbIHbI3.

wwperi, 800 r Tepi>xafbIMeH
XOfapblifa
canbliHpI3.
AyaapmaHpbi3.

Yipek Tec eti, Top + 3+2 AR - 3 180 HIGH 10-12  TepixaFbiMeH

500 r LWbIHbI XOfapbliFa

Taba canbIHbI3.

AynapmaHpl3.

Kas Tec eTi, kas  AulbIK 0 Ty - 2 180 - 30-40 Buik awbIK

»aHbac eri, blabIC blAbIC.

700-900 r AynapmaHpI3.

ET

ByKTbipbiniFaH XKabblk 0 L 1 160-170 - 180 - 80-90

cublp eTi, 1 kr blabicTap

Poct6ud, AulbIK 0 L+ 1 180-190 - 180 - 30-40 XKapthl

arbinwblHWa, 1,5 bigbIc yaKkbITTaH COH

Kr ayaapblHpbI3.
CoHblHOa
10 MuHyT
KanablpbIHbI3.

ET creviktepi 2- Top + 3+1 - 1 - 3 - - 10-15

3 cM KanblHAbIK,  |l]biHbl 2 3 - - 5-10

2-3 paHa, ap Gipi 13623

200 r

Tepicia wowka  AubIK 0 L+_+7 1 170-180 - 360 HIGH 25-35 CoHpiHaa

eTi, wam. 750, biabIic 10 MUHYT

Mbicarbl, MOMbIH KanablpblHbI3.

LWowka eTi ALLbIK 0 L+R+T 1 170-180 - 180 HIGH 60-80 TepiciH

TepimeH, 1 kr, blAbIC KECIH;3.

Mbicarbl UiH CoHblHAa
10 MuHyT
KanablpblHbI3.
AynapmaHpl3.

LWowka ALbIK 0 L+ 1 180-190 - 180 - 35-40 CoHblHOa

oengemeci blAbIC 10 MUHYT

500-600 r KanAblpbIHpI3.
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LLlowka Top+ 3+1
MOWbIHbIHAH WbIHbI

CTENKTEP Taba

KanbIHObIFbI 2-

3 cm, 2-3 paHa,

120 r

"punb Top+ 3+1
WYXbIKTapbl 4-6  LWbIHbI

OaHa, ap Taba

6ipi 150 r

ETopamachkl, 750 AwwbIk 0
r blAbIC

Banbik

Banbik kecek eTi,
6anfbiH, 400 r

Banbik dpune
benikTepi,
my3gaTtbinFaH, 400 r

Banbik hune
benikTepi,
my3gaTtbinFaH, 800 r
Banbik eTi, nicipinreH,
500r

ET kotneti 2-3 paHa,
ap Gipi 150 r

Banblk, GyTiH*
Mblcanbl, 6axTax, 2-3
naHa, ap 6ipi 300 rp

WbiHbI Tabacs! +
Oynan nicipy
bIAbICHI

>Kabbik bigpicTap

LLbIHbI TAbackl +
©ynan nicipy
blAbICHI

ALWbIK blgbIC
Top + WbIHbI Taba

LbiHbI Tabackl +
Oynan nicipy
blAbICbl

Kybipy MeH GYKTbIpy KeHecTepi

Kyblpaak TbiM KOHbIp 601bin
kabblKLa Kerbip »arinapbl

KYWreH xeHe/Hemece Kyblpaak

TbIM Kyprak 6onagpi.
Kabblirbl ThIM XyKa.

KybIpyZAblH ChIPTKbI KOPIHICi

190

»

»

»

360

HIGH

600

15-20
10-15

10-15
5-10

15-20

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

CoHblHAa
10 MuHYT
KanablpbIHbI3.

15-17

18-20

23-25

Cany geHrewni MeH TemnepaTypaHbl TEKCEPIHi3. KeniHri peTTe TemnepaTypaHbl TOMEHIpeEK
peTTen nicipy yakblTblH KbICKapTbIHbI3.

TemnepatypaHbl KeTepiHi3 HeMece Kyblpy COHbIHAA rpuIbai KbiCKa yakblTya KOChIHbI3.

XaKcbl, Bipak Ty3OblFbl KyHin

KEeTKEeH.

KybIpyZAblH ChIPTKbI KOPIHICi

XaKcbl, BipaK Ty3abiFbl ThIM
aLblK TYCTi X8aHe cybl Ker.

ByKTbIpyaa aT KynreH.
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KybIpy blabICbl MEH KaknaFbl can 60mbIn >XaKCbl XKabbinybl KEPEK.
TemnepatypaHbl Tycipin, kepek 6onca, OyKTbIpy Ke3iHAE KOChIMLLA CYMbIKTbIK KOChIHbI3.

KeneciciHe KillkeHe KybIpy blAbICbIH arnblHbI3 XaHEe kebipek CYMbIKTbIK KYMbIHbI3.

KeneciciHe ynkeHipek KybIpy blbICbl HEMECe a3blpak CYMbIKTbIK KYAbIHbI3.



KekeHicTep MeH rapHupnep

Ockhl Xepae ken Typri kekeHicTep, Kypill XoaHe kapTon
eHIMAEpiH Xblngam xxeHe abannan asiprey yLwiH gepektepai

Tabacbl3.

KbicKa TONKbIH

KekeHicTi epgaibimM xabblk MUKPOTOMKbIHAAPFA Cali biabICTa
nicipini3. KypiwwTi nicipy yLwiH kaknakTblk OMiK blabICThbI
naripanaHbiHbI3, Aa kectene 6epinreH cyabl KOCbIHbI3.

Bynay

Bynay ywwiH welHbl TabaHbl xaHe 6ynan nicipy blAbICHIH

nanganaHbiHbl3.

PeTtTey kectenepiHge 6epinreH 6enik enwemaepiH eckepiHis.
Kiwi 6eniktepae nicipy yakbITbl KbicKapbin ynkeH 6onca
y3asigbl. Canacbl MeH nickeHAiri 4a nicipy yakbiTbiHa acep

ApTuLLOKTap, OYTiH,
6anfbiH

MapakTbl WnuHaT,
OanfbiH, 2501

I'ynai Kelpblkkabar,
OyTiH, OanfbIH

Bpokkonu, 6yTiH,
oanfbiH, 500 r

Bpokkoni rynaepi,
TOHasbITbFaH, 500 r

KekeHicTep, xaHa
nickeH, 250 r*

KekeHicTep, xaHa
nickeH, 500 r*

Kyrepi, 6anfbiH, 2 gaHa

Apanac kekeHic,
TOHa3bITbIFaH, 250 r

Cabi3gi pomanak kecin
6ynay, 500 g

Mnsas weHbepnepi,
6anfbiH, 500 r

YKacbin 6ypliaktap
OoanfbiH, 500 r

Kbi3binwa, 6yTiH, 500 r
>Kacbin aktbik, 250 r

LlykknHu weHbepnepi
6ynay, 500 g

KapTon, TazanaHbin
KecinreH, 250 rp

KapTon, TazanaHbin
kecinreH, 500 rp

KapTton, TazanaHbin
kecinreH, 750 rp**

LWbiHbI Tabacsk! +
Oynan nicipy blabICbl

LWbiHBI Tabachk! +
6ynan nicipy blgbiChbl

LWbiHBI Taback! +
Oynan nicipy blgbIChbl

LWbiHbI TaBGack! +
Oynan nicipy blgpIChbl

LUbIHbI Tabachkl +
Oynan nicipy blgbiChbl

>KabblIK bigbicTap
>KabblIK bigbicTap

LWeiHBI Taback! +
Oynan nicipy blabIChbl

LWbiHbI Tabachk! +
Oynan nicipy blabIChbl

LWbIHBI Tabachk! +
6ynan nicipy blabIChbl

LWbiHBI Tabachkl +
Oynan nicipy blgbiChbl

LWbiHbI TaBGack! +
Oynan nicipy blgbIChbl

LWbiHBI Taback! +
Oynan nicipy blgbiChbl

LWbiHbI Tabackl +
6ynan nicipy blgbiChbl

LbiHbl Tabackl +
Oynan nicipy blabICbl

LWbiHBI Taback! +
Oynan nicipy blabIChbl

LWbiHbI Tabachk! +
6ynan nicipy blabIChbl

LWbiHBI Tabachk! +
6ynan nicipy blabIChbl
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etnengi. Con ywiH GepinreH peTrey MaHaepi Tek

GarbiTTaybiw MaHaep 6onaabl.

A3bIK-TYNiKTi @pAarbim Gip KanbinTa biagbiCka canblHbl3.
KatTapbl Typni 6onca onap 6ip kanbinta nicnengi. Keicbimra

cesimai asblk-TynikTepai 6ynan nicipy blAbICbIHbIH,

XKOFapbICbIHA KONMaHbI3.

Cy 6arbiH "MAX" 6enriciHe geniH cymeH TONTbIpbiHbI3. Erep
cy barbl nanganaHyga 6ocan keTce, )XyMbIC TOKTanabl.

Onapra gucnnenge manimet 6epinegi.

Kyckyc

Cy Hemece cyibIKTbIKTbI BepinreH apakaTbiHacTa KOCbIHbI3.
Meicansl, 1:2 apa katbiHacTa ap 100 rp kyckyc ywiH 200 mn

CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.

600

600

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

HIGH

35-40

5-7

28-35

20-23

14-16

6-10

10-15

25-35

12-15

18-20

10-12

18-20

50-60

10-15

12-14

28-30

30-32

32-35
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(02:1,)% KbeisbitT Backbl Temnepatr Mukpotonk Bynay Bpems
OeHreni yTypi wrtap ypa bIHOAP 6ackbl NpUroToB
6ackbiWbl Wbl neHus
MUHYTTa
KbITblpnak kapTon, LbiHbI Taba 2 P'S 1 190-210 - - 30-40
TOHa3bITbINFaH
KyblpbisiFaH kapTon, LWbiHbI Taba 2 P'S 1 190-210 - - 25-35
TOFasblTblIFaH
Kpekepnep, LWbiHbI Taba 2 P'S 1 190-210 - - 25-35
TOHa3bITblSFaH
Kypiw, 125 rp + 300 mn  XabbIk bigbicTap 0 w 1 - 600 - 4-6
cy 2 - 180 - 12-15
Kypiw, 250 rp + 500 mn  >KabbiK blabicTap 0 w 1 - 600 - 6-8
cy 2 - 180 - 15-18
Kyckyc, 1:2 LWkiHbI TABa 3 7 1 - - HIGH 3-10
*apacblHOa apanacTbipbiHpbI3
**Cy barblH apaga TonTbipy kepek 605ybl MyMKiH
DecepTtTep CyTTiK Kypil

KypbINFbIMEH XbINaM xeHe Hasik AecepTTepai nicipyre CyTTi GepinreH apakaTblHacTa KocbiHbI3. Meicanbl, 1:2,5

6onagpl.

PeTTey kecTenepiHge Hyckaynapabl eCKepiH;ia.

blgbic

Cany peHreni

apakatbliHacTa ap 100 rp cyT Kypiwi ywiH 250 mn cyT

KOCbIHbI3.

Kbi3bITy

TYpI

MukpoTonk

bIHOap

OacKbILWbl

Bynay
6ackKblllbl

Bpewms

npurotoene

HUA
MUWHyTTa

dnaH kapamernb LWbiHblI Taba + Cydne 3 = - HIGH 40-50
Tarampapbl

BynaHfaH 6aniw LWbiHbI Taba 3 A - MEDIUM 20-25
CyTTiK Kypiw 1:2, 5 LLbiHbI Taba 3 = - HIGH 30-40
YKewmictep, Komnot, 500 r  LbIHbI Taba 3 EA - HIGH 9-12
Kbicka TONKbIHFA NOMKOPH, >KabblK bigbicTap 0 e 600 - 3-5
1 naket 100 r

ToTTi TaFramaap, Meicansl, abblk bigbicTap 0 w 600 - 6-8

nyauHr (epiriw) 500 mn

*apacblHaa apanacTblpblHbi3

KapTon YnncTepi, KyblpbinFaH KapTon KbITbipnakrapsl,
TOCTTap, KilukeHe BaniwTep, HaH, XXymcak HaH eHimaepi
(kekcTap, NPSHUKTEP BHIMAEPI).

A3bIK-TyniKTeri akpunamupg

HaHpai Taramaapra KaTbICTbI?
Akpunamug gen xofapfbl TeMnepaTypaga AanbliHaanfaH
Oapnblk A9HA kaHe KapTon eHimAaepiH aTaMbI3. Mebic.:

Akpunamupi a3 Taramaapabl AanbiHAay keHecTepi

Kannbl [Micipy yakbITbIH, MenniHLIE a3anTbiHbI3. Taramaapabl KyniHKIpeTnen, KbidapThin Nicipin anbiHbI3.
Kenewmi ynkeH, menwiepi ken Taramgapaa akpunamug a3 donagbl.
Micipy blcTbik ayameH makc. 180 °C xXyMbIpTKa HEMECE XYMbIPTKaHbIH, Caphbl ybi3bl akpunamug nanga

fonyblH azanTagbl.

Typni kanbinTafbl
neyeHbe

Mew cppun

blcTbik ayameH makc. 180 °C XyMbIpTKa HEMECE XXYMbIPTKaHbIH, Capbl ybi3bl akpunamug nanga
bonyblH asanTagbl.

Bip kanbinTa 6ip KAaTapMeH Kepek-xapakTbl TapaTbiHbI3. Dp nicipy agiciHae kemiHae 400 r nicipiHis,
ocbinan dpu Kyprak 6onvangsbi.

Ocbl KecTenep Tekcepy yiibiMaaps YLiH XacarnFaH, onap

Bakbinayfa apHanfaH Taram
KYPbINFbIHbI TEKCEPYAi OHTalnaHabIpaabl.
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IEC 60350-1 Hemece IEC 60705 6oibiHLLA. m KecTtenepgeH angblH ana Kpl3gblpy HyckaynapbiH
OpblHAaHbI3. PeTTey MaHAepi XKbinaaMm Kbl3ablpychbi3
Micipy 6onaabl.
m [licipy ywiH angbiveH 6epinreH TemnepatypanapgaH
Hyckaynap . o TeMeH TemnepaTtypanapabl peTTEHi3.
= PeTTey napameTpnepi cyblk nicipy kamepachiHa m KecTepneri moniMeTTep canksiH neLuke canatbiHaap
canblHaTbIH KaTapblHa XaTabl. KaTapbiHa XaTaap!.

m [licipy kanbinTapblH TOpFa KONbIHbI3.

Cany KbisbiTy  Temnepatyp Bpewms
AeHreni TYpi a NpPUroToBIeH
°C us
MUHYTTa
ChbITbINFaH NeYeHbe LbiHbI Taba 2 P 160-170 30-35
Kiwi 6aniwTtep* LbiHbI Taba 2 B'S 160-170 20-25
XKeHin 6buckeut AwbinNaTbiH kanbin & 26 E'S 160-170 40-50
cM
Anma 6aniwwi AwbinatbiH kanbin @ 20 2 E'S 170-190 80-100
cM
*Mewti 5 MUHYT angblH ana
Kbl3AbIPbIHbI3

MukpoTonkbiHAap apKbinbl 33ipney nanganaHbiHpbl3. MUKpOTONKbIHAAPFa Cai blAbICTbIPAbIH
MUKpOTONKbIHAAPMEH 3ipriey YLUiH apAaiibiM H\(Clﬁayﬂa‘pblH eckepiHiz.— "Mukpo monibHObI new" 107-
MUKPOTOSIKbIHOAPFA, bICTIKKA LWbIAANTbIH bIAbICTHI GeTiHperi

LLlaFbIH TONKbIHABLIK NewTe epiTiHi3

Cany KbizbiTy Canmarbl Backbiut MukpoTonkbiH Bpems
AeHreni  Typi ap Abl 6acKbILl NPUroToBIeH
usa
MWHYTTa
ETTi epiTiHi3 AWbIK biabIC 0 w 500 r 1 180 7
2 90 8-12

Kbicka TonKbIHAAp apKbifbl AabiHaay
Cany peHreni Kbisbit Canmar bBackbiwut MukpoTonkblH Bpems

yTypi bl ap Abl 6acKbILL NPUroTOBNEH
us
MUHYTTa
YKyMbIpTKa Kpemi ALLbIK blAbIC 0 w 1000 r 1 360 18-20
2 180 18-22
Cnorx 6aniLw ALbIK blAbIC 0 w 475t 1 600 8-10
ET knonctapsl AWbIK blgbIC 0 w 900 r 1 600 20-25

LWbIFbIH TONKbIHAAP apKbinbl GipikTipe nicipy

blabic (02:1,1Y Kbi3biT Temnepar punbge Mukpoton Bpewms Hyckaynap
AeHremi yTypi ypa nicipy KblHOap NnpuUroToB
°C Oackbill 6OacKbilbl JNeHudA
MUHYTTa

KapTon ALLbIK bigbIC 0 T - 1 360 25-32

rpateH

Acyin, 700 T AWbIK bigbIC 1 L+wy  190-200 - 180 20-27

TayblK eTi AlLLIbIK bIAbIC 0 Ly 190 - 360 30-45  Tec xarFbIMEH TOMEHre.
Kaknakcbi3 6uik bigpbiC.
YaKbITTbIH XapTbiChbl

eTKeHae ayaapy.
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Bynay
WbiHbI TabGaHbl 6ynan nicipy biAbICbIMEH 3 cany AeHreniHe
canbiHbI3.
(02:1,)% Kbi3biT Bynay Bpems Hyckaynap
AeHreni  y Typi 6ackbilibl NpUroTo
BreHusi
MUHYTTa
AcbypLuak, LbiHbI Tabackl + 3 = HIGH - EH cankpiH xari 85 °C xeTkeHae
ToHa3blTbFaH, 1000 g Gynan micipy CblHaK asikTanfaH onagpl.
bIAbICHI
Bpokkonu, xaHa, 300  LUbiHbI Tabackl + 3 EA HIGH 10-12
rp 6ynan nicipy
bIAbICHI
Bpokkonu, xaHa, 6ip  LUbiHbI Tabackl + 3 Ee HIGH 16-18
blabIC 6ynan nicipy
bIAbICHI
Fpunbae nicipy Kectegeri manimeTTep cankblH NeLike canatbiHaap

KaTapblHa xaTtagpl.

LWbIHBI TabaHbl TOP acTbiHa XbIMKbITEIHBI3. CYMbIKTBIK
yCTanbIn new nicipy kamepachl Tazapak 6onagp.

Cany Kbisbit [punbge Bpewmsa Hyckaynap
heHreni yTypi nicipy npuroToBn
OacKbilbl eHus
MWHYTTa

TocTTbl a3gan Top 3 - 3 4-5
Kbl3ObIpy
Cublp eTi 6yprepi, 12  Top+ wWhbiHbI Taba 3+1 - 3 35-45 >KapThbl yakblTTaH CoH
AaHa ayaapblHbI3
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ru [TpMMeHeHME Mo Ha3HaAUYEHUIO

B Npumenenne no
Ha3HaUYEHHIO

BHumaTenbHO npounTante AaHHOe
PYKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4UTbCA
npaBu/IbHO 1 ©e30MacHO Nob30BaTLCH
npnoéopoM. CoxpaHanTe PyKoBOACTBO MO
aKcnayataumm U MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy A1A
NasbHENLWero ncnoabL3oBaHua nan ana
nepena4yv HOBOMY BnafesibLly.

[aHHbln Npubop npeaHasHaueH
NCKIIOUUTENBHO 1A BCTPanBaHWA.
CobntoaanTte cneumnanbHble MHCTPYKLMK MO
MOHTaXy.

PacnakyinTte 1 ocmoTtpute npndop. He
noJakntoyanTe Nnpndop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LWTEencenbHom
BUIIKWU JO/IXKEH NPOU3BOAUTL TO/TbKO
KBa/IMMOULMPOBAHHbBIA CreLnanncT.
MoBpexaeHna 1n3-3a HenpaBuIbHOrO
NOAKIOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/bCTB.

OT1oT Nnpmbop npeaHasHayeH TONbKO A1A
JIOMallHero ncnonb3oBaHunsa. Mcnonbaynte
NpnooP TONLKO A8 NMPUroTOBNEHUa 6toa 1
HanuTkoB. CneguTe 3a NpuOGopPoOM BO Bpems
ero pabotbl. icnonbaynte npudop TObKO B
3aKPbITOM MOMELLEHNN.

[aHHbln Npubop NpegHasHaveH anA
NCnosib30BaHMA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Ha YPOBHEM MOPA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMN
br3NYECKNMIN, YMCTBEHHBIMU N NMCUXUUYECKUMN
BO3MOXHOCTAMM, a TakxXe nvua, He
obnagatolime AOCTaTOUHbIMW 3HAHUAMW O
npudope, MOryT UCMO/1b30BaTb NPUOOP TOSIbKO
noA NPUCMOTPOM J1MLl, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoOCTb, WK nocne noapodHOro
WHCTPYKTaXa 1N 0CO3HaHMA BCEX ONMacHOCTEN,
CBA3aHHLIX C 9KCcnayaTaunen npnoopa.

[letam He paspeluaeTca urpatb ¢ NpMOOpPOM.
OuucTtka n odcnyxmsaHune npndopa He
OO/DKHBI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
AOMNyCTUMO, TO/IbKO €Civ OHK cTaplle 15 net u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckante geten mnagwe 8 net K
npruoopy 1 ero ceTeBoMy NpOBOAY.

Bcerpna cneaute 3a npaBu/ibHOCTbIO
YCTAHOBKW NMPUHaANEXHOCTEN B padouyto
kamepy. — "lpuHannexHoctn"

Ha cTpaHuya 150
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ENBanHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

O6wan nHpopmaumn

/\NpenynpemnaeHne — ONacHOCTb

BO3ropaHua!

m [Tpnbop cTaHOBMTCA OYEHb ropAYnM. Ecnn
NpnOop BCTPOEH B Mebesb C AeKopaTUBHOWN
NBEPLEN, NPY 3aKPbLITOW ABepLe Tensio
MOXET ckannmBatbea. Vicnonsaylite npndop
TO/IbKO MPU OTKPLITON AEKOPATUBHOM
nBepue wkaga.

s CroxeHHble B pabouelt kamepe
NEerkoBOCMN/IaMeHAoLWLMECA NPeaMEThl MOryT
saropetbcA. He xpaHute B padouel kamepe
NerkoBocniaMeHsaoLmeca npeameTsl. He
OTKpPbIBaNTE ABEPLY Npnudopa, eCnm BHYTPU
npudopa obpasoBanca AbiM. Bbikntounte
Npunbop, BbIHLTE BUKY CETEBOrO NpoBOaAa
N3 PO3ETKN UN OTKIHOUNTE
npenoxpaHuTesns B 6/10ke
npenoxpaHuTenen.

s CnyyanHo ynaBline KyCOUKM MULLN,
KanHyBLUWI NP WX COK OT XKXapeHna mMoryT
BCMbIXHYTb. [lepea akcnayatauunen yaganurte
rpyOble 3arpA3HeHns n3 padoyert KaMepsl,
C MOBEPXHOCTN HarpeBaTe/bHbIX /1IEMEHTOB
N NPUHAAIEXHOCTEN.

» /13-3a CcTpymn BO3Ayxa, NPOHMKAIOLIEN B
npnoop Npu OTKPbIBaHMM ABEPLILI, Oymara
[N1A BbINEYKN MOXET NMOAHATLCA, KOCHYTLCA
HarpeBaTe/IbHOrO 3N1eMEHTa U BCMbIXHYTh.
[Npn NnpeaBapuUTensHOM pasorpese
o6a3aTenibHO 3akpennanTe dymary a4
BbINEYKM B NPUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KACTPHOIO UK opMy
ONA BbinekaHuA. Micnonbaynte Bymary ans
BbIMEYKN HY>XHOIO pa3mMepa, OHa He J0/KHa
BbICTyNaTb 3a KpaA NpUHaaIeXHOCTEN.

/\NpenynpemaeHne — OnacHOCTb omora!

» [Tpnbop cTtaHOBMTCA OYEHb ropAaunm. He
npukKacanTeCb K rOpPAYNM BHYTPEHHUM
NoBepxXHOCTAM npubdopa nn
HarpeBaTe/bHbIM 31emeHTam. Bceraa
naBante npubopy OCThITb. He no3sonanTe
OeTAM NoAXOAnTb ON3KO K ropAYeMy
npunoéopy.

s [IpyHAONEXHOCTN UK Mocyada OYeHb
ropaune. Ytobbl N3B1EYL FOPAYYHO Nocyay
WAV NPUHAANEXHOCTN M3 padoueit KaMepsl,
BCeraa MCcnosb3ynTe nNpuxBaTKu.



s [lapbl cnupTta B ropayen padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpelwaeTca roToBuTb
ontona, B KOTOPbIX UCMOL3YOTCA HAMUTKKN C
BbICOKMM COAEp)XaHWeM cnupTa.
[ob6asnante B 61t04a TONbKO HEOO/bLLOE
KOJINYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
coaepxaHuem cnmnpta. OCTOPOXHO
OTKpOWTe aABepLy npudopa.

/\ Npenynpemnaenne — ONacHOCTb

owinapveaHua!

s B npouecce akcnayataumm oTkpbIThie ANA
focTyna getanu npnéopa CuibHO
HarpeBsatoTcA. He npukacanTtech K
packKaneHHbiM aetanam. He noanyckante
neten 6nnsko K nproopy.

» V13 OTKpbITON ABepLbl Npudopa MOXeT
BblpBaTbCA ropAYmin nap. Npwu
onpenenéHHon Temneparype OH MOXET
ObiTb He BuaeH. OTKpbIBaA ABEpLly, He
CTONTE CNUWKOM O13KO K npudopy.
OCTOPOXHO OTKpONTE ABEpLy Npudopa. He
noanyckante aeten 6113Ko K npudopy.

s [1py ncnonb3oBaHuM Boabl B padouel
Kamepe MOXeT 00pasoBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW Nap. 3anpelwaetca HaimBaTb BOAY
B ropauyto padouyto Kamepy.

/\MNpenynpemaeHne — OnacHoCTb
TpaBMUpoOBaHUA!

MouapanaHHoe CTek/10 ABepLbl Npudopa
MOXET TPEeCHYTb. He ncnonbayiite ckpedku
IR CTeKNa, a Takxke eakie 1 abpasvBHbIe
yncTALLME CcpeacTsa.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

» [1pn HEKBANNMOULMPOBAHHOM PEMOHTE
NPNOOP MOXET CTaTb MCTOYHMKOM
onacHocTn. JTtoOble PEMOHTHblE PadoThl U
3amMeHa NpoBOAOB U TPYO AO/XKHbI
BbINOJIHATLCA TOJILKO CreLmanmnctTamm
CEPBUCHON CNyXObl, NPOLIEALLNMU
cneunansHoe obyueHue. Ecnn npudop
HeuncnpaBeH, BbIHbTE BU/IKY CETEBOIO
npoBoda 13 PO3ETKM UM OTKIOUNUTE
npenoxpaHuTens B 610Ke
npenoxpaxuTenen. BoidoBuTte cneunanmcra
CEPBUCHOWN CyXObl.

= [1pn cunbHOM Harpese npudopa nsonauma
kabena MoxeT pacnnasutscAa. Cneante 3a
TeMm, UToObl Kadenb He conpukacasnca ¢
rOpAYNMKN YaCTAMKU INEKTPONPUOOPOB.

s [IpoHMKatoLana Bara MOXeT NPUBECTN K
yaapy an1eKTpuyecknm Tokom. He
NCMOJIb3YNTE OUUCTUTESb BICOKOTO
[aBneHna WA NapocTpyhHbIE OUNCTUTENN,

BaxHble Mpasuna TexHuky 6e30nacHoCTU ru

» [TpoHMKLWanA B NpnbOp BNara MOXET CTaTb
NPUYNHOWN yaapa TOKOM. He nosb3yntech
NPUOOPOM MPU CAULLKOM BbICOKOM
Temneparype wiv BIaxXHOCTU. Micnonb3ynte
NPUOOP TOLKO B 3aKPLITOM MOMELLEHWN,

s HewucnpasHblil NPUOOP MOXET OblTh
NPUYNHOW NOpaXeHnA TOKoM. Hukoraa He
BK/tOYanNTe HemcnpaBHbI Npnoop. BbiHbTe
N3 PO3ETKM BUIKY CETEBOIO NpoBoda Uin
BbIK/IlOUMTE NMpeaoxpaHnTens B 610ke
npenoxpaHutenen. BuizoBute crneunanucra
CEPBUCHOM CyXObl.

/\MNpeaynpemaeHne — ONacHoOCTb,
CBfiI3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

B naHenu ynpaBneHnAa nan B 31EMEHTax
ynpaBneHna BCTPOEHbI MOCTOAHHBLIE MarHUThI,
KOTOPblE MOIyT BO34eNCTBOBATb Ha
3/IEKTPOHHbIE MMMAAHTaThl, HaNPUMEpP, Ha
KapaANOCTUMYIATOP WU MHXEKTOP MHCYNMHA.
Ecnn Bbl nCNONB3yeTE 9NEKTPOHHbIE
UMMaHTaThl, codnoganTe MUHUMaIbHOE
paccTtoAHne 10 naHenn ynpasneHna 10 cwm.

MukpoBonHoBaf neyb

/\ Npenynpemnaenne — OnacHoOCTb oxora!

» Vlcnonb3osaHue npudopa He no
Ha3HaYeHUo onacHo.
He nonyckaetca cylika npoayKToB Uan
OAEeX[bl, HarpesaHne goMallHeln odyBu,
KPYMAHBIX UV 38PHOBLIX NoAyLleYek, ryook,
BNI@XHbIX TPAMOK 1 TOMY NoA0OHOro.
Hanpumep, CAvwKoM ropadas JomallHAnA
00yBb, KpynAHbIE NN 3EPHOBLIE
noayLeykn, rydku, BNaxkHble TPAMKK 1 TOMY
noJoBHOE MOryT MPUBECTN K OXOoram

m [1pOayKTbl MOryT BOCM/IAMEHUTLCA. HMKOraa
He pasorpesBainTe NPoAyKTbl NMUTAHWA B
TEPMOCTaTUUYECKON YNaKOBKe.
PasorpesaTtb NPOAYKTbl B KOHTEMHEPAX U3
nnacTMaccsl, Oymarn unm apyrmx
BOCM/IaMEHAIOLWNXCA NPEeAMETOB MOXHO
TONBKO NOoA HabAAEHMEM.
Henb3a ycTaHaBnnBaTb CANWKOM OO/bLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH NN OUYEHb
anuTensHoe Bpema. Becerga cneayinte
yKasaHWAM, NpuBeAEHHbLIM B JaHHOM
PYKOBO/CTBE MO 3KCnayaTaLuu.
He cywuTte npodykTbl B MUKPOBO/IHOBOM
pexnme.
He pasmopaxunBante n He rotToBbTe
NPOAYKTbI C HU3KMM COoAepXXaHWeM BOAbI,
Hanpumep, xned, NPy BbICOKON MOLLIHOCTU
MWKPOBOJTH WX C/IMLLIKOM [O/Ir0e BpemA.
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ru BakHble npaBuia TexHnKK 6e30nacHoCTU

= Macso 4na npuroToBAEHNA MULLIM MOXET
saropeTbcA. Hukoraa He pasorpesaiite
pPacCTUTE/IbHOE Mac/i0 B MUKPOBO/THOBOM
pexume.

/\ NpenynpemaeHne — ONacHOCTb B3pbiBa!
YKNOKOCTV WAW Apyrue NpoayKTbl MUTAHWA B
MAOTHO 3aKPbITON NOCYAe MOryT B3OPBATLCA.
Hukoraoa He pasorpeBaiiTe XUAKOCTY Wn
Lpyrvie NPOAYKTHl MATAHUA B MIOTHO 3aKPbLITON
nocyae.

/\ NpenynpemaeHne — OnacHOCTb oxora!

n [1pOAYKTbI C TBEPLON KOXYPOU UN
LUKYPKOW MOTYT «B30pPBaTbCA» BO BPEMA U
nocne HarpesaHuA. Henb3Aa Baputb AMLa B
CKOpJlyne 1 pasorpeBatb BapEHble AnLa.
Hukorga He BapuTe MOIKOCKOB U
pakooBpasHbIX. [1py NPUroToBIEHUM
ANYHWLbI-F1A3YHbU HY)KHO HAKO/10Tb XXENTOK.
Y NpOoAyKTOB MUTAHNA C XECTKOW KOXYPOW
NN LLKYPKOW, HanpuMmep, AG/I0K, TOMaToB,
KapTtodend, COCUCOK, KOXypa MOXeT
NOMHYTb. HakonnTe KOXypy UNn WKYypPKY
nepen NPUroToBAEHNEM.

» [leTcKoe nuTaHne nporpeBaeTcaA He
paBHOMEPHO. He pasorpeBante 0eTCKOe
nuTaHne B 3akpbITon nocyae. Becerna
CHMMaNTe KPbILWKY Wan cocky. [Mocne
Harpesa TLaTe/lbHO Nepemellante uam
B3OoNTaNTE COAEPXMMOE; Nnepea TemM Kak
KOPMUTb pebeHka, o6A3aTelbHO NPOBEPLTE
Temneparypy.

= Pasorpetbie 6ntoaa otaatoT Tenno. MNocyna
MOXET CUbHO HarpesaTbeA. YToObl N3BNEYL
nocyay v NpuHaanexxHocTn n3 padouen
Kamepbl, BCeraa MCnonb3ynTe npuxBaTku.

s [EpPMETMUHO 3anafHHanA ynakoBka npu
HarpeBaHnK MOXET NonHyTb. Beceraa
cobntoganTe ykasaHua Ha ynakoBke. Ytobbl
n3BneYb 6ntoaa n3 padouent Kamepsl,
BCEraa UCcnonb3ynTe NpuxBaTKu.

s B npouecce akcnnyaraumm oTKpbITblie A1A
[oCTyna aetanu npnéopa CuibHO
HarpesatoTCcA. He npukacantechb K
packanéHHbiM getanam. He noanyckanrte
neten 61n3Ko.

s Vlcnonb3oBaHue npudopa He no
Ha3Ha4YEeHUIO ONacHo.

He gonyckaeTca cylka npoaykToB Uamn
O4eX[bl, HarpesaHne goMallHeln o0yBu,
KPYMAHBIX NN 3€PHOBbLIX MoAyLleyek, ryook,
BAIAXHbIX TPAMNOK 1 TOMY NOoA0OHOrO.
Hanpumep, cnnwkom ropAavan gomMallHAA
00yBb, KPYMNAHbLIE NN 3E€PHOBLIE
noayLIeYKN, ryOku, BNaXKHbIe TPAMKN 1 TOMY
noao®Hoe MOryT NPUBECTU K OXOram
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Anpenynpemneuue — OnacHocTb

owunapueaHuA!

s [lpn HarpeBaHnM XXMOKOCTM BO3MOXHA
3afepxka 3akunaHua. B aTom cnyuae
TemnepaTtypa 3akunanua gocturaerca 6es
o6paz3oBaHMA B XMUAKOCTU XapaKTepHbIX
My3blpbKOB. [laxxe npu HesHaunTeIbHOM
COTPACEHUN EMKOCTWN ropAYan XnaKoCTb
MOXXET BHE3anHO HayaTb CUIbHO KUMETb U
Opbi3raTs. [1pn HarpeeaHy BCeraa Knaamte
B EMKOCTb JTIOXKY. OTO MOMOXET n3bexaTb
3alePXKN 3aKnnaHua.

/\NpenynpemaeHne — ONacHOCTb

TpaBMUpoOBaHUA!

s HenoaxoaAawana nocyna MOXeT NOMNHyTb. B
pyykax 1 Kpbllkax haphopoBomn n
Kepammnyeckom nocyabl MOryT ObiTb MEKMe
ObIPOYKU, 3a KOTOPbIMU HAXOAATCA MYCTOThI.
[Mpn NPOHWKAaHWUK B 3TN NyCTOThbl BRarun
nocyna MOXeT TPECHYTb. Mcrnonb3ynrte
cneunanbHyto Nocyay A1a MUKPOBO/THOBbIX
neyen.

» VIcnonb3oBaHne MeTanIM4YeCcKon nocyabl
NN EMKOCTEN, a TaKXXe nocyabl C
METa/I/INYECKON PYPHUTYPON B pPEXMME
MUKPOBOJTH MOXET Bbi3BaTb 0Opa3oBaHme
NCKP. OTO MOXET MPUBECTU K NOBPEXAEHMIO
npudopa. 3anpellaeTca UCMNoL30BaTh
METa/IJINYECKNE EMKOCTU B PEXMME
MUKPOBOJIH.

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb yaapa
TOKOM!

Mpundop padoTaeT Noj BbICOKNUM
HanpsxeHneM. Hukorna He BCKpbiBaliTe
kKopnyc npudopa.



Anpenynpemneﬂue — BbiCOKafa onacHOCTb

Ana snoposbA!

s HepgocratouHaA ouncTka MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTU. BO3MOXEH
BbIXO SHEPTUN MUKPOBOJIH Hapyxy.
Ounwante Npndop CBOEBPEMEHHO U cpasy
Xe yoananTte n3 Hero ocrtatki NpoayKToB.
Bcerna cneaute 3a unctoTon padouen
Kamepsbl, yNIOTHEHWA ABEePLbl, ABEPLbI 1
orpaHnunTena OTKPbIBAHWA ABEPLbI.

— "Ouyuctka" Ha ctpaHuya 166

s Yepes noBpexaéHHyto asepLy padouei
Kamepbl UK €€ yrnioTHUTE b MOXET
BbIXOAUTb SHEPIUA MUKPOBOJIH. He
ncnonb3ynTe Npudop, ecnm NoBPeXaAeHs.l
ABepLua, yNIoTHUTE b ABEPLbI NN
nnacTnkosas pama. BbidoBuTe cneunanmcra
CEPBUCHON CNYyXObl.

= Y npubopos 6e3 3almMTHOro Kopnyca
3HEPIUA MUKPOBOJTH MOXET BbIXOANUTb
Hapy>)Xy. Hnkorga He cHMManTe 3allUnTHBIN
kKopnyc. 1A ocyLecTBneHNA
NPOMUNAKTUKN N PEMOHTA BbI3blBANTE
CEPBUCHYIO CTyXOy.

BaxHble Mpasuna TexHuky 6e30nacHoCTU ru

Map

/\MpeaynpemaeHne — OnacHocTb

owinapueaHuA!

s B npouecce padoTtbl nprnbopa Boaa B
pesepByape MOXET CU/IbHO Harpesatbca. B
npouecce padoTbl Npudopa Boaa B
pesepByape MOXET CU/IbHO HarpeBaTbCA.
Bcerga onopoxHanTe pesepsyap nocne
NPUrOTOBMIEHWA MULLN C NapPOM.

» [OpAunin nap obpasyerca B padouel
kamepe. Bo Bpema npurotoBneHus nuLm ¢
NapoM He CynTe pyku B padouyto Kamepy.

m DByabTe OCTOPOXHbI MPU BbIHUMaHUN U3
OYXOBKW MPUHAAIEXXHOCTEN C ropaYven
YXNOKOCTBIO: XXUOKOCTb MOXET
BbIN/IECHYTLCA. BbiHMManA ropAaune
NPUHAANEXHOCTU, UCNOMbIYNTE NPUXBATKMN.

/\ Npenynpemaenne — ONacHOCTb
noBpeaeHUn U BOSHUKHOBEHUA noxKapa!
Jlerko BocniamMeHaALWMECH XUOKOCTU MOTyT
3aropeTbeca B ropAaven padouen kamepe
(B3opBaTbCA). He HanonHAnTe pesepByap anAa
BO/Abl JIEFKO BOCM/IAaMEHAOLLMMUCA
XUIOKOCTAMU (HanpuMep, ankorobHbIMK
HanuTkamu).HanonHute pesepsyap 4714 BOAbI
BOJOW NN PEKOMEHOYEMbIM HAMWU CPEACTBOM
ONA ynasieHnA N3BECTKOBOrO HaseTa.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

B MprunHbl noBpemaeHuii

O6wan uidpopmauua

BHumaHue!

m [puHaanexHocTun, dhonbra, neprameHTHas Gymara unm
nocyga Ha gHe padoueli Kamepsbl: He CTaBbTe
NPUHaANEXHOCTU Ha AHO padoueli kamepsbl. He
HakpblBaliTe AHO padouei kKamepbl HoNbLron Ntodoro
BUOa UM neprameHTHoM Oymaroil. He ctaBbTe nocyay
Ha AHO padoueli Kamepsbl, eC/n YCTaHOBeHa
Temnepartypa Bbiwe 50 °C. 370 NpUBEAET K U3ANLIHEN
akKymynauuu tenna. Bpema BbiNnekaHua Uan XapeHus
OyaeT HapyLlLeHo, UTO NPUBEaST K NMOBPEeXAeHNIO
amanu.

m  AntomuHmneBana hosbra: npu MCNob30BaHNU
antoMUHMEBOM oMb crneanTe, YToObl OHa He
Kacanacb cTekna ABepLbl. ITO MOXET NPUBECTA K
N3MEHEHWIO LIBeTa cTek/a.

m Bopaa B ropayei kamepe: 3anpeliaeTca HanmeaTb BOOY
B ropaAuyto padouyto kamepy. ITO MOXET NPUBECTU K
oBpaszoBaHuto napa. B pesynstate naMeHeHus
Temneparypbl BO3MOXHO MOBPEXAeHWe amasi.

m Bnara B pabouelt kamepe: Bnara, Haxoasuasaca B
padouel kKamepe B TeYeHne ANUTENLHOrO BPEMEHN,
MOXET NPUBECTU K KOppo3uu. [ocne ncnonb3osaHmA
nante pabouein kKamepe BbICOXHYThb. He gepxute
BNakKHble NPOAYKTLI B 3aKpbITOM padoyeln kamepe B
TeyeHne ANUTENLHOro BpeMeHn. Hu B Koem cnyyae He
NCMosb3ynTe padouyto Kamepy a5A XpaHeHuA
NPOAYKTOB.

m  OxnaxaeHune npubopa ¢ OTKPLITON ABepLen: nocne
pexuma padoTbl NPKU BLICOKOW Temneparype He
ocTaBnAiTe NpMOOP OCThIBATL C OTKPLITOW ABEPLIEH.
3anpellaeTca GUKCUpoBaTh ABEPLY B OTKPLITOM
COCTOAHUKN Kakm-nnoo npeameTom. Jaxe ecnv asepua
npuéopa ByaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO
MOXET MPUBECTN K MOBPEXAEHWIO NMOBEPXHOCTA
cToAlelr pagoMm mebenu.

OcrtaBnaiTte padouyto Kamepy OTKPbITON AnA
BbIChIXaHMA TO/IbKO NOCcAe pexunma padoTbl ¢ 60/bLIMM
KO/TMYECTBOM BAaru.

m  COK OT (hpyKTOB: MPW BbINEKAHUU COYHbIX (DPYKTOBbLIX
NUPOroB He 3anosiHANTe NPOTUBEHbL LienkoMm. Cok oT
pyKTOB OYNEeT cTekaTb C MPOTUBHA M OCTaBMATL NATHA,
KOTOpble OyaeT NPakTUYeCcKy HEBO3SMOXHO yaaUTb.
Vicnosnb3yiite no BO3MOXHOCTU ©onee rnyBoKui
YHUBEPCAabHbIN MPOTUBEHb.

m  CWnbHO 3arpAsHEH YNAOTHUTENb: NPY CUIBHOM
3arpA3HeHnn ynaoTHUTeNA asepla npudopa nepecraét
HOPMa/IbHO 3aKPbIBATLCA. ITO MOXET NPUBECTU K
MOBPEXAEHWNIO NMOBEPXHOCTU NMpuneratoLen K npnéopy
mebenu. Cneaute 3a YMCTOTOM YNAOTHUTENA ABEPLbI.
He ucnonbsyiite npudop, ecim yraoTHUTE b
NoBPEXAEH MK oTcyTCTBYET. — "Ouncrka”

Ha cTpaHuia 166

m Vicnonb3oBaHue ABepLUbl Npudopa B KaueCcTBe CUAEHbA
NAW NOSIKW: HE CAAUTECH W HUYErO He CTaBbTe Ha
nBepuy npubdopa. He ctaBbTe nocyay v
NPUHaAANEXXHOCTM Ha ABEpPLY.

m YCTaHOBKa NpuMHAANEXHOCTEN: B 3aBUCMMOCTM OT Tnna
npudopa NpPUHaaNEeXHOCTM MOTyT nouapanaTb CTeK/10
[IBepubl npudopa npu eé 3akpwiBaHun. Beerna
yCTaHaBMBaNTe NPUHAANEXHOCTM B padouyto Kamepy
[0 ynopa.

m [lepewmelleHne npudopa: He nepeasurante npudop 3a
pyuKy ABepubl. Pyuka aBepLbl He paccuyMTaHa Ha Bec
npudopa 1 MOXeT cnomMmaTbCA.
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MMKpOBO.ﬂHOBaH neyb

BHumaHue!

VickpeHue: cneanTte 3a Tem, 4ToObl METas1, Hanpumep,
IOXKa, BblN HAa PACCTOAHUN HE MEeHee 2 CM OT CTEHOK
[IlyXOBOro WKada 1 BHYTPEeHHEeR CTOPOHbLI ABEPLIbI.
VickpoBble paspAaasl MOryT NOBPEAUTb CTEKIO ABEPLibI.
KomBUHMpoBaHne NpuHaANEXHOCTEN: He NCMO/L3YINTe
PEeLWETKY B KOMOMHALUMMN C YHUBEPCa/IbHbIM MPOTUBHEM.
Ecnv oHn ByayT ycTaHOBNEHbl HEMOCPEACTBEHHO APYr
Ha/ APYroM, MOTYT BOSHUKHYTb UCKPbI. YCTaHaBAnBamTe
NPUHAANEXHOCTU Ha NpeanMcaHHoON BbiCOTeE.

TonbKO PEeXnM MUKPOBOJIH: AN1A MPUrOTOBEHNA TOSIbKO
B PEXUME MUKPOBOJIH YHUBEPCASIbHbIA U OObIYHbI
NPOTUBEHb HE NOAXOAAT. MOryT BOSHUKHYTb UCKPBLI, U
padoyan kamepa ByneT nospexaeHa. Mcnonsayinte
BXOAALLYIO B KOMIMAEKT NMOCTaBKW PELWIETKY B KauecTBe
NoACTaBKKW A1A Nocyabl UK PEXUM MUKPOBOJH B
KoMOVHaLUUW C BMOOM Harpesa.

AIOMUHMEBAsA NOCyaa: HU B KOEM cJlyyae He
NCMONbLIYNTE antoMUHNEBYO nocyay. MNpudop MoxeT
NnoBPeanTLCA 13-3a UCKPOooOpasoBaHuma.

PexuM MUKPOBOJIH Mpu nycToM npudope: padoTa
npudopa 6e3 ycTaHOBEHHbIX B padouyto kamepy 61to4
BEAET K neperpyake. Hukoraa He 3anyckamte pexum
MWUKPOBOJIH, HE YCTaHOBMB 611010 B padouyto Kamepy.
VickntoueHeM ABIAETCA KpaTKoBPEeMeHHaA NpoBepKa
nocyabl. — "MukpoBo/iHbI" Ha cTpaHuya 154
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[MONKOPH B MMKPOBOJIHOBOW MeYn: Heb3A
yCTaHaBMBaTb CIMWKOM BO/bLIYIO MOLLHOCTb
MUKPOBOIH. Makcumym 600 W. MakeTnkn ¢ NONKOPHOM
BCeraa Knaaute Ha cTeknaHHoe 6noao. Ma-aa
neperpysky CTEKNO ABEPLbI MOXET TPECHYTh.

HaHHbin npndop cootBeTcTBYET HOopMaM EN 55011 u
CISPR 11. 310 npubop rpynnsl2, knaccaBb.

MprHaANEeXHOCTb K rpynne2 osHavaeT, uto npudop
npenHasHavyeH TO/IbKO [/1A Harpesa NULLEBbLIX MPOAYKTOB.
MpuHaonexHocTs K knaccy B cBnaeTensCTByET, UTO
npudop npegHasHauyeH 414 ObITOBOro MCMob30BaHMA.



Map

BHumaHue!

DopMbl A1 BhINEKaHUA: Nocyda A0/MKHA ObiTh
YCTOMUMBOW K BO3AENCTBUIO BLICOKUX TemMnepaTyp 1
napa. QopMbl U3 CUIMKOHA HEe NoAXOoAAT AnA
KOMOVHMPOBAHHOIO peXxnma ¢ napom.

lMocyna co cnegamun KOppOo3un: He UCMOML3YNTe Nocyay
CO cneaamun Koppoaun. [laxe ManeHbkne nAatHa
PXXaBUMHbLI MOTYT BbI3BaTb KOPPO3UIO B padouei
Kamepe.

Crekatolan XnakocTb: Npu NPUroTOBAEHUN Ha Napy B
NIOTKE C OTBEPCTMAMW BCErAa CcTaBbTe MOA HEro
NPOTUBEHb, YHNBEPCA/bHBIA NMPOTUBEHbL UK NOTOK 6e3
oTBepcTuin. CTekarollan XUaKocTb Byaet cobuparthbca B
HEM.

FopAvyanA Boaa B pesepByape AnA BOAbl: ropAYan Boaa
MOXET NOoBPEeanTL NapoBYO CUCTEMY. 3anvBaiTe B
pesepByap TO/IbKO XO/I0HYIO BOAY.

[MoBpexaeHna amanu: He 3arnyckanTe pexum, ecim Ha
nHe paboyeli kamepbl cobpanack Boga. Nepen
BbINO/IHEHMEM pPEXMMa yaanuTe Body co AHa padouen
Kamepsl.

PacTtBop onA ynaneHna n3BeCTKOBOro Hanéra: He
AonyckanTe nonagaHnA pacTBopa Ha naHesb
ynpaeneHna nuam apyrne noBepxHocT npuoopa, Tak
Kak 9TO MOXET Bbl3BaTh MX noBpexaeHune. Ecnn xe a1o
npoun3oLws1o, Hemea1eHHO CMOWTE PacTBOP BOOW.
3anpellaeTca MblTb Pe3epByap ANA BOAbl B
NOCYyJOMOEUYHON MallnHe. Tak ero MoOXXHO NoOBPeanTb.
QuuncTtKy pesepByapa Npou3BoAMTE C MOMOLLLIO MAMKOMN
TPAMNOYKM N 0BBLIYHOrO MOKOLLEro CpeacTBa.

OxpaHa okpyatoLen cpebl ru

EJOxpana okpymaroLueit

cpenbl

Balu HoBbIV Npudop oTanyaeTca 0CoOOEHHOM
a(hHeKTUBHOCTLIO aHepronoTpedneHnsa. B aTom pasaene
Bbl HANAETE pAO PeKoOMeHaauUui, Kak npu akcnayaraumm
npuéopa COKOHOMUTL eLlé OO/blle SHEPrUN U Kak
NpPaBUILHO YTUIM3MPOBATL NPUOOP.

OKoHOMMUA ANIEKTPOIHEpPIruum

MpenBapuTensHO HarpesanTe NPMOOP TOMBKO B TOM
cnyyae, ec/iv 3TO yKasaHo B pelenTe uan B Tadnuuax
PYKOBO/ACTBA MO 3KCnayaTaumm.

Mcnonbayiite AnA BbinekaHuA TEMHbIE, MOKPbITbIE
YEPHBLIM 1AaKOM WA SMaNIMPOBaHHbIe OPMbI A1
BbinekaHna. OHM 0COBEHHO XOPOLLIO MOroLWatoT Tenso.
BbiHbTE 13 AyXOBOro WKada NpuHaaneXHoOCTH u
nocymay, KoTopble BaMm He NoHanooATcA.

He otkpbiBaiTe ABeply npudopa Bo Bpems ero pabdoTsl.
HeckonbKO MMpOros Aydlle BCEro neyb oavH 3a
apyrum. Pabouan kamepa octaétca TENON, 3a CYET
4yero BpeMA BbiNeKaHWA BTOPOro NMpora yMeHbLLAeTCs.
MOXHO Takxe NoOMecTUTb B padouyto kamepy 2
NPAMOYroNbHblE POPMbI PAAOM APYr C APYrOM.

Mpu AnNUMTEeNbHOM BPEMEHN NMPUroToBaeHua npuodop
MOXHO BbIKMOUNTL 3@ 10 MUHYT 4O OKOHYaHMA
NPUroTOB/IEHMA U UCMNOb30BaTh OCTATOYHOE TEMNNO0 A/1A
noseneHus 6ntoaa 10 roTOBHOCTU.

n paBuiibHaAa yTunu3auua ynakoBxKH"

YTUNnM3npyinTe ynakosky ¢ cobioaeHnem npasu
9KOJIOrMYeCcKoi 6e30MacHOCTU.

[aHHbIli NpMBOP MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckm Hopmam 2012/19/EU ytunnaauun
3NEKTPUYECKMX N INEKTPOHHbBIX NPUGOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI oNpeaenatoT AEUCTBYIOWNE Ha
TeppuTopun EBpocoto3a npasuia Bo3spara u
yTUAM3aUmnmn ctapbix NpMOopoB.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

£} 3HakomcTBO C Nnprbopom

B aT0I rnaBe npuBOAMTCA ONMCaHWe aucnaes u
3N1eMeHToB ynpasnieHuA. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe o
pasMuYHbIX YHKUMAX Ballero npudopa.

YKasaHue: B 3aB1CKMMOCTM OT Tnna rlpl/léopa BO3MOXHbI
pacxoxageHnAa B LBETE N HEKOTOPbIE HE3HAYNTE/IbHbIE
OTKJ/TOHEHMA OT AJAHHOIo ONnncaHuA.

MaHenb ynpaBneHusn

PasnunuHbie yHKUMK nprndopa MOXHO HacTpamnsaTh C
NMOMOLLbIO Nepek/toyaTens Beldopa MyHKLMA 1
NMOBOPOTHOrO MEPEK/TOYATENA, a TaK)Xe CEHCOPHLIX MONEN,
pPacno/IOXKEHHbIX HA MaHenn ynpaeneHua. Ha aucnnee
oToBpaXatoTCA TeKyLUMEe YCTaHOBKM.

Mpu BKItOUEHHOM Npndope oToOparkaeTca naHesb
yrnpasneHnsa ¢ BbIOpaHHbIM PEXMMOM PadoThl.

lOWd @ |_)| @

me

" ..B888

MepexnrouaTens Boibopa GyHKUMI
MepekntoyaTtens BubiOdopa MyHKUWI NpegHasHaveH
1A YCTAHOBKM pexnma padoTbl Uan Apyrmx
DyHKUNA.

Mepekntoyatens Bbidopa MyHKUMIA MOXHO
noBopaYnBaTh 13 Hy/1EBOrO MOJSIOXKEHWUA KaK B/IEBO,
Tak 1 BMNpaso.

CeHcopHble nons
3a CeHCOpPHbIMM NOMAMMW PACMONOXEHbI CEHCOPbI.
HaxkmuTte Ha cuMBOJI, UTOOLI BbIBPaTh DYHKLIMIO.

Oucnnen
Ha ancnnee otoBpaatroTca CUMBOJIbI aKTUBHbIX
DYHKUNA 1N DYHKLMN BPEMEHMN.

MoBOpPOTHLIN NepeKntoyaTenb
MoBOPOTHLIN NepektoYaTesnb NpeaHasHaveH ana
YCTaAHOBKW TemnepaTtypbl, COOTBETCTBYIOLIEN BUaY
Harpesa, Wn ana BbiIdopa yCTaHOBOK APYruX
hyHKUNA.

MoBOPOTHLIN NepektoYaTelb MOXHO
noBopaynBaTh Kak B/EBO, Tak 1 BNPaBso.

YKasaHuA

m Ha HekoTopbIx Npudopax nepekntoyartess Beidopa
yHKUMIA UM NOBOPOTHLIN NepektoyaTeslb ABNAKTCA
yTanaveaemMbiMu. Ytobel 3adukcnpoBaTb Uam
pacduKcnMpoBaTh nepektoyaTesis Bbloopa MyHKLMA
N NOBOPOTHBIN NEpPeKNoYaTE b, HAXXMUTE Ha HEro B
HY/IEBOM MOIOXEHMUM.

m  Ecnn nepekntoyatesnis Beibopa PyHKLUMA HaxoauTcA B
HY/IEBOM MOSIOXKEHUM (PEXUM SHEProcOepexeHnsa) un
BuiOMpaeTca dyHKUMA, ANA akTuBauum
COOTBETCTBYIOLIEN DYHKLUMM (HANPUMEP, MUKPOBOJIH)
TpebyeTcA HECKOJIbKO CEeKYH..

Mepekntouartens Bbibopa GyHKUUM
Mepekntouartens Buidopa MyHKUWUIA UCTIONb3YeTCA A8
YCTAHOBKWN PEXMMOB U APYIrMX DYHKLWNA.

[lna Toro utoBbl Bbl MO/ BLIOPATL HYXHbIV PEXUM aA1A
npurotaenmeaemoro 61t04a, Mbl OOBACHUM BaM pPasinumna
n onuiiem oB1acT NPUMEHEHUA.
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o Hynesoe nonoxexne  prOOP BLIKHOUEH U HAXOAUTCA B
PEXIME 3HEProCOEPEXEHUA.

w MUKpPOBO/THbI BbIG0Op pexxuma MUKPOBOJTH.

EA Map B pa6ouyto kamepy noaaéTcA ropAYmii
nap.

B'S opAYmiA BO3ayX BeHTUNATOP, YCTAHOBAEHHbIN B 3aHEN

CTEHKE, PACMPENEsAET Xap 0T KO/bLe-
BOI0 HAarpeBare/ibHoro /1eMeHTa pas-
HOMEPHO MO BCen pabouein Kamepe.

vamb HarpeBaeTCﬂ BCA MOBEPXHOCTb NOA
HarpesaresibHbiM 31IEMEHTOM FPU/IA.

& ['punb C KOHBEKLME  BeHtunAtop 06ayBaet 611040 ropAYnm
BO3MYXOM OT HarpeBaTe/IbHbIX 3NEMEH-
TOB FpUAA.

C NoMOLLIbHO 3TOr0 PEXMa yaanaeTca
HaKWMb 13 UCIapuTeNs, uto HeoOXo-
ANMO [NA 8r0 HOPMAJILHOIA SKCTyaTa-
Lmn.

BbINONHAETCA NPOMBIBKA TDYO CUCTEMBI
nofjauv napa BoAo. PekomeHayetca
aKTMBMPOBATb (DYHKLIVK NONOCKaHNA
MOC/E KO0 UCMO/b30BaHMA
pexumMa NpUroToBAEHNA HA Napy.

3116eCb MOXHO BbIOpaTh NpeaBapi-
TENbHO 3aNPOrPaMMUPOBAHHbIE YCTa-
HOBKY, NOAXOAALIME ANG MHOXECTBa
6nton.

N YnaneHue Hakumu

)

[TonockaHue

P Mporpammbl

CeHcopHble nonfa U gaucnnen

C NOMOLLIKO CEHCOPHBIX MOMEN MOXHO YCTAHOBUTbL Pa3Hble
[OMNoHUTEbHbIE (hyHKUMK Npudopa. Ha ancnnee
oToBpaxatoTcA COOTBETCTBYOLIME 3HAYEHMA.

CeHcopHble nonA

3aech AaHo KpaTKoe onncaHme 3HauyeHnin pasnnyHbIxX
CEHCOPHbIX MONEN.
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°C/kg

DI

Oucnnen

MUKpPOBOHbI

Map

[porpammel

OyHKLNN BPEMEH

bhICTpbIA Npeasa-

PUTENbHLIA Paso-
rpes

Temneparypa/Bec

KHorka Start/Stop

Bribepute ypoBEHb MOLLHOCTIA MUKPO-
BOJIH, /N BLIOEPUTE PEXIM MUKDO-
BOJTH IONOTHNTENBHO K BUAY HArpeBa.

BriGepuTe pexim nogauu napa unu
BK/KOUMTE (YHKLIMIO NoAayy napa ans
BIJA HarpeBa.

Bhi30BHTE BHIGOP MPOrPaMM, NOBOPOT-
HbIM NepeK/toyaTenem ycTaHopuTe
HOMEp NPOrpamMMbl.

Bribepute (hyHKLUM BPEMEHM 1 YCTAHO-
BUTE NOBOPOTHBIM NEPEKTOUATENEM.

AKTVBALIMA/neaKTMBALMA ObICTPOrO
NpenBapuTeNbHOr0 pasorpesa

Bribepute hyHKUWIO «Temneparypa/
Bec» 11 ycTaHoBuTE 3HAUEHIA NOBOPOT-
HbIM NEPEKIoYaTENEM.

3anycK 11 0CTAHOBKA PeXmMMa

YkasaHue: [Ipy J0AMOM Haxatum 3a-
BEPLLAETCA TEKYLLMIA PEXIM, YCTAHOBKN
Q1A BLIOPAHHOO pexuma padoThl BO3-
BPALLAIOTCA K CTAHAAPTHBIM 3HAUEHMAM.

Ha ancnnee MOXHO yBUAETb 0030p AaHHbIX, NOAXOAALLIMX K
COOTBETCTBYIOLLEN CUTYaLIUN.

3HaueHune, KoTopoe TpedyeTca YCTaHOBUTL B AaHHbLIN
MOMEHT, HaxoaMTCA B LEHTPpe W BblaeneHo LleHTp ancnnen
00603HaueH KpacHOW MHAMKATOPHON Nonocol noj
YCTAHOBOYHbLIM 3HAUEHUEM.

3HaueHue B LEHTPe ANCMIEA MOXHO HENOCPEACTBEHHO
N3MEHWTb MOBOPOTHbLIM MEpeKtoYaTesieM.

AnemeHTbI AUcnnen

34ecb JaHO KpaTKoe OnncaHne 3HaYeHuin pasinyHbIxX
OJIEMEHTOB ANCIJIEA.

A
el
C
h:min

min:s

Tanmep

Bpema npurotos-
JIEHNA

BpewmA cytok
Yachl/MUHyTHI

MUHyThI/CEKYHABI

CO0pHbIN
pesepsyap

Ecnu BbineneH cMBON, Ha aucnnee
OTOOPaXAETCA BPEMA TanMepa.

Ecnu BbineneH cUMBOS, Ha aucrnee
0T0BPAXAETCA BPEMA NPUTOTOB/IEHNAS.

Ecnv BbiAeneH cumBon, Ha ancnnee
0TOOPKAETCA BPEMA CYTOK.

BpeMFI MPUroToBAEHNA B Yacax N MUHY-
Tax

Bpema npuroToBAgHNA B MItHYTaX U
CeKyHaax

HAanKaTop cocToAHMA cOOPHOrO
pesepByapa

3HaKoOMCTBO C nNpudopom ru

1y Pesepsyap ana /Hankatop cocToAHMA pesepByapa anA
BOAbI BOAbI
Az BbICTpbI HArpeB  Ec/n cMMBOA ropuT, GbICTPbIN HArpeB

aKTVBNPOBaH.

<
<<

YnaneHue Hakunu - Ecau roput cumBos, HE00X0aumMo yaa-

JINTb HAKWUMb.

MHAauKaTop cocToAHMA cOopHOro pesepeyapa M
pesepByapa Ana oAbl

NHOMKaTOp COCTOAHWA FOPUT TOLKO B TOM C/lyyae, eciu
AnA BbIOpaHHOro pexuma padoTel TpedyeTcA COOPHBLIN
pesepByap uv pesepsyap 414 Boabl. OH MOXeT
oTOOpaXxath Pas/IMYHble COCTOAHMA U MHDOPMUPYET O
HEeOoOX0AMMOCTU BbINOAHEHWA ONpPeaeNEHHbIX ASCTBUNA.

MHAMKaTOp COCTOAHMA pesepByapa AnA BoAbI

CuMBOI ropuT, PesepByap A4 BOfbl HAXOAWUTCA B

CTPe/nKa MUraeT  LaxTe W A0/DKEH GbiTb HAMOMHEH.

CumBon 6e3 PesepByapa [1/1A BOMbI HET B LLAXTE,
] CTPESNIK/ MUrAET  €ro HeoOX0ANMO BCTABNTE.

CumBon 6e3 PesepByap [/1A BOAbl HAXOAMTCA B

waxte. [lanbHenLine AencTBuA He Tpe-
OytoTeA.

CTPENKIA FOpUT

MHaMKaTop cocToAHMA cOopHOro pesepByapa

CvmBON ropur,
cTpenka Muraet

COO0pHBIV pe3epByap HaxoauTCcA B
LIaxTe 1 A0MKEH ObiTb OMOPOXKHEH.

Cumeon 6e3 CO0pHOro pe3epByapa HeT B LLaxTe.
LoJ CTPE/IKN MAraeT  BctaBbTe COOPHbIN PE3EPBYAp B LLAXTY.
CumBon 6e3 COOpHbIA pesepByap HaxoauTcA B

CTPENKM roput waxte. [lanbHeiwne [eiicTBuA He Tpe-

OyroTcA.

UHanKaTop TemnepaTtypbl

KpacHbIn TEpMOMETP B NPAaBOW BEPXHEN YacTh AMCnnen
yKasblBaeT, uto npunbop HarpesaeTcA.

Ecnu yctaHoBNEeH BUA HarpeBsa, MHAMKaTopHas JIMHUA
3aMoIHAETCA KPaCHbIMU CErMeHTaMn CHU3Y BBEPX MO Mepe
HarpeBaHua padouein Kamepbl.

Mpn Bbléope pexunma rpuaa 1 napa nHAnKaTtopHaa JIMHNA
Cpagy Xe MOJIHOCTbIO 3ano/IHAETCA KPpaCHbIMK
cerMeHTamu.

B pexnme MMKPOBOJTH MHONKATOPHAA JIMHNA HE TOPUT.

Ecnun npu npensaputensHOM pasorpese Bce NATb
CErMEHTOB JIMHUMN CTa/In KPacHbIMU, 3HAUUT, HACTYNUIO
ONTUMasIbHOE BPEeMA A/1A YCTaHOBKN B JyXOBOW LUKad
npurotasaMeaemoro o1o4a.

YKaszaHue: V13-3a TepMUYECKON MHEPLIMOHHOCTM
oToBpaxkaeman Temnepartypa MOXeT OT/IndyaTbcA oT
hakTnyeckon TemnepaTypbl padouer kamepsi.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

HouHon perum

[lnAa 3KOHOMUK B1EKTPOSHEPIUN B MeEpUoa C 22 YacoB A0
5.59 yacoB ApKOCTb AnCnIeA aBToOMaTUYECKN
yMEHbLUIaeTcA.

MoBOpPOTHLIA NepeKntoyaTenb

HOBOpOTHbIM nepeksayaresieMm MOXHO MEHATb
YyCTaHOBOYHbIE 3HAYEHNA, OTOépa)KaeMbIe Ha ancnnee u
BblAENNAEMbIE B LEHTPE ANCTI/IEA.

B cnuckax Bbibopa, Hanpumep, B Cnuckax nporpamm, 3a
nocneaHM MyHKTOM CHOBa CrieflyeT NepBbii.

Mpu ycTaHOBKE 3HAUYeHWn, HanpuMmep, Beca, B C/yyae
JOCTUMXKEHNA MUHUMANBHOMO UK MaKCUMas bHOro
3HauYeHWA NOBOPOTHLIV NepekoyaTe/b cneayet
NOBEPHyYTb Hasa/.

Pexxumbl paboThbl

[na Bawero npudopa npeaycMoTPeHbl PasnyHbIe
pPeXxrMbl PadoThl, yNpOoLaoLLne ero aKcnayaraumio.

MoapobHoe onncaHne MOXHO HaWTh B COOTBETCTBYIOLLNX
rnaBax.

Buabl Harpesa [lnAa onTMManbHOro pesynbrara npuro-
—> "YrpaB/eHne ObIToBbIM TOB/IEHVA O/10/1 NPEAYCMOTPEHbI pas-

npubopom" Ha cTpaHmua 152 MUHbIE, CNeLManbHo paspadoTaHHbie
BWIbI HArpeBa.

B pexwme MIKPOBOH BOSMOXHO
6onee ObICTPOE NPUroTOBMEHME ONKOL,
Pasorpes 1AM pasmMopaxmuBaHue npo-
[YKTOB.

MUKpPOBO/HbI

—> "MukpoBo/IHbI"
Ha cTpaHvLa 154

Map [N onTUMansHOro pesysnstara npuro-

—> "Map"Ha cTpanuya 156  TOBNEHWA ONioA NPEAYCMOTPEHbI Pa3-
JINYHbIE, CNeLnanbHO paspaboTaHHbIe
PEeXIMbI NOAAYM Napa.

KOMOMHPOBAHHBIA PeXxum ¢ [IONOHUTENBHO K BIAY Harpesa MOXHO
MWUKPOBO/IHAMM BbIOPATh PEXIM MUKDOBOSH.

—> "YcraHoBka

KOMOWHUPOBAHHOI0 PEXuMa ¢

UCII0/Ib30BAHNEM MUKDPOBOJIH"

Ha cTpaHuia 155

KOMOWHMPOBAHHbI PeXuM ¢ [IONOMHUTENBHO K BUAY HArpeBa MOXHO
CMOMb30BAHMEM Napa BbIOPATH (DYHKLIMIO MCMOMb30BAHMA
—> "YcraHoska napa.

KOMOUHMPOBAHHOI0 PeXnma ¢

napom" Ha cipaHuua 157

Ouncrka [InA 0unNCTKIN NPeayCMOTPEHbI PA3INY-
— "PakumM 0YnCTKI" HbIE PYHKLMN: yaaneHne Hakunm u npo-
Ha cTpaHuLia 168 MblIBKa.

ba30Bble YCTaHOBKM basoBble YCTaHOBKI MPUO0PA MOXHO

—> "hazoBble yCTaHOBKN" 3aMeHNTb Ha 6onee YaoOHbIE ANA BaC.

Ha cTpaHuia 165

Buabl HarpeBa

[na Toro utoObl Bbl MO/ BbIOPATL HY)HbIV BUA Harpesa
ON1A npuroTaeaMeaemMoro 6ntaa, Mbl 0OBbACHUM BaMm
pasNuunA 1 onuwem odn1acT NPUMEHEHNA.

CumBOAbI ANA Kaxkaoro suaa Harpesa rnomMmoryT Bam B

JanbHelnlem onpenesvTb COOTBETCTBYIOLNIA BUI HArpeBa.
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Fopaunii Bo3- 40 °C [MombEéM APOXOKEBOr0 TECTA, PA3MO-
&
QyX P@XNBAHME TOPTOB C B3OUTBIMY
CNMBKaMMW.

100-230°C  [Ind BbinekaHud, 3anekaHua 1 xape-
HWA HA OAHOM YPOBHE.

[ puib Pexxumbl [lna NpuroToBNEHNA HA FpUNe Mio-
rpunA: CKIX KYCKOB MACa, Hanpumep, CTei-
1 =cnabeii OB, KONGACOK /M TOCTOB W A/IA
D = cpenuuii  SANEKAHNA,
3 = CUNbHbIN

X Tpwnbckor- 100-190°C  [inA xapeHua nTuLibl, poibl Lenu-
BEKLINEN KOM 1 BO/IbLLIVX KYCKOB MACA.

Mpennaraemble 3Ha4YeHUA

[na kaxaoro Buaa Harpesa npeanaraeTca
COOTBETCTBYIOLLAA TeMnepaTtypa Win pexum
NPUroTOBMEHNA. Bbl MOXETE NMPUHATL UX UIN UBMEHUTL B
COOTBETCTBYIOLEM Mose.

Map

DyHKUMIO MoAaun napa MOXHO MCMosb30BaTh OTAENbHO
UM B KOMOMHALIMU CO BCEMM BUAAMMN Harpesa u pexnMom
MWUKPOBO/H.

[na onTMManbHOro NCNob30BaHMA MYHKUMW Nojayn napa
ybepute peléTky. YCTaHOBUTE CTEK/IAHHbIA NPOTUBEHb Ha
YypOBeHb 3 11 MocTaBkTe SIOTOK AN1A NPUrOTOBNEHNA Ha napy
B CTEK/IAHHbIA NPOTUBEHD .

Pexumbl nogauun napa

[na dyHKUMKM nogaum napa MOXHO BbIOpaTh pasnyHble
CcTeneHn MHTEeHCUBHOCTU. BbIBOp pexnMoB nogauun napa
NPOU3BOAUTCA HaXKATUEM Ha CEHCOPHOE Mnone =,
BbiBpaHHbI pexxum nogaun napa otodpaxkaetca Ha
ancnnee.

1 Huskas [inA pasmopaxknsanna

0BOLLEN, MACE, PbiObI 1 ~
-~
-~

(PYKTOB. | ow



2 CpenHaa  [lnd npurotoBneHua
NI6CEPTOB, PhiObI M KONba-
COK.

3 Beicokada  [lnA [OBEOEHNA [0 [OTOB-

HOCTI OBOLLIEN, PbIOHI,
FapHUPOB, ANA BEXKIMa-
HWA COKa 1 ONAHLLINPOBa-
HuA.

MuKpoBOsHbI

MOo>HO BbIGpaTh pasNUHbIe YPOBHW MOLLHOCTU
MWKPOBOJIH, KOTOPbLIE NOA0ONAYT A1A MPUrOTOBEHWA CaMblX
pasHbIX 61t04. YPOBHU MOLIHOCTU MUKPOBOJIH HE Bceraa
COOTBETCTBYIOT TOUHOMY KO/IMUECTBY BATT, NOTPEOAAEMbIX
npuodopomMm.

MoxxHO BbiOpaTh c/ieaytowme YPOBHU MOLIHOCTH
MUKPOBO/SIH.

90 1 uac, 30 MuHyT
180 1 yac, 30 MuHyT
360 1 uac, 30 MuHyT
600 1 uac, 30 MuHYT
1000 30 MUHYT

Pex1Mm MUKPOBOH MOXHO MCMNO/Mb30BaTh Kak OTAE/bHO,
Tak U B KOMOMHALMM CO BCEMU BUAAMU Harpesa u ¢
dyHKUMEN MCNONL30BAHMUA Napa.

UcknroueHus:
We YpoBeHb MoLHOCTU MuKkposonH 1000 Barr
& TopAaunii Bosayx 40 °C

Kak KoMOrHUpPOoBaTb PEXNUM MUKPOBOJIH C BUAaMKN Harpesa
n ¢ DYHKUMEN NCNOMBL30BaHNA Nnapa, Bbl y3HAETe 30eCh:
— "YcTaHoBKa KOMOWHMPOBAHHOIO Pexuma ¢
MCro/1b30BaHNEM MUKPOBO/IH" Ha cTpaHuya 155

Pabouan Kamepa

PasnunuHble dyHKUMK padouelrt kamepsbl ynpollatoT
aKcnyaTauuto Batlero npuoopa. Takum odpasom,
Hanpumep, oceellaeTca Oonbluan YacTb padouein kamepsl,
a oxaxaaroLlWwmin BEHTMNATOP 3aluuuiaeT npuéop ot
neperpesa.

OTKpbiBaHWe ABepubl npubopa

Mpu oTKpbIBaHUM ABEPLLI NpuBopa BO BpeMA ero padoTsl
PeXUM npepbiBaeTcA. JAnA Npoao/mKeHnA pexuva
3aKpoliTe aseply 1 Haxmute Ha none Pll.

MoacseTtka pabouen Kamepbl

MoacseTka padoyelt kKamepsl BCerga BKAUYaeTcA B
pexume padoTsl. [oc/e 3aBeplleHna pexrmMa oHa
BbIK/tOUaeTCA.

MonceeTtka pabouein kamepbl BKAOYAETCA Npwu
OTKPbIBaHMKN ABepLUbl Npudopa. ITo yaoBHO, Hanpumep,
npv ouncTke npudopa. Mpum. yepes 15 MUHYT noaceeTka
pabouelt Kamepbl aBTOMaTUYECKN BbIK/IIOUYAETCA.

3HaKoOMCTBO C nNpudopom ru

OxnamaaroLuuil BeHTUAATOP

Mpubop 0OopPYyaOBaH OXIaXAAOLWNM BEHTUIATOPOM.
BeHTUNATOP BKIKOUYAETCA U BLIK/IIOYAETCA MO Mepe
HeoOxoanMOoCTW. TEMbI BO3AYX BbIXOAWT U3 ABEPLbI.

BeHtunatop npoaonxaet padoTaTh onpeaenéHHoe BpemMa
nocrne saseplueHnsa padoTsl npndopa.

BHumaHue!
He 3akpbiBanTe BEHTUIALMOHHbLIE NPOPE3N, B MPOTUBHOM
c/lyyae BO3MOXHO neperpesanune npudopa.

YKasaHuA

m Bo Bpema paboThl B pexuMe MUKPOBOJIH NPUOOp He
HarpesaeTcA. TeM He MeHee, BK/toyaeTcA
oxnaxaatrowWwuii BEHTUNATOP. BEHTUNATOP MOXET
npoao/XaTh padoTaTh AaXKe NOC/e BbIKNOUYEHWA
pexnma MUKPOBOSIH.

m Ha cTekne ABepubl, BHYTPEHHUX CTEHKAX U JHE
padoueln Kamepbl MOXeT 00pa30BbIBATLCA KOHAEHCAT.
OTO HOpMabHOE ABMEeHWE, He oKasblBatollee
oTpULIaTENBLHOMO BO3AENCTBUA Ha (PYHKLIMOHUPOBaHNE
npubopa. Mo OKOHYAHUN NMPUTrOTOBMIEHMA NMPOCTO
BLITPUTE KOHOEHCcAaT.

MNMaHenb pesepByapos

MaHenb pesepByapoB HAXOAUTCA NoA ABepuel npudopa u
obecneunsaeT JOCTYN K COOPHOMY pesepByapy u
pesepByapy 1A Boasl. Oba pesepByapa HaxOAATCA 3a
naHesblo pesepsyapoB. [aHesb pesepByapos
OTKPbLIBAETCA W 3aKPbLIBAETCA CeAyIOWUM 0OpPasoMm:

[lnA OTKPbIBAHWA KOPOTKO HAXMWUTE Ha cepeavHy naHenm
pesepByapoB. aHenb pes3epByapoB OTKWUALIBAETCA BBEPX.

[lnA 3aKkpblBaHUA OTKUHLTE NaHeb PEe3ePBYapOB BHIS U
KOPOTKO HaXKMWUTE Ha CepeavHy naHesv pesepByapos.
MaHens pes3epsByapoB 3a0/10KMPOBaHA.

PesepByap ana soabl

Mpnbop ocHalléH pesepByapoM ana Boabl. Pesepsyap ans
BO/bl HAXOAMTCA CMpaBa 3a NaHenbl pes3epByapos. [pu
BbIOOPE pexrma C UCMoJb30BaHMeM napa HeodOxoammo
HaMoNHWUTL pes3epByap Boaon. — "HanosHeHne
pesepsyapa /714 Boabl" Ha cTpaHuya 158

149



ru [MpnHagnexHoctn

Ecnun Ha ancnnee muraet cTpenka cumBOa pesepsyapa
ONA BOAbI (o), pesepByap HeoOX0AMMO HaMOHUTL CBEXEN
BOZIOMN.

Pyuka AnA U3BMEYEHWA N YCTAHOBKU pe3epsyapa AnA
BOAbI

OTBepcTME 419 HAMNOMHEHMA

Kpeblllka pe3epByapa

C6opHbIi pesepByap

Mpubop ocHaléH cOopHbIM pe3epByapom. COOPHbI
pes3epByap Haxo4MTCA C/ieBa 3a NnaHes bl Pes3epByapos .
OnopoxHANTe cOOPHbLIN pesepByap nepes BuIMOIHEHVNEM
byHKUMIA OUnMCTKN—  "Pexxum ouncTtkn" Ha cTpaHmiia 168 un
Nnoc/ne X BbINOJHEHNA

Ecnu Ha ancnnee muraet cTpesnka cumBosia COOPHOro
pesepByapa (s, COOPHLIA pesepByap He0OX0aMMO
OMNOPOXHUTb.

1] Pyuka anAa nseneveHuA 1 yCTaHOBKM pe3epByapa anA
BOAbI

C6opHble oTBEpPCTUA

Kpbllika pesepsyapa
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MpuHaanemHocTH

B kKoMnneKkT noctaBku Ballero npuoopa BxoaaT
pasnuuHble NPUHaONEeXHOCTU. Hke gaH o030p BXOAALMX
B KOMTIEKT MOCTaBKU MPUHAIEXHOCTEN U ONMUCaHSI
BOBMOXHOCTU UX UCMOb30BaHUA.

anHaﬂﬂe)KHOCTM, BXoaAduwlue B KOMMJIEKT
NOCTaBKH

B komnnekrauunio Balwero npuéopa BXO4AT creaytolme
NPUHAANEXHOCTU:

PewwéTka
Mcnonbaylite B KayecTee
NoacTaBkW Ana dopm ana
Z BbiNeKaHWA uan AnAa rpuna u
/ 3anekaHus.

[nAa npurotoBneHuna Ha rpune

yCTaHaBNMBamTe PELWETKY Ha

ypoBHM 3 1 4.

PewéTka He nogxoant anA

1CNO/Ib30BaHNA TO/IbKO B pexume

MUKPOBOJ/IH WK TOSIbKO B PEXnme

NPUroToBNeHUA Ha napy.

Mpu ycTaHoBKe cobstofanTe

Hanpas/eHne 3aaBUraHna «a».

CTeKNAHHbIN NPOTUBEHDb

CTEeKNAHHBIV MPOTUBEHb MOXHO
\/ MCMNO/b30BaTh BO BCEX PEXMMAX U
B KOMOMHUPOBAHHOM pexume ans
[0BeAeHnA 10 FOTOBHOCTU.
Kpome Toro, oH MCNo/b3yeTcq B
KauyecTBe 3alUuThl OT
pasbpbi3rnBaHuna, Koraa
NPOAYKTbI XXapATCH
HEenocpeacTBEHHO Ha pPeLlETKe.
[ainte cTeknAHHOMY NMPOTUBHIO
OCTbITb, MPeXae Yem NpuctynaTtb
K €ro OUMCTKE WAN Morpyxarb B
XONOAHYO BOAY, Tak Kak B
NPOTUBHOM C/ly4ae BO3MOXHO
NnoBpeXxaeHne cTekna.

INoTok AnA NnpuroToBneHUA Ha
napy

JIoTOK OnA NpUroToBAEHMA Ha
napy CTaBUTCA B CTEKIAHHbIN
NPOTUBEHb AN1A NPUrOTOBNEHUA B
pexume padoTsl C
MCnob30BaHMEM napa uam ¢
MCnonb30BaHMEM napa B
KOMOMHAaLNN C PEXMMOM
MUKPOBO/H. [lnA aToro
YCTaHOBUTE CTEKNAHHbIN
NPOTUBEHb Ha YPOBHe 3.
MpoayKTbl MOXHO MOMOXNUTL
npAMO B IOTOK A1A
NPUroToBAEHUA Ha napy.

JIoTOK OnA NpUroToBAEHMA Ha
napy NPUrofeH Ana MbiTbA B
NOCYAOMOEYHOWN MaLLVHE.
3anpellaeTca MCnosab30oBaTh
NIOTOK ANA NPUrOTOBMNEHNA Ha
napy B pexxumme MUKPOBOSIH UK C
BMaaMu Harpea «[ punb»,
«[opAaunn Bo3ayx» nnu «I puib ¢
KOHBEKLINE»,



V|CI'IOI'Ib3yVITe TOJIbKO OpUrnHasibHble NPUHaAONEXHOCTUN OT
nponssoanTenA Bawero npméopa, TaK KakK OHUN
crneunasibHO aganTnpoBaHbl K AaHHOMY npméopy.

MpPUHaONEXHOCTU MOXHO NPUOBPECTU Yepes CePBUCHYIO
CNyx0y Wnn Yepes UHTEPHET-MarasuH.

JdononHuTtenbHbie npuHaaAnexHoCTHU

B saBucumocTn oT moaenn K npudopy MoryT npunaratbca
[ONOMHUTE/IbHbIE NMPUHALAIEHOCTU.

BxknagbiBaemas peLUETHa

y HOnAa xapexna. Bertasnaiite

" BK/1aAbIBAEMYO PELETKY
HOXKaMu BHWU3 B CTEK/AHHbIN
npoTtuBeHb. Kanaw »xwupa u
MACHOW cok OyayT cTekaTb B
Hero. BknagsiBaeman peléTtka He
noaxoauT ANA pexunma
MWKPOBO/H WK ANA pexnma
NPUroTOBNEHNA Ha Napy.

CneumanbHble npuHaaAnexHoCTH

JlonofiHUTEbHbIE NMPUHAANEXHOCTU Bbl MOXETE
nproBpecT B CEPBUCHOW Cryxbe nin B
cneunann3npoBaHHOM MarasuHe.

CreknaHHaa nocyna
[InA npuroToBNeHNA 3aneKaHoK 1 TyLEHbIX G104 B AYXOBOM LuKady.

YcTtaHOBKa anHanneHHOCTeﬁ

Pabouan kamepa umeeT 4 ypoBHA YCTAHOBKW. YPOBHM
YCTAHOBKW CUMTAIOTCA CHU3Y BBEPX.

4
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YCcTaHOBWTE MPUHAANEXHOCTb Ha HANPAaB/IAOLLYIO U
3a[IBMHbLTE A0 yropa.

YKasaHue: [IHo padouein kamepsbl (ypoBeHb Q) HannyyLmnm
06pas3om NoaxoanT ANA pexmnma MUKPOBOJIH, Tak Kak
MOLLIHOCTb MMKPOBOJIH 3A€Cb ONTUMasbHaA. [nAa aToro
NCMNO/b3YNTE TO/ILKO MPUIOAHYIO ANA PEXMMa MUKPOBOJIH
nocyay.

Mepen NepBbIM UCMOb30BaHNEM ru

ENepen nepsbiM
UCNONb30BaHMEM

Mepen ncnonb3oBaHneM npudopa Heobxoanmo
BbINOJIHUTL HECKO/ILKO YCTaHOBOK. Kpome Toro, cneayet
OYMCTUTL padouyto Kamepy 1 NPUHALIEXHOCTU.

Mpubop aoskeH BbITb YCTAHOBEH W MOAK/IIOUEH K CETW.

MepBbiit BBOA B 3KCMTyaTaLUIO

Mocne BLINOAHEHNA 3NEKTPUUYECKOrO MNOAKMOUYEHUA UK
OTK/IIOUEHUA 3NIEKTPOSHEPTUKN HA ANUCTIIEE OTOOPAKAETCH
3anpoc Ha yCTaHOBKY BPEMEHM CYTOK. [lepesn Tem, Kak
MOABUTCA 3arpPOC, MOXET MPONTV HECKOIbKO CEKYHL.

YcTaHOBKa BpeMeHH CyTOK

Mpu BBOAE B 9KCM/yaTaumio BpeMAa oToOpaXkaeTca
LUeHTpe aucnnen. Ha aucnnee muraer aHadyenune (2

ropmt CMMBO/1 @ YcrtaHoBuTe BpeEMA CYTOK.

B
L0n

1. YCTaHOBWTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepeknoyaTenem.

2. Haxmute Ha none ©.
BpemA cyToK ycTaHOBNEHO.

U3smeHeHue BPeMeHU CYTOK

YKasaHue: [1na nsMeHeHnsa BpemMeHn CyToK npudop
[O/MKEH ObIThb BbIK/OUEH.,

1. [OBaxasbl HaxmuTe Ha none O.
Ha oucnnee nosasnaetca cumson O 1 Bpema CyTOK.
2. YcTaHOBUTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepekaoyaTenem.
3. Haxmute Ha none O.
Bpema cyTok ycTtaHoB/EHO.

YKa3aHuA

m Ecnu nocne yctaHOBKM BPEMEHWN CYTOK Bbl HE
HaxxumaeTe Ha none (O, ycTaHOBNEHHOE 3HauUeHue
aBTOMaTUYEeCKM MPUHUMAETCA Yepes HEeCKObKO
CEeKyH[.

m Ecnn BO BpemMA BbIMNO/HEHMA YCTAHOBOK Bbl
noBopauMBaIn nepek/toyaTtesb Bbidopa MyHKUWNA, ero
crnefyeT 3aTeM BHOBb MEpPeBEeCTU B Hy/1eBOe
nonoxexue. ToNbKO NOC/e 3TOr0 MOXHO NOb30BaTLCHA
npnéopom.

m  YTOOblI YMEHBLINTL NOTPEBNEHNE BNEKTPOIHEPT N
BaLINM NPUOOPOM B PEXUME OXUIOAHWUA, MOXHO CKPbITh
NHOMKALMIO BPEMEHW CYTOK.

YcTaHOBUTE HECTKOCTb BOAbl.

[na Toro, utoBbl Ball NpnGOpP MOr CBOEBPEMEHHO
HanomuHaTb BaM O NPeACTOAWEM yaaNeHUN Hakumu,
HeoOX0AMMO NPaBU/IbHO YCTAHOBUTL XECTKOCTb BOAbI.

Ha 3aBoae ycTaHoBeHa XECTKOCTb BOAbl 4 (04eHb
*ectkan).

BHumaHue!

MoBpexaeHne npudopa B pesynbTate UCMo/b30BaHMA
HEenoAXOoAALMX XNOKOCTEN.

He ncnonb3yiite ANCTMAAnpoBaHHyo BOAY, CUALHO
X/I0PMPOBAHHYIO BOAONPOBOAHYO Boay (> 40 mr/n) nam
Apyrue XuakocTu.

Mcnonb3yiiTe TOMbKO CBEXYHO, XONOAHYK NMUTLEBYHO BOAY
6e3 rasa unm CMArYEHHyo Boay.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

YKasaHuA

m Ecnv Boda coaepxut 60/blIoe KONMNYECTBO U3BECTH,
PEKOMEHAYETCA MCMNOb30BaTh CMATYEHHYIO BOAY.

m  Ecnv Bbl MCNoNb3yeTe CMArYEHHYO Boay, YCTaHOBUTE
3HAYEHNE XXECTKOCTM BOAbl HA «CMAMYEHHAA.

m  Ecnv Bbl MICNONb3yeTe MUHEPAbHYIO BOAY, YCTAHOBUTE
3HauYeHne XXECTKOCTM BOAbl HA «4 — OUEHb XXECTKanA».

m Ecnm ucnonbadyetca MuHepansHaa Boaa, TO OHa AO/KHA
ObiTb 6e3 rasa.

0 0 — cMAruéHHaA
1 (0o 1,3 Mmonb/n) 1 — mArkana

2 (1,3-2,5 Mmmonb/n) 2 — CpedHeN XECTKOCTH
3(2,5-3,8 Mmmonb/n)

4(

6onee 3,8 MMOsb/N)

3 —xécTkad
4 — 0YeHb XECTKaA

3HayeHne XECTKOCTU BOAbl MOXHO U3MEHUTL B 6a30BbIX
ycTaHoBKax.— "ba30Bbie yCcTaHOBKU" Ha cTpaHuua 165

OuncTKa paboueit Kamepbl 1
npuHagnexHocTen

Mepen NepBbIM UCMOMB30BAHNEM HEOOXOAUMO OUUCTUTH
padouyto Kamepy 1 NPUHaLIEKHOCTU.

OuucTKa paboueit Kamepbl

YtoBbl yCTpaHUTb 3anax HoBoro npudopa, HarpenTe
NycTyto 3aKpbITyto padouyto kamepy. Hamnbonee
noaxoaawmmM GyneT HarpeBaHue B TeueHle OHOro yaca B
pexnme «fopaunin Bosayx» J& npu Temnepatype 180 °C.
Y6enumtech, UTo BHYTPY padoyeli kamepsbl He OCTanCh
YNakoBOYHbLIE MaTepuasbl.

1. C nomoLlblo nepeknoyatens sbibopa hyHKLiA
YCTaHOBUTE pexmnM «FopAuni BO3ayx» Jb.
2. TNoBOPOTHLIM NepektoyaTenem yctaHoBute «180 °Cx.
3. Haxmute Ha none DII.
MprBop HauMHaeT HarpesaTbCA.
Yepes uac BblkounTe Npuoop. A aT0ro HaXxMuTe Ha
none Pl n 3atem nosepHuTe nNepeksoyaTess Buribopa
(OYHKUMI B HYN1EBOE MOMOXKEHME.

OuucTHa NnpUHaAANEHOCTEN

[Mepen nepBbIM UCNOMNL30OBAHWEM TLATENBHO OYNCTUTE
NPUHAANEXHOCTM FOPAYMM MblNIbHBIM PACTBOPOM W MATKOM
TPAMNOYKOMN.
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E¥YnpaeneHue 6biTOBbIM
npuéopom

Bbl y»ke No3HaKOMUINUCH C 31eMeHTaMu YNpasieHna 1

NPVHLXMNOM MX (DYHKLMOHUPOBaHUA. 34eCb NPUBOANTCA
onncaHue HacTpoek npudopa. Bel y3HaeTe, UTO UMEHHO
MPOUCXOONT NPU BKIIKOYEHUN N OTKIOUEHUN npudopa u
KaK yCTaHaB/IMBaTh PEXNMbl PadoTbl.

BknroueHue 1 BbiknoUueHue npubopa

Mepes BbIMO/HEHNEM YCTAHOBOK BKIOUNTE Npuoop.

Mocne 3aBeplueHna padoTsl BeIKOUKUTE Npudop. Ecan
YCTAHOBKWN He BbINO/IHAIOTCA B TeUEHUE Q/IUTEIbHOMO
BPEMEeHU, MpMOOP BbIK/IHOUAETCA aBTOMATUUYECKMN.

BknroueHue npubopa

[na BkatoyeHnA npudopa NoBepHUTE Nepekovateslb
BbiOOPa (hyHKLINIA.

B LeHTpe aucnnea noaBMTCA CTaHgapTHOE 3HaUYEeHMe.
Mpunbop rotos K padoTe.

Bonee noapodHyto nHpopmMaLnto o pexunmax padoTsl
MOXHO HaMTU B OTAE/NbHbIX raBax.

BoikntoueHue npubopa

YcTaHoBuUTe nepekntovatesib Beldopa MyHKUWIA B HY1eBoe
NOJIOXEHME.

Mpy HeE0BX0AMMOCTM BbINOIHAETCA OTMEHAa YyCTaHOBIEHHOMN
dyHKUMN.

Ha ancnnee noABNAETCA BPEMA CYTOK.

YKaszaHue: B 6a30Bbix yCTaHOBKax Bbl MOXETE BblOpaTh,
[IO/HKHO N OTOOpaXaTbCA BPEMA CYTOK NP BbIK/THOUEHHOM
npuodope.

YcTaHOBKa peuma paboTbl

Mocne Bbibopa pexunma padoTbl Ha ANCTIee NMOABAAKTCA
peKoMeHayeMble 3HaueHus. Bbl MOXeTe HemeaeHHo
aKTVMBMPOBATL 3Ty YCTAHOBKY.

3anomHuTe cneaytollee:

1. lNepekntoyatenem Boibopa hyHKUUI BbIOUpaiTe PeXnmM
paboThbl.

2. Mpu HeoOXOOMMOCTM BbINOJIHUTE APYrne YyCTaHOBKM.
[nA aToro HaXXMMTe Ha COOTBETCTBYIOLLEE MOJE U
N3MEHWTE 3HAYEHNE C NMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO
nepeknyaTens.

3. Haxwmute Ha none DIl.
3anyckaeTcAa pexum pabdoTsl npudopa. 3aropaetcA
ceetoavoa Pl.



YcTaHoOBKa BUAa Harpesa U Temnepartypbl
Mpumep: «fopauni Bosayx» & npu 200 °C

1. C nomoublo nepekntoyatena Boidopa hyHKLUNIA
ycTaHoBuUTe BUA Harpesa «opAaunii Bosayx» <.
Ha nucnnee otobpaxaeTca pekomeHayemasn
Temnepatypa 160 °C.

2. [loBOPOTHLIM MepektoyaTeneM ycTaHoBUTe
Temnepartypy Ha 200 °C.
3. Haxmute Ha none Dll.

Mpundop HauMHaeT HarpesaTtbeA. 3aropaeTcs
ceetoavon DIl. HankaTtop Temneparypbl 3anonHAETCA.

Temnepatypy B 1060e BpemMa MOXHO U3MEHWUTb B TEKYLLEM
pexrmMe padoTbl C MOMOLLLIO MOBOPOTHOIO
nepekstouarensa.

YKasaHuA

m [locne oKoHYaHWA Harpeea B 3aBUCUMOCTU OT BuAA
Harpesa Hes3HauuTenbHble KonedaHua TemnepaTypbl —
HOpMa/lbHOE ABNEHueE.

m B Tekylem pexnme padoThbl HeMb3A YCTAHOBUTL
Temnepatypy Ha 40 °C.

YcTaHOBKa BPpeMeHU NpUroToBJyieHUA

—h

YCTaHOBWUTE BU Harpesa 1 Temnepartypy.

2. Haxwumaiite Ha none (®, noka B LEHTPE ANCIIEA He
noAsuTCA crmeon 1.

3. YcraHoBuUTe Tpedyemoe BpemMA NPUroToBeHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO MEpeKIoYaTens.

4. Haxmute Ha none Dll.

MpunBOop HauMHAET HarpeBaTbCcA. 3aropaeTcs

ceetoavon DIl. Ha gucnnee HaunHaeTca OTCUET

BPEMEHW NMPUrOTOBIEHNA.

MpuocTtaHOBKa pexuma

1. Haxxwmure Ha none DIl unn otkponte asepuy npudopa.
Pexum npepsiBaetca, ceetoamos Dl muraer.

2. 3akpoiTe asepLy npudopa.

3. Haxmurte Ha none DII.

Pexum nponomkaertca, ceetoavon DIl roput noctoaHHoO.

OTmeHa pexuma

YcTtaHoBUTE nepektoyaTens Belbopa MYyHKLUNA B HyNeBoe
NONOXEHME.

MponCXOaANT OTMEHA PexunmMa 1 cOPOC BCEX YCTAHOBOK.

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

YKasaHue: [locne npepbiBaHMA UK OTMEHbI pexnma
BEHTUNATOP MOXET padoTaTb Aasblue.

BbicTpbIK Harpes

B pexxunmMe ObicTporo Harpesa npudop HarpesaeTca a0
HY>XHOI TemnepaTypbl 0COBEHHO ObICTPO.

Mcnonbayiite pexum ObICTporo Harpesa ana padoTbl ¢
Temnepatypamu Boilwe 100 °C. BbICTpbI Harpes
NpPeaycMOTPEH ANA CNeayoLlmx BUOOB Harpesa:

m L FopAaunii Bosayx (Mcknoyenne: Fopaunin osoyx 40
OC)
m X [pwib C KOHBEKLMEN

[na JOCTMKeHWA onNTUMabHOro peaynbTaTta
NPUroTOB/EHNA CTaBbTe O/1040 B pabOUyto Kamepy TOSTbKO
nocsne saBepLieHnsa ObICTPOro Harpesa.

1. YCTaHOBWTE B HAarpesa v Temneparypy.
2. Haxmute Ha none .

Ha avcnnee saropaetcA cumBon 3.
3. Haxmute Ha none DI.

MpnBop HauMHaeT HarpesaTbeA. 3aropaeTca

csetoavon D

3aBepLueHHe GbICTPOro HarpeBa

Paspnaétca 3BykoBoOit curHan. Cumeon 82 Ha aucnnee
racHeT. [Mpubop npoaosxaeT padoTaTb C 3aAaHHLIM BUAOM
Harpesa 1 yCTaHOB/IEHHON TemnepaTypoit. MNocne aToro
MOXHO CTaBUTb 611040 B padouyro Kamepy.

OTtmeHa 6biCTpOro Harpesa

"
2}

Haxmute Ha none %. Cumson 82 Ha aucnnee racHer.
Mpubop npoaomkaet padoTaTtsk C 3a4aHHbIM BULOM
Harpesa 1 yCTaHOB/IEHHON TemnepaTypoil.

YKaszaHue: BhLICTphI HarpeB aBTOMaTUYeCcKn
[eaKTUBUPYeTCA MO UcTeueHnn He Gonee 15 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKOe aBapUUHOE OTKMIOYeHue

ABTOMaTUUYECKOE aBapuUiMHOE OTK/IIOUEHNE aKTUBUPYETCA,
ecnu npudop ocTaétca BKAOUEHHBIM B TEeYEHME OONroro
BpeMeHN 6e3 yCTaHOBNEHHOro BPEMEHMW MPUroTOBAEHMUA.

Yepes 9 yacoB npubop aBTOMATUYECKN BbIK/IOYAETCA.
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ru MWKPOBOJIHBI

ElMukposonHbl

B pexvme MUKpOBOJIH BO3MOXHO 0COOEHHO BbiCTpoe
NPUroToBNEHNe O, PA3OTrPEB UM Pa3MopPaKMBaHNeE
NPOAYKTOB. PeX1UM MUKPOBOJIH MOYXHO MCMOML30BaTb Kak
OTAE/bHO, TakK U B KOMOUHALMM C BUAaMMN Harpesa.

[nA onTMManbHOro UCMNOMb30BaHUA PEXUMa MUKPOBOJH
yunThIBaiTe ykasaHua rno BbiOOpy nocydsl 1
OPUEHTUPYMTECH HA XapaKTepPUCTUKKU, NPUBEAEHHbIE B
TabnuLe BapMaHToB NCMNO/b30BaHWA B KOHLIE PYKOBOACTBA
no aKcryaTauum.

[na onTManbHOro MCMNoL30BaAHNA PEXMMAa MUKPOBOSIH
CTaBbTe nocyay Ha AHO padouei kamepbl. CHUMUTE
peLéTKy. YunTteiBaiTe ykasaHua no seiGopy nocyasl.

Mocyna

[nAa MUKPOBO/THOBOIO peXxuma cneayeT UCnonb3oBaTth
COOTBETCTBYIOLWYO nocydy. s Toro YtoObl HarpeTb
6éntoaa, He nNoBpeanB NPUOOP, MCNOL3YINTE TOMBKO
NPUroAHY ANA MUKPOBOJIHOBOrO PEXMMa nocyay.

PexomeHayeman nocyna

Vicnonb3ynTe XaponpouHyo Nocyay 13 cTekna,
cTek/IoKepamMmku, hapdopa, Kepammki nam TepMOCTONKOM
naacTMacchl. AT MaTepuasnbl NPOMyCcKaoT MUKPOBOJIHbI.

CepBupoBOYHaA Nocyda Takke NoaxoauT ANA 8Toro
pexvma. Takum 00pasom, He HY)KHO nepeknagbiBaTb
onoha U3 oaHoN nocydsl B Apyryto. Micnons3osatk nocyay
C 30/10ThIM UK CePEeBPAHLIM OPHAMEHTOM MOXHO TOJIbKO B
TOM C/lyyae, eCu U3roTOBUTE b NOCYAbl rapaHTUPyeT eé
NPUroAHOCTb [/1A MUKPOBOJIHOBOIO pexuma.

HenoaxoaAawana nocyna

MeTtannnueckan nocyda He noaxoanT And
MWKPOBOJ/THOBOTIO pexnma, Tak Kak MeTasly1 He MNMponyckKaeTt
MWUKPOBOJIHLI. B 3aKkpbITOl MeTanimueckon nocyae énona
He pasorpesaroTcs.

BHumaHue!

VickpeHue: cneaute 3a TeM, YtoBbl MeTasn, Hanpumep,
NoxXKa, 6bln Ha PacCToAHUN HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK
[yXOBOro wKada 1 BHyTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLIbI.
VickpoBble pa3pAabl MOryT NOBPEAnTb CTEK/IO ABEPLbI.

MpoBepKa NPUroAHOCTH NocyAbI

Bkntouatb pexxmm MUKPOBO/IH C NMYyCTOM NOCYA0n
3anpetlyaetca. EAMHCTBEHHBIM UCKIIOYEHUEM ABNAETCA
KpaTKoBpeMeHHas NpoBepKa nocybl.

Ecnu Bbl HE yBEPEHbI, YTO NOcyda NOAXOANT ANA
MWKPOBOJIH, NMpon3BeanTe cnefyrollyto npoBeEpPKY:

1. nocTaBbTe NycTyto nocyay Ha 2—1 MUHYTY B padouyto
Kamepy npuv MakcuMmasabHOW MOLLHOCTW.

2. Bpewmsa oT BpemeHu NpoBepArTe Temnepartypy Nocyasl.

Mocyna nosmkHa ObiTb XONOAHOW WM HAarpeTbCA 10

Temneparypbl, JONYCKAKOLIEN NPUKOCHOBEHNE PYKOW.

Ecnn nocyna cunbHO HarpesaeTca Uan NpoucxoamT
NCKPEHME, TO OHa HenpuroaHa.
[MpepBnTE NPOBEPKY.

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb oxora!

B npouecce akcnnyataummy oTKpbIThie ANA A0CTyna AeTanu
npudopa cunbHO HarpesatoTcA. He npukacanTtech K
packanéHHblmM getanam. He noanyckanTe netei 6/M3KO.
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ypOBHVI MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH

MOLLHOCTb MUKPOBO/IH NPeAcTaB/eHa B BUAe YPOBHEN,
KOTOpbIe He Bcerna COOTBETCTBYHOT TOYHOMY KO/IMUYECTBY
BaTT, NoTPeb/AEeMbIX MPUOOPOM.

MoHO BbIGpaTh creaytoLline ypoBHM MOLWHOCTM
MUKPOBOJIH.

90 1 yac 30 MuUHYT [InA pa3MopaxuBaHnA HEXHbIX
onton

180 1 vac 30 MuHyT [InA pasmopaxknBaHuA 1 4oBee-
HWA 671104 A0 FOTOBHOCTY

360 1 yac 30 MuHyT [InA TylieHna mAca 1 pasorpesa-
HWA HEXXHbIX 0101

600 1 yac 30 MuHyT [nA pa3orpeBaHnA 1 0BeAEHUA
011041 10 FOTOBHOCTH

1000 30 MUHYT [InA pasorpeBaHnA XnaKocTen

Mpennaraemble 3HaYEHNA:

[nAa Kaaoro pexvMa MMKPOBOJIH NpeanarasTca Bpemsa
NPUroTOBNEHNA. Bbl MOXETe NPUHATL €ro UM U3MEHUTL B
COOTBETCTBYIOLIEM Moe.

MakcumansHaA HacTporika NpedyCcMOTpeHa Anq Harpesa
XNOKOCTEN, HO He AnA pasorpesanusa ontoa. Jna sawuThbl
npudopa oT neperpesa MakcuMasibHaA MOLHOCTb
MVKPOBOJIH UEPE3 HEKOTOPOE BPEMA NOCNEeA0BaTE/bHO
cHmxaetca no 600 BT. NosiHaa MOWHOCTL CTaHOBUTCA
[OCTYNHOW NOC/Ae 3aBEPLUEHNA BPEMEHM,
npeaycMOTPEHHOro Ha oxnaxaeHue npuoopa.

UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMEHHU

VIHTepBan yCTaHOBKM BPEMEHW BbIMOJIHEHWA 3aBUCUT OT
BPEMEHW BbIMO/IHEHWUA.

0-1 muHyTa 5 CekyHa
1-3 MUHYTHI 10 cexkyHa
3-15 MunyT 30 cekyHA
15 MuHyT - 1 vac 1 MuHyTa
1 uac - 1 uac 30 MuHyT 5 MUHYT

YcTtaHOBKa MOLLHOCTH MUKPOBOIJIH

Mpumep: ypoBEHb MOLHOCTU MUKPOBOAH 600 BT, Bpema
NPUroTOBAEHNA 5 MUHYT.

1. lMepekntouatenem Beibopa MyHKUWI BeibGepute
(DYHKLIMIO MUKPOBOJTH Y.
Mpunbop rotos k paboTte. Ha aucnnee B kauectse
pPEeKoMeHAyeMoro 3HadeHma oTobpaxaeTca
MaKcuMasibHasA MOLLHOCTb MUKPOBOSH W, KOTOPYIO
MOXHO U3MEHUTb B /OO0 MOMEHT.



2. [Npv NOMOLLUM CEHCOPHOro NoaA A1A YCTaHOBKM
MOLLHOCT MUKPOBO/IH BbIOEPUTE HYXKHBbI YPOBEHb
MOLLIHOCTW.

Ha avcnnee BblOENAETCA YPOBEHb MOLLHOCTM
MUKPOBOMH 1 0TOBpaxaeTcA peKOMEHOyeMoe Bpema
NPUroTOBNEHNA.

3. YcraHoBuUTe TpebyeMoe BPeMA MPUroTOBNEHWA C
MOMOLLLIO MOBOPOTHOMO MepekoyaTens.
YKasaHue: MoXHO CHauana ycTaHoBUTb BpeMs
NPUrOTOB/MEHMA, a 3aTeM — YPOBEHb MOLLHOCTU
MUKPOBOJTH.

4. Haxmwute Ha none PIl.

l
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Ha ancnnee HaunHaeTcA OTCUYET BPEMEHN
npuroTosneHuna. 3aropaetca ceetoavon Dll.

Mo ucrteueHUn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

Paspaétca 3BykoBoW curHan. OTkpoiTe aseply npudopa
W HaxxMuTe Ha ntodoe none.

U3meHeHue BpeMeHU NPpUroToByieHUA

N3ameHnTe Bpema NpuroToB/IEHNA C MOMOLLLIO
MOBOPOTHOrO nepek/touaTtesia. Yepes HECKOLKO CeKyH.
ycTaHoBka OyaeT npuHATa.

U3meHeHHe MOLLHOCTH MUKPOBOJIH

Haxknmaiite Ha none ¥, noka Ha gucrniee He otodpasnTca
HY>KHbI YPOBEHb MOLLHOCTH.

YKasaHuA

m [1pn MHOMOKPATHOM HaXaTuh YPOBEHb MOLIHOCTH
NepeKkIYaeTca 0T MakCUMaIbHOMO 0 MUHUMAIbHOMO
3HaYeHuA.

m  ECnn pexum MUKPOBOJIH BbiBMpaeTca nocne sanycka,
paboTta npudopa npuocTaHaBInBaeTcA. 3anycTuTe
pexuM, Haxas Ha none Dl|

MWKPOBOJIHBI ru

MpuocTaHOBKa pexuma

1. Haxxmure Ha none DIl unn otkponte asepuy npuéopa.
Pexum npepsiBaetca, ceetoamos Dl muraer.

2. 3akpoiTe asepLy npudopa.

3. Haxwmute Ha none DI.
Pexxum npogomkaetea, csetoanoa Pl roput noctoaHHo.

OTmeHa pexuma

YcTtaHoBUTE nepekoyaTesns Belbopa MyHKLUNA B HyeBoe
NONOXEHME.

MPOVCXOANT OTMEHA PeXunmMa 1 cOPOC BCEX YCTAHOBOK.

YKasaHue: [1ocne npepbiBaHUA AU OTMEHbI pexuma
BEHTUNATOP MOXET padoTtaTb Aasiblue.

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOIO peXuma ¢
ncnoJsibsosaHneMm MUKPOBOJIH

Pexxnm MNKpOBO/IH MOXHO KOMOMHMPOBATbL CO BCEMU
BMAAMMW Harpesa n ¢ GyHKLUMENn nogayn napa. Pexnm
MWKPOBOJIH BK/toUaeTcA BO BpeMA Harpesa npudopa.
Takum oBpasom Otoga rotoBaTca ObicTpee.

Bo3MOMHbIe KOMBUHaLWK
A Map

m L FopAaunii Bosayx

(] ["ounb

m L [pwib ¢ KOHBEKUMENR

UcKknroueHusa:
Wr YpoBeHb MoLWHOCTU MUKposonH 1000 Bartr
& FopAaunii Bosayx 40 °C

YcTaHOBKa KOM6MHMpOBaHHOrO pexuma

Mpumep: «[opauunii Boaayx» & 190 °C, ¢ ypoBHEM
MOLIHOCTN MUKPOBOAH 360 BT, 17 MUHyT.

1. C nomoublo nepekntoyatena Bbidopa MyHKLNIA
YCTaHOBUTE PYHKLIMIO «OPAYUNA BO3AYX» .
[MoABNAeTCA PEKOMEHAYEMOE 3HAYEHNE TEMMEPATYPbI.

2. YcrtaHoBuTe Tpedyemyto Temnepatypy NOBOPOTHbLIM
nepekayaTenem.

3. Haxumaiite Ha nosne MOLWHOCTU MUKPOBOIH Wy, NoKa
Ha gucnnee He 0TOOPAa3nTCA HYXXHbIA YDOBEHb
MOLLIHOCTW.

[MosBnAeTCA pekoOMeHayeMoe BpemMa MpuroToBAEHNA.

4. YcTaHOBUTE BPEMA NPUIrOTOBAEHMA NPU MOMOLLN
NMOBOPOTHOrO nepekstoyarens.

5. Haxmute Ha none DI.

Pexxum 3anyckaetca, saropaetca ceetoavos Pll. Ha
avcnnee HaunmHaeTcA OTCUYET BPEMEHW NPUIOTOBAEHNSA.

Mo ucrteueHUn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

Pazpaérca 3BykoBoit curHas, cumson Pl racrer. Paborta B
KOMOUHNPOBAHHOM pexume 3aseplieHa. [na oTkueHna
3BYKOBOIO CUrHana HaxmuTe Ha ntoboe nosne.

U3meHeHHe MOLHOCTH MUKPOBOJIH

Haxunmante Ha none ¥, noka Ha gucrnee He otofpasuTcs
HY>KHbIVI YPOBEHb MOLLIHOCTM.

YKa3aHuA

m [1py MHOMOKPATHOM HayKaTuh YpOBEHb MOLLHOCTH
NnepeKkoYaeTca OT MakCUMaIbHOMO [0 MUHUMAaIBHOMO
3HaYEeHUA.

m  ECnn pexum MUKPOBOJH BeiBupaeTca nocne 3anycka,
pabdoTta npudopa npuocTaHaBInBaeTcA. 3anycTuTe
pPexXuM, Haxas Ha none Dl
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ru [Map

MpuocTtaHOBKa peurma

1. Haxxmure Ha none DIl unn otkponte asepuy npuéopa.
Pexum npepsiBaetca, ceetoamog Pl muraer.

2. 3akpoiTe asepuy npudopa.

3. Haxmute Ha none DIl.

Pexum npoponxaerca, ceetoaunon DIl roput noctoaHHo.

OTMeHa pexuma

YcTaHoBuTe nepekntoyatesib Beldopa MYyHKUWUIA B HY1eBOe
NOJIOXEHME.

MpouncxoanT oTMeHa pexnma 1 cOpPoC BCeX YCTaHOBOK.

YKasaHue: [1oc/ie npepbiBaHNA UK OTMEHbI pexunma
BEHTU/TATOP MOXET paf)OTaTb Aasblie.

Mpocywika paboueit Kamepsbl

Mocne 3aBepLieHna padoTbl NPOCYLINTE PABOUYIO Kamepy,
yTOObLI B HE HE ocTasiack Biara.

PasorpeBaHue pabouei Kamepbl

InAa npocyllkn Harpeeaiite padouyto kamepy, 6narogapsa
yemy Bnara ucnaputca. Iocne BbIMOMHEHNA NMPOCYLLKM
OTKpOWTE ABepLy npudopa, uTodbl Map MOr UCMaPUTLCA U3
padouel Kamepsl.

1. [aiite npnbéopy OCThITb.

2. Cpasy ynanainte cunbHble 3arpAasHeHna B padouel
Kamepe 1 Bfary co aHa padouein kamepbi.

3. lepekntoyaTenem Bolibopa GyHKUUI YCTAHOBUTE BUL
Harpesa «[puib C KOHBEKUMEN» &

4. [Baxasbl HaxmuTe Ha none O.

Ha ancnnee oTmeyeH CMMBON BPEMEHN BbINO/IHEHNA |—>|.

5. YCcTaHOBWTE MOBOPOTHLIM NepektoyaTeneM Bpema
BbINO/IHEHUA 15 MUHYT.

6. 3anycTute pexxum, Haxas Ha none Dll.
Pexxunm npocylmneaHmAa 3anycTutca n yepesd 15 MUHyT
aBTOMAaTUYECKMN 3aBEPLUNTCA.

7. OcrtaBbTe ABepuy npubopa OTKPLITON Ha 1-2 MUHYTHI,
yToObl BNara Moraa mcnapuTbca U3 padouen Kamepbl.

MpocywmBaHue pabouei Kamepbl BPYUHYHO

Halite npndopy OCTbITb.

Ypanute BO3MOXHble 3arpAsHeHnA B padoyelt kamepe.
Hacyxo npotpute padouyto kamepy ryokou.

OcrTaBbTe ABepLy npudopa OTKPbLITON Ha 1 yac, u4ToOsl
JaTb padoyein kamepe NOSIHOCTLIO OCThITh.

bl ol
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DOYHKLUMIO NoJaun napa MOXXHO MCMOb30BaTh OTAE/BHO
UM B KOMOMHALIMM CO BCEMMU BUAAMMN Harpesa 1 peXxnMom
MWUKPOBO/H.

[na onTMManbHOro NCNob30BaHMA MYHKLUMW Nojayn napa
ybepute peléTky. YCTaHOBUTE CTEK/IAHHbIA NPOTUBEHb Ha
YPOBEHb 3 1 MOCTaBLTE /IOTOK A/1A MPUIrOTOREHMA Ha Napy
B CTEK/IAHHbIA NPOTUBEHD .

A MpeaynpexaeHrne — OnacHOCTb owunap1BaHuUA!

3 oTKpbITON ABepLbl Nprdopa MOXET BbIPBATLCA rOpPAYNIA
nap. Mpv onpenenéHHon Temneparype oH MOXeT OblTb He
BuaeH. OTKpbIiBaA ABEPLY, HE CTONTE C/IMWKOM BM3KO K
npuéopy. OCTOPOXHO OTKPONTE ABepLy Npubopa. He
noanyckanTe aeten 611M3Ko K Npuoopy.

LUymbl

Hacoc

Bo Bpemsa paboTsl npudopa CbllleH ryaawmii wym. Lym
cBAsaH ¢ padoTol Hacoca. ITO OObIUHbIN LYM BO BPeMA
padoThbl.

anrOTOBﬂeHMe C NOMOLLbIO NMapa

Pexumbl nogauu napa

[nAa dyHKUMKM nogaun napa MOXHO BbiOpaTb pasinyHbie
CTEMNEeHV MHTEHCUBHOCTU. BbiBOp pexnMOoB nogauun napa
NPOV3BOANTCA HaXaTVEM Ha CEHCOPHOE nosne =,
BbiBpaHHbIi pexum nogaun napa otobpaxaeTca Ha
aucnnee.

1 Huskan [nA pasmopaxmeaHna
0BOLLEN, MACa, PbiObl 1

(DPYKTOB.

2 CpeaHad  [InA npuroToBneHnd
[IECEPTOB, PbiObI 1 KoNba-
COK.

3 Bbicokad  [nA noBeneHA 10 roTos-
HOCTV OBOLLIEN, PblObI,
FapHUPOB, ANA BbHKIMa-
HWA COKA W ONAHLIMPOBA-
HMA.




YcTaHOBKa MHTEHCMBHOCTHU Napa

YkasaHue: Ecnv npndop He 1cnosib3oBasca AnTebHoe
BPEeM#, cHavyana npousseanTe NPoMbIBKY . — "Pexum
oyncTkun" Ha cTpaHuya 168

Mpumep: pexunm nogayn napa 2: cpeaHuii, Bpems
npurotosneHna 10 MUHYT.

1. C nomolubto nepekstoyatens Beldopa MyHKLUNIA
BbIOEpUTE PYHKUMIO Nodaun napa =.

~
=
=~
=
~
=

Mpunbop rotoB K padoTe. B kauectse ctaHAaPTHbLIX
3HAYEHWNN YCTaHOBNEHbI MaKCUMasTIbHbIA PEXUM Nofayn
napa v Bpemsa npurotosnexHma 20 muHyT. CTpenka
CVYMBO/IA pe3epByapa A4 BOAbl (&) MUraer.

2. VI3BnekuTe pesepByap, HaNoOMAHUTE CBEXEN BOAON A0
otTMeTKM «MAX» 1 3a[1BUHbTE B LIAXTy pedepByapa a0
ynopa.— "HanosnHeHne pe3epsyapa /19 BOAbI"

Ha cTpaHuia 158

3. Haxumaiite Ha nose =X, Nnoka He YCTaHOBUTCA HYXHbI

YPOBEHb MOLLIHOCTH.

low [=

med

high h33M.MM
min I_I.I_II_'

WD

Ha aucnnee otoOpaxaeTca BhIOpaHHbIN Pexmm nogaum
napa.

4. YcTaHoBuTe Tpebyemoe Bpemsa NpuroToBAEHNUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO Nepek/yaTes.
YKasaHue: Bbl MOXeTe cHavyana ycTaHOBUTb BpeMA
NPUroTOB/IEHNA 1 3aTEeM PEeXUM nogayn napa.

»HW

Map ru

5. Haxmute Ha none DII.

low =
med =

. 8959

P

CTpernka cuMBOMa pesepsyapa A9 BOIbl (&) racHer,
CUMBOJ pesepByapa A1a BoAbl L 3aropaetca. Pexunm
Bk/tOYaeTcA. 3aropaetca ceetoanog DIl Ha ancnnee
Ha4yMHaEeTCA OTCYET BPEMEHW NPUroTOBIEHNA. B
3aBUCUMOCTM OT pexrmMa nogauv napa Coaep)XMmMoro
pesepByapa 41A BOAbl XBaTaeT Ha pasHoe BpemsA. B
c/lyyae OMNMopOXHEHWA pe3epByapa BO BpemaA
BbIMO/THEHMA PEeXNMa PEXUM NMpepbiBaeTCA 1 HaYMHaeT
Murath CTpesika CUMBOJIA pes3epByapa A4 Bo4b! (8.
HanonHuTe pe3epByap CBEXeW BOAOW A0 OTMETKMU
«MAX>» 1 NPOAO/MKUTE BLIMOSIHEHME PEXMMA HaxaTuem
Ha none Pl

YKasaHunA

m Pexum nogauun napa BO BPEMA ero BbIMOMAHEHUA MOXHO
B /1000 MOMEHT U3MEHUTL HaXATUEM Ha nose =,

m [locne NnpuroToBneHnsa ¢ NCNob30BaHMEM napa
npoTpuTe XEnod anAa oTBoJa KoHaeHcaTa v padouyto
Kamepy. — 'llocne Kaxaoro pexuma ¢
ucnosib3oBaHnem napa" Ha ctpaHuya 159

YcTaHOBKa KOMOGMHMPOBAHHOIO PeXuma ¢
napom

,ﬂ)’lﬂ HEKOTOPbLIX BUAOB Harpesa MOXXHO BK/TIOUUTb
beHKLlI/HO nogayn napa.

[Mpn NPUroToBAEHNN C NOMOLLLIO Napa nap nogaétca B
pabouyto Kamepy B npouecce npurotosneHna éaona
yepes pasnyHble MHTEPBasbl BDEMEHW U C PA3/IMUHOM
NHTEHCMBHOCTBIO. OTO MO3BOAAET AOCTUraTh NyYLLIMX
pesynbTaTos.

Balue 6nto10

m nprodpeTaeT XPyCTALLYIO KOPOUKY;

m npuodpeTtaet 61eCTALLYIO NOBEPXHOCTb;
B CTaHOBUTCA HEXHbIM U COYHbIM BHYTOWU;
®  MVHUMa/IbHO YMeHbLlaeTcA B 0ObEMe.

Bo3MOMHbIe KOMBUHauuK
w¥ MUKPOBO/IHBI

m L [opAaunii Bosayx

m  [pwb

m L [pwib ¢ KOHBEKUMENR

UcKknroueHusa:
Wr YpoBeHb MoLWHOCTU MuKkposonH 1000 Barr
& FopAauwnii Bosayx 40 °C

YcTaHOBKa KOM6MHMpOBaHHOrO pexuma

Mpumep: «opaunii Bosayx» <& 190 °C ¢ pexuMom nogaum
napa 2.

1. YcTaHoBUTE nepekstodaTenem Boidopa hyHKLUNA BUA
Harpesa «fopaunii Bosoyx» J&
Ha ancnnee noasnaeTcA peKOMeEHOYEMOE 3HaYeHne
Ona Temneparypsil.

2. YcraHoBuTe Tpebyemyto Temnepartypy noBOPOTHbLIM
nepekayaTenem.
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3. Haxumaiite Ha none «[lap» =R, noka Ha aucriee He

0TOBPA3NTCA HYXXHbIV PEXUM Nnoaayn napa.
Ha gucnnee noaenAeTcA CMMBOA pe3epByapa A1A
BOAbI 2.

4. HanonHute pesepsyap A1A BOAbI.

5. Haxmute Ha none DIl
Pexxum Brtouaetca, 3aropaetca ceseroanos Pll.
HaunHaeTcAa OTCUET BPEMEHUN NPUTOTOBIEHNUA.

YKasaHuAa

m Ecnu B npouecce npurotoeneHuns soaa dyaet
n3pacxogoBaHa, NpoLecc NPUroToBAeHNa NPOAOSIKUT
BLINOMHATLCA 0e3 nojgauu napa. iHamkauma Ha
avicnnee noAsnATbCA He OyaeT.

m [lpu oTKpbIBaHUN ABEpLUbl Npndopa nameHaeTca
pesynbTaT NPUroToBaeHns. B npouecce npurotToBneHnn
IBepLa npudopa Ao/KHa BblTb 3aKpbITA.

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Paspaértca 3BykoBol curHan, cumson Pl racrer. PaBota B
KOMBWHVPOBAHHOM pexuMe 3aseplueHa. [na oTKIoueHrs
3BYKOBOIrO CUrHana Haxmute Ha nodoe nosne.

U3meHeHue pexrMma nogayv napa

Haxunmaiite Ha nose =}, noka Ha Aucriee He oTofpasnTca
HY>KHBIV PEXMM.

YKasaHue: [1py MHOrOKpaTHOM HaXkaTuh PEXUMbI
Nnepek/tYatoTCA OT CaMol BbICOKOW 40 CaMO HU3KOM
MHTEHCMBHOCTW. [locne pexuma ¢ camor HU3KOM
WNHTEHCUBHOCTbLIO (YHKLUMA nogaun napa AJeakTuBupyeTcA.
Mpu cneayowemM Haxatum akTBupyeTcA MyHKUMA noaaym
napa, HaunHaA C pexnmMa ¢ CaMon BbICOKOW
NHTEHCUBHOCTbIO.

anOCTaHOBKa pexuma

1. Haxwmute Ha none DIl nan otkpoiite Aseply npubopa.
Pexum npepsiBaetca, ceetoamos Pl muraer.

2. 3akpoinTte asepuy npudopa.

3. Haxmwute Ha none DII.

Pexxum npoposnxaetca, csetoanos Pl roput noctoaHHo.

OTmeHa peruma

YcTaHoBuTe nepekntovartesib Beldopa MyHKUWIA B HY/1eBOe
NoJIOXKEHME.

MpouncxoanTt oTMeHa pexnma 1 cOpoc BCex YCTaHOBOK.

YKasanue: [locne npepbiBaHNA NN OTMEHbI peXxnma
BEHTU/TATOP MOXET paéOTaTb Aasiblie.

HanonHeHue pe3epByapa AnAa BoAbl
Pesepsyap 4nA BoObl HAXOAUTCA cripasa 3a NaHesnbio
pesepsyapoB nog asepuei npudopa. Mpexae yem
3anyckarb pPexuM C UCMob30BaHWEM Mapa, OTKPONTe
naHenb PesepByapoB ¥ HanoHUTE BOAON pesepsyap AN
BOLbI.

Y6enmTech, UTo XECTKOCTb BOAbl YCTAHOBMEHA NPaBu/bHO.
— "ba3zoBbie ycTaHOBKU" Ha cTpaHuua 165

A MpeaynpexaeHne — ONacHOCTb NOBPEHAEHUN U
BO3HMKHOBEHUA Noxapa!

HanonHAnTe pesepsyap O1A BOAbl TO/ILKO BOAOKW. He
HanNoO/HANTE pesepByap A1a BOAbl IEMKO
BOCM/1IAMEHAOWNMUCA XUAKOCTAMKU (Hanpumep,
aNKoroNbHbIMK HanuTkamun). MNapbl BOCMIaMEHAIOLLMXCA
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BELLEeCTB MOryT 3aropeTthcA B padoyelt kamepe npu
B3aMMOAENCTBUN C rOPAYNMM NOBEPXHOCTAMU
(B3opBatbeA). [Bepua npubopa MoXeT pacnaxHyTsca. M3
padoyeli Kamepbl MOTYT BbIPBATLCA FOPAYMIA Nap U ASLIKK
naameHu.

BHumaHue!

MoBpexaeHne npudopa B pesynbTate UCMoIb30BaHMA
HenoaAXoAALNX XNOKOCTEN.

He ncnonb3ynte AMCTUNAMPOBAHHYIO BOAY, CU/TbHO
X/I0PMPOBaHHYO BOAONPOBOAHYO Boady (> 40 mr/n) nnu
ApYyrne >XnakocTu.

VIcnonbayiTe TONbKO CBEXYHO, XO/TOAHYO MUTLEBYIO BOAY
6e3 raza uam CMArYEHHYO BOAY.

YKasaHuAa

m Ecnn Boda coaepxuT O0/blIOe KOMNYECTBO U3BECTH,
PEKOMEHAYETCA MCNONL30BATb CMAMYEHHYIO BOAY.

m  Ecnu Bbl MCNONb3yeTe CMAMYEHHYO BOAy, YCTAHOBUTE
3HauYeHne XXECTKOCTM BOAbl HA «CMArYEHHaA.

1. KOpOTKO HaXXmMuTe Ha CepelnHy NaHenu pes3epsByapos.
MaHenb pesepByapoB oTkpoeTcA. JocTyn K cOopHOMY
pes3epByapy (cnesa) n pesepsyapy A1da BoAbl (Cnpasa)
OTKPbIT.

2. VIsBneknte pesepsyap A/1A BOAbl U3 LLAXTbI.

N

3. HanonHute pesepsyap XOM0AHON BOAON N0 OTMETKM

«MAX>.

(3]

\@)
=

4. CHoBa ycTaHOBWUTE pe3epByap [A71A BOAbl B LIAXTY U
3a/1BMHbLTE ero Ao ynopa.
5. 3akpoiTe naHesb PE3epPBYapOB.

®yHKUMA Noaaym napa rotora K MCNosb30BaHMIO.



Jonue BOAbI B pe3epByap

B cnyyae onoposHeHna pesepsyapa 1A BOAbl BO BPeMA
TeKyllero pexuma padoTsl AasbHelllee

(byHKUMOHUPOBaHKe Npudopa 3aBUCUT OT pexnma PadoThbl:

m  Pexum npuroToBneHWA Ha napy: BbINMOMHEHNE pexXMMa
npekpallaeTca, Ha Ancnaee noAaBaAeTcA CooOLeHMe.
[Mpn camol MHTEeHCUBHOW Nogadye napa BoAbl B
pesepByape xBaTaeT npum. Ha 30-40 MUHYT, Npu
6osiee HU3KOW CTeneHn NHTEeHCUBHOCTM NoJaun napa —
3HAUYNTEILHO Aofblue.

m  PexuM NpuroToBAeHnA Ha napy ¢ MUKPOBOIHAMM:
BbIMO/IHEHME pexuma npekpatlaetca. Boabl B
pesepByape xBataeT npum. Ha 50 MUHYT pabdoThl B
pexunme.

m  Pexum «[opaunin Bo3ayx» UM pexmnm rpuna c
NCNo/b30BaHMEM Napa: BbiNOMNHEHNE pexnma « opadvmni
BO3AYX» WIN PeXMMa rpuna Npoao/mKUTCA, COoOLLEHNe
He noABuTCA Ha aucnnee. [Npu caMmon MHTEHCUBHOM
noJadve napa BoAbl B pe3epByape xBataeT npuM. Ha 3
yaca padoTbl B pexume, npy 6onee HU3KOM CTeneHn
WNHTEHCUBHOCTM Nnogaun napa — 3Ha4yuTebHO AONbLUE.

= PexuMm rpunsa c KoHBeKUMel ¢ ucnonb3oBaHuemM napa:
BbIMO/THEHME PeXMMa rpuaA C KOHBEKLIMEN
NPOAOIXKMTCA, COOBLLEHME HE NMOABUTCA Ha Aucnee.
Boabl B pesepByape xBataeT npum. Ha 9 yacos padoThbl
B pexume.

YKasaHue: YkasaHHble 3Ha4YeHnA BpemMeHn MOryT
BapbMpPOBaThLCA.

HanonHute pesepsyap 41d BOAbl 4O MAaKCUMabHOMN
OTMETKM («MAX»).

1. OTkponTe naHesb.

2. BblHbTE pesepByap v AONENTE BOAY.

3. YcTaHoBWUTE HaNO/HEHHbLIV BOAOW pe3epByap U
3aKpONTE NaHenNs..

Mocne Kawaoro pemMma ¢ MICNonAb3oBaHUEM
napa

B paboueii kamepe ocTaérca Bnara. AKKypaTtHO npoTpute
*énob ana oTBOAA KoHAeHcaTa 1 padouyto kamepy. [locne
Ka)KJOro BbINO/IHEHMA PexXuMa C UCMo/b30BaHemM napa
cnenyeT BbINOAHATL MYHKLUMIO OUYNCTKN «[TpOMbIBKa» @),
3aTteM OMOPOXHUTE M MPOCYLINTE pe3epByap /1A BOAbl U
cOOPHLIN pesepsyap.

YKasaHue: 1ATHa 13BecTn yaganute candeTkon,
CMOYEHHOW B YKCYCe, MPOMOWTE YMCTOW BOAOW W BbITPUTE
HACyxX0 MATKOW TPAMOYKOW.

Rinse (MonockaHue)

[na Toro, 4toBbl Ball NPUOOP OCTABASICA UMCTHIM, MOXHO
npokauaTth Boay yepes cuctemy TpyO. MNocne atoro Boaa
cnusaeTcA B cOOPHLIN pesepsyap.

YKasaHue: [1oc/ie NPpOMbIBKIN YaCTULbl PaCTBOPEHHOIO
N3BECTKOBOrO Haneta MOXHO 0BHapYuUTb B COOPHOM
pesepByape. ITO0 HOPMasIbHO 1M HE OKa3blBAET BIMAHNA Ha
QYHKUMOHNPOBAHWE.

3anyck

1. C nomolwbto nepekstoyatens Beldopa MyHKLNIA
BbIOEPUTE MPOMBIBKY ).
[MoABNAETCA MHAMKAUMA BPEMEHWN BbIMO/IHEHMA
nporpammbl. OHO HE MOXET OblTb UBMEHEHO.
2. OTKpOWTe NaHeNb Pe3epByapoB.

MNap ru

V3BneknTe n onopoxHuTe cOOPHLIA pesepsyap.
3aaBuHbLTE NycTow COOPHBIA pesepByap 40 yrnopa.
V3BneknTe pesepsyap ANA BOAbl U BblNenTe
BO3MOXHbIE OCTATKM BOAbl. TWAaTeNbHO NPOMOITE U
HaMoOMHUTE CBEXen BOAOMN.

3aBuHbLTE pes3epByap A1A BOAbl 40 ynopa.
3akponTe naHe b pe3epByapoB.

Haxmute Ha none D

Bona npokaunBaetca uepes TpyObl. Ha avcnnee
HauMHaeTCA OTCYET BPeMEHM BbiNoHeHus. 1o
NCTEYEHMM YCTaHOBEHHOMO BPEMEHM pasaaérca
curHan. OnopoxHUTe cOOPHLIA pesepsyap.

9 ko

oNo

OnopoHeHHe pesepByapa

1. KOpoTKO HaxXmunte Ha cepeanHy naHenn pe3epByapos.
[TaHenb pesepByapoOB OTKUAbIBAETCA BBEPX.
V3BneknTe pesepsyap A1 BOAbI.
OCTOPOXHO CHUMUTE KPbILLKY pe3epByapa.
OnopoxHWTe pe3epByap, OUNCTUTE C NOMOLLbIO
MOILLIErO CPEACTBA U TLWATENBHO MPOMONTE UMCTOWN
BOLOWA.
Hacyxo BbITpUTE BCE YaCTV MAMKON TPAMOYKOM.
Hacyxo BbITpUTE YMIOTHUTEND KPbILIKM.
OcTaBbTe CYLINTLCA C OTKPLITON KPbILIKON.
YCTaHOBUTE KPbILIKY Ha pe3epByap 1 HaXXMUTE Ha HeE.
3aaBuHbTE pe3epByap An1A BOAbl 4O ynopa.
0. 3akpoWTe naHesb pe3epByapoB 1 KOPOTKO HAXXMUTE Ha
HEeé nocepeanHe.
MaHesb pes3epByapoB 3ab/10KMPOBaHa.

RN

SN O

BHumaHue!

m He cywute pesepsyap Ana BoAbl B paboyeit kamepe.
Tak ero MoXHO NoOBPeanTb.

m He moinTe pesepByap 41A BOAbl B MOCYA0OMOEYHOW
MallnHe. Tak ero MOXHO MOBPEANTb.

MpocyLwKa wénoba AnA oTBoAa KOHAeHcaTa

1. [aiite npnbopy OCThITb.

2. OTKpoWnTe NaHesb PE3EPBYaPOB.

3. W3Bnekute pesepsyap A18 BOAbl U COOPHBI
pesepsyap.

4. TpoTtpuTte rydkol »énod ana oTeoAa KoHAeHcaTa a
noa padouei kamepoii (puc. ).

~__

Mpocywika paboueit Kamepsbl

Mocne 3aBeplleHna padoThl MPOCYLNTE padouyto Kamepy,
yToObl B HEM HE OocTanach Brara.
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PasorpesaHue pabouei Kamepbl

[na npocylwkn HarpesaiTe padouyto kamepy, Bnarogaps
yemy Brara ucrnaputca. Nocne BbINOSHEHUA NMPOCYLLIKM
OTKpOWTE ABepLy npudopa, YTodbl Nap MOr UCMapUTLCH U3
padouel kKamepsl.

1. [avite npnBopy OCTbITb.

2. Cpasy yganamnte cuibHble 3arpAsHeHua B padouei
Kamepe 1 Bfary co aHa padouein kamepbi.

3. lMepekntouarenem Buidopa GyHKUMI YyCTaHOBUTE BUA
Harpesa «[Punb C KOHBEKUMEN» &

4. [Baxasl HaxmuTe Ha none (O.
Ha avcnnee oTMeueH CMMBOJT BDEMEHU BhINONHEHNA |5,

5. YcTaHOBWTE MOBOPOTHLIM NepekatoyaTenemM Bpema
BbIMOIHEHMA 15 MUHYT.

6. 3anyctute pexum, Haxas Ha nosne Dll.
Pexunm npocywmnBaHmAa 3anycTutca n yepesd 15 MUHyT
aBTOMaTUYECKMN 3aBEPLUMTCA.

7. OcrtaBbTe ABeply npudopa OTKPLITON Ha 1-2 MUHYTHI,
yTOObI BNara Morjaa ucnaputsca ns padouert Kameps.

MpocywmeaHue pabouei Kamepbl BPyUHYHO

Halite npndopy OCTbITb.

Ypanute BO3MOXHble 3arpAsHeHnA B padoyelt kamepe.
Hacyxo npoTpute padouyto kamepy ryokoi.

OcrtaBbTe ABepLy npudopa OTKPbLITON Ha 1 yac, 4ToOsI
[aTb padoyeli Kamepe NMoNHOCTbIO OCTbITb.

pON=
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B3 Mporpammbi
aBTOMaTUYeCKOro
NPUroTOBJIEHHA

Mporpammbl aBTOMATUYECKOro NMPUroToBAeHMA
NO3BOJAKOT C JIBrKOCTLIO TOTOBUTL CaMble Pas/inuHbIe
6ntopa. JoctatouHo BbIGpaTh NporpaMmy 1 ykasaTb BEC
npoaykToB. MNporpamMmma aBToOMaTUYECKOro NPUroTOBAEHNA
cama 3a4acT onTUMasIbHble YCTaHOBKN. Bbl MOXeTe
Bbi®paTh oaHy 13 30 nporpamm.

YKasaHuA

m  BblHbTE NPOAYKT 13 yNnakoBKM 1 B3BeCbTe ero. Ecnu Bl
He MOXEeTe OnpeaennTb TOUHbIN BEC, TO OKPYI/IUTE ero.

m [lomecTute NpoayKT B XO/1I04HbIA AyXOBOW LWKad.

m Bcerna ncnonsayite ana aTvx nporpamm
KaponpoyHyto Nnocyay, NoAXOAALLYO ANA pexuma
MWKPOBOJIH, Hanpumep 13 cTekna uin Kkepamukn. B
Tabnuue nporpamMmm Bbl HaNAETe pekoMeHJauumn no
BLIOOPY NPUHAANEXHOCTEN.

m  [1nA ontumansHoro pesysnbrara NpuroToBieHNns
NCNONb3YNTE TOILKO MNPOAYKThI 6€3YNPEUYHOro KayecTsa
1N MACO, UMEIOLLIEE TaKyto Xe Temneparypy, Kak B
xonoawnbHuke. MNMpu NPUroToBIEHUN
ObICTPO3aMOPOXKEHHbLIX ONt0A UCMOL3YINTE NPOOYKTHI,
TO/IbKO YTO B3ATHIE U3 MOPO3U/IbHOW KaMepsbl.

YcTaHOBKa nporpaMmmbl
Mpumep Ha pucyHKe: nporpamma 3, BeCc 1 Kr.

1. [lMepekntouatens Boibopa PyHKUMIA YCTAHOBUTE Ha
nporpaMmbl aBTOMaTUYECKOro npurotosexuna P.
Ha ancnnee noaAsnsAeTcA Nepsbli HOMEP NPOrpamMmel 1
PEKOMEHAYEMbIV BEC.

2. [MoBOPOTHLIM MepeksyaTenem BbidepuTe Homep
nporpammsl 3.

3. Haxmute Ha none kg.
B ueHTpe ancnnen otoBpaxaeTcA ycTaHOBKa Beca.

[Mporpammbl aBTOMaTMYECKOro NPUroTOBNEHMUA ru

4. [1oBOPOTHbLIM NepektovaTenem yctaHosute sec 1 Kr.
Mpnbop aBTOMATUYECKN YCTAHOBUT COOTBETCTBYHOLLEE
BECY BPEMA NPUrOTOBEHUA.

5. Haxmute Ha none Dll.

[Mporpamma 3anyckaeTca. HaumHaeTcA OTCUYET BPEMEHU
MPUrOTOBMIEHWA, 3aropatoTCA UHAVKATOPHAA TNMHUA
Temnepartypsl v ceetoauoa bll.

-

o8 19 PO

il

YKasaHuA

m [lepen 3anyckoM Bbl MOXETE MEePEKoYaTh YCTAHOBKM
nporpaMm v seca Haxatuem nonent P n °C/kg.

m [locne sanycka 3aMeHeHre HoMepa nporpaMmsl 1 Beca
HEBO3MOXHO. YCTaHOBNEHHbIN BEC MOXHO Bbl3BaThb
Haxatnem nond °C/kg.

Mo 3aBepLleHUU BbINOJIHEHUA NporpamMmmbl

Paspaétca 3BykoBoW curHan. Pabota nporpaMmmsl
3aBeplueHa, npudop Gonblle He HarpeBaeTcs.
YcTaHoBUTE nepeksoyaTesns Bbldopa MYyHKLUNA B HYNeBOe
NOJIOXEHMe.

U3meHeHHe nporpaMmbl

1. Haxmute Ha none DIl v yaepxmsaiite ero HaxaTbiM B
TeueHue nNpum. 4 cekyHa.
MpoucxoanT oTMeHa Nporpammbi.

2. BbiBepute HOBYLO NporpaMmy.

MpuocTaHOBKa peuma

1. Haxwmute Ha none DIl nan otkpoiite asepuy npubopa.
Pexxum npepbiaetcs, ceetoavos Pl muraer.

2. 3akponTte asepuy npudopa.

3. Haxmwute Ha none Dll.
Pexxum npopomkaertca, ceetoanon Dl roput nocToAHHoO.

OTMeHa pexuma

YcTaHoBuTe nepekovartess Beldopa MyHKUWIA B HY/1eBOe
NOSIOXKEHME.

MpoucxoanT oTMeHa pexmma 1 cOpoc BCeX YCTaHOBOK.

YKasaHue: [oc/ie npepbiBaHUA UK OTMEHbI pexuma
BEHTWIATOP MOXeT padoTaTh Aasblie.
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ru MporpaMMbl aBTOMaTUYECKOrO MPUroTOBEHNA

Tabnuua nporpamm

Pa3mo- paxusaHue

P01

P02

P03

P04

MacHoi dapiu*

PbibHOE une*

L|bInNEHOK, Kycoy-

Kamu, Ha KOCTn™

Jlomtuku xneba*

lTtuua, maco, poiba

P05

P06

P07

P08

P09

P10

P11

P12

P13

P14

L|bInNEHOK Kycou-
Kamu,CBexX. npof.”

Poctond ¢ kpoBbto

PocTbud, cnabonpo-
XXapPEHHBIN

Poctbud, xopoLwo
MPOXAPEHHHIN

bapaHbA Hora, Ha
KOCTH, CNnabonpoxa-
peHHan

bapaHbA Hora, Ha
KOCTH, XOPOLLO Npo-
XapeHHaA

Pri6a, Lenmkom, ce-
XIe NPOAYyKThI

PbiOHOE (mnne, CBeX.

PbiGHOE (e, 3amo-
POXEHHOE

Pary 13 cBexwx npo-
JIYKTOB**

OBoLUYM 1 rapHUPBI

P15
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Bpokkonu, ceexan

0,10-

0,10-

0,15-

0,10-

0,15-

0,50-

0,50-

0,50-

1,00-

1,00-

0,20-

0,20-

0,20-

0,50-

0,10-

1,20

1,00

1,20

0,50

1,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

1,20

0,50

0,50

2,00

1,00

Mnockas oTKpbITad nocyaa
[IHo paboueli kKamepsl

[nockadA OTKpbITaA nocyaa
[IHO paboue kKamepel

Mnockas oTKpbITad nocyaa
[IHo pabouel kamepl

Mnockas oTKpbITad nocyaa
[IHo paboueli kKamepsl

PellIéTka + CTeKNAHHbIA NPOTH-
BEHb

YpOBHM 3 + 2

CTEKNAHHbIA MPOTUBEHD
YpoBeHs 1
CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 1
CTEKNAHHbIA MPOTUBEHD
YpoBeHs 1
CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 1

CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpOoBeHb 1

JI0TOK 1NA NPUrOTOBAGHNA Ha
napy + CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb

YpoBeHsb 3

JI0TOK AnA NpUroToBAEHNA Ha
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHsb 3

JIOTOK ANA NPUroTOBNEHNA Ha
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHsb 3

Mocyaa ¢ KpbILKOA
[IHo paboueli Kamepbl

JIOTOK ANA NPUrOTOBAEHNA Ha
napy + CTeK/IAHHbIA NPOTUBEHb

YpoBeHb 3

cnonb3yiite TONMBKO
NPUroaHyio Ang
PeXMUMa MIUKPOBOSH
nocyay.

\cnonb3yinTe TobKO
NPUrOAHYI0 ANA
PEXNMa MUKPOBOJTH
nocyay.

Mcnonbayite ToNbKo
NPUroaHYIo ANg
pexUMa MIUKPOBOH
nocyay.

cnonb3yiite TONBKO
NPUroaHYIo Ang
peXMUMa MIUKPOBOSH
nocyay.

cnonbayiite ToNbKo
NPUroAHyto Ang
PEXMMA MUKPOBOSH
nocyay.

HanonHure
pe3epByap BOAOW.

HanonHure
pesepByap BOO0N.

Wcnonsayiite no-

CKIE KYCKM PBIOHOI0

(hune 0anMHaKoBON
TOMLLUMHbL. Hanos-
HWTE pe3epByap
BOMOW.

Mcnonbayitte T01bKO
NPUroaHyto anA
PEXMMA MUKDPOBOSTH
nocyay.

Hanonxute
pe3epByap BOAOMN.

®apLi 13 roBAANHBI, 6apaHiHbl, CBUHHBI;
Y)KE PABMOPOXEHHBIN (hapLL BbIHUMAITE
nocne nepesopaymBaHmg

OuAe LLYKM, TPECKH, I0COCH, MOPCKOr0
OKYHA, Caiibl, cynaka

Koxxen BHU3

MWEHNYHbIA XNEeD, MIEHNYHO-PXAHON
xneb, xneb 13 Myku rpyooro noMona; pas-
MOpaXXnBanTe X1e0 TOAbKO B HE0OX0AW-
MbIX KOJIMYECTBAX, TaK Kak OH BbICTPO
uepcTBeer. 10 BOBMOXHOCTW pasaenure
NOMTUKIA,

KypuHbIE 0KOPOUKA, MOMOBUHKM
LIbINNEHKa, KOXKEeWn BHU3

CM@XXbTE N3HYTPN IMMOHHBIM COKOM.

cnonbayitte MACO, 0BOLLK 1 OYNIbOH B PaB-
HbIX YaCTAX 11 3aaaiite 0OLLKIA BEC.



[Mporpammbl aBTOMaTMYECKOro NPUroTOBNEHMUA ru

P16

P17

P18

P19

P20

P21

P22

P23

['opolLek, 3amopo-
XKEHHbIN

MopKoBb, KpyX-
Kamu, CBexad

3enéHaa cnapxa,
CBeXan

Anua, ceapeHHble
BCMATKY

**

Puc

KapTohesib neuéHbli

OTBapHoi KapTo-
(henb

(OpyKTOBbIN KOM-
nor**

0,10-1,00

0,10-0,75

0,10-0,70

2-10 wr.

0,10-0,50

0,20-1,50

0,20-0,50

0,30-0,80

Monydabpukatbl 66ICTPOro NPUroTOBNEHMUA

P24

P25

P26

P27

P28

P29

P30

Kaptotenb pwu,
3AMOPOXKEHHbIIA*

KpoKeTsl, 3amopo-
XEHHbIE ™

[Mnuua, rotoeas,
OXTIKOEHHAA

[Mnuua, rotoeas,
3aMOPOXXEHHAA

3anekaHka 13 Maka-
POH, MaKapoHsl
MpeaBapuTebHO
0TBAPEHbI 1 OXNaX-
JeHbl

PasorpesaHue nop-
LIMoHHoro 6ntoaa,
OXNIKOEHHOTO

Pasorpes 3aMopo-
YKEHHOrO MOPLIMOH-
Horo 61tofa

0,20-0,80

0,25-0,80

0,10-0,60

0,10-0,50

0,30-1,00

0,20-0,50

0,20-0,50

JIoTOK ANA NPUroTOBNEHNS Ha
napy + CTEKNAHHbIIA NPOTUBEHb

YpoBeHb 3

JIOTOK 118 NPUroTOBAEHNS Ha
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

JI0TOK AN NPUrOTOBAEHNA Ha
napy + CTeKMAHHbIA NPOTUBEHb

YpoBeHb 3

J10TOK ANg MPUroTOBNEHNA Ha
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

Bbicokaa nocyaa ¢ KpblLLKon
[IHo pabouer kamepbl

Pelweérka
YpOoBEeHb 2

JIOTOK ANA MPUroTOBNEHNS Ha
napy + CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb

YpoBeHb 3
lMnockas nocyaa Ha CTekAAHHOM
NpOTUBHE
YpoBeHb 3

CTeKMAHHbIA MPOTUBEHb

YpOBEHb 2

CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb

YpoBeHb 2

Pewértka

YpoBeHb 2

Peluérka

YpoBeHb 1

Mocyna Ha CTEKNAHHOM MPOTUBHE
YpoBeHb 2

[Tnockaa nocyaa Ha CTeKNAHHOM
NPOTUBHE

YpoBeHb 3

Mnockas nocyaa Ha CTeKIAHHOM
MpOTUBHE

YpoBeHb 3

Hanonxue
pe3epByap BOAOMN.

HanonHute
pe3epByap BOAOM.

HanonHute
pe3epByap BOAON.

HanonHute
pEe3epByap BOO0N.

Vcnonbayiite To1bKo
NPUrOAHYIO NS
peXIMa MUKPOBO/H
nocyny.

Hanonxute
pe3epByap BOAOMN.

cnonbayiite To1bKO
MPUroAHY ANA
PeXIMA MUKPOBOJTH
nocyny. Hanonxute
pesepByap BOAON.

cnonbayiite T01bKO
NPUrOAHYto ANA
pEXIMa MUKPOBO/H
nocyay.

cnonb3yinTe ToNbKO
NPUroaHYo AnA
peXMa MUKPOBOJTH
nocyny. HanonHute
pEe3epByap BOAON.

cnonbayiite ToNbKO
MPUroaHYto AnA
PEeXIMA MUKPOBO/H
nocyay. HanonHute
pe3epByap BOAON.

YeM TosILLE KYCKN, TEM XKecTue OyaeT
pesynbtar. Mpu 106aBneHNN Hepa3pesar-
HbIX MPO/IYKTOB YCTaHOBMTE GO/bLLINN BEC
Q1A aBTOMATNYECKON NPorpamMmbl. 310
MO3BOMINT YBEAMUNTE MPOLAO/KUTENLHOCTD
Mporpammei.

He knagute pyr Ha apyra

KypuHble AiiLa, 0XNaxaeHHbIe

[INVHHO3EPHbINA PUC, HE UCTIONbL3YITE PUC
ObICTPOr0 NPUrOTOB/IEHIA B NAKETKAX. Ha
0[MH 00bEM puca Ao6aBbTe OT ABYX [0
TpEX 00bEMOB BOAbI. [10C/1E OKOHYAHWA
nporpammel 0CTaBbTE PUC B paboyeli
Kamepe eLle Ha 5-10 MUHYT.

Kaptodenb cpeaHero pasmepa, npum. 250
r, NOMOIATE, 0OCYLLNTE N HAKOITE KOXYPY
B HECKO/BbKIX MECTaX BUKOIA.

Kaptodesib, OUMLLEHHBI U HAPE3AHHHIN
KyOukamu. Yem 60bLLE KYCOUKI, TEM
XecTue OyAeT pesynbrar.

[lo6aBbTe K (DPYKTaM HEMHOIO caxapa i
KopuLbl. Mpy NpUroTOBAEHI ATOAHOIO
KOMIMOTA MasInHy 11 KnyOHKY n06aBnainTe
TO/bKO BO BPEMA CUrHaMa NepemeLLyBa-
HUA.

He knagute opyr Ha apyra

He knagwre apyr Ha apyra

[Tulua Ha TOHKOM TecTe

[Tnuua Ha ToHKOM TecTe, nuuLa-oaret

J1a3aHbA, KAHHENOHW N 3aNeKaHKm 13
MaKapoH (113 NpeaBapyUTebHO NPUroTOB-
JIEHHBIX MaKapPOHHBIX N3AE1N)

163



ru YcTaHOBKa (MYHKLUMIA BPEMEHU

YcTaHOBKa GYHKLUM
BpeMeHH

B Bawem npubope npenycMOTPeHbl pasnuHble MYyHKLNN
BpemMeHun. Haxatnem Ha cencopHoe nosie B MOXHO
BbI3BaTb MEHIO 1 MEPEKNYATLCA MexXay pasinyHbIMm
dbyHKUunaMK. Ha gucnnee ropAT CUMBO/IbI AOCTYMHbIX
byHKLMA, BbIOpaHHaA hyHKUMA oToOpaXaeTca B LIEHTPE.

LY Taitmep Taimep paboTaeT Kak NecoYHbIe Yackl, MCNosb-
3YI0LLMECA ANA OMPEAeNEeHUA FOTOBHOCTY AL
npw Bapke. OH paboTaeT He3aBUCUMO OT
pex1Ma 11 Apyrx MyHKUMIA BDEMEHN U He BW-

AeT Ha paboty npuobopa.

|21 Bpewms npuro-
TOBNEHNA

Mo UCTEUSHIN YCTAHOBBHHOTO BDEMEHM NPUro-
TOBMEHWA PEXIM PaBOTHI 3aBEPLIAETCA aBTOMA-
TUYECKU,

®  Bpewma cyTok Ha ancnnee npubopa oto6paxaerca Bpema
CYTOK, NoKa He 6yAeT BLIMOMHATLCA ApYran npu-

OpUTETHAA (YHKLNA.

ToNbkO NOCne yCTaHOBKM BUAa Harpesa MOXHO Bbi3BaTb
BPEeMs NpUroTtosnerHna Haxatuem Ha none (O. Tanmep
MOXHO YCTaHOBUTb B /1000 MOMEHT.

[1o ncrteueHnn BpemMeHn NPUroTOBAEHNA NN BPEMEHN
Tamepa pasnaérca curHasn. Bel MoxeTe 3apaHee
OTKMIOUNUTL curHan, Haxas Ha none .

YKaszaHue: [1po40/IKUTENBHOCTL CUrHAIa MOXHO U3MEHUTb
B 6@30BbIX YCTaHOBKax. — "ba30Bhkie yCTaHOBKM"
Ha cTpaHuia 165

3anpoc yCTaHOBOK BpeMeHHU

Ecnu BbINOMHEHO HECKO/bKO YCTAaHOBOK BPEMEHU, Ha
ancnnee 6yayT ropeTb COOTBETCTBYIOLWIME CUMBO/LI. Ha
JMCnnee HaYMHaeTCA OTCUYET BPEMEHW NMPUroTOBNEHUA.

[na BbI3oBa Tarimepa L), BpemeHn npurotosnerus 2| vam
Bpemenn cytok O Haxumarte Ha none O fo Tex nop,
noka B LigHTpe Anchien He NoABUTCA COOTBETCTBYIOLLNI
CcVMBOJ. B pexunme padoTbl 4OCTYMHbI TO/TbKO TakMep 1
BPEMA NMPUrOTOBMEHWA, B PEXMME OXNAAHWA TO/TbKO
Tanmep 1 BpemA cyTok. COOTBETCTBYIOLLIEE 3HAYEHME HA
HECKO/IbKO CEKYH[ MOABNAETCA Ha Aucniee.

YcTaHOBKa Tanmepa

MOXHO MCMONb30BaTh TaiMep Kak 0OblUHbIA ObITOBOK. OH
padoTaeT He3aBMCcUMO OT npudopa. Tarimep nsnaét
XapaKTepHbIi 3BYKOBOW CUrHas, AaBanA 3HaTbk, YTO
YCTaHOB/IEHHOE BPEMA NPUroTOBMEHMA MU BPeEMA
TarMmepa UCTEK/IN.

1. Haxmurte Ha none ®.
Ha gucnnee otobpaaroTcsa cMBoa L) 1 cUMBOSILI
BPEMEHMN.
2. YcTaHoBUTE BpeMsa Tamepa NOBOPOTHLIM
nepek/roYaTeseM.
Yepes HECKO/IbKO CEKYHA YCTaHOB/IEHHOE BPEMA
npuHumaeTca. Tanmep BkaoyaeTcA. Ha ancnnee
3aropaetca cMMBON LY 1 HAUMHAETCA OTCYET BPEMEHN
Taimepa. Bce ocTasibHble CMMBO/Ibl BDEMEHW FACHYT.

164

Mo ucteueHun BpemeHH Taﬁmepa

Paspaétca 3BykoBoW curHan. Ha gucnnee otoBpaxaeTca
- -1 - - [1nA BbIKMOUYEHMA TariMepa HaxxMuTe Ha ftobdoe
none.

U3meHeHWe BpeMeHHU Taumepa

ViaMeHuTe BpeMA TaiMepa NOBOPOTHLIM NEPEK/IoYaTENEM.
Yepes HECKO/IbKO CEeKyH/ ycTaHoBKa OyaeT npuHATa.

C6poc BpemeHu Taiimepa

MoBOPOTHLIM NepektoUaTeeM cOpockTe BpeMs Tamepa
Ha - - : - -. Yepes HEeCKO/IbKO CeKyH/l ycTaHoBKa Oyaet
npuHATa. TaliMep BbIKOYEH.

YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BpeMA NpUroToeneHuAa 6noaa B
npudope. Mo NcTeyeHnn yCTaHOBIEHHOrO BPEMEHU
NpuOOp aBTOMaTUUYECKMN BbiKTtoUaeTcA. HexenarebHoro
NPEeBbILEHUA BPEMEHWN NPUIOTOBNEHNA HE NMPOUCXOONT.

Mpumep Ha puUCyHKe: BMA Harpesa «[ OpAYnI BO3OYX»,
BpemMA NpuUroToBaeHnAa 45 MUHyT.
1. YcTaHoBUTE BMA Harpesa nepeksyartenem sbidopa
byHKUNA.
Ha aucnnee noasnAaetcA npeanaraeman Temnepartypa.
2. [Mpu HEOBXOAMMOCTM YCTAaHOBUTE ApPYroe 3HavyeHne
Temneparypbl NOBOPOTHbLIM NEPEK/TIIOYaTENEM.
3. [saxasl Haxmute Ha none O.
Ha gucnnee otoBpasutcs - - ; - - U 3aropatoTcs
CUMBO/Ibl BPEMEHN.

4. [1oBOPOTHLIM MEpPeKtoYaTENIEM YCTAHOBUTE BPEMA
NPUroToBNEHNA 45 MUHYT.

=
min|_| :D D

C)

5. Haxmute Ha none DIl.

HyxoBoi wkad HauYHET padoTaTh. Ha ancnnee HaunmHaeTcA
OTCUET BPEMEHW NMPUroTOBNEHNA U 3aropaeTcA
ceetoamon DIl. Bce octabHble CUMBOJIbI BPDEMEHUN FACHYT.

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToesieHUA

Paspnaétca 3BykoBon curHan. MNpubop nepectaér
HarpeBsaTtbcA. Ha ancnnee otobpaxaetca - - : - -,

1. Haxmure Ha none .
CurHan npekpallaetca.

2. YcTaHoBWTe nepekntoyatesib Beloopa PyHKLMA B
Hy/1EBOE MOJIOXKEHME.

MprBop BbLIK/KOYEH.



U3meHeHWe BpeMeHHU NPUroToBReHUnA

N3meHnTe Bpema NpuroToBIEHNA C MOMOLLbIO
MOBOPOTHOrO Mepek/touaTtesa. Yepes HECKOLKO CeKyHU
ycTaHoBKa OyaeT npuHATAL.

C6poc BpemeHU NPpUroToBMEeHHUA

Ecnu BeiBpaHa yHKUMA Taimepa, HaxXMuUTe cHadana Ha
none ®. ToNbKO NOC/AE 3TOr0 MOXHO USMEHUTHL BPEMSA
NPUrOTOBNEHNA.

MoBOPOTHLIM NepekauaTenem cOpockTe Bpema
NPUrOTOB/IEHNA Ha - - © - -, Yepes HeCKOMbKO CeKyH[
N3MeHeHne BpemeHn ByaeT NPUHATO.

MepBbiii BBOA B 3KCNNyaTaUuIo

Mocne BbINOMHEHWA 3N1EKTPUYECKOro NOAKAUEHNA Un
OTKJIOUEHUA DNEKTPOSHEPIUN Ha aucnnee oToOpaxaeTca
3anpoc Ha yCcTaHOBKY BPeMeHu CyTok. [epen Tem, Kak
NOABUTCA 3aNPOC, MOXET NMPOWTN HECKOBKO CEeKyH.

YcTaHOBKa BPpeMeHHU CYTOK

Mpwv BBOME B BKCMIyaTaLmio Bpema oToOpaxaeTca B
LeHTpe aucnnen. Ha aucnnee muraet sHaveHve (2:00 v
roput cumson (. YctaHoBUTE BPEMA CYTOK.

1. YcTaHoBWTE BPeEMA CYTOK MOBOPOTHbIM
nepekYaTenem.

2. Haxmute Ha none .
Bpema cyTok ycTtaHoB/EHO.

U3smeHeHue BPeMeHU CYTOK

YKasaHue: [1na n3aMeHeHnsa BpemMeHn CcyTok npudop
[0/1KeH ObITh BbIK/OUEH.,

1. [axabl HaxmuTe Ha none O.
Ha aucnnee noasnaetca cumson (O 1 Bpema CyTok.
2. YcTaHOBWUTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHLIM
nepeknoyaTenem.
3. Haxmute Ha none Q.
Bpema cyTok ycTtaHoB/EHO.

YKa3aHuA

m Ecnu nocne ycTtaHOBKW BPEMEHMW CYTOK Bbl HE
HaxxumaeTe Ha none O, ycTaHOBNEHHOE 3HauUeHue
aBTOMaTUYEeCKM MPUHUMAETCA Yepesd HEeCKObKO
CeKyHa.

m  Ecnun Bo BpemA BbINO/HEHMA YCTAHOBOK Bbl
noBopauMBaIn nepekoyaTtesb Bbidopa MyHKUKNA, ero
cnenyeT 3aTem BHOBb NMepeBecTy B Hy/1eBOe
nonoxeHue. ToNbKO NOCAE 3TOr0 MOXHO MOb30BaTLCHA
npuodopom.

m  YTOObI YMEHbLNTb NOTPEBNEHNE BNEKTPOIHEPTUN
BaLINM NPUOOPOM B PEXMME OXUIAAHWUA, MOXHO CKPbITb
NHOVNKALMIO BPEMEHW CYTOK.

ba3zoBble ycTaHOBKM ru

B BasoBble ycTaHOBKM

Ina obecneuerna ObICTPOro 1 NPoOCToro oOCcnyXMBaHMA
npubopa NpenocTaBNATCA PasnyHbie YyCTaHOBKN. B
c/yyae HeoOX0AMMOCTU 3TU YCTAHOBKU MOXHO U3MEHUTH.

N3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK

Mpubop AosKeH ObiTb BbIK/THOUEH.

1. Haxmute Ha none (O v yoepxumBaiiTe ero HaxarbiM B
TeUeHUEe HECKOMbKUX CEKYHA.
Ha aucnnee nossnaetcA nepsaA 6a3oBan yCTaHOBKA.

2. ameHuTe 6a30BYy0 YCTAHOBKY MOBOPOTHbIM
nepeknoyaTenem.

3. Haxmute Ha none .
Ha ovcnnee nosenaetca cneayolan 6a3osan
ycTaHoBka. Haxatnem Ha none (® MOXHO NPOCMOTPETb
BCe 6a30Bble YCTAHOBKM M U3MEHUTb UX C MOMOLLIbIO
NOBOPOTHOrO MNepeksoyaTens.

4, Haxmute Ha none ®© v yoepxuBaiTe ero HaxartbiM B
TEUEHWNE HECKOSbKMX CEKYHA.
Bce nameHeHna 6a30BbiX YCTAHOBOK MPU 3TOM
NPYHUMAIOTCA.

Ecnv npnBop HaxXoauTCA B PEXVMME OXWUAAHWA, YCTAHOBKM

MOXHO W3MEHWTL B IIOB0E BPEMA.

OTmeHa

Ecnu Bbl He XOTUTE COXPaHATL UBMEHEHWA, MOBepHUTE
nepeknoyaTesib Belbopa PyHKUNA. Bbixod U3 MeHto
©6a30BbIX YCTAHOBOK MPOUCXOANT Be3 UX COXpaHEeHus.
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Ounctka

CnucoK 6a30BbIX YCTAaHOBOK

m

n
3
-d

m
£
Lau]

[MpomomxuTens-
HOCTb 3BYKOBOIO
curHana

2 = cpenHuit = 30
CeKyHA

Curtan Haxarsa
KHOMOK*
{ = BKN

*

ApkocTb ancnnea
C = cpeaHas

Hamnkarop Bpe-
MEHU
{ = BK/I

MoaceeTka pabo-
uen Kamepsl
{ = BK/I

JKECTKOCTb BOAbI
4 = oyeHb xEcTkan

3aBojackad ycra-
HOBKA
0 = Boikn

Pexxum ieMoHcTpa-
Lnm
0 = Boikn

{ = KOPOTKNNA =
10 cekyHn

3 = LMHHBIA = 2
MUHYTHI

7 = Bblkn

{ = HW3KaAa
3 = BbICOKaH
-

1

B
=B

bIK/

7 = Bblkn

1 = cmAruéHHaA
{ = MArkas
£ = cpeqneii
KECTKOCTU

3 = xécTkan

{ = BKN

{ = BKN

*N3meHeHne ByaeT cpasy NpUHATO.
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CurHan no ucteyeHum
BPEMEHW NPUrOTOBAE-
HWA NN BDEMEHU Taii-
vepa

3BYKOBOI CUrHaN npu
HaXaTii Ha CeHCop-
Hoe none

YCTaH0BKa APKOCTH
aucnnen

OTo6paxeHue Ha anc-
nnee BPEMEHU CYTOK

BkntoueHe 1 BbIK/HO-
UeHME NOMCBETKN
pabouyeli kamepbl B
PEXMME PadaTbl

OT >XECTKOCTW BOAHI
3aBUCAT UHTEPBANbI
0YMCTKI Npubopa

BoccraHoBneHne
3aBO/ICKIX YCTAHOBOK
npuobopa

BK/toueHme 11 BbIK/IO-
UeHne pexuma
NIEMOHCTpaLm
YkazaHue:  Pexum
NEMOHCTPALNN — aKTi-
BEH TO/IbKO B TEUEHME
MepBbIX 5 MUHYT Noce
NOAKNKOYEHNA Mpneo-
pa.

Il OuncTka

Mpw TWaTebHOM yx04e U OUUCTKe Ball Npubop HaJoaro
COXPaHUT CBOIO NMPUBEKaTENbHOCTb U (PYHKLMOHaIbHOCTb.
B JaHHOM pyKoBOACTBE MO aKCnayatauuy npuBoamTCA
onucaHue nNpaBWIbHOro yxoa W NpasuIbHOW OUNCTKM
npuoéopa.

A MpenynpextaeHue — OnacHOCTb oxora!

MpnBop cTaHOBUTCA OUEHb ropAaYMM. He npukacamnTecs K
ropAYMM BHYTPEHHUM NMOBEPXHOCTAM npudopa muim
HarpeBaTe/bHbIM 3/1emeHTaM. Becerna gasante npudopy
OCTbITb. He no3sonAiTe AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K
ropayemy npuéopy.

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTbL yaapa TOKOM!
[MpoHuKatowana Bnara MOXeT NPUBECTM K yaapy

ONEeKTPNYECKNM TOKOM. He VICI'IOI'IbSyVITG OYNCTUTEND
BbICOKOIo AaBsieHnAa nnmn I'IapOCprl7IHbIe OUncCTUTENN.

A MpenynpexaeHne — OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!
MNMouapanaHHoe CTeK0 ABEPLbI NpUOopa MOXET TPECHYTH.
He ncnonbayiite ckpebku ana cTekna, a Takxe eakue u
abpasnBHble YMCTALLME CcpeacTsa.

YKasaHue: HenpuATtHble 3anaxun, HanpumMep, nocne
NPUroTOBNEHNA PbIOLI, MOXHO NEerko ycTpaHuTb. HaneiTte B
yalliKy Bobl U 10OaBbTE HECKOBKO Karnesb IMMOHHOIO
coka. Bcerga knaguTte B @MKOCTb JTOXKY, UTOObI
npenoTepaTuTh 3anasabiBaHne o0pasoBaHnA NMy3biPbKOB.
HarpeBsaliTe Boay B neun B TeyeHme 1-2 MUHYT Npu camomn
BbICOKOM MOLIHOCTV MUKPOBOJIH.

MoaxoaAawMre yucTamMe cpeacTea

Bo nsbexaHne noBpexaeHna pasinyHbix NOBEPXHOCTEN B
pesy/ibTarte NPUMEeHeHWa HenoaXOAALMX YNCTALLMX
CcpeacTs creayiTe ykasaHuam B Tabnuue. B saBucumocTu
OT TMna npudopa, He BCe 30HbI OUNCTKU, YKa3aHHbIE B
Tabnuue, MoryT ObiTh NPeACcTaBeHbl B Ballem npudope.

Mpoune NpUHaANEeXHOCTU ANA Bawero npuodopa Bbl
MOXeTe 3aKasaTb B CepPBUCHOI cnyxbe. [na 3Toro
HeoBXoANMO yKasaTb HOMEpP apTUKy/a.

B HOBbIX ryBuathlx caneTkax MOryT COAePXaTbCA COMMN.
Conn MOTYT MPUBECTY K 0OPa30BaHMI0 HA/IETa PXKABUMHbI
Ha CTa/lbHLIX AeTasiAx, No3TOMY nepea UCMob30BaHNeM
ryéuatbix caneTok Ux ciaeayeT TaTe/lbHO MPOoMno0CKaTh.

CandeTKa U3 MMKPOBOJIOKHA

Candetka 13 MMKpOBOJIOKHA CrneunanbHO npeaHasHadeHa
ONA OYNCTKK ierkonoBpexagaemblX ﬂOBerHOCTeVI, TakKnx
KaK CTEeK/10, CTEK/IOKepaMmnKa, Hepxxasetolana ctasb Uin
antoMuHuii. OHa OYEHb XOPOLLO yaoanaeT XnaKoCTtn u
mMacna.

Homep ana 3akasa 00466148

CandeTKa AnA NoIMPOBKU NOBEPXHOCTEN U3
BbICOKOKa4YeCTBEHHOMW cTanu

Bbl MoxeTe 06padaTbiBaTb MOBEPXHOCTM
NPOTECTUPOBAHHON U PEKOMEHA0BAHHOW HaMM
NPOMNUTaHHOM MacoM candeTKon aAna NoaMpoBKU
(HeobxoaMMo 3akaszaTh €€ y Hac), YToObl MOBLICUTL WX
YCTOMUYMBOCTb K MOABIEHMIO OTMNEYATKOB NaslbLEB U
uapanuH.

Homep ana 3akasa 00311134



Macno anfa yxoaa 3a coBpeMeHHbIMA MOBEPXHOCTAMU U3
BbICOKOKQuYeCTBEHHOM cTanu

To e macno, KOTOPbIM MPONUTaHbl candeTku, B
OyTblIOUKaxX MOXHO 3akasaTb Y Hac.

Howmep ana 3akaza 00311567
PacTtBOpuTEnb UpOB

[nA NHTEHCKBHOM OUYMCTKM NMOBEPXHOCTEN OT CTOMKUX
3arpA3HEeHNN XXUPOM.

Homep ana 3akaza 00311781
CpeJII.CTBO Ang yaaneHuAa Hakunu

[na HopmanbHoM aKkcnayataunn npudopa neproanyeckm
cnenyeT yaanaTb HakuMb. VICNonb3yiTe TONbLKO
pPeKoMeHayeMble 3AeChb CPeACcTBa ANA yAaNeHna Hakunu.
Bce npouve cpencTtsa Ana yaaneHusa Hakunm MoryT
nospeanTs Npudop.

>KI/IJ1KO€ cpeacTBO AnAa yaaneHna Hakmnn. Homep anAa
3akasza 00311680

TabneTku ONA yoaneHna Hakunu: Homep A1A 3akasa

00311864

BHumaHue!

MoBpempaeHe NOBEPXHOCTH

Henb3A ncnonb3osatsk:

m  efkue unn abpasunBHble YNCTALLME CPEeACTBa,

®m UMCTALIME CPeacTBa, cogepalime OOJbLLION NPOLEHT

cnupTa,

B KECTKME MOYa/KN Uau ryodKu,
B OYUCTUTENN BLICOKOrO AaBAEHUA UIN NapOoCTPYHbIE

o4YncTnTENN,

m creuvanbHoe CPeacTBO 1A OUYUCTKK npudopa B
TEMNIOM COCTOAHUMN.

OumncTka npubopa cHapyxm

MepeaHAs naHenb
113 HEPXKABEHOLLIE
cTanm

laHenb ynpasne-
HuA

Ctékna asepubl

Pyuka fBepusl

[0pAYNI MbINbHbIV PACTBOP:

OYUCTUTE C MOMOLLBIO MATKON TPAMOUKI, a 3aTEM
BHITPUTE A0CYXA.

HemenneHHo ynanaiite natHa U3BECTH, XMPa, Kpax-
Mana v AndHoro 6enka. oA Takumu NATHAMU MOXET
BO3HWKATb KOPPO3KA.

CreunanbHele CpeacTBa Annd yXoaa 3a Metasuinye-
CKAMM U3LENNAMM, NCTIONb3YEMBIE 1A HarpeBato-
LLIMXCA NOBEPXHOCTEN, MOXHO NPUOGPECTY B
CEPBYCHOV CMyO€ UK B Cneunanin3npoBaHHoM
MaraauHe. CpeacTso Cneayer HaHOCUTb TOHKIM
C/I0EM C MOMOLLbIO MATKO TPANOYKM.

["OpAuNiA MbIbHbIV PACTBOP:

OYNCTITE C MOMOLLBKO MATKOW TPAMOUKW, A 3aTeM
BbITPUTE [OCYXA.

He 1cnonb3yite uncTALLee CPEaCTBO [1A CTEKON
W CKPEOOK 1A CTEKIAHHbBIX MOBEPXHOCTEN.

[OpAYMIA MbIbHBIA PACcTBOP:
0YWCTUTE C MOMOLLIbIO MATKON TPAMOUKM, a 3aTEM
BbITPUTE 4OCYXA.

He ncnonbayiite CKpeOoK /1A CTEKNAHHBIX NMOBEPX-
HOCTE AN CAPAbHYH0 METAMTNUYECKYIO MOYAIKY.

[0pAYNI MbINBHbIV PACTBOP:

OYUCTMTE C MOMOLLBIO MATKON TPAMOUKI, a 3aTEM
BHITPUTE A0CYXA.

Mpu nonanaxuu CpeacTsa AnA yaaeHna Hakunm Ha
PYUKY [BEPLIbI HEMEIEHHO NPOTPUTE 6, NHaue
MATHA HEBO3MOXXHO OYAET YAATb.

Ouncrka ru

OumncTka npubopa UsHyTPU

Camoounaowm-
£CA NOBEPXHOCTH

BHYTpEHHAA
MOBEPXHOCTb
NBEPLbI

W YMOTHUTENb
NBEPLIbI

[oBEepXHOCTH 13
HepXKaBeloLLen
cranm

le/lHa,[U'Ie)KHOCTVI

CO0pHbIN
pesepByap 1
pesepsyap 1A
BOAbI

LLlaxTa pe3epBy-
apa

Brinyck napa B
paboueli kamepe

YKasaHuA

Cobntopaiite ykasaHua 1A NoBePXHOCTEN pabouen
Kamepbl, NpYBEAEHHBIE NOCE TAONLIbI.

[OpAYMIA MbIIbHBIA PACTBOP:

0YUCTUTE C MOMOLLIbIO MATKON TPANOUKY.

He cHumalite ynnoTHUTE b IBEPLIbI.

He Tpure.

[locne QuMCTKIM NPOBEPLTE NOMOXEHWE YTNOTHUTENA
NBEPLb.

[0pAYNI MbINBHbIVE PACTBOP:

QUUCTMTE C MOMOLLBIO MATKON TPAMOUKU.

He tpure.

[locne 0UNCTKN NPOBEPLTE MOMOXEHNE YMIOTHEHWA
ABEPLbI.

[0pAYNI MbINBHbIVE PACTBOP:

NpeaBapuTeIbHO 3aMOUuTe, a 3aTEM QUUCTUTE C
MOMOLLIbIO MATKO TPANOUKMN UK LLIETKU.

[0pAYNI MbINBHbIVE PACTBOP:

QYUCTMTE C MOMOLLBIO MATKON TPAMOUKM, & 3aTEM
TLIATENLHO MPOMOTE, YTOGLI YAANUTH OCTATKN MOKO-
LLiero CpeLcrsa.

[poTpuTE HACYX0 MATKOW TPANOUKONA. OcTaBbTe
CYLUUTBCA C OTKPBITON KPBILLKOW. Hacyxo BeITpuTe
YMNOTHUTENb KPBILLKK.

3anpeLLEeHo MbiTb B MOCYA0MOEYHON MALLIMHE.
Mocne KKaoro 1Cnosb30BaHMA BLITUPANTE HACYXO.

[OpPAYMIA MbIbHBIA PACTBOP: MCMONL3YIATE FYOKY Man
MATKYIO LLETKY.

m Hebonblune LBETOBbIE OT/IMYMA Ha NepeaHeln naHem
npnbopa BOSHUKAIOT 13-3a Pas/IMUHbIX MaTtepuasios,
TakKNX Kak CTeK/0, niactMacca uim mMetas.

m TeHu Ha CTEéKNax ABepubl, BbIFAJAWLME KaK pasBoabl,
Ha caMOM Jene ABNAITCA CBETOM, OTPAKEHHbLIM OT
noAcBeTKN B padouelt kamepe.

OuKncTHKa camoouMmLLaroLLUXCA HOBerHOCTEﬁ

[nAa 3agHel cTOpoHbl padoueit kKamepsl NPeayCMOTPEHO
camoouuLalolleeca KatanuTnyeckoe nokpbitne. Bo Bpema
paboThl Npudopa OPLI3MY OT XKapeHUa U BbinekaHua
nornowarTca 3TUM MOKPLITUEM 1 yaanatoTca. MosTomy
ouncTka aton obnactu He TpebyeTcA.

BHumaHue!

He ncnonb3yinte cpeacTBo 1A OYMCTKM AyXOBOK Ha
caMoOouMLLAOLLNXCA MOBEPXHOCTAX, TaK KaK 3TO MOXeT
BbI3BaTb UX NoBpexaeHune. Npu nonagaHMn cpeacTea anAa
OUNCTKM AyXOBOK Ha AaHHbIE MOBEPXHOCTU HEMEANEHHO
yaanuTe ero ¢ NomoLLlbto rydkun, CMoOYeHHoW B Boae. Hu B
KOEM C/lyyae He TPUTE U HE UCMNOb3YNTe ANA OUMCTKM
KECTKMNE TYOKN U LETKN.

[Mocne Toro, Kak AyxoBoW wKad OCTbIHET, yaanute
KopuyHeBaTble 1 6enoBaTtbie 0CcTaTKM BOAOW U MATKOMN

ryOKo.

YKaszaHue: Bo Bpema padoTbl Ha NOBEPXHOCTAX MOMyT
00pas3oBaThCA NATHA KPacHOro LiBeTa — 3TO He pxXaBunHa,
a oCTaBLIMECA KyCOYKMN NPOAYyKTOB. OTN NATHA HE OMacHsI
718 300POBbA U HE BMAIOT Ha CMOCOBHOCTb
CaMOOUMLLAIOLLMXCA MOBEPXHOCTEN K CAMOOUYMNCTKE.
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ru Pexxnm ounctkm

CoaepraHue npubopa B UUCTOTE

[na npenotBpalleHnsa oOpasoBaHna CTOMKUX 3arpA3HEHUI
cneauTte 3a Tem, YToOsl NPUOOP BCeraa ocTaBasnca YNCThIM,
N HEMEI/IEHHO YCTpaHANTe 3arpAsHeHuA.

PeKomeHgauuu

m  Ounuwante padouyto KaMmepy Nocne Kaxaoro
NCMNONb30BaHNA, UTOOLI 3arpA3HEHNA He NPUropany.

m HemeaneHHo yganante nATHA U3BECTU, XUPa,
Kpaxmasna u anyHoro éesnka.

m [11A BbinekaHna 0co®0 COUHbIX MUPOroB UCMOL3YNTE
CTEK/AHHbIA NPOTUBEHD.

m lVlcnonbayinTe Ana »apku noaxoaaLlyto
nocyay, Hanpumep, >XapOoBHIO.

m [10 BOBMOXHOCTV MCNONb3YNTE BUA Harpesa «[ opAYnii
BO3ayx». [1pn AaHHOM BuAe Harpesa padouyan kamepa
MEHbLLEe 3arpAsHAeTcA.
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I} Perninm ounctru

Pexum vyaasnieHua HaKunu

[na HopManbHOM akcnayaTaunn npudopa nepuoanyeckm
cneayet yaanAaTb HaKUMb.

BHumaHue!

m [loBpexaeHune npudopa: Ucnonb3ynTe Ana yaaneHua
HaKUNM TONbKO PEKOMEHAYEMOE HaMu CPeaCcTBO AnA
yaaneHna Hakunu, B XXMOKOM BUIE UK B ddOpme
Tabnetkn. Bpema BO3OEWCTBMA NpY yOaIeHUN HaK1nu
3aBMCUT OT MCMOb3yeMoro cpeacTtesa. Bece npoune
cpencTea MoryT nospeants npudop. Cpeactso ana
yaaneHna HakK1unmM MOXHO NprodpecTn yepes
CEPBUCHYIO CyXOy.

YKnakoe cpencTBoO AnA yaaneHnsa Hakunu: Homep ona
3aka3a00311680 TabneTku AnA yaaneHna Hakunm:
Homep anAa 3akaza 00311864

m PacTBop 4nA yOaneHus Hakunu: He JornyckanTe
nonagaHna pactsopa Wau cpeacTsa AnAa yaaneHua
HaKWNU Ha NaHenb ynpaeAeHua Uan apyrue nerko
noBpexagaemMble NoBepxHOCTU Npudopa, Tak Kak aTo
MOXET BbI3BaTb X NMoBpexaeHne. Ecnu xe aT1o
npPoun3oLWwno, Hemea1eHHO CMONTE PacTBOP BOOOMN.

YoaneHve Hakunu BkatoyaeT B ceda asa atana. Ytobsl
BOCCTaHOBUTb PadoTOCNOCOOHOCTL Npudopa, PEXUM
yOANEHNA HAKUMW B TUMMEHNYECKMX LenAaxX AO/IKEH ObliTh
BbINOJIHEH [0 KOHLA. B uenom ynaneHne Hakunm
NPOAO/IKAETCA OK. 32 MUHYT.

m  YaaneHue Hakunu (31 MUHYT), 3aTEM ONOPOXHEHNE
cOOpPHOro pesepByapa 1 HanoJHeHWe pesepByapa as
BOAbl CBEXEN BOAOMN.

m [IpombiBKa nocne yganeHa Hakunm (OK. 1 MUHyThI),
3aTeM OnopoxHeHne cOOPHOro pesepyapa.

Ecnn ynaneHne Hakunu npepbiBaeTcA (Hanpumep, no
NPUYMHE OTK/IIOUEHUA 1EKTPOIHEPTUN, BbIK/IKOUEHWA
npudopa UM 0CTaHOBKM NpoLecca yaaneHna Hakumnm),
noc/ie NMOBTOPHOrO BK/IOUEHMA Npudopa noasnaeTcA
3anpoc Ha BbINO/IHEHWE NPOMbIBKUW. [0 3aBeplueHnA
NPOMbIBKI NPUOop 3ad10KNPOBaH ANA APYTUX PEXMMOB.

MeproanMYHOCTL yaaneHUa HaK1Mmn 3aBUCKUT OT XECTKOCTM
ncrnonb3yemoi Bofbl. MNMocne Toro, kKak 6yaeT BO3MOXHO
BbIMNOSIHEHWE MINLLb NMATU UM MEHEE PEXNMOB C
MCNob30BaHWEM Napa, Ha Aucniee oToBpasunTcA
CUMBON <, YKasbliBaOWMIA Ha HEOOXOAMMOCTb YAaeHs
Hakunu. Takum obpasom, y Bac OyaeT Bpems
NOArOTOBUTLCA K YAANEHMIO HAKUMW.

Mocne aToro PeXxnm NPUroToBNEHNA Ha Napy BO3MOXEH
TO/IKO NOCAe yOaIeHNA Hakumu.

3anyck

1. C nomolbto nepekstoyatena Bolbopa dyHKLNI
BbIOEPUTE PEXMUM YAANEHNA HAKUMN <.

OT06pasntca Bpema BbINoNAHeHNA pexuma. OHO He
MOXET OblTb UBMEHEHO.

OTKpoliTe NaHeNb PE3EPBYaAPOB.

3Bnekute n onopoxHute cOopHLIN pesepayap.
3aaBuHbLTE NyCcTon COOPHBIA pesepByap A0 yrnopa.
13BneknTe pesepsyap A1A BOAbI.

MpuroToBLTE PACTBOP ANA YAAEHUA HAaKWUMKU, CMeLlaB
BOAY W CPEACTBO ANA yAaNeHNA Hakumnu.

ooRLON



YKasaHue: OOpatnte BHYMaHWE Ha COOTHOLLEHME
KOMIMOHEHTOB pacTBopa.
>Knaokoe cpeacTBo ANA yaaneHma Hakunu (Homep anAa
3akasza. 00311680): cooTHOWEHNE KOMMOHEHTOB 1:5,
cmewante 50 mn cpeacTBa AnA yaaneHua Hakunm un
250 mn BoAbl.
TabneTku Ana yoaneHna Hakunu (HoMmep [4ns 3akasa.
00311864): OctaBbTe ogHy TabneTky AnA yaaneHus
Hakunu (18 r) B 250 mn BoAbl HA NATb MUHYT 4O €€
NOJIHOrO PaCTBOPEHUA.

7. Hanelite pacTBop OnA yAaneHna Haknunm B pesepsyap
0NA BOAblI 1 3a4BNHLTE pes3epByap 40 ynopa.

8. 3akpoliTe naHenb pe3epByapos.

9. Haxmute Ha none Pll.
BeinonHAeTcA yaoaneHvne Hakunu. Ha gncnnee
NOABAETCA OCTaBLIEECA BPEMA BbINOMHEHWA PeEXMMA.
[Tocne 3aBeplueHMA yaaneHnAa Hakmnu pasnaérca
curHan. MNpubop npekpatlaeT padoTy.

10. OTKpoONTE NaHe b PE3EPBYaAPOB.

11.VI3BnekuTe, OnopoXHUTE U CHOBA 3aABUHLTE COOPHbIN
pesepsyap.

12. /13BnekunTe pesepsyap 419 BObI, TLATEIbHO NPOMONTE,
HanOMHUTE CBEXEN BOJONM 1 CHOBA 3a[BWHLTE.

13. BakpowiTe naHe b pe3epByapos.

14. Haxxmute Ha none DI
Mpubop ABakabl aBTOMATUYECKMN BbINOSHAET
nosockanue. Nocne 3aBepLUeHA NONOCKaHNA
pasgaétca curHan. OnopoxHuTe cOOPHLIN pesepsyap.

Rinse (MonockaHue)

[na Toro, uToBbl Ball NPUBOP OCTABaSICA UNCTHIM, MOXHO
npokauatb Boay Yyepes cuctemy Tpyd. Mocne aToro Boaa
cnuBaeTca B cOOPHLI pesepBsyap.

YKasaHue: ocne npomMbIBKN YaCTULbl PACTBOPEHHOIO
N3BECTKOBOrO Haseta MOXHO 0OHapYXnTb B COOPHOM
pesepByape. TO HOPMa/IbHO U HEe OKasblBaeT B/IMAHMA Ha
hyHKUMOHMPOBAHHKE.

3anyck

1. C nomolwbto nepekstoyatens Belbopa GyHKLNIA
BLIBEPUTE MPOMBIBKY D).

[MosBnAeTCA MHAMKaUUA BDEMEHW BbIMOHEHMA
nporpammbl. OHO He MOXeT OblTb N3MEHEHO.
OTKpoNTE NaHeNb pesepByapos.

V3BneknTe n onopoxHute cOOPHLIN pesepsyap.
3aaBunHbLTE NYCTON COOPHLIN pesepsyap A0 ynopa.
N3BneknTe pesepByap A9 BOAbI U BbiNenTe
BO3MOXHbI€ OCTATKW BOAbl. TWlaTelbHO MPOMONTE 1
HaMoOIHUTE CBEXeWn BOAOWN.

3aaBuHbTE pe3epByap AnA BOAbl 4O yrnopa.
3akpoliTe naHenb Pe3epByapos.

Haxmute Ha none Pll.

Bona npokaunsaetca uepes TpyObl. Ha agucnnee
HauMHaEeTCA OTCYET BPEMEHM BbINOMHEHMWA. 10
NCTEYEHMM YCTaHOB/IEHHOMO BPEMEHM pa3naérca
curHan. OnopoxHUTe COOPHLIN pesepsyap.

aRrwN

oONe

Pexxum ouncTtku ru

OKOHuaTesnbHafA OUUCTKA

[Tocne Kaxaoro yaasieHna Hakunm uam npomblBKK
HeoBX0aAMMO BbIMOMHUTb cneagyrowne onepaunu:

1. OTKpoWTE NaHes b Pe3epByapoB.

2. OnNopoXHUTE, OUNCTUTE N NPOCYLINTE COOPHLIN
pesepByap 1 pe3epsyap AnA BObI.

3. YcTaHoBWTE nepekntoyaTesib Beldopa PyHKLNA B
Hy/N1EBOE MOJIOXKEHME.
Mpouecc 3aBepLléH 1 NpMdop CHOoBa roTOB K padoTe.

OnopoxHeHne c6opHOro pesepsyapa

[Mpn BINOAHEHUW (DYHKUMIA OUNCTKM OCTaTKK BO/bI
cobupatotca B cOOpHOM pesepsyape. ocse 3Toro
CcOOPHBbIN pesepByap HEOOXOAMMO OMOPOXHUTL U
NPOCYLINTb.

BHumaHue!

m He cywuTe cOopHbIi pesepByap B ropadeli padouen
Kamepe. 3To NpuBeaéT K NOBPexAeHNo cOOPHOro
pesepsyapa.

m He molitTe cOOPHBbIN pesepByap B NOCYAOMOEYHON
MaluHe. 3TO NPUBEAET K MOBPEXAEHWIO COOPHOro
pesepsyapa.

1. KopoTKo Haxmute Ha cepeanHy naHenn pe3epByapos.
MaHesnb pesepByapoB oTKpoeTcA. JocTyn K cOopHOMY
pesepByapy 1 pe3epByapy An1A BOAbl OTKPSIT.

2. /3BneknTe COOPHbLIA pesepByap M3 LaxThl.

3. OTtkpoiTe KpbillKy cOOPHOro pesepsyapa.
4. OnopoxHuTe cOOPHLI pes3epsyap.

5. CHoBa ycTaHoBUTEe COOPHBIN pesepByap B LLAXTY
pesepByapa 1 3aBVHbLTE A0 yrnopa.
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6. 3akpoiiTe naHe/ b PE3epPBYapOB.

Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Tabnunubl.

Mpunbop rotos K padoTe.

Urto aenatb Npy HeMCNpaBHOCTH?

[Mpnbop He paboTtaer

JKCmyaraLms BKIIYEHHOro npubopa
HEBO3MOXHa, Ha AnCr/Iee 0ToOPaKaeTCA
CYMBO/ =—O.

lMoaceetka padouein kamepkl He paboTaer.

Ha aucnnee muraet
cumson O.

Mpu6op He paboTaet. Ha ancnnee otobpa-
XQBeTCA BDEMA NPUTOTOBAEHMA.

{1200 v ropur

MuKpOBONHOBaA NeYb He padoTaer.

bntona pasorpesatoTca MeaneHHes, Yem
00bIYHO

MUKpPOBOHOBbIA PEXIM OTK/OUYAETCA 663
BUANMbIX MPUUMH.

MapameTpsl Nprdopa yCTaHaB/MBAOTCA,
0fHaKo npubop He HarpesaetcA. Ha anc-
nnee MUraeT ABOETOUME.

C1MBONLI PesepByapa /1A BOb! 11 COOPHOMO
PE3epByapa HenpepLIBHO MUTAIOT.
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EdYro nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTca, UTo NPUUMHON HEeMCnpaBHOCTM cTana
KakasA-To Menoub. MNepen obpalleHneM B CEPBUCHYIO
cnyx0y NonpodywTe YCTPaHWUTb BOSHUKLLYIO
HEeMCNPaBHOCTb CAMOCTOATE/IbHO, CAedyA yKasaHUAM U3

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTbL yaapa TOKoM!
Mpy HEKBANUMULIMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET

CTaTb UCTOUHUKOM OnacHOCTU. JTioBble PEMOHTHbIE PadoThl
1 3aMeHa NpPoBOAOB ¥ TPYO AO/XKHbI BbINOMHATLCA TOMBKO
crneunanucTaMm CepBUCHOM CYyXObl, MPOLWEAWLNMN
cneunanbHoe obyueHne. Ecnv npubop HencnpaseH,
BbIHLTE BW/IKY CETEBOIro NPoBOAa U3 PO3ETKN UK
OTK/tOUMTE NPefoxXpaHuTent B B10Ke NpeaoxpaHuTenei.
BbIzoBUTE crnieumnancTa CepBUCHON CYXObI.

CﬂeﬂleLLlMe HEeNCnpaBHOCTWN Bbl MOXETE YCTPAHUTb
CaMOCTOATE/IbHO.

He BCTaBneHa Buka B pO3eTKy
OTK/IOYEHME AIEKTPOSHEPT UM
HencnpaseH NpenoxpaHuTeb

HenpasunbHaa skcnyatauns

AkTBMpOBaHa 6710KM1poBKa Ana 6e30MacHOCTH
Jeten

HewncnpaeHa cBeToanoaHaa namna
OTK/IOYEHME ANEKTPO3HEPT UM

Mocne ycTaHoBKI He 6bi10 Haxkaro none D,
[lBepLia 3aKpbiTa HEM/MOTHO.
He Haxxaro none DI,

YCTaHOB/IEHA CIIMLLIKOM HI3KAA MOLLIHOCTb MUKPO-
BOJTH.

B npubope Haxoautca 60NbLUNiA 06BEM NMPOAYKTOB,
ueM 00bIYHO.
bntona xonoaHee, Uem 00bIUHO.

Mpo6nema reHepaLmin MUKPOBOSH.

[Mpn6op paboTaeT B PEXMME [EMOHCTPALIAN.

TexHnyeckad npobnema.

BcTaBbTe BUKY B PO3ETKY
MpoBEpbTE, FOPUT /I NaMna Ha KyXHe

MpoBepbTe, B NOPAOKE NI NPeaoXpaHuTens npuéopa B
0N0Ke NpenoxpaHuTenel

OTkntoumnTe NpeaoxpaHuTesb B 0/10Ke NPeaoXpaHnTeNen.
BkntounTe ero cHosa npu6n. uepes 10 cekyHn

HaxxmunTe Ha none =—o 1 YAEPXXMBANATE ero HaxarblM,
MOKa He noracHetT CMBO/1=—0

O6parutech B CEPBUCHYHO CTyKOy
3aH0BO YCTaHOBWUTE BPEMA CYTOK

Haxxmure Ha none || unn oTMeHuTe YCTaHOBKY, BbIGPaB
nepeksouarenem Beioopa MyHKLUNN APYryI0 GYHKLUNIO.

[poBEpbTE, HE 3axarthl I ABEPLIEV OCTATKIA ML U
MOCTOPOHHME NPEAMETHI

Havxxmure Ha none D||
YCTaHoBUTE 6OMEE BEICOKYIO MOLIHOCTb MAKDOBOAH

[IBOIHOIA 06BEM NOYTW BABOE YBENNUMBAET BPEMA NpU-
FOTOBMEHNA

B npotiecce NpuroToBneHnA NepemMEeLLINBANTE Win Nepe-
BOpaumBalite 6/1t0aa

Ecnu a1a olmbKa NoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06paTy-
TECh B CEPBUCHYIO CYXOY.

[leakTuBnpyiTe peXXm AEMOHCTPALMY B 0a30BbIX YCTa-
HOBKaX.

YkasaHue: PexxuM 1eMOHCTpaLnN akTUBEH TOMIbKO B Te-
UeHe NepBbIX 5 MUHYT NOC/E NOAKAKOUEHNA Nprbopa.
[poBepbTE, 110 yNopa u 3aBUHYTHI Pe3epByap A
BOAbI 1 COOPHbIA PE3EPBYap B COOTBETCTBYHOLLME LLIAXTH.
Ecnv cMBOABI MPOAOMKAIOT MUTaTh, 00PATUTECH B CEP-
BUCHYIO CIIYX0y.

Bbl MOXeTE N01b30BaTLCA NMPUOOPOM 38 UCKITOUYEHNEM
(yHKUWM nogaum napa.



TEnNbI BO3AYX/nap BLIXOAUT U3 ABEPLIbI.

Mocne 3aBepLUeHna paboThl NPUGopa oxIax-
NAIOLLMIA BEHTUIIATOP NPOAO/MKAET (DYHKLIMO-
HMPOBATb.

OxnaxnaroLLnin BEHTUAATOP paboTaeT npu
OTKPHITOV ABEPLIE.

Map He 3aMeTeH NP NCMo/b30BAHUM FOPA-
Uero Bo3yxa/KOMOVHMPOBAHHOMO PEXMMA
C rpUneM.

Mocne MCTob30BAHNA PEXKIIMA NPUrOTOB/E-
HUA Ha napy, COOPHbIA Pe3epByap Nycr.

Benbie YacTuLb HaKun HaxoaaTcs B cOop-
HOM pesepByape.

Hun3kunin pacxoa BOAbl B KOMOMHUPOBAHHOM
pexume. 0CO6EHHO B KOMOMHMPOBAHHOM
PEeXNUME C 3 DyHKLMAMM.

Yto nenatb B criyyae HemcnpasHOCTU?

OxnaxaaroLLnin BEHTUAATOP B Npubope padoTaeT

Mocne 3asepLUeHna padoTsl MPUGOPY HEOGX0AMMO
OCTbITb.

Bo Bpema 11 nocne 3asepLueHna padoTsl npubopy
HeoOX0AMMO [aTb OCTHITh.

Map 3aMeTeH He BO BCEM uanasoHe Temneparyp.
YeM ropauee nap, TeM OH MeHee 3aMeTeH.

[Mpu 06bIYHOI paboTe B PEXMME MPUTOTOB/IEHIA HA
napy Ui 8 KOMOUHIPOBAHHOM PEXMME C NAPOM,
KOHAEHCAT 0CEAAET HA CTEKNAHHON NNACTUHE B
HVKHEN yacTi npuoopa 1 cepom »Enobe anAa
0TBO/1a KOHOeHcara Ha e mpubopa. OH He mona-
NaeT B COOPHbIV pe3epByap.

Bo BPEeMA NMPOMBbIBKW Wn yaaneHnAa Hakunm Menkmne
YacCTunLbl HaKKMn 0TC/1anBatoTCA OT HArpeBaresia.

B KOMOMHPOBAHHOM PEXMME C NapoM, 0COOEHHO B
KOMOWUHUPOBAHHOM pexxume ¢ 3 (hyHKLMAMM, UHO-
ra MCMosb3yeTcA HeOO/bLLIOE KOMMYECTBO Napa.
Takm 06pasom, PacxodyeTca nilib HeOObLLIOE
KO/INYECTBO CBEXEN BO/bl U3 Pe3epByapa.

38Fpﬂ3HeHMFI Ha naHenn ynpasneHna npuBoaAr K
TOMY, YTO CEHCOPHOE NOJ1E OKa3biBAETCA MOCTOAHHO
AKTUBHbIM.

OyHKLUMA nofaun napa 6bi1a MHOrOKPaTHO akTUBY-
POBaHa Mpy MycTOM pe3epByape A/a Bofbl.

ru

He ABNAETCA HENCNPABHOCTbI0. BEHTUAATOP NPOAO/KAET
paboTarb B TEUEHUE KOPOTKOrO BDEMEHN MOC/IE 3aBEp-
LIeHMA paboTkl Mproopa. BeHTMAATOP 3aluuLlaet nproop
0T Neperpesa.

He asnAaercAa HENCMNPaBHOCTHIO.

He ABNAETCA HEMCNPABHOCTLO. [1p1 OTKPLITOV ABEPLIE
BCE PYHKLIAY (MKPOBOIHOBAA MEYb, ...) OCTAHOB/EHI.

He asnAaerca HENCMNPaBHOCTbIO.

COOPHbIN pe3epByap Cy>uT TOAbKO /1A NPOMbIBKM 1
yOANEHNA HAKMNK, @ He AnA 00bIYHON PABOTHI B PEXXIME
NPUrOTOBNEHMA HA Napy UK B KOMOUHUPOBAHHOM
pexume ¢ napom. CM. TaKxe rna.y «[1ap».

B0 BpemA NPOMBIBKI 11 yAQNEHNA HAKMW MefKne
YaCTMLIbl HAKMMW MOMYT OTC/IOUTLCA. [POBEPLTE YCTa-
HOBKW XXECTKOCTW BOAbl. BHINOMHANTE yaaneHne Hakumi
uepes yKasaHHbIe MPOMEXYTKN BPEMEHH.

He ABNAETCA HEMCTPABHOCTHIO.

BbikntounTe Nprbop 1 0UNCTUTE NAHENb YNPaBNEHMA.
CHoBa BK/1t0uUTE MPUOOP.

Ecnin HenocpencTBEHHO MOC/E BKOUEHNA OLwnoKa
MOBTOPAETCA, 00PATUTECH B CEPBUCHYIO CITY>KOY.

Mepen cneayLLM UCNoNbL30BaAHNEM YOBANTECH, UTO
pe3epByap 1A BOAbI 3aM0HEH XO/0AHOI BOAOW 1
3a/IBUHYT B LLIAXTy pe3epayapa A0 ynopa.

Ecnu owmbka nosTopAetca, 00patTech B CEPBUCHYH
CYXOyY.
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ru Cnyx06a cepsuca

V& Cnyba cepeuca

Ecnu Baw npubop HyxxgaeTca B peMOHTe, Hala
cepsucHas cnyxba Bceraa K Balum ycnyram. Mel Bceraa
cTapaemca HaiTu noaxogdllee pelleHne, UtoObl n3dexars,
B TOM YUC/E, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMeLuancToB.

Homep E 1 Homep FD

[na nonyyeHnAa kBanMOULMPOBAHHOIO 0BCY>XMBAHMA MPK
BbI3OBE CreumanmcTa CEPBUCHON CRyxObl 00A3aTENbHO
yKasblBante Homep naaenuna (Homep E) n 3aBoackom
Homep (Homep FD) Bawero npudopa. GupmeHHasn
Tabnmuka c Homepamm HaxoauTCA Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE
nBepuUbl cnpaea. YToObl He TpaTUTb BPEMA Ha MOUCK 3TUX
HOMEPOB, BNULINTE UX W TeNe®OHHbIN HOMEP CEPBUCHOW
cnyx0bl 306Ch.

Homep E Homep FD

CepBucHana cnyx6a =

Ob6paTtnTe BHUMaHWE, YTO BU3UT CNeumnancTa CepBUCHON
CcNyx0bl ANA YCTpaHEeHNA NOBPEXAEHWI, CBA3AHHbLIX C
HenpaBW/IbHLIM YXO40M 3a NpudopoM, Aaxe BO BpeMA
[ENCTBMA rapaHTumn He ABnAeTcA OecrniaTHbIM,

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTauuA NpU HenonagKax

KoHTaKTHble faHHble Bcex cTpaH Bbl HanaéTte B
NPWIOXXEHHOM CMNUCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxuntechk Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Bbl
MoXeTe ObiTh YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baluero npubopa
OyaeT Npou3BeaEH rpamoTHbLIMK crieumanucTaMmm u ¢
NCno/ib30oBaHMEM DUPMEHHbIX 3amnacHbIX YacTen.

HaHHbin npndop cootBeTcTByeT HopMaM EN 55011 u
CISPR 11. 310 npubop rpynnel2, knaccaBb.

MpUHaANEeXHOCTb K rpynne2 o3HauaeT, uto npuoéop
npeaHasHauyeH TONbLKO A/1A Harpesa MULLEBbLIX NPOAYKTOB.
MpuHAANEeXHOCTb K Knaccy B cBMAeTeNbCTBYET, UTO
npubéop npeaHasHaueH A51A ObLITOBOrO UCMONb30BaHNA.
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MpoTecTupoBaHo ana Bac B
Hallen KyxXHe-CTyAUM

30ech Bbl HaligeTe 6onbLIon BbiGop 6004 U
ONTUMa/IbHbIE YCTAHOBKM ANA UX MPUroToBaeHns. Ml
pacckaxeM, Kakol BUa Harpesa v Kakas Temneparypa
noaxodAT AnAa Kaxagoro Ontoaa nyyle scero. Bul y3HaeTe,
Kakune NpuHaaNexXHOCT BaM NMOAXOAAT U Ha KaKOM BbicoTe
Ux pasmMellatb. Bbl nonyunte pekoMeHjaumm
OTHOCUTENbHO MOCYdbl U cnocoBa NPUroTOBEHNA.

YKasanue: [py npurotoBaeHnn 61104 B AyXOBOM WKady
MOXeT 00pa30BbLIBATLCA MHOIO Napa.

OTa AyxoBKa SHEPreTUYeckn oueHb addexkTBHA U B
npouecce paboTbl NponyckaeT Hapyxxy Mano Tenna. M3-sa
OONbLUON PasHULbI TEMMepaTyp BHYTPW OYXOBKU U ee
HapPY>XHbIMW YaCTAMMN KOHAEHCAT MOXET oceaaTb Ha
OBepLe, NaHean ynpaBaeHNa Uan pacnooXeHHbIX PAAOM
MeBenbHbIX hacagax. AT0 HopMasibHOE PUSNUECKU
obycnoBneHHoe ABnexve. [peaBapuTenbHbIN pasorpes
NN OCTOPOXHOE OTKPbLITUE ABEPLIbI MOXET YMEHbLINTb
00beM KoHAeHcaTa.

MpuroToBneHne Ha napy win o6ayB Napom nNpeanonarator,
yTO B AyXOBOM LIKady obpasyeTrca MHOro napa. locne
NPUroTOBEHNA NPOTPUTE OYXOBOW LiKad, Koraa oH
OCTbIHET.

O6wue yKazaHuA

PEKOMEHAVEMbIe yCTaHOBO4YHbI€ 3HaA4YeHuUA

B tabnvue Bbl HagéTte onTUMasibHble PYHKUWK AN1A
pasznnuHbix 6104, Temnepatypa/pexmmsl U Bpemsa
NPUrOTOBNEHNA 3aBUCAT OT 00bEMA, NOCYAbl, KAYECTBa,
Temneparypbl 1 CBOWCTB NPOAYKTOB. [103TOMY yKa3aHhl
AvanasoHbl YCTAHOBOUYHbIX 3HAYeHW. HauHute ¢
HaVMEeHbLUNX 3HaYeHUn. Ecnm Heobxoammo, B CreayoLnia
pags yCTaHOBMTE 3HAUEHVA NOBbLILLE.

B pexunme MMKPOBO/IH BCerga yctaHasnvMBante
MaKCcuUMasibHOE YKa3aHHOe BPeMd, HO 00A3aTesIbHO
nposepbTe 61040 MO UCTEUYEHUN MUHUMATLHOTO
YKa3aHHOro BpeMeHM.

Mepen pa®oToi B pexunme ¢ UCMNONL3OBAHNEM (DYHKLINN
napa ydeauTecs, UTO pesepByap A4 BObl HAMOHEH.

O6bEM NpuUroTaBIMBaEMbIX MPOAYKTOB MOXET OT/INYaThCA
OT yKasaHHoro B taéaumuax. Jna npuroToseHna B pexmme
MWKPOBOJIH AeicTByeT obLiee NpaBuio: ABONHOM 0ObEM =
[IBOHOE BPEMSA MPUrOTOBAEHUA, NOM0BMHA 00bEMA =
NOMOBMHA BPEMEHWN NPUTrOTOBAEHNA.

YCTaHOBOYHbLIE 3HAYEHNA AEVCTBUTE/IbHBI B TOM Ciydae,
ecnu 6711040 NoMeLlaeTca B XO/I0HYI0 padouyto Kamepy.

[nAa HeKoTopbIX B0 He0OX0AMM NPeABaPUTESbHbI
pasorpes padoyeli Kamepsl, YTO ykasaHo B Tabsumue.
CraBbTe Balle 611040 U NPUHAANEXHOCTN B padouyto
Kamepy TO/IbKO Mocne eé NpeaBapuTesibHOro pasorpesa.

HekoTopble naaenua yaatoTcA nydlle, ec/iv BbiNekatb Ux B
HECKO/1IbkO 3TanoB. OHn YKa3aHbl B Tabnuue.

Ecnn xoTuTe rotoButh 611042 NO CBOEMY peLenTy,
OPUEHTUPYITECH Ha noxoxue 6toga 13 TabnuLbl.
JonoNHUTENbHYIO MHOPMALMIO MOXXHO HaWTU B
pekoMeHaaumAax B NpUIoXeHun K Tabamuam yCcTaHOBOK.

Y6epuTte U3 yxoBOro Lkada HenmcrnonL3yemsle
NPUHaONEXHOCTU.



MpuHaanexHocTn

Vicnoneayinte B BalleM AyXOBOM WKady TO/IbKO
opuUrnHanbHble npuHaanexHocTn. OHW oNTUMabHO
noaxoAAaT AnA pasHbiX cnoco®oB NPUroTOBAEHMA MUK B
HEM.

Bcerga ncnonbsyinte ToAbKO NOAXOAfLIME Nocyay U
NPUHAANEXHOCTW U NPaBUILHO yCTaHaBIMBATE UX.

Takxe cobnoaarTe ykasaHua rno MCrnosib30BaHnio nocyabl
B peXuMax MUKPOBOJIH M MPUFOTOBAEHNA C
MCNONb30BaAHWEM Napa, coaepalineca B
COOTBETCTBYIOWMNX rNaBax.—> "MuKpOBO/IHbI"

Ha cTpaHuya 154— '"llap" Ha cTpaHuya 156

MpK BoIHUMaHUM FropAYelt NOCcyabl U NMPUHAAIEXHOCTEN 13
paboueli Kamepbl Bceraa Ucrnonb3ynTe NpuxBaTku.

Mocyna v popmbl ANA BbINEKaHUA

[na 0OCTUKEHWA ONTUMAa/IbHON CTENeHN roTOBHOCTU Mbl
PEeKOMeHAYEM UCMOMb30BaTh TEMHbLIE MEeTaNIMYecKne
hopMbl 4714 BbiNEeKaHuA.

CBeT/ible MeTaInyeckne, KepaMmmyeckmne 1 CTeKIAHHbIe
(hopMbl yBEIMUMBAIOT BPEMA BbiNeKaHWs, U BbiNeuka
NoApyMAHNBAETCA HEPaBHOMEPHO.

Ecnu Bbl ncnonbayeTte CUIMKOHOBLIE (DOPMbI, MPOBEPLTE B
yKasaHnAX M3roToBuTeNa, NoaxoaaT /i OHU ANA
NCMONb30BAHNA B PEXMUME MPUrOTOB/IEHNA C
NCMONb30BAHNEM Napa N B Pexnme MUKPOBOSIH, U
OPUEHTUPYINTECH Ha XapakKTepUCTUKK U peLenTbl
N3roToBUTENA.

CWINKOHOBbIE POPMbI YACTO MEHbLLE MO PasMepy, Yem
00blYHblE POPMbI, MOITOMY 0BBEM NPOAYKTOB U peLenTypa
MOTyYT OT/TMYaThLCA.

MpuHUMNYanLHO AeicTByeT cneaytollee Npaeuo:

m BbinekaHue B pexunme «'opAymnin BO3Oyx» B CTEKAAHHOM
NPOTUBHE Ha YPOBHE 2

m BebinekaHve B pexume «['opAaymii Bo3ayx» B popme Ha
peLETKE Ha ypoBHe 1

m JKapeHue Ha pelwéTke nam B CTEK/IAHHOM NPOTUBHE Ha
ypoBHe 2. [pn NCNob30BaHMM PELLETKM NOACTaBbLTE
noA HEE CTEKJ/IAHHBIN MPOTUBEHD.

m [lpuroToBneHne Ha rpune Ha pelweéTke Ha ypoBHe 3 nam
4. MNoacTaBbTe NoA PELETKY CTEKIAHHBIA NPOTUBEHb.

m [IpuroToBneHne B pexmme MMKPOBOJIH: NOCyAa Ha AHe
pabouel kamepsl, ypoBeHb O.

10001

15001

[oBAAMHa, TendtuHa unu - OTKpbiTan 0 w 8001
CBWHWHA KYCKOM (Ha nocyna

KOCTU 11 6€3 KOCTw)

[oBAAMHa, TendatuHa unu - OTKpbITan 0 we 2001
CBWHWHA KYCOUKaMW WK nocyaa

NOMTUKaMK

5001

800t

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

m [IpUroToBnEeHNE B PEXNME C UCMOMb30BAHNEM Napa:
CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb C JIOTKOM 4718 NPUroTOBIEHWA
Ha napy Ha ypoBHe 3.

MeprameHTHan 6ymara

Mcrnonb3yiiTe To/IbKO Takyto neprameHTHyto dymary,
KOoTOpasa noaxoavT AnA BelOpaHHOW Temnepatypbl. Becerna
Bblpe3aiTe nepraMmeHTHyto Bymary TOuHO Mo pasmepy.

BbicTunaiite npuHaanexHoct Gymaroii AnAa Bbineuku
TONIbKO MOC/Ee UX NpeaBapuTebHOro pasorpesa.

PasmoparkuBaHue

[MocTaBbTe 3aMOPOXEHHBIE MPOAYKTHI B OTKPLITON EMKOCTM
Ha PeLETKy.

HexHble yactu, HanpuMep, HOXKN 1 KPbILILWKK LbINAEHKa
UM XXMPHBIE KpariH1e YacTu XapKoro, MOXHO HaKpbITh
HeOONbLIMMN KyCOUYKaMU atloMUHUEBON onbrn. Mpn 3ToM
honbra He JoMKHA KacaTbCA BHYTPEHHMX CTEHOK npubopa.
Mo UCTeUEHUM MOMOBUHBLI BPEMEHU PasMOpPaxXMBaHNA
MOYHO CHATb (hoNbry.

Mpun pasamopaxnBaHUM MAca 1 NTULbLI 0OpasyeTcH
XNAKOCTb. HM B KOEM cyyae He MCnonbaynTe eé anAa
NanbHENLLIEro NPUroTOBAEHNA NULLX U He AonycKalTe eé
KOHTaKTta C ApyrMMu npodykramu.

B npouecce pasmopaxmBaHua NepeBepHUTE Uan
nepemeluante NpoayKthl 1-2 pasa. bosbline Kycku Hy»>KHO
nepeBopayYmBaTh HECKO/BKO Pas.

OcTaBbTe PasMOpPOXeHHbIE NPOAYKThI ellé Ha 10-60
MUWHYT NPU KOMHaTHOW TemnepaTtype A1A BblpaBHUBAHNA
Temnepatypsl. [1ocne aToro NTuLy MOXHO HayaTtb
NOTPOLWMKTb.

O6paboTKy MACa MOXHO HauMHaTb, Jaxe eCcnv B Camon
cepeanHe OHO PasMOpPO3UIOCh HE JO KOHUA.

YKasaHuA

m He HakpbiBaTe NOCYady KPbILLKON U CTaBbTe €€ Ha AHO
padoyel Kamepsl.

m [loMHUWTE, YTO NPOLIECC YCTAHOBKM NapameTpoB MOXET
COCTOATb U3 HECKO/bKUX 3Taros.

m Bcerga yctaHaBnmBante MakcumMasibHOe yKasaHHoe
BpemA, Ho 0BA3aTeslbHO NpoBepbTe 611040 No
NCTeYEHUU MUHUMAIBHOTO YKa3aHHOIrO BPEeMEHN.

1 180 15 HecKo/bKo pas nepeBepHyTb.
2 90 15-25

1 180 15

2 90 25-35

1 180 20

2 90 25-35

1 180 5 [py nepeBopaunBaHum oT/e-
9 90 4-6 JUTb KYCKM MACA pYT OT

1 180 o

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10-15
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ru [MpoTecTnpoBaHo Anqa Bac B Hallel KyxHe-CTyaun

MAcHol dapl, cMelwad-  OTKpbITas 0

HbIiA nocyaa

[Tua uenmkom unm OTKpebiTad 0

KYCOUKM MTULIbI nocyna

YTKa OTKpbiTad 0
nocyna

l'ych OTKpbiTad 0
nocyna

Pbi6HOE (une, peibHble  OTKpbITad 0

KOT/IETI /1N IOMTUKN nocyna

Pbi0a Lienmkom OTKpbiTad 0
nocyna

OBouwm, Hanpumep, ropo-  OTKpbITaA 0

LIeK nocyna

OpyKTbl, Arodbl, Hanpu- OTKpbITaA 0

Mep, MauHa nocyna

CnnBouHoE Macno, OTtkpbiTan 0

pacrannuBaHne nocyna

Xneo, Lennkom OTKpbiTan 0
nocyna

Mnpor, cyxol, Hanpw- OTKpbiTad 0

Mep, CA0OHbIA Mupor nocyaa

[npor, COuHbIN, OTKpbiTad 0

Hanpumep, PPYKTOBLIN  Mocyaa
MNUPOT, TBOPOXHbIIA MPOT
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2001
500

800r

600T

12001

2000

4500

4001

300r

600r

300r
600

300
5001

1251
250r

5001

10001

5001
7501

5001

750T

N — N — N — N — N — —

N —

N — — N —m —a N — N — N —

N — — N — N — N 4 —

N = N =

180
90
180
90
180
90
180
90
180
90

180
90

180
90
180
90
180
90
180
180
90
180
180
90

90
180
90
180
90
180
90
90
180
90

180
90
180
90

15

10-15
10
15-20

10-15
10
20-25
20
30-40

30
60-80

10-15
10-15
15-25
10-15
10
9=1%
7-10

5-10
6-8

=8

10-15

15-25
10-15

10-15

15-25

15-25

3amopaxwiBark, Pasoxms no
BO3MOXHOCTY M0CKO. Bo
BPEMA PA3MOPAXKNBAHNA
HECKO/bKO Pa3 NMEPEBEPHYTH,
BbIHIMMaA YXKE PA3MOPOXKEH-
HbIA (hapLu.

Bpemsd ot BpemeHn nepesopa-
unBath. YaaauTh XIOKOCTb OT
PasMopaX1BaHNA.

HeckobKo pas nepeBepHyTb.
Y 0anmTh XKIKOCTb OT PasMo-
PAKMBAHMA.

MepeBopaunearh Kaxasle 20
MUHYT. Y0anTh XXUOKOCTb OT
PA3MOPaXMBAHUA.

OTaennTb Pa3MOPOXEHHbIE
4acTu pyr ot apyra

BpewmaA o1 BpeMeHu nepesopa-
unBaTh.

Bpems 0T BpEMEHN 0CTOPOXKHO
nepemelLBaT.

BpemdA o1 BpEMEHN 0CTOPOXHO
rnepesopaunsark 1 OTAENATb
PA3MOPOXXEHHbIE YaCT APYr
Ot Apyra

MOMHOCTBIO CHATL YMAKOBKY.

Bpewma ot BpeMeHun nepesopa-
uBaTh.

OtaennTb KyCku nupora apyr
T Apyra. TobKOo A BHIMEUKN
0es3 rnasypw, CIINBOK Uin
Kpema

TonbKo AnA BbiNeykin 6e3
rnasypwu, CIMBOK NN Xena-
THa.



PazorpeBaHue nonygabpuKaToB rnyboKom
3aMOpPO3KH

BbiHbTE nonydhabprkaTsl U3 ynakosku. B crnelmnansHon
nocyae Ana MMKPOBOJIHOBOM MeYM OHW HarpeBaroTcA
ObicTpee 1 paBHOMepHee. PasnnyHble KOMNOHEHTHI
nonygadpukaTa MOryT HarpeBaTbCA C Pa3NNUYHON
ObICTPOTON.

Mnockue nonydadprkaTbl HarpesatoTcA ObICTPee, Yem
BbicOKME. [0aTOMy CrieflyeT pasnoxuTb nonyhadpukarsi
no 6504y MakCUMasibHO TOHKMM cioeMm. [pu aTom
OTAeNbHblE YaCTW HE AO/MKHbI MEPEKpbIBaTL APYr Apyra.

B npouecce pasmopaxmBaHua Hy)KHO nepemellaTb uan
nepeBepHyTb nonydadpukar 2-3 pasa.

Cyn, 3aMOPOXKEHHbIN 3akpbitad 0
nocyna

Pary, rycTon cyn, 3aMOpOXeH-  3akpbitas 0

Hble nocyna

MeHto, nopLmoHHoe 6/1t0A0, 3akpbitad 0

roToBoe 6/1t0a0 (13 2-3 KOoMNo-  nocyaa
HEHTOB), 3AMOPOXXEHHbIE

JIOMTUKM WK KYCOUKM MACA B 3akpbiTad 0

COyCe, HanpuMep, ryfiaLL, 3aMo-  nocyaa

POXEHHbIE

3aneKaHki, Hanpumep, nasa-  3akpbiTad 0

HbA, KAHHE/INOHW, 3aMOPOXEH-  Mmocyaa

Hble

["apHMPbI, HANPUMEP, PUC, 3aKpbiTad 0

MaKapOHbl, 3aMOPOXEHHbIE nocyna

OBoLLW, HaNpuMep, ropoLLeK,  3akpbiTaa 0

OPOKKO/M, MOPKOBb, 3aMOPO-  Mocyaa

XEHHbIE

LLInuHar, 3aMopoXeHHbIN 3akpbitad 0
nocyna

PasorpeBaHue

A MpeaynpexaeHue

OnacHocTb oLunap1BaHua!

m [1py HarpeBaHUm XMAKOCTM BO3MOXHA 3aaepxKa
sakunaHua. B aToM cnyuae Temneparypa sakunaHus
pocturaeTtca 6e3 oO6pas3oBaHnNA B XUAKOCTU
XapaKTepHbIX My3blpPbKOB. [Jlaxe Npu He3HAYNTETbHOM
COTPACEHUN EMKOCTY rOpPAYAnA XUOKOCTb MOXET
BHE3amnHo HauyaTb CU/IbHO KUMETh 1 Opbidrats. Mpw
HarpeBaHun Bceraa Knagute B EMKOCTh NIOXKY. 370
NOMOXeT nadexaTb 3a4ePXKKN 3aKMnaHuA.

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

Mocne pasorpeBaHusa octasbTe 611040 elé Ha 2—5 MUHyT
[NA BblpaBHMBAHNA TEMMNEPATYPbI.

[nAa naeneyenHna nocyasl Bcerna VICI'IO}'Ib3YI7ITe NAOTHbIE
pyKaBuLbl NN NPUXBATKN.

YKasaHuA

m YcTaHaBnmBaiTe nocyay Ha AHO padoueit Kameps.

m O06nA3aTtenbLHO HakpbiBaliTe NOCYady KPbIWKOW. Ecnny
BaC HET NOAXOAALIEN KPbILWKK A1A NOCYabl,
NCNONb3YNTE TapenKy uan cneunanbHyto NAEHKyY ana
MWKPOBOJIHOBOW MeuyMn.

m Bcerpna yctaHaBnvBante MakcumasibHOe yKkadaHHOe
Bpems, Ho 00A3aTe/IbHO NpoBepbTe 611040 Mo
NCTEYEHNN MUHUMaIbHOMO YKa3aHHOro BPEMEHM.

400r 600 8-15
5001 600 8-13
1000 600 20-25
300-400r 600 11-15
5001 600 12-17 [1pn nepeBopaynBaHum
10001 600 25-30 OTAENUTb KYCKI MACA Apyr
OT Apyra.
450 600 10-15
250T 600 2-5 [lo6aBneHue XuaKocTu
5001 600 8-10
300t 600 8-10 [lo6aBuTb BoAy, YTOOH!

6001 600 1417 MOKPBIOCL AHO

5001 600 11-16 ["oTOBUTL 63 NOOABNEHNA
BO/bl, BPEMA OT BPEMEHM
nepemeLLnBaTh

BHumaHue!

Cneaute 3a TeMm, YToObl METa/TINYECKUE NPEeaMEThI,
HanNpUMep NTOXKa, HAXOANINCh Ha PACCTOAHUM He MeHee 2
CM OT CTEHOK [lyXOBOro wKada v BHYyTPEHHEN CTOPOH®I
aBeplbl. VIckpoBble paspaabl MOryT NoBpeanTb CTEK/0
[BepLbl.
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YKasaHuA

m BbiHbTe nonydabprkaTbl U3 ynakoBku. B cneunansHom

nocyae A1A MUKPOBOJIHOBOV Meyn OHW HarpesaroTcA
ObicTpee 1 paBHOMepHee. PasivuHble KOMMOHEHTHI
nonygadpukara MoryT HarpeBaTbCA C Pas3NYHON
ObICTPOTOW.

m B npouecce pasmopaxunsanua nonyhadpunkar HyXHO
HECKOJ/IbKO pas nepemMellatb WK NepeBepHyThb.
Cneagute 3a TeMneparypoi.

[leTckoe nutaHue, Hanpu-  OTKpbITaA 0 w

Mep, OYTHIIOUKN C MOMOY-  Mocyaa

HOVi CMECbIO

Hanutku OTKpbITas 0 w
nocyna

Cyn, 2 vawkn no 175 OTKpbITad 0 w
nocyna

Cyn, 4 vawknno 1751 OTKpbiTad 0 w
nocyna

MACO U KYyCOUYKN MACAB  3akpbitad 0 e

coyce nocyna

MeH0, MOpLIMOHHOE OTKpbITas 3 WA

011040, rOTOBOE 611040 Mocyaa

(13 2-3 KOMMOHEHTOB)

Pary, rycron cyn 3akpbiTan 0 we
nocyna

OBoLuy OtkpbiTan 3 A
nocyna
OTkpbiTan 3 VAR
nocyna

PexkomeHgauuu no UCNonb3oBaHUIO MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Bbl He MOXeTe HaiiTU NapameTpbl YCTaHOBKN ANA NpUroTaen1sae-

MOro 06bLEma nNpoayKToB.

B0 MoNyYmnoch CAMLIKOM CYXUM.

BNlof10 N0 UCTEYEHUM BPEMEHU HE Pa3MOPO3MITOCh, He pa3orpe-
IOCb WNTK He AOLISIO A0 FOTOBHOCTM.

Mo ncteueHUn BpeMeHn NPUroToBNEHNA 61100 NO KpasAM nepe-
rpeTo, a cepeiuHa ewwé He COBCEM roToBa.

Mocne pasmopaxxvBaHWa NTULIA MU MACO CHapyXu MArkue, a BHy-

TPM eLLé He OTTanAnNM.
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m [locne pasorpesaHunsa octaBbTe 61000 elWé Ha 2-5
MWHYT 1A BblpaBHMUBAHUA TemMneparypsbl.

m [InA n3BneyeHmA Nocyasl Bceraa Ucnosb3ymnte naoTHbIE
PYKaBULIbl U NPUXBATKMN.

m HakpbiBanTe 651t04a KPbILKOW, €C/IM 9TO yKasaHo B
Tabnuue. YctaHoBMTE nocyay Ha AHO padouyelt Kamepsl.
Ecnu Bbl XO0TUTE NOAKIOUUTL (DYHKLMIO MCMONL30BaHUA
napa, ycTaHOBUTE CTEK/IAHHbLIN NPOTUBEHb C MOCYAO0M
Ha ypoBeHb 3 1 3aneinTe BOAy B pe3epsyap.

150 mn 360 - 0,5-1,5  Be3 cockn Uan KpbILLKIA.
locne pasorpeBaHna XopoLLo
BCTPAXHYTb. 00A3ATENBHO KOH-
TPOAMPOBATL TEMMEPATypy.
200 mn 1000 - 1-2 [10N0XUTb NOXKY B CTAKaH, HE
500 mn 1000 _ 4-5 Neperpesarb aIkorobHbIe
HaNWUTKu; BPEMA OT BDEMEHU
MNPOBEPATb
350 600 - 3-4
700r 600 - 6-8
5001 600 - 7-10 OtaenuTb NOMTUKI MACA APYT
ot ipyra.
400r 360 HIGH 9-14
400r 600 - 6-8
800 r 600 - 8-11
1501 360 HIGH 3-5
300r 360 HIGH 4-7

YBeMNUbLTE WY YMEHbLLINTE BPEMA NMPUIOTOB/IEHMA MO 06LLEMY NPaBWUY: ABOVHON
00bEM = [IBOHOE BPEMA NPUTrOTOBMEHMA, NON0BUHA 00bEMA = NONOBUHA BPE-
MEHI NPUTOTOB/EHWA.

B cnemytowmit pa3 yctaHoBUTE MEHbLLEE BPEMA NPUrOTOBAEHNA U OONEE HU3-
KYIO MOLLHOCTb MUKPOBO/IH. HakpoiiTe 61010 KPbILIKOW 1 400aBbTe 00/bLUE XM
KOCTH.

YcTaHoBuMTE 60MbLIEE BPEMA NPUrOTOBNEHMA. [TPOAYKTHI 60MbLIErD 06bEMA 1
00AbLLEN BEICOTH TPEOYIOT 60/bLLIE BPEMEHN ANA 00paboTKM.

B npouecce npurotoBneHna nepemeLLnBainTe 611010 1 B CAedyHoLLMIA pas yeTaHo-
BUTE 60/1EE HU3KYIO MOLLHOCTb WK B0MbLLEE BDEMA NMPUTOTOBNEHMA.

B cnepytowmit pas Belbepute 60166 HU3KOE 3HAUEHNE MOLLIHOCTA MUKDOBOJTH.
[Mpy 6onblIOM 00bEME Pa3MOPaXBAEMbIX NPOIYKTOB HECKO/IBKO Pa3 NepeBopa-
unBanTe X BO BDEMA PA3MOPXMBAHUA.



I'I|4por|4, Xne6 v menkan Bbineuyka

B tabnuuax yctaHOBOK MOXHO HaWTW ONTUMasIbHbIe
YCTaHOBKM /17 MHOTVX BUAOB BbINEUKM.

Y106kl TECTO XOPOLWO MNOAHANOCH, HAKPOWTE MUCKY C
TECTOM MAEHKOW WA NOMOTEHLEM, YCTAHOBUTE €€ Ha AHO
paboueli kamepsbl 1 BoIBepuTe pexmm «Fopaunin BO3ayx»
npu Temneparype 40 °C.

BbinekaHue B KOM6MHMpOBaHHOM pexunme C
ucnonb3oBaHueM MUKPOBOJIH

BbinekaHne B KOMOUMHUPOBAHHOM PEXUME C
NCMNOJIL30BAHUEM MUKPOBOJIH MOXET CYLLIECTBEHHO
COKpAaTUTb BPeMsA MPUroTOB/IEHNA.

Bceraa ncnonsayiite xXaponpoyHyo nocyay, NpuroaHyro
ANA MUKPOBO/THOBOW Meun. YuntbiBanTe ykasaHuA K
nocyae, NPUrogHon 41Aa MUKPOBO/THOBOW

neun.— "MukpoBosiHbl" Ha cTpaHuya 154

B KOMOUHUPOBAHHOM PEXUME C UCMO/Ib30BaAHNEM
MUKPOBOJTH MOXHO MCMO/b30BaTh OObIUHbIE (DOPMbI /1A
BbiNekaHua n3 metanna. Ecnn mexay dopmoin ana
BbiNeKaHna 1 peléTKor NoABNATCA UCKPLI, MPOBEpPLTE,
ynctaa M popma cHapyxu. IameHnTe nonoxenne Gopmbl
Ha peléTke. Ecam 310 He MoOMoraeT, Npoao/HKanTe
BbiNekaHne 6e3 Ncrnosb3oBaHMA MUKPOBOJIH. Bpemsa
BbIMEKAHNA B 3TOM cayyae yBennumsaetca. [Npu
NCNOMb30BaHUN MIACTUKOBBIX, KEPAMUUYECKUX NN
CTeKNAHHbIX HOPM BPEMA BbINEKAHWA, YKA3aHHOE B
Tabmuax yCTaHOBOK, COKpallaeTcA.

Muporu B popmax

CAo6HbIA NUpor, 00bIYHOE ®opma yaleobpasHasn/ 1
TeCT0* «BEHOK»/MPAMOYroNbHaA
Cno6HbIA nupor, ToHkoe Tecto  ®opma YalueobpasHas/ 1
(HanpyUmMep, NECOYHBIA MUPOT)*  «BEHOK»/MPAMOYro/bHaA
OpexoBbil KEKC PasbémHan thopma, @ 26 cm 1
Kopx anA TopTa u3 coo6Horo — Gopma AnA Kopxxa ana Topta 1

Tecta

BUCKBUTHBIN TOPT, U3 3 AuL| PasbEmHan thopma, @ 26 cm

(DPYKTOBbIN WM TBOPOXKHBI PasbémHad thopma, @ 26 cm 2
TOPT U3 NECOYHOro TecTa”

(DPYKTOBbIA MUPQT, TOHKNI, (®opma valeobpasHas/ 1
CA0OHOE TECTO (hopma pasbEMHaA

[uKaHTHbIA NUpor (Hanpumep,  Pa3béMHad dopma 2

KULL WA NIYKOBBIA MPOT)

I'I|4por Ha NPOTUBHE

CA0OHbBIA NUPOT C CYXOW HAUNHKOM CTEKNAHHbIIA 2
NPOTUBEHb
Mnpor 13 APOXOKEBOro TECTa C COYHO CTEKNAHHbIIA 1

HAUMHKOIA, HanpUMep, APOXOKEBOE TECTO  MPOTUBEHb
C A6MOYHON MOCHIMKON ™

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

BeinekaHue ¢ ucnonb3oBaHuem napa

Mpu BbINEKAHUN C CMOb30BAHMEM Napa HEKOTOPLIE BUbI
BbINEYKN (Hanpumep, U3 JpOXXKeBoro Tecta) npuobpeTatoTt
donee XpycTALLYO KOPOUKY U 6AeCTALLYO NOBEPXHOCTb.
Mpu 3TOM BbiNeYKa MeHblLEe NepechiXaeT.

HanonHwte pesepsyap 41A BOAbl 40 MaKCUMasbHOW
oTMeTKM («MAX»). MNMocne Toro, kak Boaa éynet
n3pacxooBaHa, NPUroToBneHne 6a0aa NPOAOHKATCA B
YCTaAHOB/IEHHOM pPeXxume Harpesa yxe 6es nogauv napa.

MpoaykTbl rMy60KOM 3aMOPO3KH

[TONHOCTBIO BbIHBTE MPOAYKTLI U3 yNakoBku. He
NCMNO/b3YINTE CUILHO OBneneHeNble NPOAYKTbI F1yOOKOW
3aMopO3KKW. Yaanute néa ¢ NpoaykToB.

MpoayKTbl FyGOKO 3aMOPO3KM MOTYT NponeKkaTbca
HepaBHOMepPHO. Kpome 3Toro, OHW MOryT HepaBHOMEPHO
NoapPYyMAHMBATLCA B MPOLIECCE BbiNEeKaHWA.

Xne6 u 6ynouxu

3anpellaetca HanMBaTh BoAy B ropadyto padouyto kamepy
WM CTaBWUTL NMOCYY C BOAOW Ha AHO padoueli kamepsl. Vs-
3a CMeHbl TeMnepaTypbl BO3MOXHO NMoBpexaeHne aHa
pabouel Kamepsl.

[MoaknounTe QYHKUMIO NCNOMB30BaHMA Napa K pexmnmy
«[opAunii BO3ayx». YCTAHOBOUHbIE 3HAYEHWA, yKa3aHHbIe
ona Tecta ana xneda, AeNCTBUTEbHbI [/1A BbINEKaHUA Kak
Ha NPOTUBHE, Tak WU B NPAMOYrO/bHOM hopMme.

P'S 160-170 - 60-80
P'S 150-160 - 60-70
KA 170-180 90 30-35
P'S 160-170 - 3545
F'S 160-170 - 40-50
T 150-160 360 40-50
K+ 170-190 90 30-45
bt 160-180 90 50-70
'S 160-170 - - 30-40
'S 160-170 = = 30-45
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Pexxum
nogauu
napa

YposeHb
yCTaHOBKHM

YposeHb
MOLLHOCTH
MUKPOBOJTH

Bpems npuro-
TOBMNEHUA,
MUH

Bun HarpeBa Temnepatypa,
°C

[netéHka 13 npoxokesoro Tecta u3 500
MYKI*

LLiTpyzenb ¢ pyKTOBOI HAUNHKOW, rOTO-

BbliA, 3aMOPOXEHHIN
Muuua

MuuLa, rotoBad, 3aMOPOXKEHHaA
Muuua-6areT, roToBad, 3aMOPOXeEHHaA

r CTeKnAHHbIN 1 LR 170-180 - HIGH 35-45
MpOTUBEHb
CTEeKNAHHbIA 1 LR 180-200 - MEDIUM 40-50
MPOTUBEHb
CTeKnAHHbIIA 2 P'S 210-230 = = 25-35
MPOTUBEHb
Pewértka B vy 180-190 180 - 8-15
PeluéTka 2 T 190-210 180 - 12-15

*npeaBapuUTebHLIN pasorpes

Menkan Bbineyka U neyeHbe

Mocyna YpoBeHb ycTa-

Bup HarpeBa Temnepatypa, °C

Bpemsa NpUroToBeHus,
MUH

Menkoe neveHbe

bese

MuHaanbHoe NeveHbe

Bbineuka n3 cnoéHoro Tecra

Xne6 n 6ynouku

HOBKU

CTEeKNAHHBIN NPO- 2 P'S 150-170 20-35
TUBEHb
CTeKNAHHbIA Npo- 2 P'S 100 90-120
TUBEHb
CTeKNAHHbIA Npo- 2 p'S 110 35-45
TMBEHb
CTeKNAHHbIA Npo- 2 g'S 170-180 35-45

TBEHb

YpoBeHb  Bup Ha- Temnepatypa Pexum Pexum Bpemanpu- YkasaHus
YCTaHOBKW rpeBa ,°C TpUNA  Mnofayu rOTOBMEHMA,
napa MWH
Xne6, 1 kr* CTEKNAHHbII 1 L+ 1 230 - HIGH 10-15 Hukorga He Hanu-
NPOTUBEHb 2 190-200 _ _ 30-45 BaiiTe ropAYyto BOaY
B rOpAYMI JyX0BON
Xned, 1,5 kr* MpAwoyron- 0 XA 230 -~ HEH 10415 e
HaA (hopma 2 200-210 £ £ 40-50
Bynouku, Hanpumep, CTeKNAHHbIIA 1 AR 1 200-220 - HIGH 25-35
OyNOYKN N3 NLIEHNYHOA  MPOTUBEHb
MyKI*
Xneb anA tocTos, 12 Pewértka 3 - 1 - 3 - 3-6
NIOMTUKOB
Xne6 ana Toctos, 4 PeLuéTka 3 | 1 - 3 - 3-6 Pacnonoxute Ha
NOMTUKA DELLETKE NOMTUKI
xneba [na T0cToB
pAAOM APYr C ApY-
oM.
TocTbl 3aneyéHHble, 2-4  PeluéTka + cTe- 3+1 - 1 - 3 - 8-10
JIOMTUKA KIAHHbIA NPO-
TBEHb

*NpeBapUTENbHbI PA3orpes

PexkomeHgauuu no BbiNneKaHUIo

Me>xay popmoii U peLLBTKOI BO3HI-
KatoT UCKPHI.

Bbl X0TIATE NPOBEPHTH, MPOMEKNACH /i

BbIMEYKa.
Bbineuka onanaer.
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[poBepbTe, He 3arpAsHeHa i hopma CHapYXi. 3ameHuTe nonoxerne hopmsl B paboyeil kamepe. Ecin ato He
MOMOraeT, NPOAO/IKNTE BbiNeKaHne 6e3 1cnonbL30BaHNA MWKPOBOJTH N VICI'I0ﬂb3yI7ITe CTEKJTAHHbIIA NPOTNBEHD B
KauecTBe M0/ICTaBKI. B 3T0M Cyyae BpeMA BbineKaHA YBEIMUNBAETCA.

[POTKHMTE BbINEUKY AEPEBAHHON NAOUKOIA B CAMOM BbICOKOM MECTE. EC/N TECTO He NMPUUNAET K NaIOUKE,
BbINEYKaA rotosa.

B cneaytoLLei pas Hanveaiite MeHbLIe XUAKOCTA. Unn ycTaHoBITE Temneparypy BeinexkaHna Ha 10 °C Hixe 1 yBe-
JINYbTE BPEMA BbiNeKaHuA. Mcnonb3yiTe Te MHrPeaneHThl, KOTOPLIe yKasaHbl B peLente, U cobtoaaiTe ykasaHua no
MPUrOTOBNEHWIO, AAHHBIE B HEM.



Bhineuxa noaHAnach T0/1bKo B Cepe-
[VIHE, a N0 KPaAM HI3KaA.

Mesnkne nsnenua 13 Tecta CaunaroTeA
BO BPEMA BblINEKaHmA.

Bbineuka cnniikom cyxaa.

Bhineuka cBepxy 11 CHU3Y COBCEM HE
NoApyMAHNNAC.

3aaHAA YacTb BbINEYKN, BLINEKAEMON B
(DOPME, CIMLLKOM CUbHO MOAPYMAHN-
nack.

Bhineuka CBepXy 11 CHU3Y CNLIKOM
CWNBHO NOAPYMAHNIAC.

Bbineuka noipyMAHMBAETCA HEPABHO-
MEpPHO.

Bhineuka BbIrIAQNT FOTOBOIA, HO BHYTPU
He MpOoNeK/ach.

Bbineyka He 0TAenAeTca oT (hopMbl
MNOC/E TOr0, KaK e€ NepeBepHyN.

3aneKaHKu U rpaTeHbl

C nomolubto Bawero npudopa Bbl 1EMKO NPUroTOBUTE
3aneKaHku unu rpateHsl. B Tadnunuax ycTaHOBOK MOYHO
HaliTV ONTUMasIbHble YCTaHOBKW /1A HEKOTOPbLIX B/10/.

BpemAa npurotoBneHns 3anekaHky 3aBUCUT OT pasMepoB
nocydbl U BbICOThI 3anekaHku. [na npuroToBieHus
3aneKaHoK 1 rpaTeHoB UCMOL3YINTE WUPOKYHO, MIOCKYHO

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

(CMa3bIBaliTe XXMPOM TOMbKO IHO Pa3bEMHOI OPMbI. [0C/Ie BHINEKAHUA OCTOPOXHO OTAEUTE BINEUKY HOXOM OT
CTEHOK (DOPMB.

Pacctoanne Mexxay HIMK [0/HKHO ObiTb Npum. 2 cm. Torpa ﬁy,EIET A0CTATOYHO MECTA, UTOObI BEINEKAEMbIE U3M1e/NA
MOT/IA XOPOLLO NOAHATLCA 1 3aPYMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

YcTaHoBuTe Temnepatypy Boinekaiua Ha 10 °C BbilLE 1 YMEHbLUUTE BDEMA BbINEKaHuA.

Ecnu BbIGPaHHbIN YPOBEHb YCTAHOBKM 1 MPUHAANEXHOCTU COOTBETCTBYHOT PEKOMEHI0BAHHbIM, HAZ10 160 YBEAU-
UuTb TEMMEPATYPY, MO0 YBENUUMTL BDEMA BHINEKAHWA.

YcTaHaBnmBaiTe OpMy He K 3aIHeN CTeHKe Likada, @ Ha CepeanHy NPOTUBHA N PELLETKIA.

B cnenytowmin pas BoiGepuTe 60/1€€ HUKYH TeMneparypy W, Npu He00X0AUMOCTY, YBENIMYLTE BDEMA BbiNeKaHuA.

BhiGepute 6onee HU3Kyt0 TeMMepaTypy.

OnTManbHOI LMPKYNALIMM BO3MYXa MOMYT MELLIATh BEICTYMatoLLMe Kpas nepramMmeHTHol Bymaru. Beerna Buipesaiite
MeprameHTHyt0 Bymary TOUHO Mo pasmepy.

MpoBepbTe, He CTOWUT I (hopMa /1A BbINEKaHNA HENOCPECTBEHHO NePe OTBEPCTUAMIA B 3a/1HEl CTEHKE paboyeil
Kamepbl.

[Mpy BbINEKAHWM MEJKOIA BBINEUKN CNEONTE 3a TEM, UTOOb! OHA Obl1a OANHAKOBOW BEANUYMHBI U TOMLLMHB.

Bbinekaiite HEMHOr0 A0/bLLE npn 00ee HN3KOIA TeMmneparype n, npu HE0OX0AMMOCTH, 100aBbTE MEHbLLIE XINAKO-
cTn. [INA BLINEUKN C COYHON HAUNHKOI CHAYana OTAEbHO BhIMEKNTE KOPXX. [10CkINbTE €ro MAHAANEM WK MAHUPO-
BOYHbIMI CyXapAMI 1 TOJIbKO NMOTOM KaAnTe Ha HEro Ha4YnHKY.

[OTOBYHO BbIMEUKY 0CTaBLTE OCTHIBATS BLLE NPUMEPHO HA 5-10 MUHYT. ECAM OHA NO-NPEXHEMY He BEIHMAETCH,
OCTOPOXHO OTAEAUTE HOXOM Kpas BHINEUKI 0T 60PTUKOB. ONATL NEPEBEPHUTE BEINEUKY U HECKOMLKO Pas npumio-
XUTE K (HOPME XOM0AHOE BAAXHOE MOMOTEHLIE. B cneayoLLinii pas XopoLLo CMaxsTe (hopMy XKUPOM 11 A0NOHY-
TE/IbHO MOChINbTE €6 NaHUPOBOUHBIMIA CyXapAMK.

rOTOBUTBLCA OOJblIEe U MOTYT NOAropeTs CBepxy. Beceraa
I/ICI'IOﬂb3yI7ITe YKa3aHHbl€ YPOBHW YCTAHOBKMW.

YuuTblBalTe yKasaHna K nocyae, NpuroaHon ana
MUKPOBOJIHOBOW Nneun.— "MukpoBosiHkl" Ha cTpaHuya 154

Vicnonbayiite opmy AnA 3anekaHku BbICOTON 4-5 cm.
3anekaHkun 1 rpaTeHbl HeoBX0AMMO OCTaBUTL MOCTOATL B
BbIK/TIOYEHHOM AyXOBOM WKady ewé 5 MUHYT.

nocyay. B y3koi, Beicokol nocyae 6ntoaa yayTt

Cnankue 3anekaHku, Hanpumep, 180- - ®opma AnA 3ane- 0 L+ 130-150 180 25-35
POXHAA 3anekaHka ¢ Ppykramu, 1,5  KaHKu

Kr

MVKaHTHaA 3anexkaHka, ua rotoselx  Gopma and 3ane- 0 L+ 180-190 600 12-17
UHIPEINEHTOB, HAMPUMEP, 3aNeKaHKa  KaHKM

3 MaKapoH, 1 Kr

MUKAHTHBIE 3ANEKAHKM, 13 CblPbIX (Oopma 414 3ane- 0 L+ 170-180 600 20-30
UHrPEANEHTOB, HANPUME, KapTo- KaHKu

(benbHaA 3anekanka, 1,1 kr

MTuua, MAco U pbiba JoBeneHune A0 roTOBHOCTH B nocyae

Baw npubop obnagaet cambiMu LNPOKUMU
BOSMOXHOCTAMM A71A NPUrOTOBEHNA NTULLI, MACA U PbIObI.
B Tabnuvuax ycTaHOBOK MOXHO HalTW ONTUMasIbHbIE
yCTaHOBKW ans MHorux ontoa. Hekotopble nsgenus
yaatTcA nydlle, ecav roToBUTb UX B HECKOIBKO 3Tanos.
OHU yKasaHbl B Tabnuue.

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb TPAaBMUPOBaHUA
OCKOJIKaMM cTeKna!

CTtaBbTe ropAuYyto CTEK/IAHHYIO MOCYdy Ha CyxXyto
noacTaBKYy. Ecnn noAacTaBKa BAa)XXHaA WU XO/104HAA,
CTEKJTO MOXET /OMHYThb.

VicnonbayiiTe TobKO Nocyay, NoAXOAALLYIO A1A AaHHOro
crnocoba npuroTosseHna. Jlydle BCero noaxoanT
cTeknAHHaA nocyaa. NposepbTe, NoOMeLlaeTca M Nocyaa B
padouyto Kamepy.
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Bnecrtawana nocyna ana xapeHua 13 HepxxasetoLlen cTam
UM aNtOMUHUA HEe NOAXOAWT A/1A NMPUrOTOBNEHUA B PEXUME
MWKPOBOJIH. pY TPaaNLMOHHOM NPUTrOTOB/IEHUN
Onecrtawan nocyna OyaeT oTpaxarb Tenso, Kak 3epkasio,
NMO3TOMY OHa MOXET MCMO/b30BaTLCA TO/ILKO MpPK
onpenenéHHbIx ycnosuax. MNruua, MACo 1 puida roTOBATCH
Me[/IEHHEeE U MeHbLIEe NoApYMAHMBAKOTCA. [1pu
TPaAMUMOHHOM NPUIOTOBIEHNM MULLW yCTaHaBIMBaTe
donee BLICOKYLO Temnepartypy u/unu 6onbsliee Bpems
NPUroTOB/IEHNA.

YuntbiBanTe yKasaHna U3rotoBuUTe 1A OTHOCUTENBHO
NPUMEHAEMON Nocydbl.

OTKpbITan nocyaa

Jlydwe Bcero anA NpUroToBAEHWA NTULbI, MACA U PbIObI
MCMNo/b30BaTh ryOoKyto opMy AMA XKapeHus.
YctaHaBnusarite hopMy Ha AHO padouyeli kamepsbl. EC/n Bl
XOTWUTE MCMNOMBL30BATb TAKXE Nap, He HakpblBanTe Nocyay
KpbllKOn. Ecnun y Bac HeT noaxoaaller nocyasl,
NCNONLIYNTE CTEKIAHHBIV MPOTUBEHS.

3aKpbiTaa nocyaa
CnenuTe, uyToObl KpbILLKA NOAXOAWIA K NOCYe U XOPOLLO
3akpbiBana e€. YcraHaBamMBanTe Nocyay Ha PeELETKY.

A MpeaynpexiaeHrne — OnacHOCTb owunapuBaHuUA!
[1pn OTKPbLIBAHUN KPbILKK MO OKOHYAHWUW NMPUrOTOBAEHWA
MOXXET BbIXOANTb OYEHb ropAuni nap. NMoaHnmanTte
KPbIWKY TaK, YTOObl FOPAYNIA NMap MOT YT B CTOPOHY,
NPOTUBOMOJIOXHYIO OT Bac.

MpuroToBneHue B KOMGUHUPOBAHHOM PeMUMe C
Mcnonb3oBaHUEM MUKPOBOJIH

Bnarogapsa faHHOMY pexxumy Bpemsa NpUroToBIeHuA
CYLIeCTBEeHHO coKpallaeTca. B otimume oT TpaamumoHHOro
pexrmMa npu XKapeHun B KOMOMHNPOBAHHOM PEXMME C
MCMO/Ib30BaAHWEM MUKPOBOJIH BPEMA NMPUrOTOBIEHUA
3aBMCUT OT 00LLero Beca NpPoayKTOB.

YKaszaHue: Ecnn 00bEM NPOAYyKTOB OTNYAETCA OT
YKag3aHHOro B Tadnnuax ycTaHOBOK, PYKOBOACTBYMTECH
OCHOBHbIM MPaBWIOM: ABOVHOW 0ObEM MOUTU BABOE
yBENNUMBAET BPEMA NPUroTOBAEHMA. Bcerga ncnonsayiite
YKaponpouHyo nNocyay, NPUroAHYK A1A MUKPOBO/THOBOW
neun. Gopmbl ANA XapeHua n3 Metanna uam «PUMCKui
FOPLIOK» MOXHO MCMOMNb30BaTh TOMILKO 6e3 BKIUEHNA
pexvnMma MUKPOBOSIH. YunTbiBalTe ykasaHuA K nocyae,
NPUroaHON ANA MUKPOBO/IHOBOW Neun.—  "MuKpoBO/iHbI"
Ha cTpaHula 154

lNMpuroTtoBneHue ¢ Ucnonb3oBaHWEM napa

HekoTtopbie 6ntoga nonyyatca ©onee XpycTawmMMu, ecim
npv UX NPUrOTOB/IEHWUN UCMNOL30BaTh Nap. B aTom cnyyae
OHU MeHblLe nepecbixatoT 1 npuodpeTatoT Honee
ONecTALLYHO NOBEPXHOCTb.

Vicnonbayite OTKpbITYtO nocyay. Mocyaa aoaxHa
BblAEPXXMBaTb BO3AENCTBUE BLICOKMX TemMnepaTtyp 1 napa.
MookntounTe nogady napa B COOTBETCTBUM C yKa3aHUAMU B
Tabnmue yctaHoBOK. HanonHute pesepsyap ana BOAbl A0
MaKcuMasnbHom oTMeTKn («MAX»). Nocne Toro, kak Boada
OyaeT nspacxooBaHa, NPUroToBaeHne Bnoaa
NPOLOO/MKATCA B YCTAHOB/IEHHOM peXxume Harpesa yxe 6e3
nogayv napa.

anrOTOBneHMe Ha napy B cneyuanbHOM JIOTKe

B otanumne ot o6aysa napom, MyHKLMA NPUrOTOBAEHWA Ha
napy AsnAetcA 6osee Waaawen 4na Maca, OAHaKo Ha HEM
He oBpasyeTca Kopouka. MAco coxpaHAeT 0cobyto
COUHOCTb.
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B kauecTBe ansTepHaTVBbl MOXHO 0OXapuTh KYCKK MAca
nepen NPUroToB/ieHnemM Ha napy. B aTom cnyyae BpemaA
NPUroTOBEHNA YMEHbLLUUTCA. Bonbline No pasmepy Kycku
mAca TpebytoT 6onee ANMTeNLHOro pasorpesa u
npuroTosneHus. MepeBopaunBaTb KYCKN MACA HE HYXHO.

[na npuroToBneHna NTuubl, MAca Uan PbiObl Ha Napy
BbIIOXMNTE MPOAYKTLI B IOTOK A/1A MPUIrOTOBEHMA Ha Napy,
BCTaBbTE /IOTOK B CTEKAAHHBIA NPOTUBEHL M YCTAHOBUTE
NPOTUBEHb HA YPOBeHb 3. HanonHute pesepsyap A51A BOAbI
N0 MakcumanbHon otmeTkmn («MAX»). Ecnn B npouecce
NpUroToBNeHNa Boaa ByneT n3pacxonoBaHa, NpoLecc
npurotoBneHuna ByaeT npepaH. Npn aToM Ha ancnnee
MOABMUTCA COOTBETCTBYIOLLEE COOBLIEHNE.

MpuroTroBneHue Ha rpune

Bo Bpema NpuroToBAeHNA Ha rpune aepxunte AsepLy
npudopa 3aKpbITON. HUKoraa He roToBLTE Ha rpuie npu
OTKpPbITOW ABepLe npudopa.

KnaguTte KyCKn HEMOCPEACTBEHHO HA PELLETKY.
JononHUTeNLHO NOACTaBAANTE NOA PEWETKY CTEKNAHHbIN
npoTtnseHb, OH Heobxoaum AnA cOopa KanarLero xupa.

Mo BO3MOXHOCTU, MOPUNOHHbIE KYCKW OOJIKHbI ObITb
NPMMEPHO OANHAKOBOW TOJILMHBI U BEca. Tak OHM
NoAPYMAHMBAKOTCA PABHOMEPHO 1 OCTatOTCA anneTUTHO
COYHbIMU. Kﬂa,EWITe NOPUMOHHbIE KYCKN HENMOCPEACTBEHHO
Ha PELIETKY.

I_IepeBopaql/lBaVlTe NMOPUNOHHbIE KYCKW MNP NMOMOLLN
wnnuoB AnAa rpuniAa. Ecnn MPOTKHYTb MACO BW/IKOW, COK
BbITEYET N MACO MONYUYUTCA CYXUM.

Connte MACO TONBKO NO OKOHYaHWW NpurotosaeHmAa. Cosb
BbITArMBaeT U3 MACa BOAY.

YKaszaHunA

m HarpesatesibHble 31eMeHTbl FPUIA NMOCTOAHHO
BK/IKOYAOTCA U BbIK/KOYAlOTCA, 3TO HOpMasbHO. YacToTa
BK/IIOUYEHNA U BLIK/TIOUYEHUA 3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOIO
pexuma rpuns.

m B npouecce NpuroToBieHNs Ha rpune MoXeT
o6pazoBaTtbCcA ObIM.

PeKOMEHJZIVEMbIe YCTaHOBOYHbIE 3HA4YeHUA

YCTaHOBOUHbIE 3HAUEHWA AeACTBUTE bHbBI A/1A YCTAHOBKM
HedapWMPOBaHHON NTULLI, MACA WK PLIOLI ANA XapeHus,
UMEIOLLINX TaKYHO Xe TeMneparypy, Kak B XonoauibHuKe, B
XOJI0[HYIO padouyto Kamepy.

B Tabnunue MOXHO HalTV JaHHbIe 418 NTULbI, MACA U PbIObI
C peKkomeHayembIM BECOM. Ha BCAKNA cryyam UCnonsayinTe
donee HU3KYIO TemnepaTypy, eCnn Bbl XOTUTE NMPUrOTOBUTL
Ha rpune OONbLION KYCOK NTULLl, MAca UK pbidbl. [pn
KapeHUN HEeCKOMbKMX KYCKOB yCTaHaBIMBanWTe Bpema
NPUroToBNEHMA, YKadaHHOEe 4717 caMOoro TAXENOro Kycka.
OT1aenbHble KYCKW A0/KHbI OblTh MPMMEPHO OAHOM
BE/TNUNHBI.

Yem Bosblie KyCOK MTULbl, MACA WK PbiBbl, TEM HUXE
fomkHa ObiTb TeMnepaTypa n Bonblue Bpema
NPUrOTOBIEHUA.

MNepeBopauvBaiite NTULY, MACO U PbIOY, €CNIN 3TO yKa3aHo
B Tab/MLe YCTaHOBOK.

MTHua

Y yTKU UK rycA NPOTKHUTE KOXY MO KPbITbAMK, UYTOOI
XXNP MO CTeKartb.

HanpexbTe KOXy Ha YTUHOW rpyake. He nepesopauymBainte
YTUHYIO TPYAOKY.



Mpu nepeBopaunmBaHny NTULLI CNeanTe 3a Tem, YToO.I
cHauana ntuua nexana rpyakon Uam KOXen BHU3.

Msaco

o »enaHu cMaxbsTe MOCTHOE MACO XNPOM nnn
06/10XKNTE ero NoaocKamMu LNnKa.

Mpwn xapeHun NoCTHOro maca JodaBbTe HEMHOIO BOAbI.
J[IHO cTekNAHHOM nocyabl AOMKHO ObiTh C/Ierka NoKpbITO
BOJON.

HagpexbTe KoXy KpecT-HakpecT.

Koraa »xapkoe ByaeT rotoBo, ero crieayeT ocTaBuTh ellé
Ha 10 MUHYT B BLIK/IIOYEHHOW 3aKpbITON padouel kamepe
OnA paBHOMEPHOro pacnpeaeneHna MACHOro coka. lMpu
HeoOX0AMMOCTU 3aBEpHUTE Xapkoe B donbry. B
yKa3aHHOM BPEMEHWN MPUrOTOBAEHNA Ha rpune
PEKOMEHAYEMOE BPEMA BbIAEPXKKM HE YUMTbIBAETCA.

>XapeHrue un TyleHne B nocyne 6onee ynooHo. Bel MoxeTe
BbIHYTb MOCYAY C XapKuMm 13 padouein Kamepsl 1 rOTOBUTb
COyC NPAMO B HEN.

Mtuua

LIbinnéHoK Lenu- 3akpbiTan
Kom, 1,3 kr (Bapka)  nocyaa

LibinnéHok Lenw- QTkpbiTan 0 L+R+wy 190
Kom, 1,3 Kr (kape-  nocyaa

Hue)

LIbinNEHOK Kycou- OTkpbITaa 0 L+ 190
Kamu, Hanpumep, nocyna

UeTBEPTNHKA

Lbinnéxka, 800 1

YTuHas rpyaoka, PewigTka + 3+2 TR -
5001 CTEK/AHHbIN

NPOTMBEHb

['yCUHaA rpyaxa, OTkpbiTad 0 Ty =
[YCWHbIE OKOPOYKA, — Mocyda

700-900
Msco

FoBAOMHA ANA Tyle-  3aKpbiTan 0 P 1
Hua, 1 Kr nocyna

Poctona, ¢ kposbto,  OTKpbITad 0 Lo 1
1,5kr nocyna

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

KonmuecTBo XUOKOCTW 3aBMCUT OT copTa MAca U oT
maTtepuana nocyasl, a Takke OT TOro, UCMosb3yeTe N Bbl
KPbIWKY. ECAn Bbl FOTOBUTE MACO B 3MaIMPOBAHHONM UK
TEMHOW MeTan/IMYecKon XapoBHe, 10OaBNANTe HEMHOTO
B0/bLLE XNAKOCTW, YEM B CTEK/IAHHYIO MOCYAY.

Bo BpemA xapeHuAa XUAKOCTb ucnapaeTca U3 nocysl. [MNpu
HEOBXOANMOCTM XUOKOCTb MOXHO OCTOPOXHO [0/IMBAT.

PacctoaHne Mexay KyCKOM MAca W KPbIWKOW AO/MKHO
COCTaB/ATb He MeHee 3 cM. MACO MOXET NPUNOAHATLCA.

[nAa TyweHua npu HeoBXxoanMoCTH NpeaBapuTesbHo
oBxapbTe MAco. Bnelite Boay, BUHO, YKCYC U T. M. B
KaueCTBe XNAKOCTK AnA )apeHua. [HO nocyabl A0KHO
OblTb MOKPbLITO BOAOW Ha BbicOTy 1-2 CM.

Pbi6a

Llenyto pbi®y He Hy)XHO nepeBopaunsats. Peiba Byaet
roTOBa, €CNV CMUHHOW NMIABHWUK NErko OTAeNAeTCA.

Ecnn Bbl xoTUTE roToBUTL PLIOY Ha peléTke,
npeaBapuTeNbHO CMaXbTe PELETKY He®ONbLINM
KONMUYECTBOM PaCcTUTE/IbHOrO Macsa, UtoBbl B AasibHElLleM
pbida ferko otaenanacs.

600 - 25-35 [o ucteueHun nono-
BVHbI BDEMEHM

MEepEBEPHYT.

MonoXNTb FPYAKOiA
BHI3. [Tepesopauu-
BaHE He Tpeody-
etcA. OctaBuTb Ha 5
MVHYT, YT0Ob! 611040
«[JOLLSIO>.

[pensapuTtensHO
HaK0/OTb KOXY.
BbinoxuTh KOXeil
BBEpX. [epesopaun-
BaHE He TpedyeTcA.

360 HIGH 40-45

180 = 20-18

180 HIGH 10-12 MonoXuTb Koxen
BBEpX. [epesopaun-

BaHwe He Tpedyetc.

180 - 30-40 Bbicokas OTKpbITaA
nocyna. lNepesopa-
unBaHue He Tpeby-

eTCA.

160-170 = 180 = 80-90

180-190 - 180 - 30-40 Mo ucteyeHun

MO/0BUHbI BPE-
MEHV nepeBep-
HyTb. B camom
KOHLIE NPUroToB-
NIEHNA OCTABUTH
Ha 10 MUHyT.
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Mocyna

YposeHb

Bup Harpe-

YCTaHOBKM Ba

[MpoTecTnpoBaHo AnA Bac B HalLeln KyxHe-CTyann

dTa-

nel  pa

Temnepary-

(CTeiikn n3 roesa- PeweéTka + 3+1

ANHb, TONMLUNHON 2-  CTekNaHHbI

3cm, 2-3 Wwr., no MPOTMBEHb

200r

CBUHMHA 0e3 OTKpbITan 0

Koxu, 750 1, Hanpu-  nocyaa

Mep, LLeiiKa

CBMHMHA  C OTKpbiTas 0

KOXEW, 1 Kr, Hanpy-  nocyaa

Mep, nonarka

CBuHoe thune OtkpbiTad 0

500-600r nocyna

CTeiiKn 13 CBIHON PewéTka + 3+1

LLIBIKN, TONLNHOI CTEKNAHHBIA

2-3CM, 2-3 1T, N0 MPOTUBEHb

120t

Konbacku, 4-6 wr., Pelwétka + 3+1

no150r CTEKAHHBIN
MPOTMBEHb

MacHoi pynet, 750 r OTkpbiTan 0
nocyaa

Pbiba

T+ W
7

2

1 170-180
1 170-180
1 180-190
1 -

2

1 -

2

1 190

Temnepary-
pa,

Pe-  YposeHb Pexxum
XUM  MOWHOCTW  nofa-
fPU- MWKPOBOMH 4K
na napa
3 - _
3 - -
= 360 HIGH
= 180 HIGH
= 180 =
2 - -
2 - -
3 - _
3 - _
= 360 HIGH

Pexxum
rpuna

YpoBeHb Mow-  Pexxum

HOCTU MUKpPO-

Bpems YkasaHun
npUroToB-
neHus,
MUH
10-15
5-10
25-35 B camom KoHLe
MPUrOTOBNEHMA
ocTasub Ha 10
MIAHYT.
60-80  Cpenarb Haopesbl
Ha Koxe. B camom
KOHLIE MPUrOTOB-
NEHNA 0CTaBNTb
Ha 10 MUHyT.
lepeBopaymBa-
Hue He TpedyeTcA.
35-40 B camom KoHue
MPUrOTOBNEHNA
ocTaButb Ha 10
MIAHYT.
15-20
10-15
10-15
5-10
15-20 B camom KoHLe
MPUIrOTOBIEHNA
ocTaBuTb Ha 10
MIAHYT.

PbiGHOE (une, cBexee,
4001

Kycoukm peiGHOTO (une,
3aMOpOXeHHble, 400 1

Kycouku pelGHOro thune,
3aMOpPOXeHHbIE, 800 T

PbiGHOE (une, 3aneuéH-
Hoe, 500

PbIOHbIE KOTAETHI, 2-3 LWT.,
no150r

Pbi6a Lienmkom, Hanpumep,
(hopenb, 2-3 wr., no 300 1
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CTEKNAHHbINA MPOTUBEHb
+ JIOTOK 19 NPUTQTOB-
JIEHVA Ha napy

3akpbiTad nocyna

CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
+ IOTOK 1A NPUIOTOB-
NeHNA Ha napy

OtkpebiTad nocyna

PelLétka + CTEKNAHHbIA
MpOTNBEHb

CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
+ JIOTOK ANNA NPUrOTOB-
NeHNA Ha napy

°C

YpoBeHb Bun Ha-
YCTaHOBKW  rpeBa

3 A

3 A

3 A

0 T

3+1 -
3 A

BOJIH

600

Bpema npwu-
nojauuM  roTOBMEHMS,
napa MUH

HIGH 15-17
HIGH 18-20
HIGH 23-25
- 10-15
- 8-12
HIGH 18-22



PexkomeHAaauuu no MapeHUro U TYLLEHUIO

YKapKoe CMLLKOM TEMHOE, @ KOPOUKa
MecTami NOAropena u/am xapkoe
C/INLIKOM CYXQE.

XpyCTALIAA KOPOUKA CAULIKOM TOHKAA.
HUA Ha rpune.

YKapkoe nosyunnock XopoLwo, a coyc
noAropern.

YKapkoe nonyunnochk XopoLwuo, Ho CoyC
CNNLLIKOM CBET/IbIV 1 BOAAHWUCTbIN.

M#ACO Npu TyLIEHUN NOATOPAET.

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

MpoBepbTe YPOBEHb YCTAHOBKY 11 TEMNepartypy. B cneaytoLmnii pas yeTaHoBITE MEHBLLYIO TEMNepaTypy 1 COKpatuTe,
8C/II HY>KHO, BDEMA MPUrOTOBNEHWA.

YBENNUbLTE TEMNEPATYPY WK NO OKOHYAHN BPEMEHY XaPEHIA BKIOUUTE HA KOPOTKOE BDEMA PEXUM NPUrOTOB/NE-
B cneayrowwmin pas ucnonb3yite nocyay MeHbLIEro pasmepa uiv npiu HeoOXoAMMOCTU 00aBbTE O0/bLLE XNAKOCTH.
B cneaytowmin pas Bo3bmiTe 60/1bLLYIO MO Pasmepy nocyay 1in 1006aBbTe MEHbLLE XIAKOCTH.

KprLUKa N0/DKHA NOAXOANTb K XXapOBHE 1 NMIOTHO eé 3aKpbIBATb.

YMeHbLLnTE Temneparypy n npu He0OX0AMMOCTI 100aBbTE ELLE HEMHOO XWAKOCTU BO BpemA TyLEHUA.

OBoLuu U rapHUpbI

Hwxke naHbl ykasaHmaA no ObICTPOMY 1 LadAemy
NPUroTOBAEHNIO MHOMMX BUAOB OBOLLIEN, KapTodena 1
puca, a Takxe usaenuin s kaptodena rinyookon
3aMOPO3KMN.

MWKpPOBOMHbDI

Bcerna nosoanTte oBOLM A0 FOTOBHOCTW B 3aKPbITOM
nocyae, NPUroaHoOM AnA MUKPOBOSTHOBOWN neun. [1nA Bapku
puca UCMoJb3YNTe BLICOKYIO KacTptonto 1 aodaBnante
BOAY B COOTBETCTBUM C yKasaHuAMU B Tabnuue.

MpuroToBneHue Ha napy

[nsA npuroToBNEHUA Ha Napy UCMONL3YNTE CTEKAHHbIN
NPOTUBEHb W NOTOK 1A MPUrOTOB/EHWA Ha Napy.

Cobntogainte ykasaHua No pasMmepy rnopuuii, ykasaHHble B
Tabnuue yctaHoBOK. [Mpy NpUroToBAeHUN HEGOSbLIMX
KYCKOB BPEMs NMPUroToBNeHNA yMmeHbllaeTcs, a 00bWnX —
yBenuunBaeTca. Takxke Ha BPeMA NMpUroToBAeHNA BUAIOT
KauyeCTBO W CTeMneHb 3penocTu NpoayKkToB. MosTomy

ADTULLIOKI, LIEIMKOM, CBEXXNE  CTEKNAHHbIA NPOTUBEHD + 3
NIOTOK [11A NPUrOTOBNE-
HUA Ha napy
JIMCTOBOW LNUHAT, cBexnid,  CTEKNAHHBIA MPOTUBEHb + 3
2501 JIOTOK /1A NPUTrOTOB/IE-
HUA Ha napy
LisetHaA Kanycra, uennkom,  CTeKNAHHbIA NPOTUBEHD + 2
CBexad NOTOK [i1A MPUrOTOBE-
HUA Ha napy
Bpokkonu, Lennkom, ceexan, CTeKNAHHbIA MPOTUBEHD + 2
5001 NOTOK AN NPUroTOB/IE-
HUA Ha napy
CouBeTna OPOKKoK, 3amMopo-  CTEKNAHHbIA NPOTUBEHD + 3
XeHHble, 500 T NOTOK A9 NPUroTOB/IE-
HMA Ha napy

Osowwu, cBexue, 250 r*
OsoLwu, cBexue, 500 r*

KyKypy3aHble noyartki, cBe-
Xue, 2 L.

3akpebiTaa nocyna
3akpebiTan nocyaa

CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb +
NOTOK AN1A NMPUrOTOBAE-
HWA Ha napy

» » » »

»

W i

yKasaHHble YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHMA CyXaT TOMbKO ANA
opueHTupa.

Pacnpenenante npoayKTel paBHOMEPHO Mo nocyae. Ecnu
cnon 6yneT HepoBHbIM, B1t0A0 NPUTrOTOBUTCA
HepaBHOMepPHO. He yknaabiBanTe NpoayKThbl,
UYBCTBUTE/bHLIE K AABEHWIO, 0 CAMOro Bepxa 10Tka Anq
NPUroToBAEHMA Ha Napy.

HanonHwte pesepsyap 419 BOAbI 4O MakCUMasbHOM
otmeTkn («MAX»). Ecnn B npouecce NpuroToBAeHWA BoAa
OyneT n3pacxogoBaHa, NpoLecc npurotosneHua oyaet
npepsaH. Mpu 3TOM Ha AUcnaee NoAasuTCA
COOTBETCTBYlOLEe CoobLIeHMe.

Kyckyc

[obaBbTe COOTBETCTBYIOLEE KOIMYECTBO BObI UV APYrON
»}xunakocTtn. Hanpumep, npu cooTHoweHun 1:2 nodaBbTe
200 mn xnakocTn Ha 100 r Kyckyca.

1 = = HIGH 3540
1 = = HIGH =7

1 = = HIGH 28-35
1 = = HIGH 20-23
1 = = HIGH 14-16
1 = 600 = 6-10
1 = 600 = 10-15
1 = = HIGH 2535
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ru [MpoTecTnpoBaHo Anqa Bac B Hallel KyxHe-CTyaun

OBoLLHAA CMeCb, 3aMOPO- CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb + = 1 - - HIGH 12-15
XeHHad, 250 1 JIOTOK /1A NPUTrOTOB/IE-

HWA Ha napy
MopKOBb, KpyXXKami, Ha CTEKNAHHBIA NPOTMBEHb + 228 1 - - HIGH 18-20
napy, 500 g NOTOK ANA NPUroTOBANE-

HWA Ha napy
Jlyk-nopeit, KonsLamu, cBe-  GTEeKNAHHbIA NMPOTUBEHb + = 1 - - HIGH 10-12
xuid, 500 T JIOTOK [19 NPUTrOTOB/1E-

HWA Ha napy
CTpyukoBan (haconb, CBe- CTEeKNAHHbIA NPOTUBEHb + = 1 - - HIGH 18-20
aa, 500 r NIOTOK [1A NPUroTOB/E-

HWA Ha napy
CBékna, uenukom, 500 r CTeKNAHHbIA NPOTMBEHb + = 1 - - HIGH 50-60

NOTOK AN1A NPUroTOBNE-

HWA Ha napy
Cnapxa, 3enénaa, 250 r CTEeKIAHHbINA NPOTUBEHb + = 1 - - HIGH 10-15

NIOTOK AN1A NPUrOTOBNE-

HWA Ha napy
LIyKK1HW, Kpy>XKamm, Ha CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb + e 1 - - HIGH 12-14
napy, 500 g JIOTOK [19 NPUTrOTOB/1E-

HWA Ha napy
Kaptomens, uetBepTuHkamit,  CTEKMAHHBIA NPOTUBEHD + e 1 - - HIGH 28-30
250T NOTOK [1NA NPUroTOBAE-

HWA Ha napy
Kaptodenb, ueTBepTuHKamu, — CTEKNAHHbIA MPOTUBEHD + = 1 - - HIGH 30-32
500t NOTOK [11A NPUroTOBAE-

HWA Ha napy
Kaptodenb, ueTBepTHKamu, — CTEKNAHHbIA MPOTUBEHD + = 1 - - HIGH 32-35
750" JIOTOK Q19 NPUTOTOB/IE-

HWA Ha napy
Kaptodenb hpu, 3aMopoxxeH-  CTEKNAHHBIA MPOTUBEHb P'S 1 190-210 - - 30-40
HbI
YKapeHbiit kaptodenb, 3amo-  CTEKNAHHBIA NPOTUBEHD P'S 1 190-210 - - 25-35
POXXEHHBIV
KpOKeThl, 3aMOPOXEHHbIE CTEKNAHHbIA MPOTUBEHb B'S 1 190-210 - - 25-35
Puc, 1251+ 300 MnBoabl  3akpbitad nocyna w 1 - 600 - 4-6

2 - 180 - 12-15
Puc, 250 r+ 500 M1 BoAbl  3aKpbiTaa nocyaa w 1 - 600 - 6-8
2 - 180 - 15-18
Kyckyc, 1:2 CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb EAN 1 - - HIGH 3-10
HecepTbl

C nomoLLbio Bawero npuoopa Bbl CMOXeTe ObICTPO
MPUrOTOBUTL CaMble U3bICKAHHbLIE 0ECEPTHI.

CnepyinTte ykaszaHuam B Tadnuue ycTaHOBOK.

MonouHbIi puc

[o6aBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOIMYECTBO MOJIOKA.
Hanpumep, npu cootHoweHun 1:2,5 nobasskte 250 mn
monoka Ha 100 r puca.
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YpoBeHb ycTaHoB- Bup Harpesa YpoBeHb mow- Pexkum nopaun Bpems npuro-

KM HOCTU MUKpPO-  napa TOBNEHUA,
BOJIH MWUH
KapamesbHbli (haH CTEKNAHHBIA NPOTUBEHDb + 3 EA - HIGH 40-50
Mopmoykn and cydre

opAYmMe KHeam CTEeKNAHHbIA NPOTUBEHb 3 = - MEDIUM 20-25
MonouHbii puc 1:2,5 CTEKNAHHBIA NPOTMBEHb 8 = - HIGH 30-40
OpykTbl, Komnor, 500 r CTeKNAHHBIA NPOTUBEHD 3 EA - HIGH 9-12
[MonKOPH ANA MUKPOBOMHOBOK  3akpbiTas nocyna 0 w 600 - 3-5
neun, 1 naker Ha 100

Cnankve 6ntofa, HanpuMep, 3akpbiTad nocyna 0 w 600 - 6-8

MyAVHT (BBICTDOrO NPUFOTOBE-
Hnd), 500 mn*

*BpEMA OT BDEMEHW MEPEMELLINBATH

AKpunamua B NpoayKTax NUTaHUA 3epHOBbIX 1 KapTotens, TpedytoLwmx 06padoTKun Npu

BbICOKMX TeMnepatypax, Hanpumep, B KapTodesbHbIX
B Kakux 6ntofjax cCoaepHMUTCA 6onbLLOe KONMYECTBO uuncax, kaptodene hpy, TocTax, Gynoukax, xnebe nim
aKpunamupa? BbINeYKe (KEKChI, NeYeHbE).

Akpunamug 06pa3yeTCF|, npexnae Bcero, B npoaykKrax n3

PekomeHpaLMM No NPUroTOB/IEHMIO MULLY C HU3KWUM COfiepXXaHWEM akpunammaa

O6Lwan Hhopmauma Bpema npurotoBAEHI1A AOMKHO ObiTb MO BOSMOXHOCTW KOPOTKIM. BA1t0AA A0MKHBI IMETH 30/10TUCTHIA LIBET, & HE TEMHLIA. Yem
00nblLie pa3mep NpUroTaBAMBaeEMoro 6/1t04a, TEM MEHbLLIE akpuiaMmiuaa 00pasyetca B NpOLECCe ero MpUroToBAEHWA.

Bhinekanue Vcnonb3oBaHue AiiLa Uam ANYHOTO XETKA NPK NPUTOTOB/IEHUN B PeXUME <[ opAYNi Bo3ayx» npu Makce. 180 °C ymeHbLIaeT
00pa30BaHue akpuiamuaa.
Menkoe neveHbe \cnonb3oBaHme AL AN ANYHOTO XXENTKA NPK NPUIOTOBEHUM B PEeXXUMe «[opAunin Bo3ayx» npu makc. 180 °C ymeHbLiaeT

06pa3oBaHyie akpuiamnaa.

Kaptochens dpu B ayxoBom  Pacnpenenute kaptodenb Ha NPOTUBHE PaBHOMEPHO B OANH COW. YTOOkI KapTodesb He Mepecox, UCMONL3YITE He MeHee
LwKady 400 1 3a 0MH pas.

KOHTpoanble 6mo.qa m  Cobntofaiite ykazaHua no npensaputesibHoMy
pasorpesy, cogepxaluneca B Tabnmuax. YCTaHoBOUHbIE
ST TabNMLbl OblNM COCTABNEHbI ANA PABNYHBIX 3HaueHnA 0eiCTBUTENbHLI 6e3 BbICTPOro Harpesa.
KOHTPO/MPYIOLLMX OPraHoB, 4TOObI 0O/IerynTe NpoLeaypy m  VIcnonbayiite AnA BeINEKaHWA cHavana camyto HUSKYIO
NPOBEPKM 1 TECTUPOBAHUA AyXOBbIX LWIKA(OB. TemnepaTypy 13 peKoMeH10BaHHbIX.
Mo cranaapty IEC 60350-1 wau IEC 60705. m  3HaueHuAa, NpuBeaéHHbIE B TaBNMLE, AeNCTBUTE bHDI
npwv ycTaHoBke Ot0[a B X0/10AHbIA AyXOBOW WKad.
BbineKaHue m YcraHosuTe hopMy A4 BbiNeKaHua Ha peléTke.
YKasaHunA

m  YCTaHOBOYHbIE 3HAYUEHUA AeNCTBUTE bHbI NPK
ycTaHoBKe 6t0[a B XON0AHY0 padouyto Kamepy.

YpoBeHb ycTa- Bup Harpesa Temnepatypa  Bpemsa npuro-

HOBKMU °C TOB/EHMA,
MUH
OUrypHoe neyeHbe CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb 2 B 160-170 30-35
ManeHbKne Kekcbl™ CTEKNAHHBIA NPOTMBEHb 2 P'S 160-170 20-25
BrckeuT Ha Bosie PasbeémHaa (hopma @ 26 cm 1 P'S 160-170 40-50
3aKpbITHIA AGOUHBIA NPOT PasbémHaa hopma @ 20 cm 2 P'S 170-190 80-100
UEHUE 5 MUHYT
MpurotoBneHue ¢ UCNONb30BaHMEM MUKPOBOJH nocyae, NPUroaHoOn Ana MUKPOBO/THOBOM

n n
MpU NPUrOTOBNEHWN C UCMOL30BAHUEM MUKPOBOSH neun.— "MuKpOBOsIHEI" Ha cTpakmua 154

BCeraa Ucnofb3ynte XaponpouHyto Nocyay, NPUroaHYo
ANA MUKPOBO/THOBOW Meun. YuntbiBanTe ykasaHuA K
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ru [MpoTecTnpoBaHo AnA Bac B HalLeln KyxHe-CTyann

Pasmopar1MBaHue ¢ UCNONb30BaHMEM MUKPOBOJIH
YpoBeHb

YCTaHOBKU Ba

Bup Harpe-

PasamopaxuBaHue Maca OTKpbiTad nocyna

MpurotoBneHue ¢ UCNONb3oBaHUEM MUKPOBOJIH

YpoBeHb ycTa-

HOBKU rpesa

Bun Ha-

YpoBeHb MowHo-  Bpema npuro-
CTU MUKPOBOJTH TOBMEHUA,
MUH
500T 1 180 7
2 90 8-12

ANUHBI KpeMm OtkpbiTad nocyaa 0 )
bucksut OTKpbiTad nocyaa 0 w
MACHbIE OUTOUKN OtkpbiTad nocyna 0 w

Otanbl YpoBeHb MowHo-  Bpema npuro-
CTU MUKPOBOJTH TOBNEHUA,
MUH
1000t 1 360 18-20
2 180 18-22
4751 1 600 8-10
900 1 600 20-25

anI'OTOBneHVIe C ucnonb3osaHeM MMKpPOBOJIH B KOM6MHaI.|VIVI C Apyrum pexmmMmom

bniopo Mocyna YposeHb BunHa- Temneparty- Pexum YposeHb Bpema npu- Ykasauua
YCTaHOBKU rpeBa pa, rpuns MOLLIHOCTH rOTOBJIEHUA
°C MUKPOBOJIH  muH

KaptodenbHbii — OTKpbITan 0 e = 1 360 25-32
rpateH nocyna
Mupor, 700 1 OTKpbiTad 1 L+wy 190-200 - 180 20-27

nocyna
LIbinnéHok OTKpbiTad 0 &+t 190 - 360 30-45 ["pyakoi BHK3. Bbicokad nocyaa

nocyaa 6e3 KpblLLKK. o ucteueHnn 1/2

MpurotoBneHue Ha napy
YCTaHOBUTE CTEKNAHHLIA NPOTVMBEHL C JIOTKOM AN1A
NPUroTOBAEHMA Ha Napy Ha YpOBEHb 3.

Bun Ha-
rpesa

YpoBeHb
YCTaHOBKM

BPEMEHY NepPeBepHyT.

Pexum no- YkasaHua

[auv napa

Bpemsa
npuroToB-
neHus

MWH

[OpOLLUEK, 3aMOPOXEHHBIA,  CTEKNAHHBIA NPOTUBEHb 3 =
1000 g + JIOTOK 1A NPUroToBAeE-
HWA Ha napy
Bpokkonu, ceexan, 300 CTeKNAHHBIA NPOTUBEHb 3 =
+ IOTOK AN1A NPUrOTOBAE-
HWA Ha napy
Bpokkonu, cBexan, KoHTen-  CTEKNAHHBIA NPOTUBEHb 3 e

HEP + NIOTOK /1A NPUroTose-

HUA Ha napy

anII'OTOBﬂeHMe Ha rpune

O6a3aTenbHO NOACTABMAANTE CTEKNAHHBIA MPOTUBEHb Mo
peweéTKky. XXnakocTb ByaeT crekaTb B Hero, U padouan
Kamepa OCTaHeTCA YMCTOMN.

HIGH - [poBepKa 3aBeplLeHa, Koraa Temneparypa
B CaMOM X0/104HOM MecTe foCTUrHeT 85 °C.

HIGH 10-12

HIGH 16-18

3HaueHunn, npuBeaéHHble B Tabnuue, AeNCTBUTENbHbLI NP
yCTaHoBKe 0/110[a B X0/10AHbIA AyXOBOW WKad.

Pexxum rpuna  Bpema npuro-  YkasaHus

YpoBeHb Bup Ha-
YCTaHOBKW rpeBa
[omKkapeHHbIE TOCTbI Pewwérka 3 -
BudOyprepsl, 12 wr. PeLIBTKa + CTEKNNAHHbIN 3+1 -
NpOTVBEHb
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TOB/NEHUA,
3 4-5
3 35-45 [0 NCTEUEHNN NONOBUHBI BPEMEHM

NEPEBEPHYTH
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